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Envases: Eliminación conforme a las disposiciones administrativas.

Almacenar entre los 5 y 30⁰C, al abrigo de la humedad y de la luz solar directa. 

Remitirse a la hoja de seguridad para datos más amplios sobre la manipulación.

Para el abrillantado y secado de la vajilla y utensilios de cocina en máquinas lavavajillas y túneles de lavado. 

MODO DE EMPLEO

Usar de 0,2 a 0,6 g./l. de agua según su dureza a temperatura de aclarado de 80-90ºC.  SE ACONSEJA para obtener un 

resultado óptimo, combinar VAJIBRIL 8 con el lavavajillas pertinente en función de la dureza del agua. 

CARACTERISTICAS

►

Producto: No debe tirarse al alcantarillado. Tratamiento conforme a las disposiciones administrativas.

SECTOR DE APLICACIÓN:

►HOSTELERIA.

►

►

Familia: HOSTELERIA
Código: 0000030000082

FICHA DE DATOS TÉCNICOS

ABRILLANTADOR VAJILLAS

SISTEMA DE CALIDAD CERTIFICADO ISO 9001:2008. SGS ICS IBÉRICA
Esta información y datos técnicos son indicativos. Con ellos tratamos de asesorarles e informarles, sin que ello signifique compromiso alguno por parte de GRUPQUIM S.A. Para más información, rogamos consulten a 

nuestro servicio técnico.  FT-03-0082-02

CONSEJOS DE PRUDENCIA

CONSIDERACIONES DISTINTAS RELATIVAS A LA ELIMINACIÓN

VAJIBRIL 8

DESCRIPCIÓN

Producto especialmente desarrollado para el abrillantado y secado de la cristalería y vajilla en máquinas automáticas y 

túneles de lavado. Proporciona un secado rápido y uniforme. Su contenido en agentes secuestrantes evita la formación 

de velos y manchas calcáreas, consiguiéndose un alto nivel de brillo.

Para obtener más información sobre las propiedades físico-químicas del producto, consulte la sección 9 de la ficha de 

datos de seguridad.

PROPIEDADES
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