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PICADORAS

PICADORAS

PICADORAS REFRIGERADAS

MODELO

MODELO

MODELO

Kg/h

Kg/h

Kg/h

BOCA - AGUJ DISCO

BOCA - AGUJ DISCO

BOCA - AGUJ DISCO

DIM. MÁQUINA

DIM. MÁQUINA

DIM. MÁQUINA

hp

hp

hp

V/Hz

V/Hz

V/Hz

PVP

PVP

PVP

***( Para la hostelería)***

***( Para la alimentació)***

***( Para la alimentació)***

NOVA 8 3060 6 230V F+N 538€26 19 35 0,5

NOVA12 III 15070 6 400V 3F+N 800€38

38

29

29

43

43

1

1NOVA12 II 15070 6 230V F+N 840€

FTI 32 III B IX

FTRS 22 III

FTRS 32 III

400
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98

82

98

6

6

6

400V 3F+N

400V 3F+N

400V 3F+N

2.375€

4.470€

5.075€
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1,5

3,0

38
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1

1,5

2

1,5

2

Construidas en acero inoxidale. Cubeta y notor refrigerados. Con inversión de giro. Temperatura -2 a +4ºC. Transmisión por engranaje.
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