
Elegancia y perfecta funcionalidad
Diseñada para los profesionales,

proporcionando la mejor experiencia de café espresso italiano

https://hosteleria10.com/


CARATERÍSTICAS DESTACADAS
Vidrio Templado 95% de la superficie de contacto 
con el usuario

Área de trabajo iluminada 
Amplia gama: 2 grupos y 3 grupos y versión Tall  cups

Software en modo Eco 

Control de temperatura PID

OPCIONAL  
Calienta tazas 

Kits portafiltros para diferentes formatos de cápsulas

Smartia: la solución de conectividad inteligente para 
el control remoto de la máquina

Aislamiento de la caldera

  DISEÑO Y CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Máquina de café tradicional de alta calidad

Diseño elegante, moderno y robusto  

Ciclo limpieza automático

Funcionalidad optimizada para usuarios y servicios técnicos

Grupos de alta calidad con sistema de infusión / extracción

Elegante panel frontal con electroválvulas de grupo ocultas

Barandilla de serie

Fácil acceso al interior: paneles laterales y trasero extraíbles 
sin quitar tazas de la bandeja superior

Pulsadores capacitivos retroiluminados con aislamiento 

Salida de agua caliente y 2 salidas de vapor orientables 
(10 mm ø) con sistema cuarto de vuelta

Mantenimiento fácil y rápido

    CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS
      
  2G/2G TALL  3G/G TALL

     ALTO mm 468   (527 Tall) 468 (527 Tall)

     ANCHO mm 760  930 

     PROFUNDO mm 530   530

     PESO kg 55   66 

    ALTURA DE SALIDA  87  (147 Tall) 87  (147 Tall)

 DE CAFÉ A REJILLA mm

 POTENCIA ABSORBIDA W 2800 (3700 Tall) 4800

     CAPACIDAD CALDERA L 13   18

DISEÑO, CALIDAD Y FIABILIDAD
Un funcionamiento sencillo gracias a sus pulsadores 
capacitivos retroiluminados, la zona de trabajo 
iluminada, el mecanismo de un cuarto de vuelta para el 
agua y las 2 salidas de vapor orientables. El frontal de vidrio 
templado aporta elegancia, durabilidad y fácil mantenimiento.

•  Panel lateral personalizable en una sola pieza 
•  Pomos modernos y ergonómicos con detalles 
 cromados
•  Fácil y rápido acceso para el mantenimiento
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