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Características de uso 

Esta manopla está particularmente indicada 
para manipulación intermitente de objetos 
calientes en centros de restauración, 
panadería, etc. Hasta 500ºC durante 15 
segundos. 
No debe ser utilizada en caso de contacto 
prolongado con líquidos ni ser puesta en 
contacto con llamas. 

Importante:  

Si las manoplas son mojadas no hay que utilizarlas para coger objetos calientes. Las 
características de transmisión del calor serán considerablemente diferentes de los 
resultados de los test obtenidos con las manoplas secas. 
Las propiedades mecánicas permanecen invariables si se respetan las condiciones de 
almacenamiento. La vida de la manopla no se puede determinar y dependerá del uso 
y del correcto empleo del usuario. 

Características técnicas 

Forro interior en la palma de Nomex, suave y confortable, proporciona una alta 
resistencia al calor. 
Óptimo comportamiento a la llama y al calor convectivo. 
Cosido con hilo de Kevlar resistente a los cortes y chispas de soldadura. 
Buena movilidad. 

MARCADO: RBY, MFL40607DJ, TALLA, CE, CAT.2 
 

TALLA DISPONIBLE (otras tallas bajo pedido) 
Tallas de manos descritas en EN420 Talla de guante 

9/10 Grande (L) 
 
Riesgos térmicos según la norma EN407 
Inflamabilidad Nivel 4 
Calor de contacto Nivel 4 
Calor de convección Nivel 3 
Calor por radiación Nivel 4 

 
Riesgos mecánicos según la norma EN388 
Corte Nivel 5 
Perforación Nivel 4 
Rasgado Nivel 4 

 
 

Accesorios opcionales 

 No Procede  
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Cuidados y Mantenimiento 

Las manoplas nuevas o usadas deben ser examinadas minuciosamente antes de su uso 
con el fin de asegurarse que no presentan ningún defecto. Si se van a volver a utilizar, se 
recomienda limpiarlas en la medida de lo posible. 
Las manoplas deben ser almacenadas en un lugar seco y en los embalajes de origen. 
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