ST GASTRO

CONTROL TACTILV?

Gestion intuitiva para una cocina profesional

Tseries

INTUITIVO PRECISO EFICIENTE CONECTADO
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CONTROLY FUNCIONALIDAD

@ Control tactil V7
‘ Pantalla tactil de 7" para un control

agil e intuitivo

Clima Control

6 Control preciso del nivel de
humedad mediante ajuste
porcentual del vapor

I I Steam Control

~ Sistema de extraccion de vapor
para regular la humedad en el
interior de la cdmara

Fan Control

Control de hasta 10 velocidades
con turbina bidireccional para una
coccion uniforme

Recetario
Almacenamiento de recetas para
N\
-—wv

estandarizar los procesos de
coccion

Fermentacién

Ciclo controlado de temperatura 'y
humedad para una fermentacion
éptima

%ULTI Multicook

Coccién multibandeja con avisos
para retirar cada elaboracién en su
punto 6ptimo

Planificacion

Programacién automética de
recetas y lavados en fecha y hora
definida

DISENO Y EQUIPAMIENTO

AISI Camara en AISI 304

304 interior en acero inoxidable AISI
304 para mayor durabilidad y
resistencia

Doble cristal abatible

Sistema abatible que facilita el
acceso y la limpieza interior del
cristal

={0)
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WR?] Precalentamiento
||‘_|N_TEN€\TT Acondiciona la cdmara de coccién
para garantizar resultados 6ptimos

%A Enfriamiento

M) Reduce drasticamente la

" temperatura de la camara para
agilizar los procesos de trabajo

= Autolimpieza
“ Sistema automaético con 5 modos
#* de limpieza para un mantenimiento
eficaz

A Sonda multipunto
iz Medicién en distintos puntos para
un control preciso del proceso de
coccidn

DeltaT

Control de coccidén mediante
diferencia de temperatura entre
cédmaray corazén de producto

> Regeneracion
"Wl (Ciclo de coccidn para recuperar la
temperatura y calidad en alimentos
ya elaborados

$ Allontime
AQT Coordina la carga de bandejas
para que todas finalicen al mismo
tiempo

[+ | Modo Hold

[HOLD| Mantiene la temperatura ideal
tras la coccién para conservar el
producto listo para servir

s> Puerto de datos USB
S Permite la carga y descarga de
recetas, registros HACCP y software

lluminacion interior LED
Visibilidad interior clara y eficiente
en cada proceso
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ST GASTRO

TECNOLOGIA AL SERVICIO DEL SABOR

5xGN 1/1 - V7 Control

e Control tactil 7".
e Steam Control.

¢ Clima Control.

® Fan Control.

¢ Ciclos especiales.

® Recetario.

e  Multicook / All On Time.

e Modo Hold.

Referencia

Dimensiones internas”
Dimensiones externas’
Potencia eléctrica
Temperatura maxima
Peso

Voltaje

Conexién

Capacidad de bandejas
Distancia entre bandejas

Posicién transversal
*ancho x fondo x alto

OPCIONALES
Médulo Wifi (Ref. 710789)

Autolimpieza.

Sonda multipunto.

DeltaT.
Planificacion.
Precalentamiento.
Cémara AlSI 304.
Guias antivuelco.

Alta versatilidad
operativa.

STG 51 V7

710778

620 x 405 x 410 mm
790 x 795 x 690 mm
7.750 W

Hasta 300° C

79 Kg

400V - 50/60 Hz
Trifdsica3F + N+ T
5xGN 1/1

67 mm

-t

Cambio apertura de puerta (Ref. 999H03)
Kit de 1° Instalacién (Ref. 710832)
Kit depésito frontal (Ref. 710869)
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ST GASTRO

TECNOLOGIA AL SERVICIO DEL SABOR

7 x GN 1/1 - V7 Control

e Control tactil 7".

® Steam Control.

e Clima Control.

* Fan Control.

¢ Ciclos especiales.

® Recetario.

®  Multicook / All On Time.
* Modo Hold.

Referencia
Dimensiones internas”
Dimensiones externas’
Potencia eléctrica
Potencia gas
Temperatura maxima
Peso

Voltaje

Conexidn

Capacidad de bandejas
Distancia entre bandejas

Posicién transversal

*ancho x fondo x alto

OPCIONALES
Médulo Wifi (Ref. 710789)

Autolimpieza.
Sonda multipunto.
Delta T.
Planificacion.
Precalentamiento.
Cémara AlSI 304.

Guias antivuelco.

Capacidad optimizada.

STG 71 V7

710558

620 x 405 x 545 mm
790 x 795 x 825 mm
10.250 W

Hasta 300° C

90 Kg

400V -50/60 Hz
Trifasica 3F + N+ T
7 xGN 1/1

67 mm

=

Cambio apertura de puerta (Ref. 999H03)

Kit de 1° Instalacién (Ref. 710832)
Kit depésito frontal (Ref. 710869)

={0)
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STG 71 V7 GAS

710560

620 x 405 x 545 mm
790 x 900 x 840 mm
650 W

14kW - 12040 kcal/h
Hasta 300° C

115 Kg

230V -50/60 Hz
Schuko Monoféasico
7 xGN 1/1

67 mm

-

&> |
Quemador Premix
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% SERIE ST GASTRO

ST GASTRO

TECNOLOGIA AL SERVICIO DEL SABOR

11 xGN 1/1 - V7 Control

e Control tactil 7".
e Steam Control.

e Clima Control.

e Fan Control.

¢ Ciclos especiales.

® Recetario.

e  Multicook / All On Time.

* Modo Hold.

Referencia
Dimensiones internas”
Dimensiones externas’
Potencia eléctrica
Potencia gas
Temperatura maxima
Peso

Voltaje

Conexidn

Capacidad de bandejas
Distancia entre bandejas

Posicién transversal

*ancho x fondo x alto

OPCIONALES
Médulo Wifi (Ref. 710789)

Autolimpieza.
Sonda multipunto.
Delta T.
Planificacion.
Precalentamiento.
Cémara AlISI 304.

Guias antivuelco.

Produccidn continua.

STG111V7

710562

620 x 405 x 810 mm
790 x 795 x 1090 mm
18.500 W

Hasta 300° C

127 Kg

400V -50/60 Hz
Trifasica 3F + N+ T
11 x GN 1/1

67 mm

=

STseries

STG 111 V7 GAS

710564

620 x 405 x 810 mm
790x900x 1110 mm
650 W

20kW - 17200 kcal/h
Hasta 300° C

149 Kg

230V -50/60 Hz
Schuko Monoféasico
11 xGN 1/1

67 mm

-

&> |
Quemador Premix

Cambio apertura de puerta (Ref. 999H03)
Kit de 1° Instalacién (Ref. 710832)
Kit depésito frontal (Ref. 710869)

111V7 GAS
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ST GASTRO

TECNOLOGIA AL SERVICIO DEL SABOR

20 x GN 1/1 - V7 Control

e Control tactil 7".

® Steam Control.

¢ Clima Control.

e Fan Control.

¢ Ciclos especiales.

® Recetario.

®  Multicook / All On Time.
* Modo Hold.

Referencia
Dimensiones internas”
Dimensiones externas’
Potencia eléctrica
Potencia gas
Temperatura maxima
Peso

Voltaje

Conexidn

Capacidad de bandejas
Distancia entre bandejas

Posicién transversal

*ancho x fondo x alto

OPCIONALES
Médulo Wifi (Ref. 710789)

* Autolimpieza.

® Sonda multipunto.
e DeltaT.

® Planificacién.

® Precalentamiento.
e Camara AlSI 304.
e Carroincluido.

® Guias antivuelco.

e Alta capacidad de
produccion.

STG201V7T

710566

700 x 500 x 1480 mm
880 x 915 x 1865 mm
26.250 W

Hasta 300° C

260 Kg

400V -50/60 Hz
Trifasica 3F + N+ T
20 x GN 1/1

67 mm

=1

Cambio apertura de puerta (Ref. 999H03)

Kit de 1° Instalacién (Ref. 710832)

STG201V7T

PLUS

710903

700 x 500 x 1480 mm
880 x 9215 x 1865 mm
36.250 W

Hasta 300° C

260 Kg

400V -50/60 Hz
Trifasica3F + N+ T
20 x GN 1/1

67 mm

=

201V7 T
WRThE
]
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STscrRES

STG 201 V7 T GAS

710567

700 x 500 x 1480 mm
880 x 1025 x 1865 mm
1.300 W

40kW - 34400 kcal/h
Hasta 300° C

300 Kg

230V -50/60 Hz
Schuko Monoféasico
20 x GN 1/1

67 mm

-t

&> |
Quemador Premix

201 V7 T PLUS
s

201 V7 T GAS
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% SERIE ST GASTRO

ST GASTRO

TECNOLOGIA AL SERVICIO DEL SABOR

7 x GN 2/1 - V7 Control

e Control tactil 7".
e Steam Control.

¢ Clima Control.

® Fan Control.

¢ Ciclos especiales.

® Recetario.

e  Multicook / All On Time.

e Modo Hold.

Referencia
Dimensiones internas”
Dimensiones externas’
Potencia eléctrica
Potencia gas
Temperatura maxima
Peso

Voltaje

Conexidn

Capacidad de bandejas
Distancia entre bandejas

Posicion longitudinal GN 2/1
Posicion transversal GN 1/1

*ancho x fondo x alto

OPCIONALES
Médulo Wifi (Ref. 710789)

Autolimpieza.
Sonda multipunto.
DeltaT.
Planificacion.
Precalentamiento.
Cémara AlSI 304.
Guias antivuelco.

Mayor capacidad por
bandeja.

STG72V7

710568

620 x 725 x 545 mm
790 x 1220 x 825 mm
18.650 W

Hasta 300° C

136 Kg

400V -50/60 Hz
Trifasica 3F + N+ T
7xGN 2/1]14x GN 1/1

67 mm

H

Cambio apertura de puerta (Ref. 999H03)

STG 72 V7 GAS

710569

620 x 725 x 545 mm
790 x 1220 x 840 mm
650 W

20kW - 17200 kcal/h
Hasta 300° C

147 Kg

230V -50/60 Hz
Schuko Monoféasico
7xGN2/1]14xGN1/1

H

&> |
Quemador Premix

Kit de 1° Instalacién (Ref. 710832)
Kit depésito frontal (Ref. 710869)
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ST GASTRO

TECNOLOGIA AL SERVICIO DEL SABOR

11 x GN 2/1 - V7 Control

e Control tactil 7".
e Steam Control.

¢ Clima Control.

® Fan Control.

¢ Ciclos especiales.

® Recetario.

e  Multicook / All On Time.

e Modo Hold.

Referencia
Dimensiones internas”
Dimensiones externas’
Potencia eléctrica
Potencia gas
Temperatura maxima
Peso

Voltaje

Conexidn

Capacidad de bandejas
Distancia entre bandejas

Posicion longitudinal GN 2/1
Posicion transversal GN 1/1

*ancho x fondo x alto

OPCIONALES
Médulo Wifi (Ref. 710789)

Autolimpieza.
Sonda multipunto.
DeltaT.
Planificacion.
Precalentamiento.
Cémara AlSI 304.
Guias antivuelco.

Produccidn intensiva.

STG112V7

710570

620x 725 x810 mm

790 x 1220 x 1090 mm
18.500 W

Hasta 300° C

190 Kg

400V -50/60 Hz
Trifasica 3F + N+ T
11xGN2/1]22xGN 1/1

67 mm

H
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STseries

STG 112 V7 GAS

710571

620x 725 x 810 mm
790x 1220 x 1110 mm
650 W

20kW - 17200 kcal/h
Hasta 300° C

196 Kg

230V -50/60 Hz

Schuko Monoféasico
11xGN2/1]22xGN 1/1

H

&> |
Quemador Premix

Cambio apertura de puerta (Ref. 999H03)
Kit de 1° Instalacién (Ref. 710832)
Kit depésito frontal (Ref. 710869)

112 V7 GAS
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% SERIE ST GASTRO

ST GASTRO

TECNOLOGIA AL SERVICIO DEL SABOR

20 x GN 2/1 - V7 Control

e Control tactil 7".
e Steam Control.

¢ Clima Control.

e Fan Control.

¢ Ciclos especiales.

® Recetario.

e  Multicook / All On Time.

e Modo Hold.

Referencia
Dimensiones internas’
Dimensiones externas’
Potencia eléctrica
Potencia gas
Temperatura maxima
Peso

Voltaje

Conexién

Capacidad de bandejas
Distancia entre bandejas

Posicién longitudinal GN 2/1
Posiciéon transversal GN 1/1

*ancho x fondo x alto

OPCIONALES
Médulo Wifi (Ref. 710789)

* Autolimpieza.

¢ Sonda multipunto.

e DeltaT.

e Planificacion.

® Precalentamiento.

e Cémara AlSI 304.

e Carro incluido.

e  Guias antivuelco.

®  Produccién a gran escala.

STG 202V7T

710572

700 x 740 x 1480 mm
880 x 1180 x 1865 mm
46.250 W

Hasta 300° C

270 Kg

400V - 50/60 Hz

Trifasica 3F + N+ T

20x GN 2/1 140 x GN 1/1

67 mm

H

Cambio apertura de puerta (Ref. 999H03)

Kit de 1° Instalacién (Ref. 710832)
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STG 202V7T
PLUS

710904

700 x 740 x 1480 mm
880 x 1180 x 1865 mm
61.250 W

Hasta 300° C

270 Kg

400V -50/60 Hz
Trifasica3F + N+ T
20 x GN 2/1 |40 x GN 1/1

67 mm

H

202V7T

STscrRES

STG 202 V7 T GAS

710573

700 x 740 x 1480 mm
880 x 1260 x 1865 mm
1.300 W

56kW - 48150 kcal/h
Hasta 300° C

358 Kg

230V -50/60 Hz

Schuko Monoféasico

20x GN 2/1]140 xGN 1/1

67 mm
=
=

&> |
Quemador Premix

202 V7 T PLUS 202V7TGAS
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