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FX40

Imimersione

Liv. Max. 290 mm

¢—— Liv. Max. 200 mm — ——p

<%

Mixer ad

IMMERSION BLENDER
FX40 MELANGEUR A IMMERSION
EINTAUCH-MIXSTAB
TRITURADORA A INMERSION
NMOTPYXXHOW BNEH/AEP
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Macchina con impugnatura ergonomica per un‘ottima presa senza fatica, completa
di mescolatore piu frusta con variatore di velocita per ottenere diversi prodotti in
base allutensile utilizzato. Mescolatore realizzato interamente in acciaio inox AlSI
304, utile per realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maionese,
passato di pomodoro, pesto ecc...Frusta realizzata in acciaio inox AISI 304, utile
per ottenere panna montata, creme, omelette, souffle, ecc..ll modello FX40 &
dotato di: mescolatore di serie da 40 cm di lunghezza per un livello max di
immersione fino a 29 cm, di una frusta di 35 cm di lunghezza per un livello
max di immersione fino a 20 cm e di un blocco motore con variatore di
velocita.

FX40

0,4 KW (0,5 HP)

230V/1N/50-60Hz

é 2500+11000 rpm

RPM

Wt 1,4 Kg - 400 mm

Machine with ergonomic handle for a good and effortless holding fitted with mixer
and whisk with speed regulator for obtaining different mixtures according to the
tool used. Blending stick made entirely of stainless steel AISI 304, ideal for making

250+1500 rpm Hi=— 1Kg-350mm

soups, vegetable purees, sauces, batters, mayonnaise, tomato puree, pesto, etc..
Whisk made of stainless steel AISI 304, ideal for making whipped cream, creams,
omelets, soufflés, etc..The model FX40 is equipped with a standard blending
stick 40 cm long for a maximum immersion level of up to 29 cm and a whisk
of 35 cm with a level of max. immersion up to 20 cm and a motor unit with
speed regulator.

Machine avec poignée ergonomique pour une bonne et aisée tenue en main
équipée d'un mélangeur et d'un fouet avec régulateur de vitesse pour obtenir
différents mélanges en fonction de I'outil utilisé. Mélangeur entierement en acier
inoxydable AISI 304, idéal pour la préparation de soupes, purées de légumes,
sauces, pates, mayonnaise, purée de tomates, pesto, etc...Fouet en acier inox AlSI
304, idéal pour la préparation de créeme fouettée, cremes, omelettes, soufflés, etc...
Le modele FX40 est équipé d'un mélangeur standard de 40 cm de longueur
pour une immersion maximale de 29 cm et d'un fouet de 35 cm avec une
immersion maximale de 20 cm et d'un groupe moteur avec régulateur de
vitesse.

Maschine mit ergonomischem Griff fir einen guten und mihelosen Haltekomfort
mit Mixstab und Schneebesen mit Drehzahlregler zur Zubereitung verschiedener
Mischungen je nach verwendetem Werkzeug. Mixstab komplett aus Edelstahl AlSI
304, ideal fur die Zubereitung von Suppen, Gemusepurees, Soen, Teigwaren,
Mayonnaise, Tomatenmark, Pesto, usw..Schneebesen aus Edelstahl AISI 304,
ideal fur die Zubereitung von Schlagsahne, Kremen, Omeletts, Soufflés, usw...
Das Modell FX40 ist ausgestattet mit einem Standard-Mixstab 40 cm Lang
far eine maximale Eintauchtiefe von bis zu 29 cm und einem Schneebesen
von 35 cm mit einer maximalen Eintauchtiefe von bis zu 20 cm und einer
Motoreinheit mit Drehzahlregler.

Maquina con empufiadura ergonémica para una buena agarrada, completa de
mezcladory batidor convariador de lavelocidad para obtener diferentes productos
segln el tipo de herramienta que se utiliza. Mezclador de acero inoxidable AISI
304, ideal para sopas, purés de verduras, salsas, masas, mayonesas, salsa de
tomate, pesto, etc...Batidor de acero inoxidable AISI 304, ideal para cremas, nata,
tortillas, soufflé, etc...El modelo FX40 tiene un mezclador largo 40 cm para una
inmersién maxima de 29 cm., y un batidor de 35 cm con una inmersién hasta
20 cm. También tiene el bloque del motor con variador de velocidad.

MalLmHa C 3ProHOMUYHOM PYYKO/ ANA XOPOLLEro 1 ETKOro yAepXaHns B pykax
B KOMMIEKTe CO CMECUTENEM U X/IbICTOM C BapUaTOPOM CKOPOCTU ANIS MOYyYeHNs
Pa3NYHbIX MPOAYKTOB B 3aBMCMMOCTV  OT  WCMOb3YeMOro  WMHCTPYyMeHTa.
CmecnTenb NONHOCTLIO M3roTOBEH U3 HepxasetoLler ctann AlSI 304, npuroaeH
ANst IPUrOTOBNEHNS CYMOB, OBOLLHBIX MHOPe, COYCOB, 6O/, MaioHe3a, TOMaTHOro
nope, NecTo 1 Ap... KHyT 13 HepxasetoLLen ctanu AlSI 304, noneseH ana nonyyeHms
B3OUTBIX CNMBOK, CMBOK, OMAETOB, cydne u ap..Mogenb FX40 ocHalieHa
CTaHAApPTHbIM cMecuTeneM AnnHol 40 ¢cM ANs MaKCMManbHOro YPOBHS
Norpy>xeHuns A0 29 CM 1 X/IbICTOM fAJINHOW 35 CM € MaKCMManbHbIM YPOBHEM
norpy>xeHus 40 20 cM 1 MOTOPHBLIM 6/10KOM C Bap1aTopoM CKOPOCTU.

QA

OPTIONAL D

60 L

170 x 120 x 660/740(h) mm
(con frusta/mescolatore - with whisk/mixer)

6 Kg

490 x 390 x 170(h) mm

0,032 m?

Bocco motore con variatore
Motor unit with speed regulator
MOTOPHbIM 6/I0KOM C Bap1aTopoOM CKOPOCTY

Blocco motore senza variatore
Motor unit without speed regulator
MOTOPHbIM 6/10KOM 6€3
BapVaToOpPOM CKOPOCTY

Blocco motore con variatore e mescolatore
Motor unit with speed regulator and stick blender
MOTOPHbIM 6710KOM C Bap1aTopoM
ckopocTy 1 CMecuTenb

Blocco motore senza variatore con mescolatore

Motor unit without speed regulator / with stick

blender / moTopHbIM 6/10kOM 6€3 Bap1MaTopom
ckopocT ¢ CMecuTenb

Blocco motore con variatore e frusta
Motor unit with speed regulator and whisk
MOTOPHbIM 6/10KOM C BapuaTopoM
CKOPOCT 1 BeHuurK

Special Voltages - PasHoe nuTatoLLee HanpsixxeH
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ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI
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FRUSTAFM3

ME2530

ME4030

ME4040

ME4050

ME4060

Frusta
Whisk
Fouet
Schneebesen v v 350 mm 1Kg max. 200 mm
Batidor
BeHuuk
300 mm 1,2 Kg max. 190 mm
Mescolatore
Blending stick
Mélangeur
Mixstab v v 300 mm 12 Kg max. 190 mm
Brazo mezclador
CmecuTenbHbIn
CTepxeHb 4 v 400 mm 1,4Kg max. 290 mm
v v 500 mm 1,6 Kg max. 390 mm
v v 600 mm 1,8 Kg max. 490 mm

Espositore - Display stand - Présentoir - Ausstellungsstander - Expositor - MoactaBka
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