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HEAT SEALERS
THERMOSCELLEUSES
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE
SELLADORAS TERMICAS
TEPMOS3AMEYATbIBAOLLAS MALLIMHA

TSAVG
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Macchina per termo sigillare gli alimenti dentro le vaschette, permettendo cosi di
mantenere fragranza e gusto. Costruite in acciaio inox AlSI 304 - piastra saldante in- TS3A TSAVG
terna per evitare scottature - trascinamento automatico del film senza alcun ausilio
manuale - controllo elettronico della temperatura di saldatura per sigillare perfetta-
mente le vaschette - non sono dotate di stampo di serie, & possibile sceglierne uno
tra gli optional. Vaschette disponibili su richiesta. Il modello TSAVG puo fare il vuoto
allinterno della vaschetta e con l'aggiunta del gas inerte (miscela di azoto ed anidride
carbonica) si possono prolungare i tempi di conservazione degli alimenti. TS3A - dai
6 agli 8 cicli al minuto di lavoro, TSAVG - dai 5 ai 10 cicli al minuto di lavoro.

1,5 kW (2 HP)

2 kW (2,7HP)

230V/1N/50Hz

Machine for thermo sealing of foods inside the containers allowing to maintain fra- 380 mm - @ 200 mm - 150 mt
grance and taste. Made of stainless steel AlSI 304, with internal sealing plate to avoid
burns, automatic film dragging with no manual aid, electronic sealing temperature
control to perfectly seal the containers - not equipped with a standard mould, you
can choose one among optional. Containers available on request. The TSAVG model
creates a vacuum inside the container and with the addition of inert gas (mixture of
nitrogen and carbon dioxide) it further extends the food storage time. TS3A - from 6
to 8 operating cycles per minute, TSAVG - from 5 to 10 operating cycles per minute.

- 12 m3/h

460 x 510 x 555(h) mm 500 x 680 x 780(h) mm

Machine de thermoscellage des aliments a l'intérieur des bacs permettant de
maintenir la fragrance et le go(t. En acier Inox AISI 304, avec plaque de scellage
interne pour éviter les brllures, entrainement automatique du film sans aide ma-
nuelle, contréle électronique de la température de scellage pour sceller parfaite-
ment les récipients - ne sont pas équipés d'un moule standard, vous pouvez en
choisir un optional. Bacs disponibles sur demande. Le modele TSAVG crée un vide
a l'intérieur du récipient, et avec l'ajout de gaz inerte (mélange d'azote et de dioxy-
de de carbone) il prolonge encore le temps de stockage des aliments. TS3A - de
6 a 8 cycles par minute de travail, TSAVG - de 5 a 10 cycles par minute de travail. @

35Kg 70 Kg

40 Kg 80 Kg

470 x 510 x 570(h) mm 485 x 750 x 700(h) mm

Maschine zum thermischen VerschlieBen von Lebensmitteln in den Behaltern, mm

die es ermdglicht, Duft und Geschmack zu erhalten. Aus Edelstahl AISI 304, mit

innenliegender Siegelplatte zur Vermeidung von Verbrennungen, automatisches

Nachziehen der Folie ohne manuelle Hilfe, elektronischer Siegeltemperaturregler

zum perfekten VerschlielBen der Behalter - sind nicht mit einer Standardform au- @
I

0,137 m3 0,255 m3

sgestattet, Sie kdnnen eine aus dem Katalog auswdhlen. Behdltern auf Anfrage
erhaltlich. Das TSAVG-Modell erzeugt ein Vakuum im Inneren des Behalters, und
durch die Zugabe von Schutzgas (Gemisch aus Stickstoff und Kohlendioxid) ver-
langert sich die Lagerzeit der Lebensmittel weiter. TS3A - von 6 bis 8 Betriebszyklen

pro Minute, TSAVG - von 5 bis 10 Betriebszyklen pro Minute.
Special Voltages

Maqguina para termosellar los alimentos en bandejas, para que mantengan su

fragancia y sabor. Maquinas de acero inoxidable AlSI 304, con placa de sellado Combinazione vaschette - Container combination
interior para evitar quemaduras, arrastre automatico del film sin ninguna ayuda KoMBUHMpOoBaHHbIe NOTKM

manual, control electrénico de la temperatura de soldadura para sellar perfecta-

mente las bandejas - no estan equipados con un molde estandar, puede elegir TS3A
uno del catlogo. Bandejas disponibles a peticion. El modelo TSAVG puede crear oo [ ]
el vacio en el interior de la bandeja y ademads, afiadiendo gas inerte (mezcla de DD
nitrégeno y diéxido de carbono) se pueden extender los tiempos de conservacion j j j :] j :|
de los alimentos. TS3A - de 6 a 8 ciclos de trabajo al minuto, TSAVG - de 5a 10 [:][:]
ciclos de trabajo al minuto. 2c

190x260 mm 370x280 mm  180x280 mm  115x280 mm  180x135 mm
MallmHa Ang MpakTUYHOM U TUMVEHUYHOM TepMoneyaTt MULLEBbLIX MPOAYKTOB lggﬁgg mm (24 e e

BHYTPV €MKOCTel, MO3BOAAOLAA MOAAEPXVBaTb apomaT u Bkyc. Kopnyc u3 95x137 mm
HepxaseroLLien ctanu AlSI 304 - BHyTpeHHel NAVTON ANa NPpeA0TBPALLEeHNS OXOroB
- aBTOMATNYeCKM NepemeLLieHem NaeHk/ 6e3 MoMOLLI OnepaTopa - 3N1eKTPOHHbBIM
KOHTpOMEM TemmnepaTypbl NAOMbbI ANS MAeaNbHOW repMeTn3aumm KoHTeHepoB j

TSAVG

- He oCHalleHbl CTaHAApPTHON Npecc-GOpMON, Bbl MOXeTe BblopaTe OAHY. J10TKK

[OCTYNHbI MO 3anpocy. Mogene TSAVG co3faeT BakyyMm BHYTPU KOHTeHepa, ] ] [:][:]]

yBeMUMBas BPeMS XpaHeHUs NMPOAyKTOB MWTaHWs, J06aBAeHe NHEPTHOrO rasa e . . D
(CcMecK a30Ta 1 YrekUCNoro rasa) elle 60/bLUe yBennm4vBaeT 310 Bpemst. TS3A - oT X608 mm (2><)X mm (3X)X mm (4X)X mm
6 10 8 pabouVxX LMKIOB B MUHYTY, TSAVG - 0T 5 20 10 paboux LMKNOB B MUHYTY.
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