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MAQUINA PARA PASTA FRESCA PF40EN

SKU: PF40EN

kilovatios de potencia

Dieta

Capacidad de
Bafiera (L)

Produccién por hora

(Kg/h)

Masa por ciclo
(Kg)

Muere @

Dimensiones
magquina (IxIxh)
mm)

Pesos netos (kg)

Peso bruto (Kg)

Dimensiones del embalaje

(largo x alto x alto mm)

Volumen de embalaje
(m3)

DATOS TECNICOS

0,75 kW (1 CV)

230V/1N/50Hz -230-400V/3N/50Hz

13 kgh

3.5

57

320 x 595 x 525/630(alto) mm

35

46

700 x 460 x 770(alto) mm

0,248 m*

Maquina para pasta fresca ideal para amasar y extruir masas en diferentes formatos. Carcasa, cuenco, soporte para cuenco, gancho para masa

y hélice de acero inoxidable AISI 304 - microinterruptor en la tapa del recipiente - tapa con rejilla para permitir la introduccion uniforme de los ingredientes

durante el procesamiento - panel de control digital - tanque completamente extraible para un lavado facil y rapido. El modelo PF40EN es

Equipado con boca de extrusion refrigerada por agua y cuchillo cortador de pasta incluido.
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Accesorios: diferentes tipos de matrices de bronce. Muere excluido.
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