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PIZZA ROLLER MACHINE

FACONNEUSE POUR PIZZA
PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE

MAQUINA PARA EXTENDER

MASA DE PIZZA CON RODILLOS
TECTOPACKATOYHASA MALLINHA 414 NMALLBI
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Macchina per stendere impasti di pizza, pane, piada, focacce, ecc. Struttura
interamente in acciaio inox AISI 304 - rulli in resina alimentare - leva di
regolazione spessore su entrambe i gruppi - apertura rulli da 0,3 mm a max
5,5 mm - rulli superiori inclinati (FI32N-42N) o paralleli (FIP42N) per realizzare
diverse forme. Il sistema con micro di sicurezza si trova sul coperchio
protezione rulli superiori e permette il funzionamento solo a coperchio chiuso.

Machine to roll out doughs of pizza, bread, piadina, focaccia, etc.. Structure
entirely in stainless steel AISI 304 - food safe resin rollers - lever for thickness
adjustment on both groups - roller opening from 0.3 mm to max. 5.5 mm
- upper rollers inclined (FI32N-42N) or parallel (FIP42N) to create different
forms. The system with safety micro is located on the lid protection of upper
rollers and allows operation only when the lid is closed.

Machine a rouler les pates de pizza, pain, piadina, focaccia, etc... Corps
entierement en acier inox AISI 304 - rouleaux en résine alimentaire - levier de
réglage de I'épaisseur sur les deux unités - ouverture des rouleaux de 0,3 mm
a 55 mm maximum - rouleaux supérieurs inclinés (FI32N-42N) ou rouleaux
paralleles (FIP42N) pour créer différentes formes. Le systeme de sécurité
avec microinterrupteur est situé sur le couvercle de protection des rouleaux
supérieurs et ne permet le fonctionnement que lorsque le couvercle est fermé.

Maschine zum Ausrollen von Pizza-, Brot-, Piada-, Fladenteig usw.
Gehause vollstandig aus Edelstahl AISI 304 - Rollen aus Lebensmittelharz -
Dickenverstellhebel an beiden Einheiten - Rollendffnungsweite von 0,3 mm bis
max. 555 mm - obere Rollen geneigt (FI32N-42N) oder parallel (FIP42N) zur
Zubereitung verschiedener Formen. Das Mikrosicherheitssystem befindet
sich auf dem oberen Rollenschutzdeckel und erlaubt den Betrieb nur bei
geschlossenem Deckel.

Maquinaparaestirar masas de pizza, pan, tortilla, etc. Estructuracompletamente
de acero inoxidable AlISI 304 - rodillos de resina para alimentos - palanca de
regulacion espesor en ambos grupos - distancia entre rodillos de 0,3 mm a
max 5,5 mm - rodillos superiores inclinados (FI32N-42N) o paralelos (FIP42N)
para realizar diferentes formas. Sistema con microinterruptor de seguridad,
ubicado en la tapa de proteccién de los rodillos superiores, que permite el
funcionamiento sélo con la tapa cerrada.

MaluvHa And packaTky TecTa ANS NULLbl, xNeba, MbAANHbI, Nenewek 1 T. A.
Kopnyc nonHOCTLIO 13 HepxasetoLen ctann AlSI 304 - Banku 13 NnLLEBOWA
CMOJbI - PbIYar PErynnMpoBKM TOMLLMHBI Ha 060MX Yy3N1ax - WWpKHa NpocBeTa
oT 0,3 MM A0 MakC. 55 MM - BepxHue Bankm HaknoHHble (FI32N-42N) nnn
napannensbHble (FIP42N) ans NOAroToBKM pasnnuHbix dopm. Mukpocmctema
6e30MacHOCT/ PacMoNOXeHa Ha BepXHel 3alUMTHOWM Kpbllke BankoB W
no3BoNieT paboTaTb TOALKO MPK 3aKPLITON KPbILLIKE.
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0,37 kW (0,5 HP)

x 630+700(h) mm

44Kg

x 760+820(h) mm

230V/1N/50Hz
320 mm 420 mm
min 0,3 - max 5,5 mm
460 x 510 590 x 540 590 x 515

x 700+770(h)

mm

45Kg 53Kg

54 Kg

0,357 m3

Kg
@ 680 x 610 x 760(h) mm
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