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FT7508ECR + Conjunto puerta 800
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Caracteristicas Generales

- Permiten la preparacion rapida de alimentos.

- Cajon recogegrasa extraible en la parte frontal.

- Palastro de 15 mm. de espesor en acero rectificado o cromo.
- Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.

- Termopar de seguridad.

- Cada quemador dispone de encendido automatico.

- Patas de acero inoxidable regulables en altura.

- Palastro soldado por la parte superior mediante robot.

- Valvula termostatica en modelos de cromo.

- Puertas opcionales.

- Lineas rectas para facilitar la limpieza.

- Encimera de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm.
- Puertas opcionales en modelos estante.

General Characteristics

- Allow for quick food preparation.

- Removable grease collection drawer at the front.
- 15 mm thick griddle made of ground steel or chrome.
. Body made of AISI 304 stainless steel.

. Safety thermocouple.

- Each burner features automatic ignition.

- Height-adjustable stainless steel legs.

- Griddle welded at the top by robot.

- Thermostatic valve in chrome models.

- Optional doors.

- Straight lines to facilitate cleaning.

- AISI 304 stainless steel worktop, 1.5 mm thick.

- Optional doors available for shelf models.

Caractéristiques Générales

- Permettent la préparation rapide des aliments.

- Tiroir de collecte de graisses amovible a I'avant.

- Plaque de cuisson de 15 mm d’épaisseur en acier rectifié ou en chrome.
- Corps en acier inoxydable AIS| 304.

. Thermocouple de sécurité.

- Chaque brileur dispose d’un allumage automatique.

- Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.

- Plaque de cuisson soudée par le dessus par robot.

- Vanne thermostatique dans les modéles en chrome.

- Portes optionnelles.

- Lignes droites pour faciliter le nettoyage.

- Plan de travail en acier inoxydable AISI 304, épaisseur 1,5 mm.
- Portes en option sur les modéles avec étagere.
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referencia

descripcion

medidas A/P/H

peso

potencia

kcal / h:

FT7504S

Fry-Top 400 rectificado sobremesa

Fry-Top 400 rectified top
Fry-Top 400 rectifiée de table

400x750x400 mm.

45 Kg.

6 5,5 KW

4.730

FT7506S

Fry-Top 600 rectificado sobremesa

Fry-Top 600 rectified top
Fry-Top 600 rectifiée de table

600x750x400 mm.

67 Kg.

610 KW

8.600

FT7508S

Fry-Top 800 rectificado sobremesa

Fry-Top 800 rectified top
Fry-Top 800 rectifiée de table

800x750x400 mm.

86 Kg.

@155 KW

13.330

FT7504E

Fry-Top 400 rectificado estante
Fry-Top 400 rectified shelf
Fry-Top 400 rectifiée sur étagére

400x750x945 mm.

64 Kg.

6 5,5 KW

4.730

FT7506E

Fry-Top 600 rectificado estante
Fry-Top 600 rectified shelf
Fry-Top 600 rectifiée sur étagere

600x750x945 mm.

90 Kg.

010 KW

8.600

FT7508E

Fry-Top 800 rectificado estante
Fry-Top 800 rectified shelf
Fry-Top 800 rectifiée sur étagere

800x750x945 mm.

112 Kg.

@155 KW

13.330

cromo

FT7504SCR

Fry-Top 400 cromo sobremesa
Fry-Top 600 chrome top
Fry-Top 400 chromée de table

400x750x400 mm.

45 Kag.

G 55KW

4.730

FT7506SCR

Fry-Top 600 cromo sobremesa
Fry-Top 600 chrome top
Fry-Top 600 chromée de table

600x750x400 mm.

67 Kg.

G 10KW

8.600

FT7508SCR

Fry-Top 800 cromo sobremesa
Fry-Top 800 chrome top
Fry-Top 800 chromée de table

800x750x400 mm.

86 Kg.

615,5 KW

13.330

FT7504ECR

Fry-Top 400 cromo estante
Fry-Top 400 chrome shelf
Fry-Top 400 chromée sur étagere

400x750x945 mm.

64 Kg.

G 55KW

4.730

FT7506ECR

Fry-Top 600 cromo estante
Fry-Top 600 chrome shelf
Fry-Top 600 chromée sur étagere

600x750x945 mm.

90 Kg.

G 10KW

8.600

FT7508ECR

Fry-Top 800 cromo estante
Fry-Top 800 chrome shelf
Fry-Top 800 chromée sur étagere

800x750x945 mm.

112 Kg.

615,5 KW

13.330

| Las potencias indicadas son para gas natural, consultar para gas butano/propano.
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