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Caracteristicas Generales

- Permiten la preparacion rapida de alimentos.

- Cajon recogegrasa extraible en la parte frontal.

- Palastro de 15 mm. de espesor en acero rectificado o cromo.
- Cuerpo en acero inoxidable AISI 304.

- Resistencias en acero inoxidable pulido.

- Termostato de regulacién de 100 a 300° C.

- Termostato de seguridad.

- Patas de acero inoxidable regulables en altura.

- Palastro soldado por la parte superior mediante robot.

- Encimera de acero Inoxidable AlISI 304 espesor 1,5 mm.
- Puertas opcionales en modelos estante.

FTE7508ECR

General Characteristics Caractéristiques Générales

- Allows for quick food preparation. - Permet la préparation rapide des aliments.

- Removable grease collection drawer at the front. . Tiroir de collecte de graisses amovible & I'avant.

- 15 mm thick griddle made of ground steel or chrome. . Plaque de cuisson de 15 mm d’épaisseur en acier rectifié ou en chrome.
- Body made of AISI 304 stainless steel. . Corps en acier inoxydable AISI 304.

- Heating elements in polished stainless steel. . Résistances en acier inoxydable poli.

- Temperature control thermostat from 100 to 300°C. . Thermostat de régulation de 100 & 300°C.

- Safety thermostat. . Thermostat de sécurité.

- Height-adjustable stainless steel legs. - Pieds en acier inoxydable réglables en hauteur.

- Griddle welded at the top by robot. . Plague de cuisson soudée par le dessus par robot.

- AlSI 304 stainless steel worktop, 1.5 mm thick. . Plan de travail en acier inoxydable AISI 304, épaisseur 1,5 mm.
- Optional doors available for shelf models. - Portes en option sur les modéles avec étagére.
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HE

15 mm.

referencia descripcion medidas A/P/H peso potencia
FTE7504S Fry-Top 400 rectificado sobremesa 400x750x400 mm. 47 Kg. 7 4,5 KW/380V
Fry-Top 400 rectified top 3+N
Fry-Top 400 rectifiée de table
FTE7506S Fry-Top 600 rectificado sobremesa 600x750x400 mm. 69 Kg. 1/ 6,6 KW/380 V
Fry-Top 600 rectified top 3+N
Fry-Top 600 rectifiée de table
FTE7508S Fry-Top 800 rectificado sobremesa 800x750x400 mm. 91 Kg. ? 9 KW/380 V
Fry-Top 800 rectified top 3+N
Fry-Top 800 rectifiée de table
FTE7504E Fry-Top 400 rectificado estante 400x750x945 mm. 66 Kg. ? 4,5 KW/380 V
Fry-Top 400 rectified shelf 3+N
Fry-Top 400 rectifiée sur étagere
FTE7506E Fry-Top 600 rectificado estante 600x750x945 mm. 92 Kg. 1/ 6,6 KW/380 V
FFry-Top 600 rectified shelf 3+N
Fry-Top 600 rectifiée sur étagére
FTE7508E Fry-Top 800 rectificado estante 800x750x945 mm. 117 Kg. ? 9 KW/380 V
FFry-Top 800 rectified shelf 3+N
Fry-Top 800 rectifiée sur étagére
Cromo
FTE7504SCR /—~  Fry-Top 400 cromo sobremesa 400x750x400 mm. 47 Kg. 1/ 4,5 KW/380 V
/\/ Fry-Top 400 chrome top 3+N
|| Fry-Top 400 chromée de table
FTE7506SCR /%v Fry-Top 600 cromo sobremesa 600x750x400 mm. 69 Kg. 1/ 6,6 KW/380 V
Q% Fry-Top 600 chrome top 3+N
Iml Fry-Top 600 chromée de table
FTE7508SCR Fry-Top 800 cromo sobremesa 800x750x400 mm. 91 Kg. 7 9 KW/380 V
Fry-Top 800 chrome top 3+N
Fry-Top 800 chromée de table
FTE7504ECR Fry-Top 400 cromo estante 400x750x945 mm. 66 Kg. 1/ 4,5 KW/380 V
Fry-Top 400 chrome shelf 3+N
Fry-Top 400 chromée sur étagere
FTE7506ECR Fry-Top 600 cromo estante 600x750x945 mm. 92 Kg. ? 6,6 KW/380 V
Fry-Top 600 chrome shelf 3+N
Fry-Top 600 chromée sur étagéere
FTE7508ECR Fry-Top 800 cromo estante 800x750x945 mm. 117 Kg. 7 9 KW/380 V
Fry-Top 800 chrome shelf 3+N

Fry-Top 800 chromée sur étagere
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