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C-GP711 LPG
19074808 18/11/2021
DENOMINACION:
DIMENSIONES
Cocina paellera LPG con horno gama 700
DESCRIPCION : X Ancho 800 mm X Ancho bruto 840 mm
Y Fondo 730 mm Y Fondo bruto 822 mm
"- Encimeras fabricadas en acero inoxidable AlSI-304 de 1,5 mm de
espesor. Z Alto 850 mm Z Alto bruto 1255 mm
- Juntas de corte por laser y soldaduras automaticas. Tornillos ocultos
ala vista Peso neto 120,0 kg Peso bruto 138,0 kg
- Quemador de doble corona con cuatro filas de llamas en cada una, lo Volumen neto 0500 m3 Volumen bruto 0867 m3
que garantiza la uniformidad y distribucién térmica de la llama en el
fondo de la paella.
- Piloto de bajo consumo y termopar. ESPECIFICACIONES TECNICAS GAS
- C.o.nduccpnes d.e gas Ien tubo flexible de acsero inoxidable, Io que Tipo gas LPG
facilita manipulaciones internas de cara a mejorar la reparabilidad.
- Mandos con base de apoyo protectora y sistema contra infiltraciones de Potencia gas 34,30 kW
agua. Consumo gas 2,550 kg/h

- Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de alta temperatura,
enrasado con las parrillas, lo que facilita la maniobrabilidad y el

apoyo de los recipientes, aumentando la superficie Util.

- Acceso a los componentes por la parte frontal.”

"- Horno paellero estatico de dimensiones 665 x 665 x 325 mm, con los
mandos colocados en el panel superior.

- Camara de coccion construida totalmente en acero inoxidable, lo que
facilita la limpieza y proporciona una mayor higiene.

- Control de la temperatura por valvula termostéatica (125 - 310 °C).

- Quemador tubular de acero inoxidable situado en la parte posterior;
funcionamiento con gradiente de temperatura. Piloto de encendido,
encendido por piezoeléctrico, y termopar.

- Puerta de doble hoja de apertura lateral.”

ACCESORIOS POSIBLES :

- ACCESORIOS COCINAS KORE
- RUEDAS KORE
- CHIMENEAS ALTAS KORE

® WO ® e

Regulado a

LPG G30/G31 28-30/37 mbar
NG G20/G25/G25.1 20/25/25 mbar
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. Entrada de Gas
Valvula de gas
Vavula de gas del horno
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Pulsador tren de chispas

C-GP711
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Gas inlet
Gas valve
Oven gas valve

Piezoelectric ignitor]
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C-GP711 NG
19074811 18/11/2021
DENOMINACION:
DIMENSIONES
Cocina paellera NG con horno gama 700
DESCRIPCION : X Ancho 800 mm X Ancho bruto 840 mm
Y Fondo 730 mm Y Fondo bruto 822 mm
"- Encimeras fabricadas en acero inoxidable AlSI-304 de 1,5 mm de
espesor. Z Alto 850 mm Z Alto bruto 1255 mm
- Juntas de corte por laser y soldaduras automaticas. Tornillos ocultos
ala vista Peso neto 120,0 kg Peso bruto 138,0 kg
- Quemador de doble corona con cuatro filas de llamas en cada una, lo Volumen neto 0,500 m3 Volumen bruto 0,867 m3
que garantiza la uniformidad y distribucién térmica de la llama en el
fondo de la paella.
- Piloto de bajo consumo y termopar. ESPECIFICACIONES TECNICAS GAS
- Conducciones de gas en tubo flexible de acero inoxidable, lo que Tipo gas NG
facilita manipulaciones internas de cara a mejorar la reparabilidad.
Potencia gas 34,30 kW

- Mandos con base de apoyo protectora y sistema contra infiltraciones de
agua.

- Protector de chimenea de hierro fundido esmaltado de alta temperatura,
enrasado con las parrillas, lo que facilita la maniobrabilidad y el

apoyo de los recipientes, aumentando la superficie Util.

- Acceso a los componentes por la parte frontal.”

"- Horno paellero estatico de dimensiones 665 x 665 x 325 mm, con los
mandos colocados en el panel superior.

- Camara de coccion construida totalmente en acero inoxidable, lo que
facilita la limpieza y proporciona una mayor higiene.

- Control de la temperatura por valvula termostéatica (125 - 310 °C).

- Quemador tubular de acero inoxidable situado en la parte posterior;
funcionamiento con gradiente de temperatura. Piloto de encendido,
encendido por piezoeléctrico, y termopar.

- Puerta de doble hoja de apertura lateral.”

ACCESORIOS POSIBLES :

- ACCESORIOS COCINAS KORE
- RUEDAS KORE
- CHIMENEAS ALTAS KORE
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Regulado a

NG G20/G25/G25.1 20/25/25 mbar

www.fagorprofessional.com




Catalogo
FOOD SERVICE

Capitulo
COCCION

Modelo
C-GP711 NG

19074811

FAGOR

PROFESSIONAL

18/11/2021

C-GP710

— l:‘;\q\_{_‘—ﬁnﬁ—q—'—“—\

o |

Rik]

G 1) {1)
i) ]

- =
i T

Al Ll bS]

i 500
00 L 00
|
g e
1 _ e
- O @ Iy
[ - -
E:
2 3

o7

. Entrada de Gas
Valvula de gas
Vavula de gas del horno

L=

® WO ® e

Pulsador tren de chispas
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Gas inlet
Gas valve
Oven gas valve

Piezoelectric ignitor]
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