
Accesorios para el procesado de alimentos y la industria cárnica.
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• Estructura en acero inoxidable.
• Panel de control con ajuste del tiempo.
• Vaciado desde la tapa frontal de apertura fácil.
• Toma de agua automática.
• Esmeril de larga duración y reemplazable.
• Cubierta superior transparente para poder controlar el proceso de elaboración.
• Pela y lava automáticamente a las patatas.
• Diseño elegante y ergonómico.

PRODUCCIÓN:
 Modelo PS.10M10 kg - 200kg\hora      
 Modelo PS.25M 25 kg - 500kg\hora      
 Modelo PS.25T 25 kg - 500kg\hora   
 Modelo PS.35T 35 kg - 700kg\hora 

PELADORA DE PATATAS PS-10/25/35

MODELO CÓDIGO CAPACIDAD ERNERGÍA POTENCIA PESO
(Kg.)

DIEMNSIONES
(mm.) P.V.P.

PS.10M 10 kg 200 kg\hora 220 V. 0,75 kW 40 420x740x870 1.796
PS.25M 25 kg 500 kg\hora 220 V. 1,1 kW 62 520x830x960 2.436
PS.25T 25 kg 500 kg\hora 380 V. 1,1 kW 62 520x830x960 2.436
PS.35T 35 kg 700 kg\hora 380 V. 1,5 kW 68 520x830x1090 2.936

 Modelo PS.10M10 kg - 200kg\hora      
 Modelo PS.25M 25 kg - 500kg\hora      

Esmeril de larga duración y reemplazable.

Oportunidad de observación durante la 
operación con la cubierta  transparente.
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