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FINALIDAD DE USO: 
 

El horno de brasa se utiliza para cocinar en cocinas de restaurantes, puestos de comida rápida, 
comedores, hospitales, etc. 

 

NOTA: Utilice el aparato únicamente para su uso previsto. El aparato debe ser utilizado por personal 
cualificado que conozca las instrucciones de seguridad, las especificaciones técnicas y que haya leído 
el manual de instrucciones. 

 

DETALLES DE SEGURIDAD E INSTALACIÓN 
 

• Use el aparato bajo la campana extractora. Use el equipo de acuerdo con las regulaciones vigentes y 
solamente en un área con buena ventilación. Consulte las instrucciones previo a la instalación y uso 
del aparato. El sistema de aspiración de la campana para los gases de desecho debe estar también 
calculado conforme a las regulaciones vigentes. 

 
• El aparato no debe usarse en lugares sin entrada de aire fresco ni salida de gases de escape. 

 
• No conserve ningún tipo de material líquido o sólido (ropa, alcohol y derivados, productos 
petroquímicos, materiales de madera o plástico, bloques cortantes, cortinas, etc.) que puedan verse 
arrastrados hacia al área de trabajo del aparato. 

 

• No limpie el aparato con agua a presión. 
 

• El aparato está concebido para su uso industrial y debe ser usado por personal cualificado. 
 

• Si desea pegar este aparato a la pared, colocarlo en un habitáculo, en un mobiliario de cocina, 
ponerle tapas decorativas, etc., siempre y cuando estos estén hechos de materiales no inflamables o 
cubiertos con material térmico ignífugo, es importante guardar una distancia entre ellos de 50 cm. 

 

• Se recomienda prestar la máxima atención a las regulaciones contra incendios. 
 

• Todas las acciones pertinentes a la instalación del aparato deben hacerse solo por personal 
autorizado. 

 
• En caso de llamarada o incendio, por ejemplo, use extintores tras haber cerrado todas las válvulas 
de gas y apagado los interruptores de corriente del área donde se usa el aparato. 

 

• El aparato solo puede ser reparado por el fabricante o su centro de asistencia técnica autorizado. 
 

• El usuario debe tener mucho cuidado con las quemaduras en las manos o similares que se pueden 
producir mientras utiliza el producto. Use guantes protectores y demás equipamiento. Use materiales 
adecuados. 

 
• Cuando abra la puerta del horno, hágalo con cuidado y despacio teniendo en cuenta las altas 
temperaturas que despedirá súbitamente el horno. 

 

 
 
 

Nota: Si la cocina se queda totalmente vacía y el aparato no se va a usar, 
asegúrese de que el fuego está apagado por completo antes de abandonar la cocina. 
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FUNCIONAMIENTO DEL APARATO: 

 
Siga los pasos a continuación para usar el aparato de forma correcta y ponerlo a punto para su uso. 

1- Carga de carbón 

2-Encendido del horno 
 

3-Empleo y uso 

4- Apagado del horno 

 
 

1-CARGA DE CARBÓN: 
 

Retire primero las rejillas del horno. Las fundiciones inferiores (para el carbón) no se deben quitar. 
 

 
 
 
 

Se recomienda el uso de carbón de encina o briquetas en el horno. 
 

Deje un espacio de unos 15 centímetros con el fondo del horno. Ponga el carbón hacia los lados y el 
frente en forma de pirámide. 

 

 
 

Capacidad de carbón del horno: 14-18 kg. 

Periodo de preparación y uso: 6-7 horas 
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2-ENCENDIDO DEL HORNO: 
 

La posición de las ventilaciones del horno es muy importante. 
Antes de encender el horno, las dos secciones de ventilación deben estar completamente abiertas. 
Este es el primer ajuste de ventilación. 
La ventilación superior en posición abierta 

 

 
 

La ventilación inferior en posición abierta 
 

 
 

El carbón del horno debe ser encendido con la ayuda de la fajina. Póngala en 3 posiciones diferentes, 
como en el centro y a los lados del horno. No se debe usar nunca líquido inflamable al ser peligroso. 

 

 
 

Tras encenderlo, cierre la puerta y espere a que el carbón alcance la incandescencia. Esto tardará 
aproximadamente unos 30-40 minutos. Esparza el carbón con la ayuda de unas pinzas. 
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[Escriba aquí] 
 

 

 
Cierre la ventilación inferior. 

 

 
 

Ponga la ventilación superior en posición 3 tras 10 minutos. 
 

 
 

3-EMPLEO Y USO: 
 

El horno está listo para su uso tras los pasos anteriores. Se recomienda usar las dos rejillas. Así la 
superficie de cocinado será más amplia y se puede controlar mejor el calor en dos niveles diferentes. 
Puede abrir y cerrar la ventilación superior durante el cocinado para dar un sabor ahumado a los 
alimentos. Para un cocinado óptimo, se recomienda poner la ventilación superior en la posición 3. 

 
4- APAGADO DEL HORNO: 

 
Tras finalizar el servicio, ambas ventilaciones deben cerrarse por completo. Debido al nulo flujo de aire, 
el carbón será absorbido, es decir, se apagará. 

 

 
 
 
 

Se puede usar para el próximo servicio sin necesidad de preparación, simplemente añadiendo más 
carbón y abriendo la ventilación. Si no se volviera a encender, deberá repetir todos los pasos desde el 
principio. 

 
PASOS VENTILACIÓN VENTILACIÓN INFERIOR COMENTARIOS 
ENCENDIDO ABIERTA ABIERTA PRIMEROS 30-40 MINUTOS 
COCINADO POSICIÓN 3 CERRADA DURANTE TODO EL SERVICIO 
EN ESPERA/CERRADO CERRADA CERRADA CUANDO EL HORNO NO ESTÁ 

EN USO 
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[Escriba aquí] 
 

 

 

 
 
 

Nota: Si la cocina se queda totalmente vacía y el aparato no se va a usar, asegúrese de que el fuego 
está apagado por completo antes de abandonar la cocina. 

 
 
 

5-MANTENIMIENTO DIARIO Y PERIÓDICO: 
 

Nunca limpie las cenizas de carbón del uso diario vertiendo agua encima. 
 

Los restos de ceniza se deben pasar a la pala de abajo abriendo las rejillas. De este modo ya estará 
limpio. 

 
A la mañana siguiente, cuando el horno esté frío, debe limpiar los bordes de la puerta y el cerramiento 
por dentro. 

 
Las rejillas deben limpiarse durante el cocinado con la ayuda de un cepillo. Las cenizas 

que se encuentran en el compartimento deben limpiarse cada 3-4 días. 

Por último, la bandeja de aceite y la tapa de la chimenea se pueden limpiar en el lavavajillas. 
 
 
 

PRECAUCIÓN: Lea atentamente las instrucciones de uso. 
 

El usuario es responsable del correcto uso del sistema de ventilación y la limpieza periódica de 
aceites acumulados en la campana extractora. 

 

 
 
 
 
 

Nota: Si la cocina se queda totalmente vacía y el aparato no se va a usar, 
asegúrese de que el fuego está apagado por completo antes de abandonar la cocina. 


