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Frio Comercial - Abatidores de temperatura - Abatidor 5

bandejas - GN 1/1
MODELO AMM-05 E

MODELO :

NOMBRE :

NOMBRE DE PROYECTO :

ZONA DE PROYECTO :

ARTICULO DE PROYECTO :

Frio Comercial - Abatidores de temperatura - Abatidor 5

bandejas - GN 1/1
Modelo: AMM-05 E

Referencia

Dimensiones (mm)
Temperatura

Tipo gas

Potencia eléctrica (KW)
Potencia frigorifica (KW)
Numero de bandejas
Producccion refrigeracion (KG)
Producccion congelacion (KG)

Voltaje

Visualizar el video

19102932

790 x 700 x 850
+3/-18 °C
R-290

0,550

0,710

5

25

15

230V

Caracteristicas generales

= Abatidores-congeladores rapidos controlados
electronicamente. Ciclo abatimiento: +90° a +3° C.

» Ciclo congelacion: +90° a -18 ° C.

= Interior fabricado en acero inoxidable AISI 304 18/10.

= Estructura compacta totalmente inyectada.

= Interior con uniones curvas para facilitar la limpieza.

» Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno
automatico y fijacion de apertura a 180°.

= Tirador ergonémico integrado en toda la altura de la puerta.
» Entrada de los recipientes GN por el lado de 530 mm.

= Aislamiento de poliuretano inyectado de 60 mm, libre de CFC,
con una densidad de 42 Kg/m3.

» Gas-refrigerante ecoldgico R290 libre de CFC.

» Dispositivo automatico de desescarche y evaporacion
automatica del agua de condensacién sin aporte de energia
eléctrica.

» Unidad condensadora hermética con condensador ventilado.
» Pies (@ 2") regulables en altura, de acero inoxidable AISI 304
18/10.

= Incorpora soporte-guias en acero inoxidable AISI-304 18/10,
extraibles sin necesidad de Utiles, para facilitar la limpieza.

» Fabricados conforme a las normas CE.

= Construidos segun la directiva HACCP.

= Grupo motor incorporado.

www.edenox.es

edenox@edenox.com

Si falta alguna informacion o has encontrado un error, por
favor notificanoslo a edenox@edenox.com
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Frio Comercial - Abatidores de temperatura - Abatidor 5
bandejas - GN 1/1
MODELO AMM-05 E

Dimensiones Embalaje
Alto: 1065 MM

Ancho: 810 MM
Profundidad: 895 MM
Peso bruto: 110 KG

ESPECIFICACIONES TECNICAS ELECTRICIDAD

Frecuencia eléctrica: 50Hz
Potencia eléctrica (KW): 0.550
Voltaje: 230V
Amperaje (A): 3.8A
Fases: 1N
ESPECIFICACIONES TECNICAS FRIO

Tipo gas: R-290
Clase climatica: 4
Potencia frigorifica (KW): 0.710
Sistema de condensacion: VENTILADA
Especificaciones de frio: NINGUNO
Calefactor (W): 12
Temperatura: +3/-18 °C
Agente Expandente: CO2
Equipo: HERMETICO
Carga de gas refrigerante (KG): 0.450
PCA: 3
Numero compartimientos: Uno
ABATIDORES T2

Ruedas: No
Frecuencia eléctrica: 50Hz
Alarma HACCP: No
Apertura contraria: No
Bandejas GN 2/1: No
Bandejas EN 600x 400: No
Bandejas GN 1/1: Si
Gama: Estandar
Impresora HACCP: No
Numero de bandejas: 5
Potenciado: No
Producccién refrigeracion (KG): 25
Producccién congelacion (KG): 15
Programable: No
Sonda calefactada: No

Tipo abatidor: Mixto
Tipo clavija: Europea (Tipo F)
Voltaje: 230V
Fases: 1N
MEDIDAS Y PESO

Alto neto (mm): 850
Ancho neto (mm): 700
Largo neto (mm): 790
Peso bruto / embalado (kg): 110

Alto bruto / embalado (mm): 1065
Ancho bruto / embalado (mm): 810
Largo bruto / embalado (mm): 895

La compafiia se reserva el derecho a realizar modificaciones en el
producto sin notificacion previa. La informaciéon actualizada se
encuentra en la web
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Familias relacionadas

Recipientes GN de acero
inoxidable Cubetas lisas sin
asas
Sous Vide Bafio Maria estatico ~ Sous Vide portatil

La compafiia se reserva el derecho a realizar modificaciones en el
producto sin notificacion previa. La informacién actualizada se
encuentra en la web
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