Envasadoras Vaksic serie E - Envasadoras de sobremesa de tiempo

VAKSICE

Simplicidad profesional y eficiencia econdmica

El lanzamiento de la nueva serie de envasadoras de vacio serie VAKSIC E vienen a completar la gama de envasadoras al

vacio controlada por tiempo de sobremesa. Se trata de una nueva variante que se suma a la gama actual de envasadoras de
sobremesa con la finalidad de ofrecer a los usuarios que buscan una alternativa competitiva en precio, una opcion asequible
con las funciones bdasicas de una envasadora y con la fiabilidad de la gama Vaksic. Esta gama presenta mejoras sustanciales en
el proceso de fabricacién, que se traducen en un producto profesional, simple y eficiente.

Serie 200 - VAKSIC-8 E

» Envasadora al vacio controlada por tiempo con una barra de soldadura de 260 mm.
Cdmara en acero inoxidable.

« Bomba de vacio de 8 m3/h

» Chasis inclinable para facilitar la manipulacion de componentes en acero inoxidable.

* Inicio automatico al bajar la tapa.

« Apertura automatica de la tapa, una vez finalizado el ciclo de envasado.

« Panel de control digital.

« Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo de soldadura.

« Visualizador del tiempo para el final del proceso.

* Vacuémetro para control visual del nivel de vacio.

« Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso.

* Se incluye kit de accesorios, para el primer mantenimiento.

« Tension de trabajo: 220V-240V/1/50 Hz.

VAKSIC-8 E
Vacuodmetro para control visual Panel de control digital. Panel de control digital.
del nivel de vacio.
Modelo Referencia Capacidad Do N2 barras Longitud Medidas Medidas Potencia
bomba (m3/h) P soldadura  soldadura (mm) camara (mm) exteriores (mm) (W)
VAKSIC-8E 19076524 8m3/h Tiempo 1 260 305x380x75 349 x 475 x 400 370

Serie 340 - VAKSIC-10 E

« Envasadora al vacio controlada por tiempo con una barra de soldadura de 300 mm.
Cdmara en acero inoxidable.

« Bomba de vacio de 10 m3/h

« Chasis inclinable para facilitar la manipulacion de componentes en acero inoxidable.

« Inicio automatico al bajar la tapa.

« Apertura automatica de la tapa, una vez finalizado el ciclo de envasado.

« Panel de control digital.

« Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo de soldadura.

« Visualizador del tiempo para el final del proceso.

* Vacuémetro para control visual del nivel de vacio.

« Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso.

« Seincluye kit de accesorios, para el primer mantenimiento.

« Tension de trabajo: 220V-240V/1/50 Hz.

VAKSIC-10 E
Modelo Referencia Capacidad Descripcién N2 barras Longitud Medidas Medidas Potencia
bomba (m3/h) P soldadura soldadura (mm)  cdmara (mm) exteriores (mm) W)
VAKSIC-IOE 19068523 10 m3/h Tiempo 1 300 345 x 380 x120 400 x 480 x 442 370
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Envasadoras Vaksic serie E - Envasadoras de sobremesa y de pie de tiempo

Serie 410 - VAKSIC-20 2A E

» Envasadoras al vacio controladas por tiempo, con doble barra de soldadura de 400
mm. Camara en acero inoxidable.

+ Bomba de vacio de 20 m3/h.

« Chasis inclinable para facilitar la manipulacion de componentes en acero inoxidable.

« Inicio automatico al bajar la tapa.

« Apertura automatica de la tapa, una vez finalizado el ciclo de envasado.

« Panel de control digital.

« Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo de soldadura.

« Visualizador de tiempo para el controlar el final del proceso.

* Vacuémetro para control visual del nivel de vacio.

* La envasadora VAKSIC-20 2A E GAS posee un programa especifico para el envasado
con Gas Inerte.

« Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso.

« Se incluye kit de accesorios.

« Tension de trabajo: 220V-240V/1/50 Hz.

VAKSIC-20 2A E | |
Ideal para aplicaciones Envasadoras al vacio controladas Ideal para aplicaciones
profesionales. por tiempo, con doble barra de  profesionales.
soldadura de 400 mm.
Modelo Referencia Capacidad Descrincién N2 barras Longitud Medidas Medidas Potencia
bomba (m3/h) P soldadura soldadura (mm) camara (mm) exteriores (mm) W)
VAKSIC-202AE 19068522 20 m3/h Tiempo 2 400 + 400 440 x 445 x 180 510 x 579 x 537 750
Serie 500 - VAKSIC-20 L 2A E
» Envasadoras al vacio controladas por tiempo, con doble barra de soldadura de 500 mm.
Camara en acero inoxidable.
+ Bomba de vacio de 20 m3/h.
« Chasis inclinable para facilitar la manipulacion de componentes en acero inoxidable.
« Inicio automatico al bajar la tapa.
« Apertura automatica de la tapa, una vez finalizado el ciclo de envasado.
« Panel de control digital.
« Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo de soldadura.
* Visualizador de tiempo para el final del proceso.
* Vacuémetro para control visual del nivel de vacio.
« Fases del proceso indicadas mediante LED luminoso.
+ Se incluye kit de accesorios.
VAKSIC-20 L 2A E | | « Tension de trabajo: 220V-240V/1/50 Hz.
Envasadoras al vacio controladas ~ Panel de control digital. Panel de control digital.
por tiempo, con doble barra de
soldadura de 500 mm.
Modelo Referencia Capacidad Besaidn N2 barras Longitud Medidas Medidas Potencia
bomba (m3/h) soldadura  soldadura (mm)  cdmara (mm) exteriores (mm) (W)
VAKSIC-20L 2AE 19076523 20 m3/h Tiempo 2 500 + 500 500 x 525 x 180 580 x 680 x 547 750
Envasadora de aspiracion externa
 Construida completamente en acero inoxidable AISI 304.
» Bomba auto-lubrificante.
* Panel de control electronico con tres programas establecidos.
* Indicador digital del ciclo de trabajo. Tiempo de soldadura ajustable de 1a 9 segundos.
* Permite un ancho maximo de bolsa de 24 cm. Funciona con bolsas gofradas.
VACE-35
Modelo Referenen Capacidad Longitud Bolsa Medidas Potencia Tension
bomba (I/min)  soldadura (mm) exteriores (mm) W) (W)
VACE-35 19013915 20 350 Gofrada 375 x 265 x 130 300 230/1/N - 50 Hz
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