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Envasadoras VAC de suelo
Envasadoras de suelo de tiempo y sensor

Envasadoras de pie con mandos digitales controladas por sensor
Serie 460 + 460, VAC-40 S y VAC-63-S

Serie 580 + 580, VAC-100 S
» Envasadoras al vacio controladas por sensor, con barra doble barra de « Ciclo de deshumidificaron de la bomba.
soldadura de 460 mm ¢ 580 mm. « Funcion Soft-air de introduccion del aire en la cdmara para la proteccion
+ Panel de control digital. Control preciso del tiempo de vacio y del tiempo optima del producto.
de soldadura. Visualizador de tiempo para el final del proceso. « Funciones del proceso indicadas mediante panel electrénico.
+ Todos los modelos incluyen bomba Busch. « Plus de vacio regulable.
« Posibilidad de envasar productos delicados o blandos con atmdsfera « Control preciso de vacio, sellado e inyeccion de gas.
modificada, gracias a la inyeccion de gas inerte. « Programa especifico de envasado de liquidos, con regulacién automatica
« Panel de control digital con display incluido. del tiempo de envasado.
* Posibilidad de configurar, guardar y modificar diferentes programas de » Programa VAC+ para tiempo de vacio adicional.

envasado 50 programas establecidos para simplificar y automatizar cada
ciclo de envasado.

VAC-40 S VAC-63 S VAC-100 S

A Capacidad N° barras Longitud Medidas Medidas Potencia Tension
boba (mg/h) soldadura

VAC-40S 19000942 40 m3/h Busch 2 460 +460 700 x480x210 820 x 600 x 1030 1500 230-400/3 - 50/60 Hz
VAC-63 S 19000946 63 m3/h Busch 2 460 +460 700 x480x210 820 x 600 x 1030 1500 230-400/3 - 50 Hz
VAC-100S 19000930 100 m3/h Busch 2 580 +850 950 x600x 210 1070 x 720 x 1060 2200 230-400/3 - 50 Hz
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