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Vitrina expositora refrigerada sobremesa

* Por las reducidas dimensiones y el amplio campo de visioén del producto expuesto, esta vitrina
es ideal para zonas de la tienda con trafico de clientes y en donde queramos favorecer la venta
adicional de productos frescos.

« Temperatura de trabajo 3°C a 8 °C.

« Sistema de refrigeracion ventilado.

« Evaporacion automatica del agua de condesados.

* Nivel sonoro 40dbA.

« Gracias a la geometria del interior, el frio se distribuye por todos los estantes manteniendo una
temperatura homogénea en el interior.

« Laregulaciéon y control de la temperatura se realiza mediante termostato electrénico, van dotadas
de termometro con display tipo LED.

VERS-120 * De dotacion se suministran con 2 estantes regulables en altura.
* La reposicion del producto se realiza utilizando las 2 puertas correderas posteriores.
« Para incrementar la exposicion del producto, todas las vitrinas cuentan con iluminacion

Estan dotadas de iluminacion en La reposicion del producto se Gran capacidad de exposicion
VENTILADA el interior que realza los detalles realiza utilizando las 2 puertas del producto.
del producto. correderas posteriores.

Vitrina expositora refrigerada sobremesa 0°C a +12°C

Modelo Pl Medi((i?nsn'g;)tales Poét\w)cia Ca;lai?r%igad
VERS-100 HC 19072787 700 x 467 x 676 150 85
VERS-120 HC 19072789 700 x 575 x 676 160 15
VERS-160 HC 19072790 880 x 575 x 676 160 146

Vitrina expositora caliente sobremesa

« Vitrina caliente de sobremesa ideal para la presentacion y exposicion de productos calientes como
pizzas, bolleria, bocadillos, etc.

« Conserva la temperatura de los alimentos expuestos a una ¢ptima temperatura de consumo, ya
que el calor es repartido en todo el interior mediante un ventilador creando una temperatura
homogénea en todos los estantes de exposicion.

» Temperatura de trabajo 30 °C a 90 °C.

« La reposicion del producto se realiza utilizando las 2 puertas correderas posteriores.

« Para incrementar la exposicion del producto, todas las vitrinas cuentan con iluminacion.

« Pensada para un uso continuado e intensivo en el punto de venta, permite una facil limpieza de los
cristales y un facil acceso en el interior.

« Dispone de 3 niveles de exposicion, iluminacién interior LED para destacar los productos. De

VECS-120 dotacion se suministran 2 estantes regulables en altura.

« Para mantener la humedad de los alimentos y evitar que se resequen, la vitrina incorpora una
bandeja de evaporacién de agua.

« Con interruptor de encendido de la vitrina, control independiente de la iluminacion interior y
un control de la temperatura de 30 °C a 90 °C para conservar la temperatura de los alimentos
expuestos de manera optima.

« Un disefio moderno para una vitrina que permite aumentar las compras por impulso o la venta
adicional o de algun producto complementario en el punto de venta.

Incorpora bandeja de Cristal frontal abatible para 3 niveles de exposicion e
( SENTLADD. evaporacion de agua. facilitar limpieza. iluminacion interior LED.

Vitrina expositora caliente sobremesa +30°C a +90°C

Modelo PefErEnEh Medic(iransrrﬁt))tales Po(t\e;\?)cia Carlni?rcoigad
VECS-100 19013908 700 x 462 x 663 800 85
VECS-120 19013909 700 x 604 x 675 800 115
VECS-160 19013910 880 x 604 x 675 1500 146
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