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Brazos trituradores

Velocidad fija
Velocidad fija

Brazos trituradores

* Los brazos trituradores-batidores edenox han sido estudiados y disefiados para dar respuesta a las maximas exigencias en
restaurantes y colectividades en cuanto a la produccion, calidad, seguridad e higiene.
« Permiten realizar facilmente con brazo triturador: potajes, sopas, purés de verdura, compotas de frutas, salsas,

etc. y con brazo batidor: mousse de chocolate, nata montada, huevos a punto de nieve, mayonesa, etc., con TVF-450
una optima calidad en el producto acabado. + BT-63
* Empuiiaduras ergonémicas especialmente estudiadas para lograr una buena sujecién y reducir el
cansancio del usuario. TVF-450
+ BT-53

« Rejillas de ventilacién en la parte superior para obtener una maxima estanqueidad en la
parte inferior del bloque motor.

* Facilidad de limpieza y mantenimiento: brazos desmontables con tubo, campana TVE-350
y cuchilla en acero inoxidable. + BT-43
* Sistema de facil y seguro montaje de los brazos trituradores con el
cuerpo motor, facilitando al maximo su higiene. ";Vg_'r:_"gso

* La carcasa del blogue motor esta fabricado con pldstico
alimentario altamente resistente.

(*) Excepto TVF-250. TVE-250
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Produccién media Produccidn alta

TRITURADORES
VELOCIDAD FIJA

BLOQUE MOTOR LONGITUD DEL BRAZO
Modelo Incluido BT-33 BT-43 BT-53 BT-63
(250 mm) (300 mm) (400 mm) (500 mm) (600 mm)
TVF-250 20 litros - - - -
TVF-350 - 30 litros 80 litros 150 litros 250 litros
TVF-450 - 50 litros 100 litros 200 litros 300 litros
Brazo de acero inoxidable con Facil y seguro montaje de los Ranuras de ventilacion en la Simplicidad de uso. Alta Empuniadura ergonomica.
cuchilla de 3 lamas (*). brazos con el blogque motor. parte superior del motor. resistencia, ideal para usos

profesionales.
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