
DYNAMIX®

Particularmente diseñado para pequeñas
preparaciones, salsas y emulsiones.

RENDIMIENTO
Herramientas específicas que permiten
una mezcla delicada.

ROBUSTEZ
Pie en acero inoxidable.

ERGONOMÍA
Variador de velocidad de acceso rápido.

HIGIENE
Pie totalmente desmontable, tubo y campana
todo inox para un mantenimiento fácil.

COMODIDAD
Ligereza para una utilización fácil.

POLIVALENCIA
Numerosos accesorios, varillas, bol cutter, 
herramienta pie pasapuré, pie blender.

PIES DESMONTABLES | 220 / 250 W | 1 A 8 L 

Cuchilla 2 aspas / 4 aspas 2 aspas / 4 aspas

Potencia 220 W 250 W

Largo total 395 mm 425 mm

Tubo + campana 160 mm 190 mm

Ø de campana 66 mm 66 mm

Peso Neto / Embalado 1 kg / 1,2 kg 1 kg / 1,5 kg

Velocidad rpm 3 000 A 13 000 3 000 A 13 000

Referencia MX050 / MX060 MX091 / MX090

Referencia SM030 / SM030N

DYNAMIX ®

SOPORTE DYNAMIX ® / NARANJA O NEGRO
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GAMA PROFESIONAL

VELOCIDAD
VARIABLE

VENTAJAS

14

Precio 206 € 274 €

Precio 30 €
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