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Lea atentamente las advertencias contenidas en este manual pues
dan importantes indicaciones concernientes a la seguridad, la
utilizacién y el mantenimiento del aparato.

Rogamos guarde el folleto de instalacion y utilizacion, para eventuales
futuros usuarios.

El constructor se reserva el derecho de hacer modificaciones al actual
manual, sin dar algun preaviso Yy sin responsabilidad alguna.
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1.1

ES

INFORMACION Y ADVERTENCIAS GENERALES.

Este manual ha sido creado para facilitar la completa comprensién del
funcionamiento, instalacion y mantenimiento de la mdaquina. La
informacion y las advertencias necesarias para una correcta instalacion y
uso del aparato estan disponibles, asi como de informacion acerca de las
caracteristicas y posibilidades que ofrece, a fin de que se pueda
aprovechar todo el potencial a su disposicion.

ANTES DE PROCEDER A LA PUESTA EN SERVICIO

|||| DEL APARATO, LEER DETENIDAMENTE LAS

INSTRUCCIONES DE ESTE MANUAL.

Conservar este manual en lugar seguro para futuras
consultas.

En caso de venta o cesiéon de la mdquina, suministrar
este manual al nuevo usuario.

ESTE ES UN APARATO EXCLUSIVAMENTE PARA USO
PROFESIONAL, Y DEBE SER UTILIZADO POR
PERSONAL CUALIFICADO.

El emplazamiento y la instalacion, asi como reparaciones o
transformaciones, deben realizarse siempre por un TECNICO
AUTORIZADO, atendiendo a la reglamentacién en vigor en cada pais, no
haciéndose responsable el fabricante por una mala instalacion de la
misma.

La instalacion, ajuste incorrecto, el servicio o el mantenimiento
inapropiados del aparato, asi como la manipulacion del mismo pueden
provocar tanto dafios materiales como lesiones.

e Sisumaquina ha sufrido alguna averia llame al Servicio de
Asistencia Técnica.

e NO trate de repararlo usted mismo o personal no cualificado
ni autorizado.

o Utilice repuestos originales, de lo contrario quedara sin
efecto la garantia.

e Para realizar operaciones de mantenimiento es
preciso desconectar el armario refrigerado de la
corriente eléctrica mediante el dispositivo de
desconexion/interruptor general.

e NO utilice para su limpieza productos abrasivos,
corrosivos, acidos, disolventes y detergentes a base
de cloro, ya que dafiarian al aparato.

e NO almacenar en este aparato sustancias explosivas como
latas de aerosol con un repelente inflamable.
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e Mantener libres de obstrucciones todas las aberturas de
ventilaciéon en la envolvente del aparato o en la estructura de
encastre.

e NO utilizar dispositivos mecdnicos u otros medios para
acelerar el proceso de descongelacion, distintos a los
recomendados por el fabricante.

e NO utilizar aparatos eléctricos en el interior de los
compartimentos destinados a la conservaciéon de alimentos,
a menos que sean del tipo recomendado por el fabricante.

El nivel de presién sonora de emision ponderado A estd por
debajo de 70dB (A).

La carga mdxima soportada por estante es de 25Kg. repartidos
uniformemente sobre toda la superficie del estante.

Descripcién de los digitos referentes a la nomenclatura del
modelo:

EL INCUMPLIMIENTO DE ESTAS NORMAS O EL USO
INDEBIDO DEL APARATO EXIME AL FABRICANTE DE
CUALQUIER GARANTIA O RECLAMACION POSIBLE.



2 DIMENSIONES GENERALES Y ACOMETIDAS (mm) /
GENERAL MEASUREMENTS AND CONNECTIONS (mm).

DA3N:

DA3N-S:

DASN:
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DA5N-S:

DA7N:
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DA7N-S:

DA7ZN-H.
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DA7N-HS
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3 CARACTERISTICAS GENERALES / GENERAL
CHARACTERISTICS.

Estas mdquinas han sido construidas de acuerdo a las directivas de la CE en lo
referente al tratamiento y conservacion de alimentos.
El uso del abatidor consiste en bajar la temperatura bruscamente de un nivel
(cocinados o productos frescos) a otro nivel que nos garantice el mantenimiento
de las propiedades nutricionales, fisicas y quimicas dptimas de los alimentos.

Es conveniente mencionar que la franja critica de temperatura entre 10° C y 85°
C en el producto, debe realizarse en el minimo tiempo posible.
Dispone de temporizador electréonico y sonda de temperatura de cdmara.
Control de ciclos por tiempo o mediante sonda en el corazdn del alimento. Al
acabar el ciclo de abatimiento puede funcionar como un armario de
refrigeracion: + 2, + 4° C; o como uno de mantenimiento de congelados: -18°C,

durante un corto periodo de tiempo.

La capacidad de producciones (Kg) especificadas en la ficha técnica de cada
producto estdn calculadas segun la norma EN17032.

En la siguiente tabla se especifica las caracteristicas de cada modelo:

ES

MODELO EXTERIOR CAPACIDAD EQUIPO FRIGORIFICO
largo alto fondo capacida capacida gas tensién | potenci | consum
exterior | exterior | exterior d GN1/1 d 600x400 a frig o

mm mm mm uds uds W, W/h

DA3N_R290 714 520 700 3 0 R290 N 694 1100
230/50

DA3N_R452A 714 520 700 3 0 R452A N 690 1140
230/50

DA3N-S_R290 714 520 700 3 0 R290 N 694 1100
230/50

DA3N-S_R452A 714 520 700 3 0 R452A N 690 1140
230/50

DA5SN_R290 800 900 800 5 4 R290 N 907 990
230/50

DA5SN_R452A 800 900 800 5 4 R452A N 1042 1093
230/50

DA5N-S_R290 800 900 800 5 4 R290 N 907 990
230/50

DA5N-S_R452A 800 900 800 5 4 R452A N 1042 1093
230/50

DA7N_R290 800 1230 800 7 7 R290 N 1309 1150
230/50

DA7N_R452A 800 1230 800 7 7 R452A N 1437 1506
230/50

DA7N-S_R290 800 1230 800 7 7 R290 N 1309 1150
230/50

DA7N-S_R452A 800 1230 800 7 7 R452A N 1437 1506
230/50

DA7N-H_R290 1345 850 700 7 0 R290 N 1309 1150
230/50

DA7N- 1345 850 700 7 0 R452A N 1437 1506
H_R452A 230/50

DA7N- 1345 850 700 7 0 R290 N 1309 1150
HS_R290 230/50

DA7N- 1345 850 700 7 0 R452A N 1437 1506
HS_R452A 230/50
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3.1
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DATOS DEL PRODUCTO.

Todos los aparatos disponen de una placa matricula que identifica el aparato e

indica las caracteristicas técnicas del mismo, estd ubicada en uno de los laterales
de la mdaquina. No retire la placa del aparato.
Ejemplo de los posibles datos expuestos en la placa matricula que acompafia su

mueble.

Mencione las caracteristicas indicadas al contactar con el servicio técnico.

E.S. 14900-LUCENA(CORDOBA)
Made in Spain (E.U.)

N° SERIE
SERIAL NR.

POTENCIA FRIGORIFICA
Gafmervermangor-Punasance Frigariaue W
Rafrgeration Capaciey
REFRIGERANTE
Faciemise Ratngerant
Tige

TENSIGN ™
Spannung-Teraian

v

Cisumo
Stranmarthana Absorta
Abmortien

SISTEMAS CALEFACTORES W
X

Amax

ARNO CONTRUCCION
Fratmusiors{an
uction Year
GONSUMO LAMPARA
Lampen Stremanname
Absartion lampe
s Absortice:
T Trabajo e
o0 rN)
He

Wmax

POTENCIA NOMINAL

Hoatiog Syveen Nenietsng
Hecnnguaniagon W Pussanca nominale W

Systémes o Chauftage W

CLASE CLIMATICA AGENTE EXPANSOR

Kima basss AISLAMIENTO

Cisve Coemstiue nsutatcn sxssnaion sgat

Clintta Cata isclaion agent gorflant
Equipo: Refrigerante: ori s 10%)
Potencia Frigorifica: w Tension: Frecuencia:
Potencia Nominal: w Consumo A

N° SERIE: MODELO:

Nota: Esta placa es a modo de ejemplo.

En la siguiente tabla se detalla las condiciones de temperatura y H.R. relativas a
la clase climatica de la mdquina.
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3.2 GARANTIA.

La garantia del aparato y las piezas que lo componen estdn garantizadas
durante un afio contando desde la fecha de venta, y consiste en la reposicion (a
portes debidos) de la pieza o piezas defectuosas, siempre que no sea debido a
un mal uso de las mismas.

La garantia no incluye la mano de obra derivada de la sustitucion de piezas.

No serd considerado garantia, aun estando dentro del plazo establecido, las
averias o roturas de piezas que se produzcan por falta de mantenimiento o
sometimiento del mueble a condiciones de trabajo distintas a las establecidas en
este manual, y las particulares de cada modelo recogidas en catdlogo (tension
distinta a la especificada en la placa matricula, temperaturas de ambiente
elevado, etc..).

Las devoluciones DEBEN SER AUTORIZADAS PREVIAMENTE por el fabricante, y
deberd incluir el embalaje original o similar.

3.3 INSTRUCCIONES DE INSTALACION.

El emplazamiento y la instalacién, asi como reparaciones o
transformaciones, deben realizarse siempre por un TECNICO
AUTORIZADO, atendiendo a la reglamentacién en vigor en
cada pais.

La instalacidn, ajuste incorrecto, el servicio o el
mantenimiento inapropiados del aparato asi como la
manipulacién del mismo pueden provocar tanto dafos
materiales como lesiones.

3.3.1 Desembaldagje.

Desembale la maquina y compruebe que no haya sufrido ningun dafio en el
transporte, de lo contrario notifiquelo inmediatamente a su proveedor y al
transportista. En caso de duda no utilice la maquina hasta haber analizado el
alcance de los dafios.

Los elementos del embalaje (plasticos, poliuretano expandido, grapas, etc....) no deben dejarse
al alcance de los nifios, pues tienen un peligro potencial.

El abatidor no se debe de volcar. En caso de necesidad, hacer la consulta al
fabricante para indicar cémo proceder. En tal caso, hay que esperar minimo 2
horas desde que se colocd en posicidon vertical para su puesta en marcha.

12
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El manejo de la maquina debe realizarse con carretilla elevadora o similar para
no dafiar la estructura de la maquina. . Transportar la mdquina hasta el lugar
donde se debe instalar y posteriormente desembalarla.

Los elementos utilizados para el embalaje son totalmente reciclables, con lo que
se deben tirar en su contenedor correspondiente.

3.3.2 Emplazamiento y nivelacion.

La zona donde se ubique la maquina debe estar despejada y limpia, evitando
que el ventilador del equipo frigorifico absorba materiales que luego son
depositados en el aleteado del condensador, reduciendo la eficiencia del
sistema.

Retirar el pallet, cuidando de no provocar golpes en el mueble. Ahora se puede
nivelar la maquina, roscando o desenroscando las patas. Cuando esté nivelado se
puede retirar el film de proteccion del acero inoxidable usando algun objeto no
punzante, no usar un cuter ya que podria arafiar el acero.

A: CUERPO DE LA PATA

B: ROSCA:

Girar a la derecha para bajar el mueble
Girar a la izquierda para elevar el mueble

El aparato, en su colocacion definitiva, debe quedar retirado de la pared por su
respaldo 50mm y por sus laterales 30mm, y 500mm del techo.

Si la mdquina va con ruedas asegurese de colocar el equipo en una superficie
plana. En la puesta en marcha asegurarse de que no hay ninguna fuente de
calor cercana.

Para el perfecto funcionamiento de los elementos que componen el sistema
frigorifico, es importantisimo que las tomas de aire, tanto del ventilador ubicado
en el interior del armario como el acceso de aire al condensador no estén
taponadas.

No instalar el equipo a la intemperie.

No introducir elemento alguno por las rejillas de proteccion de ventiladores o

zona del equipo frigorifico.

3.3.3 Carga de producto.

Tener en cuenta que los productos que tengan que ser
abatidos no estén superpuestos, ya que los tiempos de
abatimientos declarados se alargarian. Los espesores tienen
que ser inferiores a 50mm en abatimiento negativo y 80mm
en abatimiento positivo

0.5-2cm.

13
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3.3.5

ES

Tenga cuidado que el espacio entre las bandejas permitan
una adeguada circulacion del aire.

En los modelos con carrillos posicione la estructura que
tiene las rejillas al centro de la camara.

Colocacién de la sonda pincho.

Para garantizar un correcto posicionamiento de la sonda pincho, hacer
referencia a las siguiente figura.

SONDA A MEDICION
UNICA

,,,,,,,,,,,,,

CENTRO DEL PRODUCTO

Conexion eléctrica.

La conexion eléctrica del aparato debe hacerse siempre por un TECNICO
AUTORIZADO.

Se deberdn tener en cuenta las normas legales vigentes en cada pais en
materia de conexiones a la red eléctrica.

e Verificar que la tension y frecuencia de la red corresponde a la
que se indica en la placa matricula.

e Es imprescindible que la instalacién eléctrica donde se vaya a
conectar el armario disponga de TOMA DE TIERRA, asi como de
la debida proteccion de magnetotérmico y diferencial.

e Comprobar que la seccion de la toma de alimentaciéon sea la
adecuada para el consumo que va a soportar.

e Latoma de corriente ha de ser tipo Schuko ya que la manguera
que incorpora suaparato es de ese tipo (también llamada tipo F
o también llamada CEE 7/47), con bornes de 4,8mm. y toma de
tierra. Estd prohibido alargar dicha manguera de entrada
corriente por su seguridad. Bajo pedido previo se podria
incorporar la clavija del pais de destino siempre que soporte la
intensidad de corriente de la mdquina y su legislacion referente
a electricidad asi lo permita.

e Si en la instalacion de la maquina detecta algun fallo, hagalo
saber a su proveedor inmediatamente

e No instalar el Abatidor a la intemperie.

e En caso de incendio no utilizar agua. Utilizar extintores con CO?2
(anhidrido carboénico) y enfriar lo mdas rapidamente la zona del
motor.

14
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No cumplir con las especificaciones del fabricante o una instalacion inadecuada, exime al mismo de

cualquier responsabilidad, no haciéndose responsable de los dafos personales, o materiales que
pudiera sufrir la maquina.

Consulte la placa de caracteristicas que identifica el aparato para conocer las
caracteristicas eléctricas de su equipo.

15



3.3.6 Conexion del desague.

3.3.7

3.4

ES

Si se desea colocar una ubicacion fija y definitiva se debe conectar a un
desagie general, creando un sifén con dicho desagUe para evitar pérdidas de
frio. Esta operacioén se debe de llevar a cabo mediante personal cualificado.

Reciclaje.

El embalaje de este producto estd formado por:

Palet de madera.
Carton.

Fleje de polipropileno.
Poliestireno expandido.

Todos los embalajes utilizados en el empaquetado de esta mdquina, son
reciclables, con lo que la eliminacion correcta de estos productos contribuird a la
conservaciéon del medio ambiente. Para mayor informaciéon sobre el reciclaje de
estos productos, dirfjase a la oficina competente del organismo local. Deseche
estos materiales con arreglo a las normas vigentes.

La norma Europea 2012/19/EU sobre la eliminacion de aparatos
eléctricos y electrénicos, indica que los electrodomésticos no deben
ser eliminados de la misma manera que los desechos sélidos
urbanos. Los aparatos en desuso se deben recoger separadamente
para optimizar el porcentaje de recuperacion y reciclaje de los
materiales que los componen e impedir potenciales dafios para la
salud y el medio ambiente. El simbolo de la papelera tachada se
encuentra en todos los productos para recordar la obligacion de
recoleccion separada. Para mayor informaciéon sobre la correcta
eliminacion de los electrodomeésticos, los poseedores de los mismos
podrdn dirigirse al servicio publico responsable o a los revendedores.

INSTRUCCIONES DE USO Y MANTENIMIENTO MODELOS S-

LINE.

i

ANTES DE PROCEDER A LA PUESTA EN SERVICIO DEL
APARATO, LEER DETENIDAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE
ESTE MANUAL.

ESTE ES UN APARATO EXCLUSIVAMENTE PARA USO
PROFESIONAL, Y DEBE SER UTILIZADO POR PERSONAL
CUALIFICADO.

16



3.441

3.4.2

Encendido de la mdquina.

Con el interior del mueble limpio, enchufar a la red eléctrica, verificar que en la
pantalla del termostato no aparezca intermitentemente temperatura/off, si es

este el caso, deje pulsado durante 3 segundos el botdn
mdaquina.

para arrancar la

e Si el aparato estd encendido y ningun ciclo estd en marcha, el display
muestra la temperatura de la cdmara.

e Si no hay ningun ciclo activo, después de unos segundos el aparato se
encenderd en modo conservacion (-18°C o a la temperatura que se haya
configurado en este modo si ya ha sido manipulado).

Funcionamiento de la mdquina.

El abatidor que ha adquirido, dispone de temporizador electrénico, sonda de
temperatura de cdmara y sonda pincho, lo cual permite 2 métodos de
abatimiento, una por tiempo, en el cual el ciclo de abatimiento termina una vez
transcurra el tiempo definido para el proceso, y la segunda mediante pincho,
cuyo proceso termina, una vez el sensor de temperatura introducido en el
alimento alcance la temperatura definida.

A su vez existen 8 procesos de abatimiento, en funcion de la temperatura final a
alcanzar, refrigeraciéon y congelacion, abatimiento duro, abatimiento blando, por
tiempo, por temperatura, a los cuales se puede acceder a través del teclado del
controlador. Cada tecla de este controlador tiene una segunda funcién, la cual se
explica a continuacion.

CONSERVACION ABATIMIENTO

La Conservacion es la modalidad
bdsica de funcionamiento, el
termostato se inicia normalmente
en esta modalidad cuando se
alimenta.

El Ciclo de abatimiento se inicia sélo
manualmente; al final de cada Ciclo se inicia
automdticamente la Conservacion.

En el display aparece: segundo
pardmetro /tl, Default: sonda 1.

Visual.
Display

» Cuando estd en ejecucion, un ciclo con final
por temperatura: sonda de producto.

» Cuando estd en ejecucion un ciclo con final

por tiempo: tiempo restante en minutos.

Para cualquier ciclo en ejecucion se enciende

el icono

Significado de las teclas

Si se pulsa mds de 3 s,
activa/desactiva la unidad.

Si se pulsa mds de 2 s, termina definitivamente
el ciclo e inicia la conservacion:

* si el ciclo era de tipo CHILL: setpoint = 2 °C.

* si el ciclo era de tipo FREEZE: setpoint =-20
°C.

Entra en el menu de visualizacion y
cancelacion de las alarmas HACCP.

Entra en el menu de visualizacion y
cancelacion de las alarmas HACCP.

ES
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Si se pulsa mds de 3 s, da acceso al
menu de configuracion de la
contrasefia para el acceso a los
pardametros de tipo ‘F’ (Frecuentes)
o “C” (Configuracion).

Silencia la alarma acustica
(zumbador) y desactiva el relé de
alarma.

La modificaciéon de los pardmetros no estd
habilitada.

Silencia la alarma acustica (zumbador) y
desactiva el relé de alarma.

Si se pulsa mds de 3 s,
activa/desactiva un deshielo
manual.

El pulsador de deshielo no estd habilitado.

Si se pulsa mds de 1s, da acceso al
menu de seleccion del ciclo de
abatimiento.

Pulsando el pulsador “new”, en el display se
visualiza, por 3 segundos, el Ultimo ciclo
seleccionado.

Pulsando de nuevo el pulsador “new”, en el
display se visualiza, por 3 segundos, la
temperatura del aire.

Arranque del ciclo seleccionado,
ver tecla new.

Si se pulsa, pone el ciclo en stand-by.

* Stand-by se indica por parpadeo de “Stb”
(tiempo mdaximo de la funcién stand-by).

» Compresores y ventiladores apagados

Si se pulsa durante el stand-by, el ciclo
continua desde el punto en el que se habia
suspendido.

El pardmetro “Stb” se usa para limitar el
tiempo de “stand-by”: si el stand-by es mds
largo que “Stb”, el ciclo reinicia
automdticamente desde el inicio.

ES
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3.4.3 Inicio de un ciclo de abatimiento.
Hay que sequir los siguientes pasos:
e seleccion del método de abatimiento:
STEP 1 2 3
Entrada en el menu de | Seleccidn de los ciclos | Arranque Para anular
seleccién de de del ciclo la seleccién
ciclos: abatimiento: seleccionad | en
Seleccién Pulsar el boton NEW Pulsar los botones de o: Curso:
del ciclo por 1 segundo. seleccién. Pulsando el Pulsar el No pulsar
Abatimient | El display visualiza el botén NEW se accede botén ningun
o Ultimo ciclo al Paso 1. START por 2 | botén
completado. Cada eleccion segundos. por 10 seq.
Este ciclo puede ser particular se
lanzado visualiza en el display
inmediatamente: pasar | con la correspondiente
al Paso 3. “0“. (Ver tabla abajo).
FASE 1 FASE 2 CONSERVACION
SET SET POINT < SET SET POINT 2 DESHIEL
POINT PRODUCT DUR,\?CIO POINT PRODUCT DURSCIO O TRAS PZIIEI.\IFT
AIRE (0] AIRE (0] CICLO
0°C 3°C 90min / / / NO 2°C
0°C / 90min / / / NO 2°C
-20°C 10°C 60min 0°C 3°C 30min NO 2°C
-20°C / 60min 0°C / 30min NO 2°C
0°C 3°C 120min -35°C -18°C 120min YES -20°C
0°C / 120min -35°C / 120min YES -20°C
-35°C -18°C 240min / / / YES -20°C
-35°C 0°C 240min / / / YES -20°C

Nota aclaratoria para la suspension del ciclo en marcha o eliminacién de alarma “End” all

final del ciclo:

ES
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Pulsando mds de 2 s la tecla
vez el ciclo ha terminado y el mensaje “End” aparece en pantalla, entrard en modo
conservacion, pero soélo es posible eliminar la alarma de final del ciclo (End) pulsando
simultaneamente las teclas PRG y UP mds de 3 s; de esta forma quedaria en modo
conservacion activo.

3.4.4 Acceso o modificacién de pardmetros.

finaliza el ciclo en marcha e inicia la conservacion. Una

Coémo acceder y modificar los pardmetros
PASO ACCION EFECTO SIGNIFICADO
Después de 3 segundos el El acceso a los
1 Pulsar PRG por 3 display mostrard el primer pardametros tipo “F” es
segundos. pardmetro, “0” (Contrasena). directo sin
contrasenfa.
| | di 5 i A
2 Pulsar UP 6 DOWN. El v.o or eh ? display aumentard (I‘ntr:)duor la contrasefa
o disminuird. 22” para acceder a los
parametros tipo “C".
El display mostrard “St” Es el valor actual del
5 Pulsar START. (Setpoint) Setpoint
El display recorrerd la lista de Seleccionar el
4 Pulsar UP 6 DOWN. los p'orometros tipo “C le se ha pardmetro deseado.
configurado la contrasefia = 22
0 tipo “F” en caso contrario.
5 Pulsar START. El d|§p|og mostroro el valor del Es ell valor actual del
pardmetro seleccionado. pardmetro.
6 Pulsar UP 6 DOWN. El v-olo.r eh Sel display aumentard | Configurar el valor
o disminuirda. deseado.
- Pulsar START. El display volverg a mostrar el
nombre del pardmetro.
Repetir los pasos 4, 5, 6
8 y 7 para todos los
pardmetros requeridos.
El controlador mostrard Atencion: sélo ahora
9 Pulsar PRG por 5 nuevamente la temperatura todos los pardmetros
segundos. leida por las sondas. serdn
actualizados.
Para ambos accesos (pardmetros tipo “F” y tipo “C”) estd prevista una salida automdatica por
time-out (después de 1 min sin pulsar ninguna tecla del teclado), que no actualiza los
parametros.
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Acceso a los pardmetros subdivididos por bloques funcionales
(permite al usuario recorrer la lista de pardmetros por bloques)
Una vez obtenido el acceso a los pardmetros de tipo “F” o “C” (ver tablas precedentes)
PASO | ACCION EFECTO SIGNIFICADO
El display mostrard el nombre | Ejemplo ‘*CMP’ para los
del bloque funcional al que pardmetros correspondientes all
Pulsar la tecla . P
1 PRG pertenece el pardmetro. compresor, ‘dEF’ para los
pardmetros correspondientes el
desescarche.
El display mostrard el nombre | Ejemplo ‘Fan’ para los
Pulsar la tecla . )
2 de los otros bloques pardmetros correspondientes a
UP o DOWN i :
funcionales. los ventiladores.
Pulsar la tecla El d|sp|og most{roro el nombre | Ejemplo “FO” para ‘Fan’.
3 del primer pardmetro del
START . .
bloque funcional seleccionado.

Acceso directo a los pardmetros por medio de la seleccion de la categoria

Es posible acceder a los pardmetros de configuracion, ademds del modo ya descrito,
también por medio de la categoria (ver iconos y abreviaturas en la tabla siguiente)
segun la lista en el display en correspondencia con el nombre y con el icono
correspondiente. Para acceder directamente a la seleccion de los pardmetros
reagrupados por categorias pulsar la tecla PRG, y para modificar el pardmetro pulsar
DOWN + START + UP.

Reseteo de alarmas de rearme manual

Es posible resetear todas las alarmas de rearme manual pulsando juntas las teclas PRG
yUP mdsde3s.
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e Funcion HACCP

El ir33+ wide es conforme con las normativas HACCP ya que permite la monitorizaciéon
de la temperatura del alimento conservado. Alarma “HA”= superacion del umbral
maximo: se memorizan hasta tres eventos HA (HA, HA1, HA2) respectivamente del mds
reciente (HA) al mds viejo (HA2) y una sefializacion HAn que muestra el numero de
eventos HA intervenidos.

Alarma “HF”= falta de tension por mds de 1 minuto y superacion del umbral maximo AH:
se memorizan hasta tres eventos HF (HF, HF1, HF2) respectivamente del mds reciente
(HF) al mds viejo (HF2) y una sefializacion HFn que visualiza el nUmero de eventos HF
intervenidos. Ajuste de alarma HA/HF:

- AH (umbral de alta temp.)
- AdyHtd (Ad + Htd = retardo de alarma HACCP).

Visualizacién de los detalles: pulsar la tecla START para acceder a los pardmetros HA o
HF y recorrer con las teclas UP o DOWN.

Cancelacién de alarmas HACCP: pulsar en cualquier momento por 5 s desde dentro del
menu la tecla DOWN y START, un mensaje “res” indicard que se ha producido la
cancelacion de la alarma activa. Para cancelar también las alarmas memorizadas pulsar
por 5 s la combinacién de estas tres teclas: DOWN +START+ UP.

3.4.5 Estados de funcionamiento.

Estado ON

El aparato estd conectado realizando un ciclo, y se manifiesta una interrupcion
de la alimentacion:

e Durante un ciclo por tiempo: Al restaurar la alimentacion
reiniciard la conservacion.

e Durante un ciclo por pincho: Al restaurar la alimentacion reiniciard la
conservacion.

e Durante el ciclo de conservacién: Al restaurar la alimentacion reiniciard
la conservacion.

Estado Stand-By

e El aparato estd conectado, pero no estd realizando ningun
ciclo, y se produce una interrupcién de la alimentacion, al
restaurar la alimentacion se reiniciard en el mismo estado.
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Sefalizaciones en el display

ICONO | FUNCION FUNCIONAMIENTO NORMAL
ON OFF PARPADEO
Compresor. Encendido. Apagado. Requerido.
Ventilador. Encendido. Apagado. Requerido.
Desescarche. En curso. No requerido. Requerido.
Aux. salida Activa. Inactiva. Activa funcién
auxiliar. calefactor anti-

vaho.

Alarma.

Alarma externa
retardada.

Ninguna alarma
presente.

Alarmas y malos
funcionamientos.

Reloj-startup:
On si RTC esta

Estd configurado al
menos un desescarche

No estd presente
ningun desescarche

Alarmas de reloj.

presente. temporizado. temporizado.

Luz. Salida de luz activa. Salida auxiliar de luz Activa funcion
inactiva. calefactor anti-

vaho.

Asistencia. Ningun mal Mal
funcionamiento. funcionamiento.

HACCP. Funcién no habilitada. Funcién habilitada Alarma HACCP
(hay/o hf). memorizada.

Ciclo de Ciclo de abatimiento en Conservacion en curso.

abatimiento Curso.

en curso.

3.4.6 Anomalias y Alarmas.

A continuacion se mostrardn los pasos a seguir en el caso de suceder alguna
anomalia o error de funcionamiento. En la siguiente tabla se enumeran las
posibles causas y las posibles soluciones. En caso de duda o de que no sea

capaz de solucionar el error, péngase en contacto con el servicio técnico.

No manipule los componentes eléctricos Ud. mismo ya que hay peligro
de muerte debido a que los componentes estdn bajo tension de red.

ANOMALIA

POSIBLE

CAUSA

SOLUCION

El abatidor no

No hay Tension

Comprobar que llega Voltaje al frigorifico

Ubicacion del
género en el

abatidor

funciona observando que el display estd encendido.
Ubicacién del Comprobar que no existe cerca una fuente de calor.
frigorifico
Temperatura Comprobar que la temperatura ambiente no esté
ambiente por encima de +40°C que es la temperatura mdéxima
Temperatura de funcionamiento del aparato.
insuficiente

Comprobar que la carga de género estd
perfectamente colocada, sin taponar las salidas de
aire del ventilador interior, y que el tiempo transcurrido
desde que se ha colocado es suficiente para enfriarlos.
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Cierre de la Comprobar que las puertas cierran correctamente

puerta
Comprobar que el condensador estd limpio: Ha de
Limpieza del tener presente que cuanto mds limpio esté el equipo,
condensador mds ahorro de energia, en especial el aleteado del

condensador. La frecuencia vendrd determinada en
funcién de las caracteristicas del local. En caso de
estar sucio ha de llamar al servicio técnico para su
limpieza.

Mala nivelacion Comprobar la nivelacion del mueble y que las

Ruido~s y mal cierre de puertas cierran bien
extrafos o las puertas
excesivos Rozamiento con | Comprobar que no haya ningun objeto rozando
zona maovil del con algun elemento maovil del equipo.
abatidor
Fijaciones Comprobar que los tornillos (al menos los visibles)
sueltas estén bien apretados.
NOTA: si se produce una averia no presente en la tabla, contacte con
su servicio de asistencia técnica. El fabricante se reserva el derecho
de modificar las caracteristicas sin previo aviso.
e Codigos de error.
Cdédigo | Reinicio Descripcion
rE Automadtico Sonda virtual de regulacién averiada.
EO Automdtico Sonda ambiente S1 averiada.
E1 Automatico Sonda descarche S2 averiada.
E2-3-4 Automatico Sonda S3-4 averiada.
o Automdtico Sonda no habilitada.
LO Automatico Alarma baja temperatura.
HI Automatico Alarma alta temperatura.
AFr Automatico Alarma antihielo.
A Automatico Alarma inmediata de contacto externo.
dA Automdtico Alarma retardada de contacto externo.
dEF Automatico Descarche en ejecucion.
Ed1-2 Automatico/manua | Descarche en evaporador 1-2 terminado por timeout.
I
Pd Automatico/manua | Alarma tiempo maximo de pump-down.
|
LP Automatico/manua | Alarma de baja presion.
I
AtS Automatico/manua | Autoarrangue en pump-down.
I
cht Automatico/manua | Prealarma alta temperatura condensador.
|
CHT Automadtico Alarma alta temperatura condensador.
dor Automatico Alarma de puerta abierta demasiado tiempo.
Etc Automatico Reloj de tiempo real averiado.
EE Automatico Error Eeprom pardmetros de mdaquina.
EF Automatico Error Eeprom pardmetros de funcionamiento.
HA Automatico Alarma HACCP de tipo ‘HA'.
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HF Automatico Alarma HACCP de tipo ‘HF.

dFb - Demanda inicio descarche.

dFE - Demanda fin descarche.

On - Paso a estado de ON.

OFF - Paso a estado de OFF.

res - Reseteo alarmas de rearme manual; Reseteo alarmas HACCP;
Reseteo monitorizacion temperatura.

ot Automadtico Alarma setpoint sonda producto no alcanzado en el tiempo
mMAximo.

End Manual Ciclo de abatimiento terminado.

tHI Automatico Alarma de abatimiento a bajas prestaciones.

3.4.7 Deshielo.

ES

El abatidor que ha adquirido dispone de un proceso de deshielo automatico que
se iniciard al inicio de cada ciclo de funcionamiento. Los alimentos que se
introducen dentro del aparato, asi como la apertura de puertas, hacen que se
generé humedad en el interior de la mdquina. Al realizarse un ciclo de
abatimiento, esta humedad se condensa y se congela en el punto mds frio del
abatidor, que es el evaporador, acumulando hielo. En algunos casos, esta
acumulacion de hielo puede llevar al bloqueo del evaporador y que posteriores
ciclos de abatimiento no se realicen correctamente.

NOTA IMPORTANTE El abatidor realizard siempre un deshielo al inicio de cada

ciclo, siempre y cuando el sensor de temperatura integrado en el mueble
detecte una temperatura por debajo de los 5°C. Siempre que vaya a introducir
producto en el interior del mueble con temperatura inferior a 5°C con el objetivo
de realizar un nuevo ciclo, se ha de dejar la puerta abierta y no meter producto
hasta que no haya finalizado el deshielo, la pantalla muestra DEF al inicio y
durante el deshielo; cuando finalice el deshielo desaparecerd DEF de la pantalla.
En el caso que vaya realizar dos ciclos seguidos en un corto periodo de tiempo
el uno del otro, siempre que el producto tenga una temperatura superior a 5°C,
el propio calor del producto facilitard la ejecucion correcta del deshielo. Aun asi
se recomienda que al inicio de cada ciclo se deje la puerta abierta hasta que en
pantalla desaparezca el simbolo DEF.
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3.5 INSTRUCCIONES DE USO Y MANTENIMIETO MODELOS
PREMIUM.

|||| ANTES DE PROCEDER A LA PUESTA EN SERVICIO DEL
APARATO, LEER DETENIDAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE
ESTE MANUAL.

ESTE ES UN APARATO EXCLUSIVAMENTE PARA USO
PROFESIONAL, Y DEBE SER UTILIZADO POR PERSONAL
CUALIFICADO.

3.5.1 Encendido de la mdquina.

Con el interior del mueble limpio, enchufar a la red eléctrica, verificar pasados
unos segundos que la pantalla del termostato inicia su encendido.
Completada la carga, el dispositivo se pone en el estado en que se encontraba
antes de interrumpir el suministro eléctrico, es decir:

En pantalla On/stand-by, desde la cual,

pulsando el drea central se pasard a la pantalla Home;

La Pantalla Home visualizada, presentard los menus relativos a sus diferentes
funcionalidades.

Para apagar o encender el dispositivo:

Para encender el dispositivo, desde
pantalla On/stand- by, apretar el
drea central: aparecerd la pantalla
Home

Para apagar el dispositivo, desde
pantalla Home, apretar el boton
bajo

26
ES



35.2

353

ES

Funcionamiento de la mdquina.

El controlador integrado en esta unidad gestiona las mds avanzadas funciones
previstas en los abatidores de temperatura de Ultima generacion.

Ademds de los cldsicos ciclos de Refrigeracion rapida y congelacion, por
temperatura y tiempo con funcion "hard/soft”, el controlador maneja hasta 12
ciclos especiales, 4 combinaciones de ciclos, asi como el test de inserciéon sonda
(incluidas sondas pincho de tipo "multipoint”).

Mediante la utilizacién de un mddulo de expansiéon (opcional) es posible
transformar el abatidor en una mdquina multifuncion para la gestion de ciclos
de fermentaciéon controlada y lenta coccion

Caracterizado por una navegacion intuitiva con grdficos de seguimiento de los
ciclos activos, la innovadora plataforma programable del controlador permite la
personalizacién del interface grafico en autonomia, la inclusion del recetario con
fotos en alta calidad y la adicion de nuevas lenguas de consulta.

Bajo pedido, también es posible agregar al controlador la conectividad Wi-Fi
para interactuar desde remoto con la unidad a través de la plataforma cloud
EPoCA, con posibilidad de lanzar/parar los ciclos de trabajo.

Introduccidén a los ciclos de funcionamiento.

El dispositivo puede gestionar los siguientes ciclos de funcionamiento:

- Refrigeracidn soft por temperatura y conservacion
- Refrigeracion hard por temperatura y conservacion
- Refrigeracion soft por tiempo y conservacion

- Refrigeracién hard por tiempo y conservacion

- Congelacidn soft por temperatura y conservacion
- Congelacién hard por temperatura y conservacion
- Congelacion soft por tiempo y conservacion

- Congelacién hard por tiempo y conservacion

- Ciclo continuo multipincho (opcional)

- Ciclo continuo multitimer

- Pre-enfriamiento

- Sanificacion pescado

- Regeneracion rdpida

- Desescarche

- Endurecimiento helado
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Calefaccion de la sonda pincho

Secado

Mediante la utilizacién del médulo de expansion (opcional), también es posible
disponer de las siguientes funciones:

354

Fermentacién controlada

Lenta coccidon

Seleccién de modos de funcionamiento.

Desde pantalla Home es posible acceder a todas las funciones posibles en la
mdaquina, seleccionando el drea prevista. El menu de la pantalla Home estard

diferenciado como sigue:

Permite seleccionar un ciclo de Pre-enfriamiento
camara.

Permite habilitar el modo abatidor, en el cual estd
definida la seleccion/configuracién de un ciclo de
Refrigeracion rapida/congelaciéon estandar, un ciclo
multipincho o un multi- timer.

A
En modo
multifuncién, a
estas funciones se

Permite habilitar y seleccionar los ciclos disponibles en
este apartado.

accede desde el
drea (blast chiller)

VAN
En modo Abatidor,
a estas funciones
se accede desde
el drea (ciclos
especiales)

Permite seleccionar un ciclo de fermentacion
controlada. Indicando fecha y hora de terminacion de
ciclo.

Permite seleccionar un ciclo de lenta coccién.

Permite seleccionar un ciclo de regeneracion rdpida.

Permite seleccionar un ciclo de conservacion.

Permite seleccionar el modo Recetas, donde
estan disponibles las recetas precargadas.

El drea se visualizard en caso de alarmas activas.

La presion del drea permite visualizar el histérico de
datos grabados durante su funcionamiento.
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. Pre-cooling:

) Abatidor;
o Ciclos especiales:
° Recetario:

ES
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. Menu herramientas:

3.5.4.1 Ejemplo inicio Abatimiento de Refrigeracion rdpida/ congelacion y
conservacion.

A través de estas teclas se lanza respectivamente un ciclo de Refrigeracion rdpida y
un ciclo de congelacion: se abre la pantalla siguiente con el botdn "pincho” activo

. Cuando la sonda pincho esté presente, el ciclo estandar es siempre por
temperatura.

NOTA: si el controlador detecta error de lectura (sonda pincho defectuosa) o
detecta a través del test de insercion de sonda pincho unos valores ildgicos, el
equipo pasard a funcionamiento del ciclo por tiempo.

Para pasar a un ciclo por tiempo, presionar el drea . se desactiva el drea sonda
pincho y se activa el drea de tiempo.

El ciclo seleccionado lanzard las configuraciones predeterminadas para ese

ciclo, pero pulsando el drea serd posible gjustar (dentro de los rangos

admitidos) las configuraciones principales visualizadas en pantalla. Para ajustar
todos los setpoint de las diferentes fases previstas para el ciclo seleccionado, es
posible habilitar el modo Experto pulsando el drea .Una vez completadas las

diversas configuraciones, pulsar el drea para terminar la fase: aparecerd la
pantalla de resumen de los datos relativos al ciclo configurado, como se explica a
continuacion:
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Presionar el drea para guardar el programa asi configurado, o presionar el drea

para iniciar el ciclo.
Si el ciclo es por temperaturag, se ejecuta el test para averiguar la correcta insercion
de la sonda pincho en el alimento. Si no se supera el test, el ciclo pasa
automdticamente al modo por tiempo: la alarma sonora se activa y en la pantalla
aparece el simbolo de alarma activo.

Durante la ejecucion del ciclo, el display visualizard los principales setpoint. El grdfico

de evolucién de la temperatura se visualiza presionando el botén excepto en
caso de reanudacion del ciclo tras una falta de tension; En este caso el grafico no
estd disponible.

Es posible terminar el ciclo en cualquier momento presionando el botén
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3.5.5 Acceso ainformacidon o modificacion de valores e idiomas.

Para la visualizaciéon del menu herramientas, la mdaquina no debe de tener
ningun ciclo activo y la pantalla de visualizacion debe de situarse en los menus
de inicio.

Pulsar en la parte superior izquierda el drea.
Dentro de este menu le aparecerdn las siguientes funciones:

Seleccione la funcién para poder visualizar o modificar valores.

3.5.6 Estados de funcionamiento.

ES

Existen los siguientes estados de funcionamiento:
- El Estado "stand-by" (el dispositivo estd alimentado y apagado);

- El Estado "on" (el dispositivo estd alimentado, se enciende y estd en
espera del inicio de un ciclo de funcionamiento);
- El Estado "run” (el dispositivo estd alimentado, se enciende y estd

activo un ciclo de funcionamiento).

De aqui en adelante, con "encendido del dispositivo"” se entiende el paso del

estado "stand-by" al Estado "on", mientras que con "apagado del dispositivo" se

entiende el paso del estado "on" al Estado "stand-by".
Si se manifiesta una interrupcidn de la alimentacion durante el estado "stand-

by" o durante el estado "on", al restablecimiento de la alimentacion el dispositivo

abrird el estado anterior a la interrupcion.
Si se manifiesta una interrupcién de la alimentacion durante el estado "run”, al
restablecimiento de la misma el dispositivo funcionard de la siguiente manera:

- Si estaba activa una Refrigeracidn rdpida o una congelacion, el ciclo

sequird adelante teniendo en cuenta la duracién de la falta de
tension.

- Si estaba activa una conservacion, el ciclo continuard manteniendo
las mismas configuraciones.

- Si estaba activo un ciclo de fermentacion o de lenta coccidn, el ciclo

reanudard desde donde se ha interrumpido.
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3.5.7 Alarmas.

e A continuacién se mostrardn los pasos a seguir en el caso de suceder
alguna anomalia o error de funcionamiento. En la siguiente tabla se
enumeran las posibles causas y las posibles soluciones. En caso de
duda o de que no sea capaz de solucionar el error, péngase en

contacto con el servicio técnico.

No manipule los componentes eléctricos Ud. Mismo ya que hay peligro de muerte
debido a que los componentes estdn bajo tension de red.

género en el
abatidor

ANOMALIA POSIBLE CAUSA SOLUCION
El abat!dor No hay corriente Comprobar que IIeg‘o'e.l voltaje correspondlente al equipo
no funciona observando que se inicia el encendido de la pantalla.
Ubicacion del Comprobar que no existe cerca una fuente de calor.
abatidor
T Comprobar que la temperatura ambiente no esté por encima de
emperatura o o ) )
: +40°C que es la temperatura maxima de funcionamiento del
ambiente
aparato.
Temperatura Comprobar que la carga de género estd perfectamente colocada,
insuficiente Ubicacion del sin taponar las salidas de aire del ventilador interior, y que el tiempo

transcurrido desde que se ha colocado es suficiente para enfriar los
productos.

Cierre de la puerta

Comprobar que las puertas cierran correctamente

Limpieza del
condensador

Comprobar que el condensador estd limpio: Ha de tener presente
que cuanto mds limpio esté el equipo, mds ahorro de energia, en
especial el aleteado del condensador. La frecuencia vendrd
determinada en funcién de las caracteristicas del local. En caso de
estar sucio ha de llamar al servicio técnico para su limpieza.

Ruidos extrainos

Mala nivelacion y
mal cierre de las
puertas

Comprobar la nivelacion del mueble y que las puertas cierran
bien

O excesivos Rozamiento con Comprobar que no haya ningun objeto rozando con algun
zona maovil del elemento mavil del equipo.
abatidor
Fijaciones sueltas Comprobar que los tornillos (al menos los visibles) estén bien
apretados.
NOTA: si se produce una averia no presente en la tabla, contacte con su
servicio de asistencia técnica. El fabricante se reserva el derecho de modificar
las caracteristicas sin previo aviso.
e Codigos de error.
. Significado
Codigo 9
Error reloj.
Solucién
RTC - Ajustar de nuevo el dia y la hora real.

Principales consecuencias:
- El dispositivo no grabard la fecha y hora en que una alarma HACCP se manifestd
- La salida de alarma se activa.
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SONDA CAMARA

Error sonda cédmara.

Soluciones:

- Comprobar el valor del parédmetro PO

- Averiguar la integridad de la sonda

- Averiguar la conexién dispositivo-sonda

- Comprobar la temperatura de la cdmara.

Principales consecuencias:

- Si el error se manifiesta durante el estado "stand-by", no estard permitido
seleccionar ni iniciar algun ciclo de funcionamiento.

- Siel error se manifiesta durante la Refrigeracion rdapida o la congelacion, el
ciclo continua y el compresor funciona en modo continuo.

- Si el error se manifiesta durante la conservacién, la actividad del compresor
dependerd de los pardmetros C4 y C5 0 C9

- Si el error se manifiesta durante una fermentacion, una lenta coccién o un ciclo de
regeneracion rdpida, el ciclo se interrumpe

- La alarma de temperatura minima no se activard nunca

- La alarma de temperatura mdéxima no se activard nunca

- Las resistencias de la puerta nunca se encenderdn.

- La salida de alarma se activard.

SONDA
EVAPORADOR

Error sonda evaporador.

Soluciones:

- Las mismas del error sonda cédmara pero relativas a la sonda evaporador.

Principales consecuencias:

- Si el pardmetro P4 es configurado en 1, el deshielo durard el tiempo establecido con
el parametro d3

- El pardmetro F1 no tendrd algun efecto

- La salida de alarma se activard.

SONDA
CONDENSADOR

Error sonda condensador.

Soluciones:

- Las mismas del error sonda cdmara pero relativas a la sonda condensador.
Principales consecuencias:

- El ventilador del condensador funcionard paralelamente al compresor

- La alarma condensador recalentado no se activard nunca

- La alarma compresor blogqueado no se activard nunca

- La salida de alarma se activard.

SENSOR PINCHO 1

Error sonda/sensor pincho 1.

Soluciones:

- Las mismas del error sonda cadmara pero relativas a la sonda pincho 1.

Principales consecuencias: si el pardmetro P3 es configurado en 1 (Unica sonda pincho):

- Si el error se manifiesta durante el estado "stand-by", los ciclos de funcionamiento
por temperatura funcionardn por tiempo.

- Si el error se manifiesta durante la Refrigeracién rapida por temperatura, la
refrigeracion rdpida durard el tiempo establecido con el pardmetrori

- Si el error se manifiesta durante la congelacién por temperatura, la congelaciéon
durard el tiempo establecido con el pardmetro r2

- Si el error se manifiesta durante el calentamiento de la sonda pincho, el
calentamiento serd interrumpido.

- La salida de alarma se activa.

Principales consecuencias si el pardmetro P3 es configurado en 2 o 3 (sonda multipincho o

multisensore):

- El dispositivo no utilizard la sonda/sensor en error; se utilizardn los demds sensores
o sondas disponibles.

SENSOR PINCHO 2

Error sonda/sensor pincho 2.

Soluciones:

- Las mismas del error sonda cdmara pero relativas a la sonda pincho 2.
Principales consecuencias:

- El dispositivo no utilizard la sonda pincho 2.

SENSOR PINCHO 3

Error sonda/sensor pincho 3.

Soluciones:

- Las mismas del error sonda cédmara pero relativas a la sonda pincho 3.
Principales consecuencias:

- El dispositivo no utilizard la sonda pincho 3.
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TERMICA

Alarma proteccion térmica,

Soluciones:

- Averiguar las condiciones de la entrada proteccion térmica
- Comprobar el valor del

pardmetroill.

Principales consecuencias:

- El ciclo activo serd interrumpido

- La salida de alarma se activard.

ALTA PRESION

Alarma alta presion.

Soluciones:

- Averiguar las condiciones de la entrada de alta presién

- Comprobar el valor del parédmetro i6.

Principales consecuencias:

- Si el ciclo activo prevé el uso del compresor, el ciclo se interrumpe.
- La salida de alarma se activa.

BAJA PRESION

Alarma de baja presién.

Soluciones:

- Averiguar las condiciones de la entrada baja presion

- Comprobar el valor del pardmetro i9.

Principales consecuencias:

- Si el ciclo activo prevé el uso del compresor, el ciclo se interrumpe
- La salida de alarma se activa.

PUERTA ABIERTA

Alarma puerta abierta.

Soluciones:

- Averiguar las condiciones de la puerta

- Averiguar el valor de los pardametros iO e I1. Principales consecuencias:
- El efecto establecido con el pardmetro i0

- La salida de alarma se activa.

ALTA TEMPERATURA

Alarma de temperatura méxima (alarma
HACCP). Soluciones:

- Comprobar la temperatura de la cdmara
- Averiguar el valor de los pardmetros

A4 y A5. Principales consecuencias:

- El dispositivo grabard la alarma

- La salida de alarma se activard.

BAJA
TEMPERATURA

Alarma de temperatura minima (alarma HACCP).
Soluciones:

- Comprobar la temperatura de la cédmara

- Averiguar el valor de los pardmetros A1y A2.
Principales consecuencias:

- El dispositivo grabard la alarma

- La salida de alarma se activard.

DURACION CICLO

Alarma ciclo de Refrigeracién rapida por temperatura o de congelacién por temperatura no
terminado dentro del plazo mdaximo (alarma HACCP).

Soluciones:

- Averiguar el valor de los pardmetros r5 y ré.

Principales consecuencias:

- El dispositivo grabard alarma

- La salida de alarma se activarda.

COMUNICACION
BASE

Error comunicacién interface-maédulo de control.
Soluciones:
- Averiguar la conexién interface-maédulo de control.
Principales consecuencias:
- Un ciclo eventualmente activo serd terminado y no serd posible lanzar otros.

COMPATIBILIDAD DE

Error compatibilidad interface usuario-maédulo de control.
Soluciones:
- Averiguar que la interface y el médulo de control sean compatibles.

LA BASE Principales consecuencias:
- El ciclo eventualmente activo serd terminado y no serd posible lanzar otros.
Alarma sonda pincho (todos los sensores pincho habilitados estén en alarma)
Soluciones:
PINCHO - Las mismas del error sonda cdmara pero relativamente a todas las sondas pincho.

Principales consecuencias:
- El ciclo eventualmente activo por temperatura serd interrumpido
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POWER FAILURE

Alarma interrupcion de la alimentacion (alarma HACCP).

Soluciones:

- Revisar la conexién dispositivo- alimentacion.

Principales consecuencias:

- El dispositivo grabard la alarma

- El ciclo eventualmente activo se reanudard al restablecimiento de la alimentacion
- La salida de alarma se activard.

INSERCION PINCHO
SANIFICACION

Alarma sanificacion.

Soluciones:

- Averiguar la correcta insercion de la sonda pincho y el valor de los pardmetros r17 y
r18.

Principales consecuencias:

- El ciclo de sanificacion se interrumpird.

DURACION
SANIFICACION

Alarma sanificacién no concluida dentro de la duracion maxima (alarma HACCP).
Soluciones:

- Averiguar el valor del pardmetro r23

Principales consecuencias:

- El dispositivo grabard la alarma

- El ciclo activo serd interrumpido

- La salida de alarma se activard.

CONDENSADOR
RECALENTADO

Alarma condensador racalentado.

Soluciones:

- Comprobar la temperatura del condensador
- Comprobar el valor del pardmetro Cé.
Principales consecuencias:

- El ventilador del condensador se enciende

- La salida de alarma se activa.

COMPRESOR
BLOQUEADO

Alarma compresor bloqueado.

Soluciones:

- Comprobar la temperatura del condensador

- Comprobar el valor del parédmetro C7

- Desconectar la alimentacién del dispositivo y limpiar el condensador.

Principales consecuencias:

- Si el error se manifiesta durante el estado "stand-by", no estard permitido
seleccionar ni iniciar algun ciclo de funcionamiento

- Si el error se manifiesta durante un ciclo de funcionamiento, el ciclo serdinterrumpido

- La salida de alarma se activara.

INSERCION PINCHO

Alarma pincho no insertado. Soluciones:

- Averiguar la correcta insercion de las sondas pincho y el valor de los pardmetros
r17 y r18.

Principales consecuencias:

- El ciclo activo por temperatura serd conmutado a un ciclo por tiempo

COMUNICACION
EXPANSION

Error comunicacién interface-maddulo de expansion.

Soluciones:

- Averiguar la conexién interface usuario-modulo de expansion.

Principales consecuencias:

- Un ciclo de fermentacion o lenta coccidn eventualmente activos se terminard y no
serd posible lanzar otros.

COMPATIBILIDAD
DE LA EXPANSION

Error compatibilidad interface-modulo de expansion.

Soluciones:

- Averiguar que la interface y el médulo de expansion sean compatibles.
Principales consecuencias:

- Un ciclo eventualmente activo se terminard y no serd posible lanzar otro.
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° Alarmas HACCP

Para acceder al drea de alarmas HACCP, pulsar el icono desde la
pantalla Home. Serd visualizado lo siguiente:

Las alarmas presentes en la lista HACCP son:
» Duracion ciclo de Refrigeracion rdpida/congelacion
Power failure/corte de energia
Puerta abierta
Alarma de alta temperatura
Alarma de baja temperatura

YV V V

Deshielo.

El abatidor que ha adquirido dispone de un proceso de deshielo automatico que
se iniciard al inicio de cada ciclo de funcionamiento. Los alimentos que se
introducen dentro del aparato, asi como la apertura de puertas, hacen que se
generé humedad en el interior de la mdquina. Al realizarse un ciclo de
abatimiento, esta humedad se condensa y se congela en el punto mds frio del
abatidor, que es el evaporador, acumulando hielo. En algunos casos, esta
acumulacion de hielo puede llevar al bloqueo del evaporador y que posteriores
ciclos de abatimiento no se realicen correctamente.

NOTA IMPORTANTE El abatidor realizard siempre un deshielo al inicio de cada
ciclo, siempre y cuando los sensores de temperatura detecten un rango de
temperaturas en el que sea necesario realizarlo. Siempre que vaya a introducir
producto en el interior del mueble con temperatura inferior a 5°C con el objetivo
de realizar un nuevo ciclo, se recomienda dejar la puerta abierta (el mensaje
puerta abierta no influye en el correcto funcionamiento del mueble a la hora de
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realizar el descarche, pulsar B como se indica en la foto, para dejar de ver
mensaje de puerta abierta) y no meter producto hasta que no haya finalizado el
deshielo.

En la pantallg, en la parte superior mostrard DESHIELO durante todo el tiempo
que dure éste; cuando finalice desaparecerd deshielo, y mostrard “EN CURSO”
en pantalla, que serd cuando se inicie el ciclo de funcionamiento seleccionado.

En el caso que vaya realizar dos ciclos seguidos en un corto periodo de tiempo
el uno del otro, siempre que el producto tenga una temperatura superior a 5°C,
el propio calor del producto facilitard la ejecucion correcta del deshielo, aun asi
se recomienda que al inicio de cada ciclo se deje la puerta abierta hasta que en
pantalla desaparezca la descripcion “DESHIELO”.
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Leer atentamente los consejos Utiles que a continuacion se muestran para poder
aprovechar todo el potencial que el abatidor de temperatura dispone.

Realice las operaciones de limpieza pertinentes para que su mdaquina tenga una
vida util duradera.

Limpie la mdquina de residuos al final de cada jornada laboral. Antes de
realizar cualquier operacion de limpieza, hay que proceder a
desconectar el aparato de la toma de corriente. Las mdaquinas van
provistas de desagie para facilitar su limpieza (Excepto el modelo de 3
bandejas), asi como la eventual salida de liquidos procedentes de los
alimentos. Durante la operacion de limpieza es imprescindible quitar el
tapdn del desagie y limpiar éste, para evitar la obstruccion por arrastre
de elementos solidos. Se pretende que los liquidos que pueda haber no
se estanquen.

No utilice productos abrasivos, corrosivos, dcidos, detergentes a base de
cloro, disolventes o derivados de gasolinas para su limpieza.

No limpiar la maquina con chorros de agua a presion.

Limpieza del condensador: Al limpiar se tendrd cuidado de no doblar las
aletas de aluminio del condensador, ya que de hacerlo, no pasaria el aire
y no condensaria, provocando serios dafios al equipo y quedando fuera
de garantia su reparacion.

Tomar las precauciones necesarias antes de acceder a la zona de la
unidad condensadora, por la existencia de temperaturas elevadas en
algunos elementos, y el consiguiente riesgo de quemaduras.
Comprobar que las puertas cierran perfectamente.

Si necesita cambiar algun cable nunca debe disminuir la seccion del
cable cambiado.

La tapa interior de la instalacion eléctrica del cuadro de mandos es
importantisima, si ha de desmontarla (en caso de llevarla), cuando
vuelva a montarla ha de dejarla estanca, como estaba.

Dos veces al afio llame al servicio técnico para que le realice las

revisiones pertinentes:

o Revision del estado de las juntas.
o Revision del estado de los componentes.

Si el cable de alimentacion estd dafado, debe ser sustituido por el
fabricante, por su servicio posventa o por personal cualificado similar
con el fin de evitar un peligro.

En el caso de no tener la maquina en funcionamiento durante un periodo
largo de tiempo (vacaciones, cierre temporal,..) tenga en cuenta estas
directrices:

o Desconectar el aparato de la corriente eléctrica.
o Vaciar y limpiar la mdaqguina intensamente.
o Dejar la puerta con una rendija abierta para que haya circulacion de

qire y poder evitar asi la formacién de mohos.
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