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• Mueble vertical grupo incorporado con capacidad y visibilidad 
optimizada del producto.

• Vidrio doble. Refrigeración.
• Vidrio triple. Congelación.
• Disponible en dos alturas:
• a. EFI: 2160mm. 
• b. EFIL: 2000mm.
• Diferentes tipos de laterales:
• a) Laterales ciegos.
• b) Lateral ventana solo disponible en modelo refrigeración.
• Exterior negro RAL 9005. 
• Interior en acabado blanco RAL 9003. Opción negro RAL 9005 sin 

incremento de precio.
• Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40kg/m3 bajo 

GWP y cero efecto ODP. 

• Vertical cabinet with built-in refrigeration unit, optimized for 
product capacity and visibility.

• Double glass for refrigeration models.
• Triple glass for freezing models.
• Available in two heights:
• a. EFI: 2160 mm.
• b. EFIL: 2000 mm.
• Different side panel types:
• a) Solid sides.
• b) Window side panel available only on refrigeration models.
• Exterior in black RAL 9005.
• Interior finished in white RAL 9003. Black RAL 9005 option at no 

extra cost.
• Injected polyurethane insulation, 40 kg/m³ density, low GWP and 

zero ODP impact.

CARACTERÍSTICAS CONSTRUCTIVAS  •   CONSTRUCTION FEATURESDAT

• Puertas abatibles sin marco y frontal completo de cristal con 
serigrafía mínima con sistema de cierre automático y burlete 
magnético (permanece abierta al superar los 90º de apertura).

• Estantes regulables en altura y ángulo, con portaprecios de 40 
mm incluidos.

• Configuraciones disponibles:
• a. EFILP: Vitrina refrigerada de pastelería, con estantes de 

vidrio securizado regulables en altura.
• b. EFILQ: Vitrina refrigerada para quesos. Interior en acero 

inox AISI-316 con estantes de acero perforados, regulables en 
altura. (opción estantes de vidrio securizado)

• c. EFI / EFIL: Opción de estantes de varilla en modelo con-
gelación.

• Evaporador ventilado pintado con recubrimiento anticorrosión.
• Unidad condensadora Ventilada.
• Estantes regulables en altura y ángulo, con portaprecios de 40 

mm incluidos 
• Desescarche natural del evaporador 
• Bandeja de evaporación automática 
• Control electrónico.
• Patas reguladoras de altura.
• Iluminación LED 24v 4000k en estantes.

• Hinged doors without frame and full glass front with minimal 
screen printing, automatic closing system and magnetic gasket 
(remains open if opened beyond 90°).

• Shelves adjustable in height and angle, with 40 mm price holders 
included.

• Available configurations:
• a. EFILP: Refrigerated pastry display case, with height-adjustable 

tempered glass shelves.
• b. EFILQ: Refrigerated cheese display case. Interior in AISI-316 

stainless steel with height-adjustable perforated steel shelves 
(optional tempered glass shelves).

• c. EFI / EFIL: Wire shelving option for freezing models.
• Ventilated evaporator with anti-corrosion coating.
• Ventilated condensing unit.
• Natural evaporator defrost.
• Automatic evaporation tray.
• Electronic control.
• Height-adjustable feet.
• 24V 4000K LED lighting on shelves.

COMPONENTES  •   COMPONENTSAT

• Temperatura de producto, según EN-ISO-23953: 
• d. EFI-R / EFIL-R M1: -1º+5ºC, apropiado para carnes, lácteos, 

delis y embutidos 
• e. EFI-C / EFIL-C L1: -15º-18ºC, apropiado para producto conge-

lado
• Clase climática 3 (25ºC, 60 H.R)
• Tensión de trabajo monofásica 220V 50Hz
• Tensión de trabajo monofásica 115V 60Hz o 220v 60Hz (consultar)
• Gas refrigerante R-290

• Operating temperature according to EN-ISO-23953:
• d. EFI-R / EFIL-R M1: -1°C to +5°C, suitable for meat, dairy, deli, 

and cold cuts.
• e. EFI-C / EFIL-C L1: -15°C to -18°C, suitable for frozen products.
• Climate class 3 (25°C, 60% RH).
• Operating voltage: single-phase 220V 50Hz.
• Operating voltage: single-phase 115V 60Hz or 220V 60Hz (upon 

request).
• R-290 refrigerant gas

DATOS TÉCNICOS   •   TECHNICAL FEATUREST

OPCIONES DE PERSONALIZACIÓN  •   CUSTOMIZATION OPTIONSDATA

OPCIÓN 1  •  OPTION 1  T

Decoración total en color negro

Total decoration in black color

(Sin incremento de precio)

(No price increase)

OPCIÓN 2  •  OPTION 2  T

Decoración total en colores carta RAL o NCS

Total decoration in letter RAL o NCS

(Con incremento de precio)

(Price increase)

N
CS-R

AL

Opción costado ciego 
Blind side option
Disponible modelos refrigeración y 

congelados

Available refrigerated and frozen models

Opción costado ventana 
Window side option
Solo modelos refrigeración

Refrigeration models only

TIPOS DE ILUMINACIÓN  •  TYPES OF LIGHTING
T

4000K

ESTÁNDAR / STANDARD

RED FRESH3000K

OPCIONAL / OPTIONAL
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Tu elección rápida, en stock, siempre listo

   Disponible en decoración exterior color negro 

   Your quick choice, always in stock, always ready

Available in black exterior fi nish
OPCIONALES · OPTIONS

Modelo
Model

Largo 

Length 

Alto 

Height

Fondo

Depth

Área estantes refrige-
rados

Refrigerated shelf area

Superfi cie total expo-
sición

Total display area

Volumen 
neto

Net volume

Volumen bruto

Gross volume

Estan-
tes

Shelves

Puertas

Doors

Potencia 
frig.

Frig power

Consumo 
nominal

Nominal power

(mm) (mm) (mm) (TDA) (L) (L) (Uds.) (Uds.) (W) (W)

 EFI 1C 642 2160 800 1,20 0,84 430 461 4 1 495 474

 EFIL 1C 642 2000 800 1,20 0,78 398 428 4 1 495 474

 EFI 2C 1282 2160 800 2,72 1,68 859 1010 4 2 924 1733

 EFIL 2C 1282 2000 800 2,72 1,55 797 937 4 2 924 1733

 EFI 3C 1925 2160 800 4,29 2,52 1253 1570 8 3 1242 2162

 EFIL 3C 1925 2000 800 4,29 2,33 1162 1456 8 3 1242 2162

 EFI 4C 2567 2160 800 5,82 3,30 1667 2128 8 4 1848 3466

 EFIL 4C 2567 2000 800 5,82 3,06 1546 1974 8 4 1848 3466

EFI EFIL

Clase E� ciencia Energética (Pag. 624)

Energy E�  ciency Class (Pag. 624) 

A

G C

EFIL-3C (Negro)

INGENIOUS EFI-C

Detalle apertura puertas
Open door detail

Modelo

Model

Estante adicional x nivel

Additional shelf x level

Ventiladores elelctrónicos

Electronic fans

Kit estante varilla

Rod shelf kit

Kit exterior lacado (Góndola + costados)

Lacquered exterior kit (Gondola + sides)

EFI / EFIL-1C

EFI / EFIL-2C

EFI / EFIL-3C

EFI / EFIL-4C

FAST  SERVICE
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