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Las mejores marcas, ofertas y precios

Envasadoras al vacio

Las ventajas del envasado al vacio
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Alarga la vida util del
alimento

Mayor seguridad
alimentaria

Mantiene la calidad
organoléptica

Nuevos sabores,
aromas y texturas

€
=

Disminucion
de mermas

Proteccion ante las
quemaduras por
congelacion

Produccion
estandarizada

Simplificay
agiliza el servicio
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Las mejores marcas, ofertas y precios

Especificaciones generales

Tapa de metacrilato Barra de silicona de
transparente de alta facil extraccion.
resistencia.

Fijador de bolsas para
evitar el desplazamiento
de la bolsa durante la
inyeccion de gas inerte.

Bisagras de aluminio
de alta resistencia para
elevada productividad.

Cémara con cantos
redondeados para
una facil limpieza.

Nuevo disefo de la barra
de soldadura. Extraible sin
conexiones, mas robusta
y con refuerzos de acero
inoxidable.

Tecnologia patentada de ultima generacion
desarrollada por Distform.
iVac, MCV, SCS y Vacuum Standby.

Hasta 3 barras de
soldadura para
mayor produccion.

Bomba de vacio BUSCH fiable y de gran calidad.

Pistén de
elevacion
de alta
resistencia.

Ruedas

de gran
Entrada de gas inerte  Conexion para accesorio Visor del nivel de resistencia
(modelos indicados).  de vacio externo aceite de la bomba (2 con freno)
(modelos indicados). de vacio. para facilitar
su movilidad.
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Las mejores marcas, ofertas y precios

Por qué confiar en la envasadora
al vacio de Distform

Porque le permite alcanzar la mejor calidad de envasad

iVac

: : -
\'zM (Intelligent Vacuum) @

Envasado inteligente
sin supervision alguna

Mediante la patente iVac la envasadora
ajusta automaticamente el vacio 6ptimo
para cada producto.

Ideal para envasar liquidos, alimentos
porosos y alimentos humedos.

iVac realiza un envasado sin supervisién
alguna y optimiza el tiempo de ciclo de
envasado.

Reduzca costes de mantenimiento,
reparaciones y consumo energético.

Vac +
Vac+

Vacio extra para alimentos

porosos

Con la funcién Vac+ anadira un tiempo
de vacio adicional una vez alcanzado
el 100% de vacio para forzar la salida
del aire del interior de los alimentos
porosos. Una aplicacién muy intere-
sante son las impregnaciones: técnica
que sustituye el aire del interior del ali-
mento poroso (p.e. frutas) por un liqui-
do cambiando su color y sabor pero
manteniendo su textura.

Soft Air

Soft Air permite la entrada progresiva
del aire para una mejor adaptabilidad
de la bolsa de vacio al producto
durante el envasado. Es iddéneo para
productos que podrian deformarse o
romperse con el envasado. Obtenga
un envasado estéticamente perfecto,
ideal para mostrar los alimentos en
lineales o vitrinas para su venta.

Para el envasado de alimentos
delicados o especiales

Envasado en atmodsfera
{] modificada

Para alimentos frescos o delicados

Con el envasado en atmdsfera modifi-
cada podra envasar cualquier tipo de
alimento respetando la seguridad ali-
mentaria y garantizando la calidad de
los alimentos frescos mas delicados:
pescado, mariscos, verduras... El gas
inerte afadido también protege los ali-
mentos fragiles que podrian deformar-
se o romperse durante el envasado:
ensaladas, pasta...

Porque le ayuda a desarrollar su creatividad

consecutivos

La patente MCV genera automatica-
mente la repeticion deseada de ciclos
de vacio, hasta un maximo de 20, sin
supervision ni necesidad de bajar la
tapa manualmente después de cada
ciclo. Asi, permite desairar salsas,
impregnar, colorear o aromatizar ali-
mentos.

Multi Cycle Vacuum
Repeticidn de ciclos de vacio

de la camara

La nueva funcién Vacuum Standby
permite mantener el vacio dentro de
la camara por un tiempo indefinido.
De este modo, permite crear espumas
solidificadas u otras aplicaciones.

Vacuum Standby

Mantener el vacio dentro
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Las mejores marcas, ofertas y precios

Porque la envasadora le ayuda a ahorrar

Self Calibration System
Autocalibrado -

-~
Envasado 100% preciso, " /J

siempre

La altura sobre el nivel del mar y las
condiciones meteorolégicas modifican
la presién atmosférica. Estas variables
influyen en la calidad del envasado.
Es por esta razén que la envasadora
TekVac por sensor se calibra automa-
ticamente sin intervencién del usuario
para garantizar siempre un vacio per-
fecto.

Barra de sellado
W' Sin conexiones
Optimas condiciones higiénicas

El disefio especial de la barra de solda-
dura sin cables, junto con la construc-
tividad de la camara de la envasadora,
fabricada en acero inoxidable y con
cantos redondeados, permite que la
limpieza de la envasadora sea mucho
mas facil y rapida.

Barras de sellado
independientes

~ § Elija facilmente el sellado deseado

-

Gracias a la independencia de las barras
de sellado podra elegir facilmente la con-
figuraciéon de sellado deseado, maximi-
zar el espacio de la camara de vacio y mi-
nimizar la energia utilizada en cada ciclo.
Con este sistema de sellado conseguira
una mayor duracién de los elementos de
desgaste de las barras de sellado y una
mayor fiabilidad y robustez, especial-
mente en aplicaciones intensivas.

N

Envasado de bolsas
superpuestas

El doble de produccion en el
mismo tiempo

El disefio especial de la barra de
soldadura permite envasar dos bolsas '
superpuestas consiguiendo un envasado
perfecto en ambas bolsas. Asi, es posible
envasar el doble de bolsas en el mismo
tiempo.

Autoclean Oil
Ahorre tiempo y dinero en los
cambios de aceite

La condensacion, en el aceite, del vapor que se desprende
durante el envasado reduce la eficiencia de la bomba de
vacio. El sistema Autoclean Oil elimina el agua condensada
prolongando la vida util del aceite y la durabilidad de la bomba
de vacio. Invierta menos tiempo y costes en mantenimiento.

Alternativas al uso de bolsas de vacio

Kit de vacio externo
Envase al vacio en cubetas Gastronorm

El accesorio para vacio
externo permite el envasa-
do al vacio en recipientes
Gastronorm especiales.
Especialmente indicado
para respetar el volumen

y frescura de alimentos
delicados: ensaladas,
pasta... Facil transporte y
almacenamiento al tratarse
de medidas normalizadas.

Antes del Autoclean Oil Después del Autoclean Oil

Botes de conserva
Envase al vacio en botes de conserva

Otra aplicacion
complementaria es

el envasado en botes
de conserva. Evita

el enranciamiento u
oxidacién de algunos
alimentos como los
frutos secos, el café
en grano...




Panel de control

- Paneles de mandos digitales intuitivos, mediante la visualizaciéon
de todas las fases del ciclo de envasado a cada momento.

- Facil interaccion mediante teclas sensitivas de membrana.

- Optimo control del porcentaje de vacio y del tiempo de sellado.
- Vacudémetro para control visual del nivel de vacio y visualizacion
del tiempo restante para finalizar el ciclo de vacio en los
modelos con control por tiempo.

- Visualizacién, al encender la envasadora, de las horas de

funcionamiento y del nimero de ciclos de vacio acumulados
para facilitar las tareas de mantenimiento.

- Mensaje de recomendacion de cambio de aceite cada 200

ciclos, para alargar la durabilidad de la envasadora al vacio.

- La tecla VAC STOP permite parar el ciclo de vacio en cualquier

instante.

Porcentaje de vacio

Vac +: tiempo extra de vacio
Inyeccién de gas inerte

Tiempo de sellado

Memoria de 99 programas

Parada de ciclo en curso (SENSOR)

Aumentar valor

Calibrar la envasadora (SENSOR)

Disminuir valor
Autoclean Qil: limpieza del aceite

Soft Air: Entrada de aire progresivo
(SENSOR. Excepto el modelo S)

Encender/ Apagar la envasadora/ Cancelar el ciclo
Tiempo de vacio

Vacudémetro
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Las mejores marcas, ofertas y precios

Especificaciones
generales

SENSOR TIEMPO

Céamara de envasado de alta capacidad o ()
Camara con cantos redondeados para facilitar su limpieza
Bomba de vacio BUSCH

Tapa de metacrilato transparente de alta resistencia

Bisagras de aluminio para alta productividad

Barra de soldadura extraible sin conexiones

Doble soldadura de 2x3 mm

Visor del nivel de aceite de la bomba de vacio

Placa de polietileno incluida

Conexion para entrada de gas inerte (excepto Modelo S)
Conexion para accesorio de vacio externo (excepto Modelo S)
Programas: memorizacién de 99 programas

Self Calibration System: calibrado automatico

Autoclean Oil: mayor durabilidad de la bomba de vacio

iVac: envasado automatico de liquidos

Vac+: tiempo extra de vacio

Soft Air: envasado progresivo

Multi Cycle Vacuum: repeticion de ciclos de vacio consecutivos

Vacuum Standby: mantener el vacio en el interior de la camara

® © 0 006 0606 060 600 0060 0600 0 00
@ X X @ X X @ X X X X 0006 060 0 00

Nuevo sistema de mantenimiento simplificado

@ De serie X No disponible
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Envasadoras al vacio por sensor
Modelos de pie

A

Modelo S Modelo M Modelo L
Medidas Bomba . i x : Medidas . Posicion
Modelo exteriores de vacio A(I\'I'}"f:ﬁa/ﬁ'zo)" PO(E‘;\’,;: L& camara sol é‘:;g;;u&m) barra Codigo
(mm) (m3/h) (mm) soldadura

E@ﬂ S 834 x 537 x 1032 BUSCH20  230/L+N/50 0,75 700 x 430x 180 410 + 410 D FSS2B202

ﬂ?@ﬂ S 834 x 537 x 1032 BUSCH20  230/L+N/50 0,75 700 x 430 x 180 410 + 630 FSSLB202

E@iﬂ S 834 x 537 x 1032 BUSCH20  230/L+N/50 0,75 700x430x180 410+ 410 + 580 FSS3B202
400/3L+N/50

S 834 x 537 x 1032  BUSCH 40 o 230/3L/50 1,125 700 x 430 x 180 410 + 410 D FSS2B402
400/3L+N/50

Qs s 834x537x1032  BUSCH40  “oo0-"~- 1,125 700x430x180 410 +630 FSSLB402
400/3L+N/50

ﬂ@ﬂ S 834 x 537 x 1032  BUSCH 40 o 230/3L/50 1,125 700x 430x 180 410 + 410 + 580 FSS3B402
400/3L+N/50

E@ﬂ M 930 x 607 x 1046  BUSCH 40 o 230/3L/50 1,125 800 x 500 x 200 460 + 460 D FSM2B402
400/3L+N/50

M 930 x 607 x 1046  BUSCH 40 o 230/3L/50 1,125 800 x 500 x 200 460 + 730 FSMLB402
400/3L+N/50

E@ﬂ M 930 x 607 x 1046  BUSCH 40 o 230/3L/50 1,125 800 x 500 x 200 460 + 460 + 680 FSMUB402
400/3L+N/50

ﬂ@ﬂ M 930 x 607 x 1046  BUSCH 63 o 230/3L/50 1,5 800 x 500 x 200 460 + 460 D FSM2B632
400/3L+N/50

M 930 x 607 x 1046  BUSCH 63 o 230/3L/50 1,5 800 x 500 x 200 460 + 730 FSMLB632
400/3L+N/50

E@ﬂ M 930 x 607 x 1046  BUSCH 63 o 230/3L/50 1,5 800 x 500 x 200 460 + 460 + 680 FSMUB632
400/3L+N/50

ﬂ@d L 1136 x 707 x 1050 BUSCH 63 o 230/3L/50 1,5 1000 x 600 x 200 560 + 560 D FSL2B632
400/3L+N/50

L 1136 x 707 x 10560 BUSCH 63 o 230/3L/50 1,5 1000 x 600 x 200 560 + 880 FSLLB632
400/3L+N/50

ﬂ@d L 1136 x 707 x 1060 BUSCH 63 o 230/3L/50 1,5 1000 x 600 x 200 560 + 560 + 880 FSLUB632
400/3L+N/50

E@ﬂ L 1136 x 707 x 1050 BUSCH 100 o 230/3L/50 2,25 1000 x 600 x 200 560 + 560 D FSL2B102
400/3L+N/50

L 1136 x 707 x 1050 BUSCH 100 o 230/3L/50 2,25 1000 x 600 x 200 560 + 880 FSLLB102
400/3L+N/50

ﬂl@@ L 1136 x 707 x 1050 BUSCH 100 o 230/3L/50 2,25 1000 x 600 x 200 560 + 560 + 880 FSLUB102
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Las mejores marcas, ofertas y precios

Envasadoras al vacio por tiempo
Modelos de pie

.u-L-

Modelo S Modelo M Modelo L

Medidas Alimentaciéon Potencia Medidas Longitud Posicion

Modelo exteriores (V/L+N/Hz) (kW) camara soldadura (mm) barra

(mm) (mm) soldadura

B8 S 834x537x1032 BUSCH20 230/+N/50 075 700x430x180 410+ 410 [ ] Trs2B202
p@8 S 834x537x1032 BUSCH20 230A+N/50 075 700x430x180 410+ 630 TFSLB202
oW S 834x537x1032 BUSCH20 230/L+4N/50 075 700x430x180 410+ 410 + 580 TFS3B202
S 834x537x1032 BUSCH40 S O0U-tNS0 4125 700x430x 180 410+ 410 [ ] Trs2B402
f@u S 834x537x1082 BUSCH40 “CootN®0 1455 700x430x180 410+ 630 TFSLB402
f@u S 834x537x1082 BUSCH40 0o tNB0 1125 700x430x180 410+ 410 + 580 TFS3B402
6@ M 930x607x1046 BUSCH40 “0ootVi®0 1125  800x500x200 460 + 460 I ] TFm2B402
M 930x607x1046 BUSCH40 00O+ 4155  800x500x200 460+ 730 TFMLB402
f@I M 930x607x1046 BUSCH40 OO0 tNBI 4425 800X 500%200 460 + 460 + 680 TFMUB402
f@W M 930x607x1046 BUSCHE3 “ ootV 45 800x500x200 460+ 460 [ ] TFM2B632
M 930x607x1046 BUSCHE3 SO0+ 45 800x500x200 460+ 730 TFMLB632
f@H M 930x607x1046 BUSCHE3 00 tNBY 45 800x500x200 460 + 460 + 680 TFMUB632
6@@ L 1136x707x1050 BUSCHE3 T oo tNBY 45 1000x600x200 560 + 560 I 1  TFL2B632
L 1186x707x1050 BUSCHeE3 0UBLHN0 4 o 45005 600x 200 560 + 880 TFLLB632
o 230/3L/50
6@ L 1136x707x1050 BUSCHE3 2000 tNB0 45 1000x600x200 560 + 560 + 880 TFLUB632
)@ L 1136x707x1050 BUSCH100 “0USHNBY 555 1000x600x200 560 +560 I 1 TrL2B102
L 1186x707x 1050 BUSCH100 C00#NS0 225 1000x600x200 560 + 880 TFLLB102
f@a L 1136x707x1050 BUSCH100 40USUHNBO 555 1000600200 560 + 560 + 880 TFLUB102
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