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CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

FICHA TÉCNICA

Panel de control LCD

10 programas

Barra de soldadura extraíble sin conexiones

Soft Air. Envasado de alimentos delicados

AutoClean Oil. Sistema de autolimpieza del aceite

SCS (Self Calibration System). Sistema de auto-calibración

MCV (Multi Cycle Vacuum). Repetición de ciclos de vacío                                

consecutivos

Vacuum Standby. Mantiene el vacío dentro de la cámara por tiempo                      

indefinido

Control de vacío por sensor

Vac+ . Vacío para forzar la salida de aire de los productos porosos

Equipada con las patentes iVac e iSeal que permiten un envasado                          

perfecto sin supervisión

Doble soldadura para mayor seguridad (2x4 mm)

Equipadas con placa de polietileno interior

Construida en acero inoxidable AISI 304 18/10

Cuba con cantos redondeados para facilitar la limpieza

Tapa de metacrilato para transparente para visualizar el alimento a                           

envasar

Visor lateral de nivel de aceite

Modo automático

Posibilidad de programar hasta 9 ciclos de trabajo

Recuperación de presión progresiva para evitar daños

Visualización programada de todos los pasos del proceso

Acabados de alta calidad

4 Ruedas para fácil movilidad, 2 de estas con freno

Aceite para bomba de vacío

Bolsas de vacío para conservación

Bolsas de vacío para cocción

Espuma para sonda corazón

Plancha de polietileno alimentario

ESPECIFICACIONES GENERALES OPCIONES

ACCESORIOS

Bomba de vacío Becker/Busch
Conexión con gas inerte
Otras configuraciones de voltaje y frecuencia

https://hosteleria10.com/

	Diapositiva 1: iSensor  DE PIE

