
Moldes para hornear en papel puro de celulosa natural de alta densidad, resistentes hasta una
temperatura de 200 ° C. Se utilizan principalmente para hacer el clásico pan dulce o bollo
navideño.
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FORME CANASTA/PANETTONE
In carta di pura cellulosa ad alta densità, naturale,
resistente fino ad una temperatura di 200° C. 
Vengono utilizzate principalmente per realizzare 
il classico panettone natalizio o il pan brioche.

CANASTA/PANETTONE PANS
Made of pure, high density, natural cellulose paper, 
resistant up to 200° C. They are mainly used for 
baking the traditional panettone or brioche bread.

IN CARTA DI PURA CELLULOSA
AD ALTA DENSITÀ
MADE OF PURE, HIGH DENSITY, 
NATURAL CELLULOSE PAPER

cm ø 16 x h 11 - 1000 g0320160 5

cm ø 15 x h 11 - 750 g0320161 5

Dimensione
Dimension

Codice
Code

Pz Conf.
Pcs Pack

cm ø 13 x h 9,5 - 500 g0320162 5

cm ø 7 x h 6 - 100 g0320168 12
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