
CUCHILLO CHULETERO ANETO MIKARTA
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Cuchillo Chuletero Aneto Mikarta
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¿Eres un amante de la carne? Si es así, deberías utilizar cuchillos con 
un acero de gran calidad y un buen afilado para que el corte de la 
carne sea fácil y limpio. Y es que con un buen cuchillo se puede dis-
frutar al máximo de un delicioso trozo de carne.

5CR15Mov
Acero de gran dureza
High hardness steel

ACERO DE
GRAN DUREZA

HIGH
HARDNESS

STEEL

Are you a meat lover? If so, you should use knives with high quality 
steel and a good sharpening to make cutting meat easy and clean. 
With a good knife, you can enjoy a delicious piece of meat to the full.

Compatible con:
11988 /11987

Caja 6 chuleteros. *

Aneto Mikarta Steak Knife, Couteau Steak Aneto Mikarta, Coltello Bistecca Aneto 
Mikarta, Steakmesser Aneto Mikarta

Aneto Steak Knife, Couteau Steak Aneto, Coltello Bistecca Aneto, Steakmesser 
Aneto

Alps Filo Steak Knife, Couteau Steak Alps Filo, Coltello Bistecca Alps Filo, Steak-
messer Alps Filo

Alps Filo Steak Knife 6 Pieces Wood, Écrin Bois 6 Couteaux Alps Filo, 6 Pz Legno 
Alps Filo, 6- Teilige Holz-Untersetzer Alps Filo

Montblanc Steak Knife, Couteau Steak Montblanc, Coltello Bistecca Montblanc, 
Steakmesser Montblanc

Montblanc Steak Knife 6 Pieces Wood, Écrin Bois 6 Couteaux Montblanc, 6 Pz 
Legno Montblanc, 6- Teilige Holz-Untersetzer Montblanc

Montblanc Black Steak Knife, Couteau Steak Montblanc Black, Coltello Bistecca 
Montblanc Black, Steak Messer Montblanc Black

Oyster Knife, Couteau À Huïtres, Aprostriche, Austernmesser

UE/MOQ mm mmDescripciónREF. €

El acero 5CR15Mov tiene una baja porción de car-
bono lo que lo hace un material de gran dureza, 
por lo que el filo conserva más tiempo la capaci-
dad de corte.

Además, ofrece una gran resistencia a la corro-
sión con más del 15% de cromo. 

5CR15Mov steel has a low carbon content which 
makes it a very hard material, so the cutting 
edge retains its cutting ability for a longer period 
of time.

In addition, it offers high corrosion resistance with 
more than 15% chromium.
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