
DIMENSIONES (mm)
A     B     C      D       E       F

PRECIO
(EUR)

HLP-15 15 165 - 300 61 245  360  410  550  1060  1490 1.622

HLP-20 20 225 - 400 681100 1.801

TENSIÓN
(V) 

230

230 290  370  460  590  1100  1520

PELADORAS DE PATATAS

316 MAQUINARIA PREPARACIÓN DE ALIMENTOS

Peladora de Patatas

Características Técnicas
• Máquina industrial de gran calidad y alta producción.
• El proceso de pelado se produce gracias a la fricción del producto sobre las paredes abrasivas de la cuba debido al centrifugado 

del mismo.
• Fabricado en acero inoxidable de alta calidad y aleación de aluminio.
• Tapa de metacrilato transparente de alta resistencia que permite la visualización del proceso.
• Micro de seguridad tanto en tapa como en puerta.
• Material abrasivo en toda la cuba, inclusiva e plato, de fácil extracción para su sustitución.
• Dispone de cajón inferior para la recogida de las peladuras.
• Dotado de grifo tanto de carga como de descarga de líquidos.
• Temporizador de 0 a 5 minutos.
• Botón de parada.

La forma más efectiva de hacerlo, es hacerlo. 
Amelia Earhart

Consultar stock en www.climahosteleria.es
Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos.
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Peladoras de Patatas 

MODELO CAPACIDAD PRODUCCIÓN POTENCIA PESO 
(Kg) (Kg/Hora) (W) (Kg) 

750 

~CLIMA L:aJ I-IOSTELERIA 

Violeta
Rectángulo
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