
Línea PEKÍN

Características Técnicas
• Chocolatera que se caracteriza sobre todo por su gran capacidad, practicidad y versatilidad.
• Ideal para mezclar y calentar cualquier tipo de bebida (té, café, leche, etc...) y en especial chocolate, al que le aseguran siempre 
una densidad y una cremosidad perfecta.

• Fabricada en policarbonato de alta gama y dispone de un reposa tazas extraible y de un contenedor desmontable transparen-
te de 10 litros de capacidad.

• Dispensador de chocolate es extremadamente estable y muy fácil de limpiar gracias a los excelentes materiales empleados en 
su manufactura.

• Funcionamiento silencioso y permite regular la temperatura de forma progresiva hasta 90°C.
• Presentación atractiva del chocolate con sistema especial para impedir el quemado del chocolate.
• Largo ciclo de trabajo de 8 - 12 h, ideal para gastronomía.
• 4 pies de goma garantizan la estabilidad.

MODELO POTENCIA
(W) 

DIMENSIONES
(AxFxH) mm 

 RY-5S 1000 280x410x465

Chocolatera

30-85

TEMPERATURA
(°C)

5

CAPACIDAD
(L)

TENSIÓN
(V) 

230

RY-1OS 1000 280x410x58030-8510 230

RY-10SRY-5S

Siempre hay flores para los que quieren verlas. 
Henri Matise

Chocolateras

339

MAQUINARIA PREPARACIÓN DE BEBIDAS

CHOCOLATERAS

340 Consultar stock en www.climahosteleria.es
Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos.
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