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Cortadora de Pan con Empujador

MODELO LONGITUD MAX. ALTURA MAX. GROSOR TIPO TENSION POTENCIA PESO DIMENSIONES
CORTE (mm) CORTE (mm) CORTE (mm) (4] (kW) () (AxFxH) mm

EMP3004-13 480 130 13 Sobremesa 230 0,37 86 733x643x682
EMP3001-13 500 140 13 Mueble 230 0,37 125 717x686x1140

Caracteristicas Técnicas

e Las rebanadoras de pan son adecuadas para cocinas industriales, panaderias, supermercados y todo tipo de uso profesional para el
corte de pan.

* Disponible en version sobremesay con mueble.

e Grosor de corte de larebanada de 13 mm. y altura maxima de corte del pan de 130 0 140 mm (segiin modelo).

* Todas las piezas en contacto con alimentos son de acero inoxidable AISI-304.

¢ Funcionamiento silencioso y de alta eficiencia con gran variedad de tipos de pan.

¢ Equipadas con palanca empujadora de pan.

e Sistema de corte de dobles bastidores de cuchillas con movimiento axial alternativo.

e Cuerpo pintado al horno con pintura electrostatica resistente ala corrosion.

e Motor asincrono con alto par de arranque.

¢ Maquina general con proteccién contra el agua IP32.

 Disefiadas para cumplir con las directivas de seguridad de la UE y cuentan con la aprobacién total de la CE.
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