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Cortadora de Pan de Barra y Baguette

MODELO PRODUCCION GROSOR DIMENSIONES TENSION POTENCIA PESO DIMENSIONES
(rebanadas/h) CORTE (mm) BOCA (mm) ) (kW) (Kg) (AxFxH) mm
EMP3003 8000 10-80 15x145 230 0,60 30 400x554x1001

Caracteristicas Técnicas

» Cortadora de pan vertical para pan de barray baguettes, indicada para locales y colectividades que requieren una alta produccion.
¢ Boca de entrada con capacidad para una o dos barras.

¢ Grosor de corte de larebanada ajustable.

¢ Construccién en acero inoxidable.

* Mejora de la higiene al suponer una menor manipulaciéon del producto.

¢ Facil de limpiar. Cuchilla extraible.

« Economia: rapidez de trabajo, corte uniforme y maximo aprovechamiento.

¢ Sistema de seguridad en tapa y rejilla protectora de manos en laboca de salida.

¢ Funcionamiento silencioso y de alta eficiencia con gran variedad de tipos de pan.

* Disefladas para cumplir con las directivas de seguridad de la UE y cuentan con la aprobacién total de la CE.
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MAQUINARIA PREPARACl()N DE ALIMENTOS Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos.
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