
FORMADORAS DE PIZZA

MAQUINARIA PREPARACIÓN DE ALIMENTOSReservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos. 343

MODELO PESO
(Kg) 

POTENCIA
(W) 

DIMENSIONES
(AxFxH) mm

PRECIO
(EUR)

S32 140-310 27370 440x340x640 1.343

S42 260-400 2 33370 1.435

DIÁMETRO
PIZZA (mm) 

540x390x740

280-210

210-600

CAPACIDAD
MASA (g) 

TENSIÓN
(V) 

230

230

RODILLOS

PEDAL
(De Serie)

S32

Laminadora Formadora de Pizza Semiautomática

S42RP 260-400 34370 540x390x720 1.503

S42MR 260-400 1 31370 952540x340x370

2210-600

210-600

230

230

S42 S42RP

S42MR

Características Técnicas
• Formadora laminadora concebida y realizada para la preparación de pizza, pan, bollos, etc.
• Gran versatilidad que permite hacer pizzas redondas, cuadradas o rectangulares, con ayuda de acciones manuales.
• Fabricados en Italia por fabricante de reconocido prestigio que exclusivamente fabrica maquinaria de pizzería.
• Construidas en acero inoxidable.
• Compuesta por dos secciones de rodillos de resina alimentaria con un protector de seguridad (excepto S42MR que solo tiene un 

rodillo).
• Espesor de la mesa regulable de 0 a 5 mm.
• Trabajo completamente en frío que no altera las características de la masa.
• Equipadas con pedal de accionamiento en dotación estándar.
• Patas antideslizantes.
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