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GUÍA DEL USUARIO (p. 2-12) 

MANUAL DE INSTRUCCIONES (p. 13-

23) 
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La imagen es meramente ilustrativa, las especificaciones dependen del producto real. 
Antes de utilizarlo, lea atentamente las instrucciones de uso. 

Conserve las instrucciones para su uso posterior. 
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Vender argumentos/beneficios 

• control electrónico, recalentamiento tridimensional 

• gran capacidad, olla arrocera para 100 personas a la vez 

• Sartén interior con asas resistentes al calor, fácil de 

transportar y evita quemaduras 

• Sartén interior de 3,2 mm de grosor y resistente, 

calentamiento uniforme para un sabor perfecto 

• Temporizador de 12 horas fácil de programar 

• Tapa y carcasa de acero inoxidable fáciles de limpiar 

• señal acústica de fin de cocción 

 
• Certificación conforme a la norma: 

• IeC60335-1-2010; IeC60335-2-15-2008 
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Precauciones de seguridad 

valor añadido 
 
 

 

 

 

 

1. manténgalo fuera del alcance de los niños y 
no permita que los niños lo utilicen. 

2. No lo sumerja en líquido, ya que podría 
provocar un cortocircuito o una descarga 
eléctrica. 

 

  

3. No toque el enchufe con las manos mojadas, 
ya que podría sufrir una descarga eléctrica o 
lesiones físicas. 

4. Esto puede provocar incendios, descargas 
eléctricas o lesiones físicas. 

 

 

 

 

5. Utilice una toma con conexión a 
tierra de al menos 15 A. 

6. no utilice el enchufe si está dañado. esto puede 
provocar una descarga eléctrica, un 
cortocircuito o un incendio. 
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7. No tire del cable de alimentación, no lo retuerza 
ni lo utilice para levantar el aparato, ya que 
podría provocar una descarga eléctrica o un 
incendio. 

8. utilizar una tensión alterna entre 
220V y 240V. Un voltaje diferente puede 
provocar descargas eléctricas e incendios. 

 

Precauciones de seguridad 

para volver a entrar en g 
 

 

 

 

 

 

1. No extraiga el enchufe de la toma por el cable 
de alimentación. 
Esto puede provocar una descarga eléctrica. 

2. Limpie las clavijas metálicas del enchufe si 
están sucias. esto puede provocar descargas 
eléctricas e incendios. 

 

 

 

 

3. No utilice la cubeta para otros productos, ya que 
podrían producirse fallos de funcionamiento. 

4. no toque las partes calientes, como la 
abertura de vapor, ya que podría sufrir 
quemaduras. 
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5. no abra la tapa durante la cocción. esto 
puede causar quemaduras o impedir la 
cocción del arroz. 

6. No cubra la abertura de vapor con un paño 
durante la cocción y el mantenimiento del calor. 
esto puede causar deformaciones y fallos de 
funcionamiento. 

 

 

 
 

 

7. No lo utilice cerca del fuego o del agua, ya que 
podría provocar daños, descargas eléctricas y 
cortocircuitos. 

8. No caliente la sartén directamente sobre el 
fuego. esto puede causar deformaciones y 
fallos de funcionamiento. 

 

reSerVaCiones 
 

 

 

 

 

la tapa de aluminio puede retirarse para su 
limpieza. 

Si el tapón de silicona se sale, presiónelo en el 
soporte central en la dirección correcta. 
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Pantalla de 
visualización 

"Mantente 
caliente": 

para mantener el arroz caliente. 

Botón de grano de arroz corto, grano de arroz largo o papilla/sopa: pulse uno 
de estos botones y la cocción se iniciará automáticamente. el indicador de 

cocción se ilumina y la pantalla digital muestra un patrón "circular". 

Poder: 
encender o apagar el 

aparato. 

Temporizador: 
botón de inicio diferido mediante 

temporizador con un intervalo de 1,5 a 12 
horas. la arrocera pasa automáticamente a 
"mantener caliente" tras la cuenta atrás. el 

arroz cocido está listo. 

 
 

 

L. "Botón "Abrir 
n. mango 
M. apertura de 
vapor 
o. Jefe de 
colección 

A. Tapa superior 
B. Tapa interior C . 
tapa de silicona 
d. Anillo de sellado 
e. Bandeja interior 

F. asa de la cubeta interior 
g. Panel de control 
h. cable de alimentación 
i. Parte exterior 
J. Suelo iJerial 

speCIfICACIón de la rIgue ker 
 

tensión nominal 
/Frecuencia 

Potencia de cocción 
Potencia 

calorífica 
contenido 

Dimensiones 
(mm) 

peso (kg) 

220V240V 
50hz60hz 

2500 W 120 W 
8,2L/45 tazas 
de arroz crudo 

548x480x410 14.1 

 
funCionamienTo de la anguila BedIngSpan  
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Relación de cocción de un grano corto derecho 
 

cantidad de arroz 
(taza medidora de 
900 ml) 

cantidad de agua peso del arroz (g) peso del agua (g) Tiempo de 
preparación 

3 tazas  

 

Añadir agua según 
la línea de nivel de 

agua 
en la bandeja 

interior 

2270 3178 60 minutos 
aproximadamen

te 

4 tazas 3020 4288 60 minutos 
aproximadamen

te 

5 tazas 3780 5292 60 minutos 
aproximadamen

te 

6 tazas 4530 6530 Aprox. 66 
minutos 

7 tazas 5290 7406 Aprox. 66 
minutos 

8 tazas 6040 8456 Aprox. 66 
minutos 

9 tazas 6800 9520 Aproximadamen
te 72 minutos 

 
Proporción para cocer un grano largo 

 

cantidad de arroz 
(taza medidora de 
900 ml) 

cantidad de agua peso del arroz (g) peso del agua (g) Tiempo de 
preparación 

3 tazas  
 

Añadir agua según 
la línea de nivel de 

agua 
en la bandeja 

interior 

2270 3065 60 minutos 
aproximadamen

te 

4 tazas 3020 4077 60 minutos 
aproximadamen

te 

5 tazas 3780 5103 60 minutos 
aproximadamen

te 

6 tazas 4530 6116 Aprox. 66 
minutos 

7 tazas 5290 7142 Aprox. 66 
minutos 

8 tazas 6040 8154 Aprox. 66 
minutos 

9 tazas 6800 9180 Aproximadamen
te 72 minutos 

 
proporción para cocinar gachas o sopa 

 

Nombre cantidad de agua peso del arroz (g) peso del agua (g) Tiempo de 
preparación 

gachas: Cantidad 
mínima de 
cocción 

Añadir agua según la línea de 
nivel de agua 

en la bandeja interior 

 
510 

 
1 : 8 
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gachas: Cantidad 
máxima de 
cocción 

Añadir agua según la línea de 
nivel de agua 

en la bandeja interior 

 
1530 

 
1 : 8 

aproximad
amente 72 
minutos 

Sopa 
el nivel máximo de alimentos y agua no debe superar el nivel máximo de la 
cubeta interior 

Lo anterior se basa en un vaso medidor de 180 ml. 
(1 taza de 900 ml de capacidad = 5 tazas de 180 ml) 


