
C
H

U
R

R
E

R
A

S
 

Y
 

A
F

I
L

A
D

O
R

E
S

AMASADORA MANUAL 20L. INOX
MODELO ANCHO - ALTO - FONDO EUROS

AM-20-I 730 x 360 x 380 320

AFILADOR PROFESIONAL CON AGUA
MODELO L        A         H EUROS

AF-20-P 380 x 200 x 290 205

Esmeriladora E200/150. Carcasa de acero. Motor silencioso con ro-
damientos de bolas. Adecuada para trabajos generales de taller. Depósito 
de agua para muela 200 x 40 x 20 mm. Incluye muelas y protectores.
Muela: Ø 150 x 20 x 12,7 mm.
r.p.m.: 2.950
Muela: Ø 200 x 40 x 20 mm.
r.p.m.: 134

CHURRERAS DE 4 KG.
MODELO KG. EUROS

ECH-4 DEPÓSITO INOX 4 398

ECH-4 TOTAL INOX 4 490

ECH-4

POSICIÓN PARA LA SUJECIÓN 
DEL SOPORTE GIRATORIO

MANIVELA

ECH-4 INOX

484

REF. 08504 DISCO DOBLE 
PARA CHURRO TRADICIONAL

REF. 08505 
BOQUILLA PARA PORRAS BOQUILLA CHURRO RELLENO

Versiones con depósito inox 18/8 o todo en inox 18/8. 
Equipadas con set de engranes reforzado y sistema de dos marchas, 
una principal hacia adelante más lenta y potente para el llenado y 
otra secundaria hacia atrás más rápida para la extracción del émbolo. 
Salida adaptada para los distintos discos y boquillas disponibles 
como accesorio. 
Incluyen soporte vertical de doble posición para mesa o pared, 
palanca intercambiable de tres brazos, disco para churro simple y 
asa de corte.

2 COMPONENTES EN DOTACIÓN - SOPORTE Y MANIVELA

18 EUROS

DISCO Y BOQUILLAS “OPCIONALES”

30 EUROS 54 EUROS

Amasadora manual fabricada integramente en acero inoxidable 
con cubeta abatible 90º, ideal también como mezcladora gracias 
al especial diseño de sus palas y de su eje central facilmente 
desmontable para su limpieza.
Para su cómodo accionamiento a mano recomendamos una carga 
máxima de hasta 5 kg de masa ó 10 kg de carne.

CAPACIDAD: 20 L.  -  PESO: 14 Kg.

AM-20-I
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