
1.CARBONES

CARCOA®Carbón de Leña Premium 10 kg  
CARCOA®Carbón de Maderas Duras 15 kg

Potencia, aroma y duración son las tres 

grandes ventajas de los carbones para  
hostelería de Ibecosol

CARCOA®10 kg

Un carbón seleccionado para los 

asadores por su elevada granulometría y 

duración, elaborado sólo con las mejores 
maderas duras.

CARCOA®15 kg

Se puede elegir tanto en carbón de  

quebracho blanco como en carbón de 
mezquite. El Carcoa 15 Kg un carbón  

aromático y altamente duradero.

Ibecosol es líder internacional en distribución de 
carbón vegetal para la hostelería. Tras muchos años 
en el sector, nuestros sistemas de calidad han 
conseguido que nuestras marcas de carbón para 
hostelería se conviertan en las más recomendadas y  
populares del mercado.

REF: 1012910 Kg REF: 0119015 Kg




