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El sabor de la calidad en todo el mundo

CALENTADORES DE LECHE

Datos técnicos HM 505 HM 510 HM 520 HCM 510

Capacidad 5 litros 10 litros 20 litros 10 litros

Tiempo de 
calentamiento

20 min. 25 min. 55 min. 25 min.

Potencia nominal 
230V~ 50/60Hz 2090W 2850W 2850W 2850W

Medidas (Ø x Al) mm 210x423 290x438 377x458 290x438

Altura boquilla 137 mm 139 mm 141 mm 139 mm

HM 510 
para calentar leche

HCM 510 
para calentar chocolate 

con leche

www.bravilor.es

Su distribuidor de Bravilor Bonamat
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La serie profesional para 
calentar la leche
Los contenedores H(C)M de Bravilor Bonamat están 

equipados con una boquilla de flujo libre para un uso práctico. 

Gracias a la boquilla, podrá dosificar fácilmente la cantidad 

de (chocolate con) leche, independientemente del tamaño 

de la jarra, taza o vaso de leche. Podrá elegir entre diversos 

modelos, por lo que siempre habrá una máquina que cumpla 

sus deseos.

La serie H(C)M calienta la leche conforme al método del 

baño maría. Pese a ello, los contenedores no requieren una 

conexión de agua fija. El suministro de agua se puede llenar 

manualmente y el indicador de nivel indica con precisión 

cuándo hay que rellenarlo. La mayor ventaja de un sistema 

al baño maría es que evita que la leche se queme. ¡Notará la 

diferencia!

• Facilidad de uso

Llene de agua la cámara de agua a través de la entrada 

especial, vierta la leche en el contenedor, ajuste el termostato 

¡y ya está listo! El piloto le informa cuándo la leche está a la 

temperatura deseada (ajustable entre 35 - 85 ºC).

Características
• Acero inoxidable duradero

• Contenedor de doble pared

• Método al baño maría (calentamiento indirecto)

• Termostato regulable con indicadores claros

• Protección contra temperatura y hervido en seco

• Nivel de agua visible gracias al indicador de nivel

• Boquilla anti-goteo 

Además, los contenedores HM tienen un agitador/medidor 
que evita que se forme una capa de nata. El contenedor 
HCM tiene un sistema de agitado automático y magnético 
que evita que la leche se quede pegada al fondo.

Recomendamos
• Bravilor Bonamat Renegite para descalcificar

• Bravilor Bonamat Cleaner para limpiar
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