models

Gas stoves Electric stoves

Infrared Griddles Grills

Fryers Pasta cookers Food warmer
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CHEF SOLUTIONS
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PLUS 600 Qas

Eco Power stoves

inox AlISI 304

SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO

11

models

G6F2BPW G6F2MPW G6F4BPW G6FAMPW G6F6BPW G6FEMPW G6F4PW+FG1
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COCINAS ECO POWER

SERIE ECO POWER, caracterizada por quemadores de 120
mm de didmetro y 6 kW de potencia y por quemadores de
90 mm de didametro y 3,5 kW de potencia para garantizar la
maxima versatilidad de uso. Parrillas de soporte de las ollas
independientes para una mayor simplicidad de uso fabricadas
con hierro fundido esmaltado, resistentes a las solicitaciones
térmicas y mecanicas. Los hornos se fabrican totalmente con
acero inoxidable y estan disponibles tanto con alimentacion a
gas como eléctrica, estaticos y de conveccion.

FOGOES ECO POWER

SERIE ECO POWER, caracterizada por queimadores com 120
mm de diametro e 6 kW de poténcia e por queimadores com
90 mm de diametro e 3,5 kW di poténcia, para garantir a
méxima versatilidade de uso.

Grelhas de suporte de panelas independentes, para uma maior
simplicidade de uso, realizadas com ferro fundido esmaltado,
resistentes a esforgos térmicos e mecanicos.

Os fornos séo realizados inteiramente com aco inox e estao
disponiveis para alimentacao a gas, eléctrica, estatica ou a
CONVecgao.

G6F4PW+FEL G6F6PW+FG1 G6F6PW+T

G6F6PW+FEL

BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE ECO POWER SERIA

ECO POWER charakteryzuje sie palnikami o $rednicy 120

mm i mocy 6 kW, oraz palnikami o $rednicy 90 mm i mocy
3,5 kW, ktére zapewniajg maksymalng wszechstronno$é

ich zastosowania. Niezalezne ruszty wsporcze dla garnkéw
zapewniajg ich tatwe stosowanie, sg wykonane z emaliowanego
zeliwa i sg odporne na oddziatywanie czynnikdw termicznych

i mechanicznych. Piekarniki sg wykonane catkowicie ze stali
nierdzewnej inox i sg dostepne w wersji zarbwno gazowej jak i
elektrycznej, statycznej i konwekcyjnej.

MJNTbI ECO POWER

SERIE ECO POWER vmetoT repmMeTvyHble FrOPEeAKN CAEAYHOLLMX
napameTtpoB: Avametp 120 Mm ¢ MolHocTbio 6 kW KBT 1 aAnametp
90 ¢ moLHocTbio 3,5 KBT, uTo 06EcneUnBaeT MakCMManbHO
Pa3HOCTOPOHHEE NPUMEHEHWE. PELLETKN AN MOAAEPXKKM
HE3aBUCUMbIX KaCTPIOAb, AAt BOAbLLEN MPOCTOTHI MCMOAb30BAHMSA
CAeNaHHble U3 IMaAMPOBaHHOTO YyryHa, BblAEPXMBatOLLME
TEPMUYECKME U MeXaHWYecKkne BO3AEMCTBUA. [eyn NOAHOCTbIO
M3rOTOBAEHbI M3 HEPXABEIOLLEN CTaAV U MUMEIOTCH KaK B ra3oBOM, TakK
11 SNEKTPUYECKOM MCMOAHEHWU, CTAaTUUYECKME N KOHBEKLIMOHHbIE.



PLUS 600 Qas

High Power stoves

inox AlISI 304

G6F2BH6 G6F3BH12 G6F3MH12 G6F3H12+FG1 G6F3H12+T
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COCINAS HIGH POWER

Gracias al disefio pleno y redondeado, las parrillas de hierro
fundido crean una superficie de trabajo (nica en la que es posible
desplazar las ollas facilmente. Los quemadores, totalmente
fabricados con hierro fundido niquelado de gran grosor y elevada
potencia, de 12 kW, 7 kW y 3,5 kW, estan garantizados de por
vida. La elevada eficiencia energética permite ahorrar hasta el
30% de gas al afio respecto a los quemadores tradicionales. La
extraccion completa de la placa de coccion, cuyos bordes son
completamente redondeados, garantiza la méxima higiene y
limpieza y sobre todo un mantenimiento facil.

FOGOES HIGH POWER

Gragas ao desenho completo e arredondado, as grelhas de ferro
fundido formam uma superficie tnica de trabalho na qual é
possivel deslocar as panelas com facilidade. Os queimadores,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado de grande
espessura e elevada poténcia, de 12 kW, 7 kW e 3,5 kW,
contam com garantia vitalicia. A grande eficiéncia energética
permite uma poupanca de gas de no minimo 30% ao ano, se
comparados aos queimadores tradicionais. E possivel remover
completamente a superficie de cozedura, de bordas totalmente
arredondadas, o que garante a maxima higiene e limpeza e,
principalmente, uma facil manutengéo.

BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS

hugh..

KUCHNIE HIGH POWER

Wypetniony i zaokraglony ksztatt sprawia, iz palnika z zeliwa
tworza jedng wspdlng ptaszczyzne roboczg, po ktérej z tatwoscia
mozna przesuwaé uzywane garnki. Palniki, wykonane catkowicie
z niklowanego zeliwa, o duzej grubosci i wysokiej mocy 12 kW,

7 kW lub 3,5 kW, posiadajg dozywotnig gwarancje. Wysoka
wydajno$¢ energetyczna umozliwia zaoszczedzenie do 30% gazu
rocznie, w poréwnaniu do palnikéw tradycjonalnych. Mozliwo$¢
usuniecia catej ptaszczyzny gotujacej, posiadajacej catkowicie
zaokraglone brzegi, gwarantuje maksymalng higiene i czysto$¢
oraz bardzo utatwia konserwacje urzadzenia.

MNTbI HIGH POWER

Braroaaps AnsanHy ¢ 3aKpyrA€HHbIMU GOPMaMM YyryHHbIE
PELIETKM CO3AQIOT EAMHYIO Pabouyto MOBEPXHOCTb, HA KOTOPO
MOXHO AErko nepemellatb KacTptoAn. [OpeAKn MOAHOCTbIO
CAEAaHbl 13 HUKEAMPOBAHHOIO YyryHa MOBbILIEHHON

TOALMHBI U BbICOKON MolHOcTK: 12 kBT, 7 kBT 1 3,5 kBT, 1
VMEeIOT MOXM3HEHHYIO rapaHTuio. Bbicokas aHepreTuyeckas
3$dEKTUBHOCTb NMO3BOAAET YMEHBLIWTL PACXOA rasza MUHUMYM
Ha 30% B roa No cpaBHEHUIO C TPAAMLIMOHHBIMU FOPEAKaMM.
[epeHocHasa BapoyHas NMOBEPXHOCTbM 3aKPYrAEHHbIE Kpas
rapaHTMPYyOT MakKCUMaAbHYIO TMIMEHUYHOCTb U YMCTOTY, a Takxke,
MPeXAe BCEro, AerkocTb B 06CAYXMBAHUMU.
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PLUS 600 electric

Electric stoves

inox AlISI 304

6

models

E6P2B E6P2M E6P4B E6PAM E6P4+FE1 E6P6+FE1
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ELECTRIC STOVES

Estéan dotadas de planchas redondas de hierro fundido de 180
mm de didmetro de 2 kW cada una, alcanzan rapidamente los
400 °C y se regulan facilmente gracias al selector que activa 6
zonas conceéntricas distintas de potencia.

Este sistema de control directo de la temperatura garantiza

un notable ahorro energético y hace que estas cocinas sean
ideales para cocciones de mantenimiento y para hervir grandes
cantidades de agua.

Los elementos calentadores estan fijados herméticamente en un

plano estampado en una pieza Unica de acero inoxidable AISI 304.

FOGOES ELECTRICOS

Dotados de placas redondas, de ferro fundido, com 180 mm
de didmetro e 2 kW cada, alcangam 400 °C e podem ser
regulados facilmente, gragas ao selector que activa 6 diversas
zonas concéntricas de poténcia.

Este sistema de controlo directo da temperatura garante uma
elevada poupanga energética e torna estes fogoes ideais para
cozedura com manutengéo do calor e para a ebulicao de
grandes quantidades de agua.

Os elementos aquecedores sao fixados hermeticamente sobre
uma superficie moldada com pega Unica de aco inox AISI 304.

BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Wyposazone w okragte, zeliwne ptyty o Srednicy 180 mm i 2 kW
kazda, osiggajg w krotkim czasie temperature 400 °C;

tatwa regulacja zapewniona przez selektor aktywujacy 6 réznych
stref koncentrycznych mocy.

Ten bezposredni system kontroli temperatury gwarantuje
znaczng oszczedno$¢é energii oraz sprawia, ze kuchnie te sg
idealne dla utrzymywania potraw cieptych i do gotowania duzych
ilosci wody. Elementy grzewcze sg hermetycznie zamocowane na
powierzchni ttoczonej z jednego elementu i wykonanej ze stali
nierdzewnej inox AISI 304.

SNEKTPOIMJIATDI

OcHallieHbl KPYrAbIMU UyTyHHBIMU ropeakamu AnameTtpom 180 Mm
1 MoLLHOCTbIO 2 KBT Kaxaas, 6eictpo pocturatot 400 °C u aerko
peryampytotcst 6aaropapst nepekAoyaTento, akTMBMpyLLEMY

6 PasAMUHbIX KOHLEHTPUYECKMX 30H MOLLHOCTW. 9Ta cuctema
MPSIMOr0 KOHTPOAS TeMMEepPaTypbl FTapaHTUPYET CyLIECTBEHHYIO
9KOHOMMUIO SHEPTUM U AEAAET 3TU MAUTHI MAEAABHO MOAXOAALLMMM
AN TOTOBKW MPU NOAAEPXMBAIOLLENCA TeMNepaType U KunayeHus
6OAbLLII/IX O6beMOB BOAbI. HarpeBaTe/\bele SNEMEHTbI FrEPMETUYHO
3aKpenAeHbl Ha LleAbHOLITaMMOBaHHOW MOBEPXHOCTY U3
HepxaBetollen ctaam AlSI 304.
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PLUS 600 infrared

Infrared hobs

inox AlISI 304

SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO

E6P2B/VTR E6P4B/VTR E6P2M/VTR E6PAM/VTR E6P4/VTR+FE1
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INFRARROJOS

Se caracterizan por una superficie totalmente lisa, garantizan
una limpieza rapida sin tener que utilizar detergentes agresivos.
El grosor de la superficie, 60/10, y la precision por lo que
respecta a la regulacién de la temperatura, permiten trabajar de
forma totalmente segura. Las cocinas por infrarrojos alcanzan
en pocos segundos los 500 °C y estan dotadas de una luz
situada en la superficie que indica la presencia de calor residual
hasta 60 °C. En las cocinas por infrarrojos el ahorro energético
esta garantizado por el alcance inmediato de la maxima
temperatura dentro de los recipientes de coccion.

INFRAVERMELHO

Caracterizados por uma superficie perfeitamente lisa, garantem
uma limpeza répida, com poucos gestos e poucos minutos, sem

a necessidade de utilizar detergentes agressivos. A espessura da
superficie, de 60/10, e a precisao da regulacdo da temperatura
permitem trabalhar com total seguranca. Os fogoes a infravermelho
atingem em poucos segundos 500 °C e sao equipados com uma
luz piloto, posicionada sobre a superficie, que indica a presenga de
calor residual até 60 °C. Nos fogdes a infravermelho, a poupanga
energeética € garantida, pois a temperatura méxima é alcangada
imediatamente no interior dos recipientes de cozedura.

BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE NA PODCZERWIEN

Odznacza sie doskonale gtadka powierzchnia, umozliwiajaca szybkie

i fatwe czyszczenie, bez potrzeby stosowania agresywnych srodkow
czyszczacych. Zaréwno grubo$¢ ptaszczyzny réwna 60/10 jak i
precyzyjne regulowanie temperatury umozliwiajg prace w catkowicie
bezpiecznych warunkach. Kuchnie na podczerwien osiagaja w zaledwie
kilka sekund temperature 500 °C, oraz sg wyposazone w umieszczong
na ptaszczyznie roboczej kontrolke, ktéra sygnalizuje obecnos$é
pozostatego ciepta do wysokosci 60 °C. Kuchnie na podczerwien
zapewniajg 0szczedno$¢ energii dzieki natychmiastowemu osigganiu
temperatury wewnatrz pojemnikéw gotujacych.

MHOPAKPACHDIE MEYA

OTAMYaKOTCS COBEPLUEHHO FAAAKOW MOBEPXHOCTLIO W rapaHTUPYIoT
ObICTPYIO YNCTKY HECKOABKMMU ABUXEHWUAMM B TeUeHUe
HECKOAbKUMX CEKYHA 6€3 UCTOAb30BaHUSA arPECCUBHbIX MOKOLLMX
BeLLecTB. ToALLMHa noBepxHocTH, paBHaa 60/10, n ToyHoCTb

B PEryAVpOBKe TeMnepaTypbl MO3BOAAIOT paboTaTb B MOAHOM
6e3onacHocTn. VIHdpaKpacHble Neun 3a HECKOAbKO CEKYHA
aocturatot Temnepatypbl 500 °C 1 ocHalleHbl PacnoAOXEHHbIM
Ha NOBEPXHOCTW MHAMKATOPOM, KOTOPbIN MOKa3blBaeT OCTATOUHYO
Temnepatypy, noka oHa He pocTurHet 60 °C. B nHdpakpacHbIx
neyax SKOHOMUA aHeprun obecneynmBaeTcs MOMEHTAAbHbIM
AOCTVXEHMEM MaKCUMMaAbHOW TeMMepaTypbl BHYTPW BapOUHbIX
EMKOCTEMN.

91



PLUS 600

Griddles

inox AlISI 304

SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO

models

G6FL3B G6FR3B G6FL3M G6FR3M G6FL6B G6FR6B G6FM6B G6FL6M G6FR6M
(G6FL3B/CR) (G6FL3M/CR) (G6FL6B/CR) (G6FL6M/CR)
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PLACAS DE COCCION

Una gama completa de placas de coccién a gas y eléctricas con
plancha individual o doble de acero o de cromo para que sea
posible la coccién “por contacto” de cualquier tipo de alimento,
incluso del plato méas delicado.

El sistema de distribucion uniforme de la temperatura garantiza
cocciones perfectas sin dispersién del calor con la consiguiente
ventaja respecto al ahorro energético y la mejora del ambiente
de trabajo. Los residuos van a parar al desagtie correspondiente
y se recogen en un amplio cajon a través del orificio de desagiie
de gran tamanio.

Opcional: tapdn de teflon resistente a las altas temperaturas.

CHAPAS DE COZEDURA

Uma gama completa de chapas de cozedura a gas e eléctricas,
com chapa Unica ou dupla de ago ou cromada, para permitir a
cozedura “por contacto” de qualquer tipo de alimento, inclusive
pratos delicados.

O sistema de distribuicao uniforme da temperatura garante uma
cozedura ideal, sem dispersao de calor e, portanto,

€ vantajoso em termos de poupanga energética e melhoramento
do ambiente de trabalho. Os residuos de cozedura passam
através do canal especifico e sdo recolhidos numa ampla caixa
através do furo de descarga de grandes dimensoes.

Opcional: tampa de teflon resistente a altas temperaturas.

G6FM6M E6FL3BP

(E6FL3BP/CR)

E6FR3BP E6FL3MP

(E6FL3MP/CR)

E6FR3MP E6FL6BP-2

(E6FL6BP-2/CR)

E6FR6BP-2

BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS

PLYTY FRY TOP

Kompletna gama ptyt fry top, gazowych i elektrycznych,

z pojedynczg lub podwdjng ptyta, stalowg lub z chromu,
umozliwiajacych gotowanie ,kontaktowe” jakiegokolwiek rodzaju
potraw, nawet tych najdelikatniejszych.

Jednolity system rozprowadzania temperatury gwarantuje
optymalne gotowanie bez dyspersji ciepta, z konsekwentng
oszczednoscig energii oraz bardziej przyjaznym $rodowiskiem
pracy. Pozostatosci po gotowaniu sg odprowadzane
odpowiednim kanalikiem do szerokiej szuflady, poprzez otwér
odprowadzajacy o duzych rozmiarach.

Opcjonalnie: teflonowa zatyczka wytrzymata na wysokie temperatury.

MKAPOYHbIE MOBEPXHOCTW FRY TOP

[TOAHBIA aCCOPTUMEHT ra30BbIX M INEKTPUUYECKMX KaPOUHBbIX
noBepxHocTen fry top ¢ 0OAMHAPHOM MAM ABOMHOW CTaAbHOM
VAU XPOMMPOBAHHON MAACTUHOW, NMO3BOASIOLLMX FOTOBUTb
«KOHTaKTHbIM CMOCOB0OMY MuLLy AOOOr0 PoAa, B TOM YMCAE CaMble
AeNVKaTHble BAtoAQ.

Cuctema OAHOPOAHOMO pacrpeAeneHUs TeMneparypbl
rapaHTMpyeT ONTYMaAbHYIO FOTOBKY 6€3 MoTepu TerAa,

YTO AQET Takne MPEenMyLLECTBA, KaK SKOHOMWS SHEPrun u
yAyyLleHne cpeabl paboTbl. OCTaTku OT BapkW HampaBASOTCS B
COOTBETCTBYIOLUMI KaHaA U, MPOTEKas Yepes KPynHOe CAUBHOE
0TBEpPCTHE, CobMpatoTc B GOAbLION CrELManbHON EMKOCTW.
Onums: TeproHOBasA 3arAyllKa, BbIAEPXMBatOLLAA BbICOKME
TEMMepaTypbl.

E6FM6BP-2 E6FL6MP-2

(E6FL6MP-2/CR)

E6FR6MP-2 E6FM6MP-2
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PLUS 600 gas

Gas lava stone chargrill

inox AlISI 304

GGGGGGGGGGGGGG
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PARRILLAS PIEDRA VOLCANICA

La coccion a la parrilla es un método natural.

Las caracteristicas especificas de la piedra volcanica hacen
posible recrear la tradicional coccién a la brasa con un control
mas preciso de la temperatura, mas facil de limpiar y con una
mayor seguridad para el operador.

La parrilla, totalmente fabricada con acero inoxidable, tiene
una forma que permite trabajar en una amplia superficie que
se adapta a los distintos tipos de alimentos (carne, pescado,
verdura) y que facilita la limpieza.

Gracias a la inclinacién el exceso de grasa va a parar a un cajon
de gran tamano.

GRELHAS DE PEDRA LAVICA

Cozinhar na grelha é cozinhar de forma natural.

As caracteristicas especificas da pedra lavica permitem recriar
a cozedura tradicional na brasa, com um controlo mais preciso
da temperatura, uma limpeza mais facil e uma maior seguranca
do operador.

A grelha, realizada inteiramente com aco inox, tem uma forma
que permite trabalhar com uma ampla superficie, adequada a
diversos tipos de alimentos (carne, peixe, verdura), e é facil de
limpar.

Gragas a inclinagdo, a gordura em excesso deflui numa caixa de
grandes dimensoes.

BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS

GRILL NA LAWIE WULKANICZNE)J

Grillowanie nalezy do naturalnych sposéb gotowania.
Specyficzne wtasciwosci lawy wulkanicznej umozliwiajg
odtworzenie tradycyjnego sposobu gotowania z zastosowaniem
zaru oraz doktadng kontrole temperatury, tatwiejsze
czyszczenie i zwiekszone bezpieczenstwo uzytkownika. Ruszt,
wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, posiada forme
umozliwiajgcg uzywanie szerokiej powierzchni przystosowanej
do réznego rodzaju potraw (mieso, ryby, warzywa), a jego
czyszczenie jest bardzo fatwe.

Dzieki odpowiedniemu przechyleniu nadmiar ttuszczu sptywa do
szuflady o duzych rozmiarach.

rPUNINA N3 NTABOYHOIO KAMHA

[TpUroToBAEHME MWLM Ha TPUAE — CTECTBEHHbIN METOA FOTOBKM.
Ocobble CBOMCTBa AaBOYHOTO KaMHs MO3BOASIOT BOCCO3AATH
TPaAMLMOHHYIO FOTOBKY Ha PaCKaAEHHbIX YIAAX C CaMbIM TOYHbIM
KOHTPOAEM TeMmepaTypbl, 6OAeEe AETKOW YMCTKOM W BOAbLUEN
6e30MacHOCTbIO AAA OmepaTopa.

[PUAb, MOAHOCTBIO M3FOTOBAEHHbIN M3 HEPXaBEIOLEN CTaAl, MMeeT
dopMy, KoTopasi NMo3BOASET paboTaTb Ha BOALLION MOBEPXHOCTH,
MOAXOASILLEN AASI PA3AMYHbIX MPOAYKTOB (MsACO, pbi6a, 0BOLLM), a
TaKXe Aerko YNCTUTCS.

Braroaapsi HakAOHY M3AMLLKM XMPOB CTEKAIOT B KPYMHYIO
COOPOYHYIO EMKOCTb.
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PLUS 600

Fryers

inox AISI 304

GAS VERSION

SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO

12

models

GL8B GL8M GL8+8B GL8+8M
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FREIDORAS

Disponibles en 4 modelos a gas y 8 eléctricos, con potencias
de 6 kW a 18 kW. Los mandos mecanicos permiten regular
minuciosamente la temperatura que se detecta directamente en
la cuba gracias a una sonda térmica. Las cubas individuales o
dobles, de 8 a 10 litros, son totalmente redondeadas y estan
moldeadas para poder mantener la maxima higiene y trabajar
de forma segura y comoda. Las tecnologias de calentamiento
directo de alta eficiencia garantizan tiempos de recuperacion
muy rapidos y la distribucién del calor en una amplia superficie
protege el aceite de los dafios provocados por temperaturas
excesivas.

FRITADEIRAS

Disponivel em 4 versoes a gas e 8 eléctricas, com poténcia que

varia de 6 kW a 18 kW. Gracas a detecc@o da temperatura realizada
directamente na cuba, os comandos mecanicos garantem uma
regulacédo cuidadosa e precisa. As cubas Unicas ou duplas, de 8 a 10
litros, sao completamente arredondadas e moldadas, para que possam
manter a méxima higiene e operar com total seguranca e conforto. A
tecnologia de aquecimento directo, de alta eficiéncia, garante tempos
de recuperacao muito répidos e a distribuicao do calor numa ampla
superficie evita que temperaturas excessivas estraguem o dleo.

ELECTRIC VERSION
SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO
E6F10-3B E6F10-3M E6F10-6B E6F10-6M
(E6F10-3BS) (E6F10-3MS) (E6F10-6BS) (E6F10-6MS)

BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS

FRYTKOWNICE

Dostepne w 4 wersjach gazowych i 8 elektrycznych, o mocach od 6
kW do 18 kW. Polecenia mechaniczne gwarantujg doktadng regulacje
temperatury, ktéra jest odczytywana bezposrednio w zbiorniku,

za pomocg termicznej sondy. Zbiorniki pojedyncze lub podwajne,
pojemno$¢ 8 lub 10 litréw, sg catkowicie zaokraglone i ttoczone

w celu utrzymania maksymalnej higieny i zapewnienia pracy w
warunkach bezpieczenstwa i komfortu. Zastosowana technologia
wysoce wydajnego podgrzewania bezposredniego gwarantuje
bardzo krétkie czasy podgrzania, natomiast rozprowadzanie ciepta
na szerokiej powierzchni chroni olej przed zmiang jego wiasciwosci
spowodowang nadmiernymi temperaturami.

OPUTIOPHULIbI

Vimeetca 4 razoBble BEPCUM U 8 INEKTPUUYECKME C MOLLHOCTbIO

oT 6 kBT a0 18 KBT. Braroaaps onpeaeneHuto Temnepatypbl
HEMOCPEACTBEHHO B EMKOCTU MexaHU4ecKas peryampoBka
o6ecneynBaeT akkypaTHOCTb ¥ TOYHOCTb. OAMHAPHbBIE U ABOMHbIE
LWTamMnoBaHHble eMKOCTM 0T 8 A0 10 AUTPOB € 3aKPYTAEHHbLIMM
GopmMamy MO3BOAAIOT MOAAEPXMBATH MAKCYMAABHYIO TMIMEHNYHOCTb
1 paboTtatb MPY NOAHON 6€30MacHOCTV 1 KoMdopTe. TeXHOAOrM
NPAMOro Harpesa BbICOKOW 3GGEKTUBHOCTY, rapaHTUPYtoLLME OYEHD
6bICTPbIE TEMTbI Habopa TeMMepaTypbl U pacrpeAereHre Tenaa no
6OAbLLOV NMOBEPXHOCTH, MO3BOAAIOT MACAY COXPaHATLCA Aaxe Mpu
MOBBILIEHHbIX TEMMNEPaTypax.



PLUS 600 electric

Pasta cookers

CUOCEPASTA

Es el equipo ideal para preparar pasta, arroz, verduras y huevos
gracias a que el agua hierve en poquisimo tiempo.

La cuba moldeada de acero AISI 316 de 11 y 25 litros se
caracteriza por los amplios bordes redondeados y esté dotada
de un fondo falso para apoyar cestas de gran capacidad.
Practica llave de llenado en el salpicadero.

COZEDOR DE MASSA

Equipamento ideal para cozinhar massa, arroz, verduras e ovos
gracas a rapida ebulicdo da agua.

A cuba moldada, de aco AISI 316, de 11 e 25 litros, é
caracterizada pelas amplas bordas arredondadas e é equipada
com um fundo falso, para apoiar grandes cestas.

Préatica torneira de carga da agua colocada na area frontal.

URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU

Urzadzenie idealne do gotowania makaronu, ryzu, warzyw oraz
jajek, dzieki szybkiemu osigganiu wrzenia przez wode.

Ttoczony zbiornik, wykonany ze stali AISI 316 o pojemnosci 11 i
25 litréw, Posiada zaokraglone brzegi i podwéjne dno stuzace do
ustawiania pojemnych koszy. Praktyczny kranik zatadunku wody
umieszczony na obrzezu.

MAKAPOHOBAPKU

laeanbHO MOAXOAAT AAS MPUFOTOBAEHUSA MaCTbl, pyca, OBOLLEN U
suL, 6raropaps BbICTPOMY BCKUMaHUIO BOAbI.

LlitamnoBaHHasa emkoctb 13 ctanm AlSI 316 Ha 11 A n 25 A
MMEET BbICOKME 3aKPYrAeHHble Kpas W Gpanblu-AHO AAA YCTAHOBKM
BMECTUTEAbHbIX KOP3WH. MpaKTUYHbIA KpaH 3aAMBa BOAbI Ha
naHeAu YNpaBAEHUS.

inox AlISI 304

SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO

models

E6CP3B E6CP6B E6CPEM
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electric

Food warmer

inox AlISI 304

E6SP6B

E6SP6M

BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS

CALIENTAPLATOS

Equipo ideal para el mantenimiento a temperatura caliente seca de
productos fritos (especialmente patatas fritas, albondigas, salchichas,
etc.) sin que estos pierdan sabor y consistencia. Una resistencia

con parabola reflectante de ceramica irradia el calor desde arriba,
mientras que el falso fondo extraible, perforado y perfilado, facilita el
goteo vy la facil recogida del producto. La precisa programacion de la
temperatura esta asegurada por un regulador continuo de energia.

AQUECEDOR DE ALIMENTOS

Equipamento ideal para manter em temperatura quente e seca
produtos fritos (especialmente batatas fritas, almoéndegas, linguica,
etc.) sem que percam a sua flagrancia e consisténcia. Uma
resisténcia com parabola reflectora de ceramica irradia o calor a partir
do alto, enquanto o fundo falso removivel, furado e moldado, facilita
0 gotejamento e a facil recolha do produto. A programacéo precisa da
temperatura é garantida por um regulador continuo de energia.

PODGRZEWACZ ZYWNOSCI

Urzadzenie idealne do podtrzymywania wysokiej temperatury
suchych potraw smazonych (zwtaszcza frytek, pulpetéw, kietbasek,
itd... ) bez powodowania utraty ich smaku i konsystencji. Rezystancja
z ceramiczng odbijajacg parabolg emanuje ciepto z géry, podczas
gdy podwdjne dno, wyciagalne, z otworami i ksztatowane, utatwia
odptyw i fatwe zbieranie produktu. Doktadne ustawienie temperatury
jest zapewnione przez regulator energii o ciggtym cyklu pracy.

SNEKTPONOAOIPEB rOTOBbIX BJIIOA

VaeanbHoe 060pyAOBaHME AASI MOAAEPXAHMSA CYXOro TenAa AAS
XapeHbIX NPOAYKTOB (B YaCTHOCTW KapTodens, TedTenel, KonGacok
W T.A.), KOTOPbIE MPW 3TOM He TePAIOT CBOW BKYC W KOHCUCTEHLIMIO.
TOH BbINOAHEH U3 KEPaMUKWM 1 OTPaXaAET TEMAO CBEPXY BHWS.
Annapat nmeeT nepdoprpoBaHHOE U NPOPUANPOBAHHOE danblu-
AHO, UTO 06€CNeUnBaET CAUB XMAKOCTU UAK Xupa 1 obreryaet
cbop npoaykTa. TouHas ycTaHOBKa TeMnepatypbl 0becrneyrBaeTcs
TEPMOPETYASTOPOM.
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PLUS 600 electric

Bain marie

BANO MARIA

Disponible en la version eléctrica con cuba de % GN o 1+
GN, es ideal para mantener caliente cualquier plato en las
correspondientes cubetas Gastronorm que pueden tener una
altura de hasta 150 mm. El termostato permite regular la
temperatura del agua de la cuba garantizando la optimizacion
del consumo energético.

La cuba moldeada, caracterizada por amplios bordes
redondeados, garantiza una limpieza facil y la méaxima higiene.

BANHO-MARIA

Disponivel em versao eléctrica, com cuba de % GN ou 1+%
GN, é ideal para manter quente qualquer tipo de prato nas
bandejas especiais Gastronorm, que podem ser altas até 150 mm.
O termostato permite regular a temperatura da agua na cuba,
garantindo a optimizacao dos consumos energéticos.

A cuba moldada, com amplas bordas arredondadas, garante
uma facil limpeza e a maxima higiene.

URZADZENIE DO KAPIELI WODNE)J

Dostepne w wersji elektrycznej ze zbiornikiem % GN lub 1+ %2 GN,
idealne do utrzymywania cieptej dowolnej potrawy w
odpowiednich pojemnikach Gastronorm, mogacych osiagaé
wymiary do 150 mm.

Termostat umozliwiajacy regulowanie temperatury wody

w zbiorniku gwarantuje zoptymalizowane zuzycie energii
elektrycznej. Ttoczony zbiornik z zaokraglonymi obrzezami
umozliwia tatwe czyszczenie i zapewnia utrzymanie
maksymalnej higieny.

MAPMUT

VimeeTcs B aneKTpuyeckon Bepcumn ¢ emkocTbio ¥4 GN nan
1+% GN, naeanbHO MOAXOAUT AASE MOAAEPXAHWUSA MPU BbICOKMX
Temnepatypax nuim Aloboro BUAa B CrieliManbHbIX BaHHOUKaX
Gastronorm BbicoToin A0 150 MMm.

TepmocTaT NO3BOASIET PETYAMPOBATL TEMMEPATYPY BOAbI B
eMKoCTH, 06ecredrBas ONTUMMU3aLMIO MOTPEOAEHNS SHEPTHN.

- EMKOCTb WiTamnoBaHHasi, MMEET KpyMHbIe 3aKpyrAeHHble 6opTa,
[NOX A|S| 304 AETKO UYNCTUTCS 1 0BeCreunBaeT MakCUManbHYIO TMIMEHUYHOCTb.

E6BM3B E6BM3M E6BM6B E6BM6M
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BERTO'S®

CHEF SOLUTIONS

Piani neutri

Neutral units

PLACAS NEUTRAS

En version simples, son cémodas y esenciales para completar
cualquier ambiente de cocina gracias a las amplias superficies
totalmente lisas.

La placa moldeada, caracterizada por los bordes redondeados,
permite limpiezas rapidas y la maxima higiene.

SUPERFICIES NEUTRAS

Em versaoes simples, sdo préticas e essenciais para completar
qualquer ambiente de cozinha gragas as suas superficies
completamente lisas.

A superficie moldada, com bordas arredondadas, permite uma
rapida limpeza e a maxima higiene.

PLASZCZYZNY NEUTRALNE

W wersjach pojedynczych, wygodne i niezbedne dla wykoriczenia
jakiejkolwiek kuchni, dzieki swoim obszernym i catkowicie
gtadkim powierzchniom.

Ttoczona powierzchnia z zaokraglonymi obrzezami umozliwia
szybkie operacje czyszczenia oraz utrzymanie maksymalne;j
higieny.

HEMTPAJIbHbIE MOBEPXHOCTU

B OAMHAPHOM MCMOAHEHUM, yAOﬁHbI ¥ He3aMeHWUMbI AAS AlOBOTO
KyXOHHOI0 NoMeLLeHns, MOCKOAbKY NMET 60AbLLME COBEPLUEHHO
FNapKMe MOBEPXHOCTH. LLItamnoBaHHas MOBEPXHOCTb C
3aKPYTrAEHHbIMU 60pTaMVI AErKO YMCTUTCA 1 0becrneunBaeT
MaKCUMaAbHYIO TUTMEHNYHOCTb.

inox AlISI 304

N6-3B N6-3M
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