Mod. G7F4+FG Cod. 18704000
Mod. G7F4P+FG Cod. 18704100

HIGH POWER MAX POWER

n. 2 2 4
@ mm 80 110 110
kW 39 1 1

kcal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11942  23.884 |23.884

GN pJi!
mm 530 x 650 x 4 pos.
kw 18
kcal/h 6.708
Btu/h 26.614
® KW 315 3538
keal/h | 27.090 30.788
TOT Btu/h 107.478 122.150

G20 méh 333 379
G25 méh 3,88 441

& G30/G31 | kg/h 2,48 2,82

STANDARD
1B/4 2 bandejas fuegos de acero inoxidable / 2 bandejas de ago inox / 2 misy inox z palnikami / 2 KoHTElHEPa AMA OTHS U3 HepXaBeloLLeit CTann

Encendido piezoeléctrico horno / Sem activacao piezoeléctrica do forno / Piezoelektryczny zapton piekarnika / Mbe3oanektpuueckuit noaxwr neu

OPTIONAL
Parrillas de acero inoxidable / Grelhas de ago inox / Ruszty ze staliinox / Pewertku 13 Hepxaseiowweit craam

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES .
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de larga duracion en- G conexion del gas / conexdo a gés / R1/2 UNIISO 7/1 kW 28,8 High Power
teramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo podiaczenie gazowe / ra3oBoe CoeAUHeHHe kW 35,8 Max Power
valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas
extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Horno a gas estatico, equipado con
llama piloto enteramente construido en acero inoxidable con soportes de 4 niveles para parrillas/
fuentes 2/1 GN. Quemador de horno de llama auto-estabilizada y termostato regulable de 160 a 280
°C. Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para un mayor aislamiento y limpieza. Puerta
y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de
acero AISI 304 en espesor 20/10. Pies regulables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla —
de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Queimadores com garantia vitalicia,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia,
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro fun-
dido. Bandejas removiveis para garantir a maxima higiene e para uma facil manutencao. Forno a gés
estético equipado com chama piloto, realizado inteiramente com ago Inox, com 4 niveis de suporte para
grelhas e assadeiras 2/1 GN. Queimador do forno com chama auto-estabilizada e termostato regulavel S
de 160 a 280 °C. Frente da porta moldada sem vedacéo, para um maior isolamento e para uma melhor 100[0(%"G)
limpeza. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de

aco AISI 304 com espessura 20/10. Pés reguléveis. Padrdo: Sem activagao piezoeléctrica do forno. 1

grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwéjna korong o duzej mocy, uru-
chamiane za pomocg pokretta zaworowego z termoparg oraz lampkg kontrolng, Kratki z Zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Gazowy piekarnik statyczny
wyposazony w ptomien pilotujacy, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej Inox, z 4 poziomami prowadnic
dla rusztu i blach piekarnika 2/1 GN. Palnik piekarnika z ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz
termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Przéd drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszej izolacji
i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Uchwyt drzwiczek

0 wysokim stopniu rezystancji, wykonany ze stali AISI 304 o grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezo- 200 400 2ooﬁ’;26 e

elektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy przechytom.
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TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U ONUCAHUE

MoBepxHOCTb v GOKoBLIE NaHeA BbIMOAHeHb! M3 Hepxaseloled crann AISI 304, Tasobie ropenki 6oAbLIOI
MOLLHOCTY BBIMOAHEHEI U3 HUKEAMPOBAHHOTO UyryHa 11 UMEIOT MOXUSHEHHYIO raparTuio. OCHaLLEHsI KpaHOM ¢
KAamaHoM, VIMeloT MPEAOXPaHHTEAb 1 NMAOTHbI AaTuuK. PelueTka BINOAHEHa U3 YyryHa. CheMHbIE KOHTeiHepb!
AR 0BECTIEYEHUS TUTUEHbI 1 ACTKOCTY B SKCTAYaTaLW. BEpCUU C MOACTABKOM UMEIOT PEryAMpyEMble HOXKM.
[2308Ban CTaTMyeCkas AyX0BKa IMEET NMAGTHBIA MOAXVT, BBINOAHEHA MOAHOCTbIO M3 HepXaBeloLLe/ CTanw, MeeT
4 napbl HanpasARlOWMX AAR NPOTUBHeN wAu racTpoemkocTeit 2/1 GN. 2308as ropenka neuw umeer camo
CTaBMAM3ALIMIO OTHA W PEryApYeTCA TepmocTatoM B AvianasoHe ot 160 ao 280 °C. LUramnoBaHHas ABepb U3
Hepxasetowweit crant AlS| 304 ¢ KOHTP WTaMMOBKO Ha KOPNYCE ABEPU (HET HEOBXOAUMOCTH B YMAOTHEHUM).
Pyuka aBepy Takxe u3 Hepxaseiowied crav AISI 304 toawwHoit 20/10. Boicota Hoxex peryaupyercs. B
KOMAEKTE MOCTaBKM Mbe30PO3XYT Meun 1 1 pelueka,
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