Mod. E9P4P/NTR+FE

n. 4
mm 270270

Cod. 20734600

kW 4
| J kwas
MULTIFUNCTION mm 530 x 650 x 4 pos.
kw 1,5 (4,5+3)
TOT KW 25

VOLT " 380-415 V3N~ 50/60 Hz

AR N

Kg 118

e

STANDARD

Dispositivo de deteccidn del calor residual / Dispositivo de deteccao do calor residual /

Urzadzenie wykrywajace ciepto resztkowe / YcTpoiicTso oTBoAa 0CTaTouHONO TEMAa

OPTIONAL

2L 2 termostatos de trabajo / 2 termdstatos de trabalho / 2 termostaty robocze / 2 pa6ouux Tepmocrara

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Interno de acero inox. Plano de
vitroceramica con espesor 6 mm. Resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C)
calientan por irradiacion el plano de coccion. Las zonas estan sefialadas por serigrafias que permiten un
correcto posicionamiento de las ollas. Después del apagado de cada zona, un indicador luminoso sefiala el
calor residual hasta 60 °C, para proteger la seguridad del operador. Horno eléctrico con resistencia de acero
inoxidable incoloy de didmetro aumentado. Grill con funcion salamandra en la parte superior y termostato
que permite una precisa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Camara de horno de acero inoxidable
AISI 430, con soportes de 4 niveles y contrapuerta estampada y nervada de acero inoxidable. Indicador
luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Manija puerta de alta resistencia de acero
inoxidable AISI 304, espesor 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inoxidével AISI 304. Interior de ago inox. Placa de
vitrocerdmica com 6 mm de espessura. Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500
°C), aquecendo mediante radiagao a placa de cozedura. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para
permitir um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica o calor
residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador.

Forno elétrico com resisténcias de aco inoxidével incoloy, com diametro aumentado. Grill com funcéo
salamandra na parte superior e termostato que permite uma regulagao precisa da temperatura, entre 50
e 270 °C. Camara do forno de aco inoxidavel AISI 430, com 4 niveis de suporte e contra-porta moldada e
estriada de ago inoxidavel. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura alcangada.

Puxador da porta de alta resisténcia de ago inoxidavel AISI 304, com espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304, Wnetrze ze stali nierdzewnej.
Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm. Rezystancie elekiryczne osiagaja wysokie
temperatury (500 °C) i, promieniujac, podgrzewaja ptaszczyzne gotujaca. Odpowiednie oznakowanie stref
umozliwia poprawne umiejscowienie garnkéw. Po wylaczeniu jednej ze stref, lampka kontrolna sygnalizuje
pozostate ciepto do 60 °C, zapewniajac bezpieczeristwo operatorowi. Elektryczny piekarnik z rezystancjami
ze stali nierdzewnej incoloy, o zwiekszonej $rednicy. Grill z funkcja salamandra w gbmej czedci oraz termostat
umozliwiajacy dokladng regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Komora piekarnika ze stali
nierdzewnej AISI 430, 4 poziomy prowadnic oraz cze$¢ wewnetrzna drzwiczek ze stali nierdzewnej inox.
Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury.

Uchwyt drzwiczek o wysokiej rezystancji, wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 20/10.

TEXHWYECKME N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBovast MoBEpXHOCTb ¥ GPOHTaNbHbIE NaHenw W3 Hepxagetowed cranv AISI 304. BHyTpeHHve noBepxHOCTH U3
HepxaetowLedt cTanu. MaHens U3 CTekAOKepaMyKy ToAMHoR 6 Mm. T3HI, socTuratowme Bricokux Temneparyp (500
°C), v3ny4eHMEM Harpesalor BapOUHYIo MaHenb. 0603HAUEHHbIE CeLanbHOM TRAGAPETHO NEUaTbIO 30HbI NO3BOATIOT
MIPaBMALHO PACIONOXMTb MOCYAY. TT0CAE BLIKAIOYEHUA KaXAOI OTAGALHOM 30HBI UHAMKATOP 0603HaYaeT OCTATOUHYH
TeMnepaTypy, 1oka oHa He onycTuics A0 60 °C, utoBbl 0BecrieuTs Ge3omacHocTs oniepatopa.

InexTpueckan nedb ¢ TIHamu 13 HepxaBeloLLEM CTaAM CAaBa MHKONO/ YBEANYEHHOMO pasmepa. [PUnb ¢ QyHKLMEN
CanaMaHApa B BEPXHeV! YacTy 1 TepMOCTaT, N03BOARIOLLII BLIMOAHATS TOYHOE PEryAMpOBaHMe Temneparypsl or 50 A0
270 °C. Kamepa neuw u3 Hepxaseloleii cramt AlSI 430 ¢ HanpasasiolwyMyt Ha 4 ypoBHSX U WTaMn0BaHHas pedpucras
KOHTPABEPb U3 HepKagetolweit CTanu. /\MHeMHbI/ MHAKATOP M MHAVKTOP AOCTUXEHWA HYXHOM TemnepaTypsl. Pyuka
ABOVHO WTaMMOBKM 13 BHICOKOMPOUHOi cTanv AISI 304 ToaumHoit 20/10.
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MAXIMA 900

conexion eléctrica - conexao elétrica -

podiaczenie elektryczne - anekTpHUeckoe CoeanHeHMe LA LDLES
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BERTO®S

CHEF SOLUTIONS


https://hosteleria10.com/

