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Dimensiones  
de ranuras  

de inserción
Cantidad de 
ventiladores

Potencia  
nominal Medidas Peso Código: PVP* GTIN ​

Silversteam2 
5230DRS

5 x 2/3 GN 1 3,3 kW  
 230 V  
 50 Hz

an. 640 mm 
 prof. 775 mm 

 al. 680 mm

61,2 kg 117172 4.845,- € 4015613865034

Silversteam2 
5110DRS

5 x 1/1 GN 1 6,3 kW  
 400 V  
 50 Hz

an. 905 mm 
 prof. 840 mm 

 al. 680 mm

90 kg 117175 6.269,- € 4015613865058

Silversteam2 
7110DRS

7 x 1/1 GN 2 9,6 kW  
 400 V  
 50 Hz

an. 905 mm 
 prof. 840 mm 

 al. 860 mm

109 kg 117176 7.498,- € 4015613865065

Silversteam2 
10110DRS

10 x 1/1 GN 2 12,6 kW  
 400 V  
 50 Hz

an. 905 mm 
 prof. 840 mm 
 al. 1.055 mm

123 kg 117174 8.645,- € 4015613865041

El horno de vapor combinado Bartscher Silversteam2 convence por su sistema de limpieza 
integrado. Ya sea con o sin sonda de temperatura central: el manejo electrónico permite 
controlar todos los procesos de cocción en función de las necesidades. Gracias a la función 
Rack Control, se puede preparar una distintos platos en diferentes momentos.

•	Material del interior Acero inoxidable 18/10
•	Funciones Sistema automático de limpieza de 3 niveles 

con progama de secado
Generación de vapor por inyección directa
Vapor
Cocción Delta T
Vapor y convección
Cocción a baja temperatura
Motor reversible (ruedas ventiladoras)
Convección
Enfriamiento en la fase de cocción
Vaporización manual

•	Rack Control Sí
•	Con sistema de limpieza Sí
•	Cantidad de programas de cocción 300 preinstalados

300 programables
•	Cantidad de fases de cocción 9
•	Rango de temperatura 50 °C a 300 °C
•	Velocidad del ventilador 3 niveles
•	Conexión para sonda de temperatura 

interna
Frontal, abajo

•	Conexión USB Frontal, abajo
•	Toma de agua 3/4"
•	Características Cámara de cocción redondeada

Rieles de apoyo desmontables
Puerta doble cristal
Iluminación LED en la puerta

•	Incluye 1 rejilla GN
1 bandeja de horno GN

Horno convección vapor Silversteam2 7110DRS

►�Control electrónico con 600 
programas (300 preinstalados, 300 
programables)

►�Sistema de limpieza automático de  
3 etapas con programa de secado

►�Rack Control
►�Para una selección de programa 

por balda

PVP = precio de venta al público solamente recomendado. El distribuidor tiene libertad de establecer sus precios de venta.   |   Reservamos el derecho de realizar cambios técnicos.
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