HACHUELA SERIE UNIVERSAL 250 MM

La hachuela Serie Universal 250 mm Hoja es sélida y amplia. Su forma rectangular es
adecuada para cortar pedazos voluminosos de carne y chuletas.

Serie: Universal

Material Hoja: Acero Inoxidable NITRUM®
Material Mango: Polioximetileno (POM)
Uso: Macheta

Color: Negro

Medida Hoja: 250 mm

Remaches: Acero Inoxidable
Presentacién: Caja

Peso: 1215 g

Descripcidén

La Hachuela Serie Universal 250 mm de hoja rectangular estd fabricada en acero inoxidable NITRUM®.
Este aporta un alto rendimiento y gran durabilidad. Sirve para hacer cortes de gran tamafio.

¢POR QUE DEBERIAS TENER ESTA HACHUELA DE
ARCOS EN LA COCINA?

Hoja rectangular estable y ancha.

[o]

) Mango hecho de polioximetileno, un material plastico higiénico con buena estabilidad frente a los
golpes.
) Remaches manufacturados de acero inoxidable anticorrosivos.

o Es muy resistente a los agentes quimicos y también a las altas temperaturas.
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