
El cuchillo carnicero serie Universal Arcos 275 mm tiene un diseño específico que permite
usarlo para despiece de la carne .
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CUCHILLO CARNICERO SERIE UNIVERSAL 275 MM

D e s c r i p c i ó n

El cuchillo carnicero serie Universal Arcos 275 mm tiene una hoja ancha de 275 mm ,  fabricada con acero
inoxidable, que le proporciona una durabilidad elevada .  También tiene un  fi lo l iso, estable y bastante
robusto, por lo que se util iza para despiezar con facil idad los cortes de carne.

CARACTERÍSTICAS DEL CUCHILLO CARNICERO
SERIE UNIVERSAL ARCOS 275 MM

Hoja hecha con acero inoxidable NITRUM® ,  fórmula es propia de Arcos.

Mango de color negro  hecho con polioximetileno (POM) ,  que se sujeta a la hoja con remaches
anticorrosión .

Peso ligero de 645 gramos, lo cual facil ita su manipulación.

Fabricado en el almacén de Arcos en Albacete ,  por mano de obra experimentada.

Apto para el lavavajillas ,  aunque se aconseja lavar a mano.2 8 6 7 0 0
CUCHILLO CARNICERO SERIE UNIVERSAL 275 MM
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