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FOOD SAFETY INNOVATION

CONSERVAN MEJOR
Y POR MAS TIEMPO

CONSERVAM MELHOR E
DURANTE MAIS TEMPO
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FOOD SAFETY INNOVATION

Nuevo cierre
mas hermético

Hermeticidad mejorada
Nuevo disefio del doble labio
hermético de la tapa.

Novo fecho
mais hermético

Hermeticidade melhorada
Novo design do duplo labio
hermético da tampa.

Facil Apertura \

Facil Abertura
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Aumenta la vida
util del alimento

La tapa va provista de un canal que permite extraer parcialmente
el aire del interior del contenedor lo que reduce la oxidacion

del alimento y prolonga su vida util hasta un 25%*.

Aumenta a vida
util do alimento

A tampa tem um canal que permite extrair parcialmente

0 ar do interior do recipiente, o0 que reduz a oxidag&o do alimento

e prolonga a sua vida Util até 25%*.

® Presionamos la tapa
en el centro y vamos
cerrandola en la
direccion de la salida
del aire.

® Premimos a tampa
no meio e vamos
fechando a mesma
na direcdo da saida
do ar.

Grupo de Investigacién en
Alimentos de Origen Vegetal

Universidad Zaragoza

e || contenedor va
provisto de un tirador
en la tapa que facilita
su apertura.

¢ 0 recipiente tem um
puxador na tampa
que facilita a sua
abertura.

® De esta manera ex-
traemos parcialmente
el aire para una mejor
conservacion del
alimento.

¢ Desta maneira extrai-
mos parcialmente o
ar para uma melhor
conservagéo do
alimento.

*Estudio realizado por Grupo de Investigacion en Alimentos de Origen Vegetal Universidad de Zaragoza.
*Estudo realizado pelo Grupo de Investigagao em Alimentos de Origem Vegetal, Universidade de Zaragoza.
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Que facilitan la gestion de los alimentos dentro de la cocina en base a distintos criterios como:
Que facilitam a gestéo dos alimentos dentro da cozinha de acordo com os seguintes critérios:

Permiten clasificar
la elaboracion de cada
dia de la semana

Permitem classificar
a elaboracao
de cada dia da

Lunes #==<
Segunda-feira Y
Martes >
Terca-feira
Miércoles
Quarta-feira g7
Jueves i
Quinta-feira <oz
Viernes L
Sexta-feira %
Sabado m_
Sabado
Domingg ©
Domingo &/

SUN

Pescado
Peixe

Aves
Aves

Carnes Rojas
Carnes vermelhas

Carnes Elaboradas
Salsicharia e Carnes
elaboradas

Verdura y Frutas
Legumes e frutas

Lacteos
Lacteos

Alergias e intolerancias
Alergias e intolerancias

Clasificar por tipo de alimentos
y asi evitar contaminaciones
cruzadas

Permitem classificar por tipo
de alimentos e assim evitar
contaminagdes cruzadas
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