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Características / Features / Caractéristiques

Uniblock
Hoja de acero inoxidable. 

Stainless steel blade.

Lame en acier inoxydable.

AISI 420 WNR-4116

Cuchillos Cocina Profesional
Professional Kitchen Knives / Couteaux de Cuisine Professionnels

Diseño clásico para el profesional, con la espiga hasta el final del mango.

Classic design for the professional, with the tang to the end of the handle.

Design classique pour les professionnels, avec la soie jusqu’au bout du manche.

POM
Mango ergonómico de POM 
(polioximetileno), resistente y cómodo.

POM (polyoxymethylene) ergonomic 
handle, resistant and comfortable.

Manche ergonomique en POM 
(polyoxyméthylène), résistant et 
confortable.
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Molybdenum
Vanadium

Acero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable

AISI 420 WNR-4116 POM
Apto Lavavajillas
Dishwasher Proof
Lave-Vaisselle

B
Blister

FH
Funda Hoja
Blade Sheath
Gaine à Lame

Verduras / Paring Knife / Couteau à Légumes

01108	 10 cm - 4”	 FH	
01109	 10 cm - 4”	 B

Trinchar / Carving Knife / Couteau à Découper

01147	 25 cm - 10”	   B

Mondador / Peeling Knife / Couteau à Éplucher

01102	 6 cm - 2,5”	 FH	
01103	 6 cm - 2,5”	 B

Filetear / Slicing Knife / Couteau à Filet

01148	 17 cm - 6,5”	 FH	
01149	 17 cm - 6,5”	 B

Santoku Alveolado / Hollow Edge / Avec Alvéoles

01124	 18 cm - 7”	 FH	
01125	 18 cm - 7”	 B

Cocinero / Chef’s Knife / Couteau de Chef

01150	 10 cm - 4”	 FH	 01154	 15 cm - 6”	 FH	
01151	 10 cm - 4”	 B 	 01155	 15 cm - 6”	 B
01152	 13 cm - 5”	 FH	 01156	 18 cm - 7”	 FH
01153	 13 cm - 5”	 B 	 01157	 18 cm - 7”	 B

Cocinero / Chef’s Knife / Couteau de Chef

01158	 20 cm - 8”	 FH	 01163	 25 cm - 10”	 B
01159	 20 cm - 8”	 B 01166	 30 cm - 12”	 FH
01162	 25 cm - 10”	 FH	 01167	 30 cm - 12”	 B
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Jamonero / Slicing Knife / Couteau à Jambon

01129	 24 cm - 9,5”	 FH 
01130	 24 cm - 9,5”	 B 
01132	 30 cm - 12”	 B

Molybdenum
Vanadium

Acero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable

AISI 420 WNR-4116 POM
Apto Lavavajillas
Dishwasher Proof
Lave-Vaisselle

B
Blister

FH
Funda Hoja
Blade Sheath
Gaine à Lame

Repostería / Pastry Knife / Couteau de Pâtisserie

00943	 25 cm - 10”	 B

Pastel / Pastry Knife / Couteau de Pâtisserie

00913	 30 cm - 12”	   B

Jamonero-Salmón / Slicing Knife / Couteau à Jambon-Saumon

01140	 30 cm - 12”	 FH
01141	 30 cm - 12”	 B 	

Jamonero / Slicing Knife / Couteau à Jambon

01112	 24 cm - 9,5”	 B
01114	 30 cm - 12”	 B

Tenedor Trinchar / Carving Fork / Fourchette à Découper

01116	 20 cm - 8”	 B

Panero / Bread Knife / Couteau à Pain

01120	 20 cm - 8”	 FH 
01121	 20 cm - 8”	 B
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Molybdenum
Vanadium

Acero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable

AISI 420 WNR-4116 POM
Apto Lavavajillas
Dishwasher Proof
Lave-Vaisselle

B
Blister

FH
Funda Hoja
Blade Sheath
Gaine à Lame

Gubia / Gouge / Gouge

01135	 23 cm - 9”	 FH

Queso / Cheese Knife / Couteau à Fromage

01139	 12 cm - 5”	 B

Queso 2 Mangos / Cheese Knife 2 Handles / Couteau à Fromage 2 Manches

01138	 30 cm - 12”	  FH

Filetear / Slicing Knife / Couteau à Filet

01903	 17 cm - 6,5”	 B

Cocinero / Chef’s Knife / Couteau de Chef

01907	 20 cm - 8”	   B
01909	 25 cm - 10”	   B

Verduras / Paring Knife / Couteau à Légumes

01901	 10 cm -4”	 B

Deshuesar / Boning Knife / Couteau à Desosser

01915	 13 cm - 5”	 B
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Verduras / Paring Knife / Couteau à Légumes

01921	 10 cm - 4”	 B

Filetear / Slicing Knife / Couteau à Filet

01923	 17 cm - 6,5”	 B

Cocinero / Chef’s Knife / Couteau de Chef

01927	 20 cm - 8”	 B
01929	 25 cm - 10”	 B

Cocinero / Chef’s Knife / Couteau de Chef

01957	 20 cm - 8”	 B
01959	 25 cm - 10”	 B

Verduras / Paring Knife / Couteau à Légumes

01941	 10 cm - 4”	 B

Filetear / Slicing Knife / Couteau à Filet

01943	 17 cm - 6,5”	 B
01945	 20 cm - 8”	 B

Molybdenum
Vanadium

Acero Inoxidable
Stainless Steel
Acier Inoxydable

AISI 420 WNR-4116 POM
Apto Lavavajillas
Dishwasher Proof
Lave-Vaisselle

B
Blister




