
121www.fricosmos.com

Tipo
Type
Type

€

325 190 38 2,3 117 446540 25,00

Tipo
Type
Type

€

332 200 28 2,3 112 446542 25,00

Tipo
Type
Type

€

306 170 45 2,3 114 446544 25,00

Tipo
Type
Type

€

332 200 28 2,3 111 446546 25,00

Cuchillo de cocina con mango de acero inoxidable antideslizante

Cuchillo trinchador con mango de acero inoxidable antideslizante

Cuchillo santoku alveolado con mango de acero inoxidable antideslizante

Cuchillo panero con mango de acero inoxidable antideslizante

Kitchen knife with non-slip stainless steel handle
Couteau de cuisine avec manche inox antidérapant

Carving knife with non-slip stainless steel handle
Couteau à trancher avec manche inox antidérapant

Santoku knife with non-slip stainless steel handle
Couteau santoku alvéolé avec manche inox antidérapant

Bread knife with non-slip stainless steel handle
Couteau à pain avec manche inox antidérapant

Serie GripMaster
GripMaster Series
Série GripMaster

Características de fabricación: 
La serie GripMaster destaca por sus cu-
chillos de acero inoxidable con mango 
texturizado y perforado, que ofrece un 
agarre antideslizante superior incluso 
con las manos húmedas. Con hojas 
planas, serradas y alveoladas, cubren 
todas las necesidades de corte en coci-
na: carnes, pescados, verduras, panes y 
más. Su diseño equilibrado y resistente 
los hace ideales para uso profesional 
o doméstico, combinando precisión, 
seguridad y versatilidad en cada corte.

Caractéristiques de fabrication: 
La série GripMaster propose des couteaux 
en acier inoxydable avec un manche tex-
turé et perforé, offrant une prise antidé-
rapante optimale, même avec les mains 
humides. Dotés de lames lisses, dente-
lées ou alvéolées, ils répondent à tous 
les besoins de coupe en cuisine : viande, 
poisson, légumes, pain, etc. Leur design 
équilibré et robuste les rend parfaits pour 
un usage professionnel ou domestique, 
alliant précision, sécurité et polyvalence 
à chaque coupe.

Manufacturing characteristics: 
The GripMaster series features stainless 
steel knives with a textured and perfo-
rated handle for superior non-slip grip, 
even with wet hands. With flat, serrated 
and hollow-edged blades, they meet all 
kitchen cutting needs: meat, fish, vege-
tables, bread and more. Their balanced 
and durable design makes them perfect 
for both professional and home use, 
offering precision, safety and versatility 
in every cut.
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