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Este catdlogo agrupa toda la informacion disponible sobre las Freidoras
Industriales que se distribuyen en Espafia, segun la facilitan sus
respectivos fabricantes. Esta informacion incluye productos, modelos,
caracteristicas técnicas y precios.

Los precios indicados en este catalogo son los Precios de Venta
Recomendados por cada fabricante, que puede haberlos actualizado,
dejandolos obsoletos. Consultanos el precio actual.

En todo caso, en la tienda online Hosteleria10.com mejoramos con
grandes descuentos los precios de todos los productos incluidos en este
catalogo.

Las marcas de la seccion Freidoras Industriales que forman parte de este
catalogo son:

Arilex Fimar Mes Fred
Casfri Granita Movilfrit
Clima Hosteleria Industria90 Pujadas
Conbeq Infrico Sammic
Corequip Inhospan Savemah
Edenox Irimar Sayli
Eutron Lacor Valentine
Fagor Mainho

Fainca Maquinox

Sélo una cuidada seleccion de los mejores productos de este catalogo
estan incluidos en Hosteleria10.com.

Si tienes alguna duda respecto a alguno de estos productos o no
encuentras el que buscas, escribenos a contacto@hostelerialO.com
o lldmanos al 91 161 03 04.

Estaremos encantados de atenderle.


https://hosteleria10.com/cocina/freidoras/
https://hosteleria10.com/cocina/freidoras/
mailto:contacto%40hosteler%C3%ADa.com

Freidoras a Gas

Gas Fryers
Friteuses a Gaz

Freidoras a Gas Serie EASY e —— N
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EASY Serie Gas Fryers m_Eﬂ_

Friteuses a Gaz Serie EASY

’
| , | - NOU
< Fabricado en Espaia con materiales de alta calidad. Certificado CE. )

AGERD INOXIDABLE
b sll | ADO \ ;/ & Made in Spain with high quality materials. CE certified.
SATIN STAINLESS O Fabriqué en Espagne avec des matériaux de haute qualité. Certificat CE.
ACIER INU)%I]ABLE | < Construido en acero inoxidable acabado satinado de espesor 1,5 mm.
SATINE ~ # Built in satin finish stainless steel 1.5 mm thick.
\W * O Construit en acier inoxydable satiné avec une épaisseur de 1,5 mm.
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2 Producto Modular compatible con el resto de componentes de la Linea 700
% Modular product compatible with any of the components from 700 Line
O Produit modulaire compatible avec tout les composants de la Line 700

16 Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




= Caracteristicas Técnicas #Technical Features oCaractéristiques Techniques

Modelo Capacidad (l) Potencia (kW) Peso (kg) Cesta. Dimensiones (AxFxH) mm. Exterior gAxeH)mm.

LxWxH) mm.
Panier. Dimensions (LxPxH) mm. Exterieur (LxPxH) mm.

Model Capacity (I Power (kW) Weight (kg) Basket. Dimensions (LxWxH) mm. External
Model Capacité (1) Puissance (kW) Poids (kgs

40FG70 13,5 11,2 48 220x295x120 400x750x900/1110 2.673

2 Cuba fabricada en acero inoxidable con cantos redondeados equipada con filtro anti-residuos que evita la obturacién del grifo
de vaciadoy facilita lalimpieza.

# Tank made of stainless steel with rounded edges equipped with an anti-residue filter that prevents clogging of the drain tap and
facilitates cleaning.

() Cuve en acier inoxydable a bords arrondis équipée d'un filtre anti-résidu qui empéche le colmatage du robinet de vidange et facilite
le nettoyage.

2 Quemadores tubulares de alta potencia fabricados en acero inoxidable ubicados en el interior de la cuba creando debajo de ellos
una “zonafria” donde se depositan los restos de frituras anteriores evitando asi su recalentamiento y mezcla de sabores.

i High-power tubular burners made of stainless steel located inside the tank, creating a “cold zone” under them where the remains of
previous frying are deposited, thus avoiding overheating and mixing of flavors.

O Brileurs tubulaires haute puissance en acier inoxydable situés a l'intérieur de la cuve, créant une «zone froide» sous eux ol se
déposent les restes de friture précédente, évitant ainsila surchauffe et le mélange des saveurs.

< Estructura, paneles y chimenea fabricados en
acero inoxidable para permitir una mayor

— [ durabilidad, robustez, fiabilidad y facilidad de 2 - inoxidabl . d
— limpieza. = 2 Cesta %n 3ceromom able muy resistente y de gran
= & Structure, panels and chimney made of stainless P - capacidad. dl . inl |
steel to allow greater durability, robustness :k\t;erl resistant and large capacity stainless stee
! ! asket.

reliability and ease of cleaning. . . () Panier en acier inoxydable tres résistant et de
() Structure, panneaux et cheminée en acier iy
L > grande capacité.
LI inoxydable pour permettre une plus grande

durabilité, robustesse, fiabilité et facilité de
nettoyage.

< Valvula termostatica MINISIT para un control
preciso de la temperatura del aceite entre 110 y
195°C.

& MINISIT thermostatic valve for precise control of
oiltemperature between 110and 195°C.

() Vanne thermostatique MINISIT pour un contréle
précis de la température de I'huile entre 110 et
195°C.

2 Cuba de vaciado de aceite en acero inoxidable, de
gran capacidad y facil extraccion.

# Stainless steel oil drainage tank with large capacity
and easy to remove.

() Réservoir de vidange d'huile en acier inoxydable de
grande capacité et facile a extraire.
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) < De serie se suministran predispuestos para gas
_ / propano-butano y se proporcionan inyectores
C Patas muy robustas y regulables en altura | ‘ para cambios a gas natural.
fabricadas enaceroinoxidable. :
. . . & Standard supplied prearranged for propane-
& Very robust and height adjustable stainless steel butane and injectors are provided for changes to

N legs.
() Pieds en acier inoxydable trés robustes et réglables natur’al.gas.' . .
en hauteur. O La série dispose de l'installation pour le gaz

propane-butane et des injecteurs sont fournis
pourchanger au gaz naturel.

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor. 17



Freidoras Eléctricas

Electric Fryers
Friteuses Electriqgues

Freidoras Eléctricas 5 Litros
5 Liter Electric Fryers
Friteuses Electriques 5 Litres

< Fabricado en Espafia con materiales de alta calidad. Certificado CE.
s Made in Spain with high quality materials. CE certified.
O Fabriqué en Espagne avec des matériaux de haute qualité. Certificat CE.

< Construido en acero inoxidable acabado alto brillo.
& Built in polished finish stainless steel.
O Construit en acier inoxydable avec une finition brillante..
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94 Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



= Caracteristicas Técnicas #Technical Features

Modelo Capacidad SI) Cap. Aceite (Ig Grifo Potencia (Kw) Voltaje (Vg
Model Capacity (I Qil Capacity (I Drain Valve Power (Kw) Voltage (V
Model Capacité (1) Cap. Huile (1) Robinet Puissance (Kw)  Tension (V)
EVO5 5 4 No|No|Non 2,2 220
EVO55 5+5 4+4 No|No|Non 2,2+2,2 220

2 Cuba interior embutida de acero inoxidable, sin
angulos y con las marcas de MAX — MiN del nivel
de aceite.

% Countersunk stainless steel inner tank, without
angles and with marks MAX - MIN for oil level.

O Cube intérieur en acier inoxydable sans angle et
avecles marques de MAX-MIN du niveau d’huile.

< Resistencia blindada en acero inoxidable.
# Armored stainless steel resistance.
() Résistance blindée en acier inoxydable.

2 Termostato de seguridad de gran calidad regulado
a240°C con rearme manual.

& High quality safety thermostat regulated at 240°C
with manual reset.

() Thermostat de sécurité de grande qualité, réglé a
240°Cavec réarmement manuel.

C Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el
aceite en el cabezal.

i Basket fixing system that facilitates draining the oil

() fromthe control panel.
Systeme de fixation du panier qui facilite la vidange
de I'huile du panneau de commande.

mezclan con las siguientes frituras evitando la mezcla de sabores.

avoid mixing flavors.

N

COOKING EQUIPMENT

oCaractéristiques Techniques

Dimensiones (AxFxH) mm.

Peso (Kg) PVP

Dimensions (LxWxH) mm.  Weight (Kg)  Price
Dimensions (LxPxH) mm. Poids (Kg, (EUR)
180x495x325 8 173
355x495x325 16 322

2 Cestas de acero inoxidable de gran resistencia con
mango de baquelita de “tacto frio”. Dimensiones:
130x245x110 mm (AxFxH).

¥ Heavy duty stainless steel baskets with "cold
touch" bakelite handle. Dimensions: 130x245x110
mm (LxXWxH).

() Paniers robustes en acier inoxydable avec poignée
en bakélite “a froid”. Dimensions: 130x245x110
mm (LxPxH).

< Cabezal eléctrico totalmente estanco y extraible
para sumejor limpieza.

# Fully waterproof and removable electric control
panel for better cleaning.

() Panneau de commande électrique entiérement
étanche et amovible pour un meilleur nettoyage.

2 Termostato de trabajo de gran calidad regulable
hasta190°C/ 20A.

# High quality safety thermostat adjustable to 190°C
/ 20A.

() Thermostat de travail de grande qualité réglable
jusqu’a 190°C/20A.

< Microinterruptor de seguridad que evita que siga
funcionando la resistencia cuando el cabezal se
extrae.

i Safety microswitch that switches off the resistance
when the headis removed.

() Micro-interrupteur de sécurité qui évite que la
résistance continue de fonctionner lorsque la téte
estextraite.

< ”Zona fria” donde se depositan los restos de los alimentos fritos por debajo de la resistencia. Asi no vuelven a calentarse ni se
# “Cold zone" where the remains of fried foods are placed below the resistance. So they can't be heated again or mixed with the food

) “Zona froide” ot se déposent les restes des aliments frits en dessous de la résistance. Ainsi, ils ne cuisent pas de nouveau et ne se
mélangent pas aux fritures suivantes, afin d’éviter le mélange de saveurs.

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor. 95



Freidoras Eléctricas

Electric Fryers
Friteuses Electriqgues

Freidoras Eléctricas 10 Litros
10 Liter Electric Fryers
Friteuses Electriques 10 Litres

< Fabricado en Espafia con materiales de alta calidad. Certificado CE.
s Made in Spain with high quality materials. CE certified.
O Fabriqué en Espagne avec des matériaux de haute qualité. Certificat CE.

< Construido en acero inoxidable acabado alto brillo.
& Built in polished finish stainless steel.
O Construit en acier inoxydable avec une finition brillante..

1 “vouswen |
| STAINLESS STEEL [
ACIER INOXYDABLE | |
BRILLANTE y
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96 Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



= Caracteristicas Técnicas #Technical Features

Modelo Capacidad SI) Cap. Aceite (Ig Grifo Potencia (Kw) Voltaje (Vg

Model Capacity (I Qil Capacity (I Drain Valve Power (Kw) Voltage (V

Model Capacité (1) Cap. Huile (1) Robinet Puissance (Kw)  Tension (V)
EVO10 10 8 No|No|Non 3,5 220
EVO10G 10 8 Si|Yes| Oui 3,5 220
EVO1010 10+ 10 8+8 No|No|Non 3,5+3,5 220
EVO1010G 10+ 10 8+8 Si| Yes|Oui 3,5+3,5 220

Z Cuba interior embutida de acero inoxidable, sin
angulos y con las marcas de MAX — MiN del nivel
de aceite.

% Countersunk stainless steel inner tank, without
anglesand with marks MAX - MIN for oil level. ’

() Cube intérieur en acier inoxydable sans angle et J‘W
avecles marques de MAX-MIN du niveau d’huile.

@.
-
Z Resistencia blindada en acero inoxidable. 1
# Armored stainless steel resistance. L
() Résistance blindée en acier inoxydable. 47\

2 Termostato de seguridad de gran calidad regulado
a240°C conrearme manual.

# High quality safety thermostat regulated at 240°C
with manualreset.

() Thermostat de sécurité de grande qualité, réglé a
240°Cavec réarmement manuel.

C Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el
aceite en el cabezal.

i Basket fixing system that facilitates draining the oil
from the control panel.

() Systéme de fixation du panier qui facilite la vidange
de I'huile du panneau de commande.

Z Modelos G. Desagiie de aceite en el fondo de la
cubeta que permite un completo vaciado y una
facil limpieza. Equipado con filtro anti-residuos
que evitala obturacion del grifo.

i G models equipped with an oil drain at the bottom
of the bucket that allows complete emptying and
easy cleaning. Also provided with an anti-residue
filter that prevents the drain from clogging.

() Modéles G équipés d'une vidange d'huile au fond
du seau qui permet une vidange complete et un N——
nettoyage facile. Egalement fourni avec un filtre
anti-résidu quiempéche le drain de se boucher.

mezclan con las siguientes frituras evitando la mezcla de sabores.

avoid mixing flavors.

| mélangent pas aux fritures suivantes, afin d’éviter le mélange de saveurs.
£

N

COOKING EQUIPMENT

oCaractéristiques Techniques

Dimensiones (AxFxH) mm. Peso (Kg) PVP
Dimensions (LxWxH) mm.  Weight (Kg)  Price
Dimensions (LxPxH) mm. Poids (Kg, (EUR)

265x495x325 10 265
265x495x325 11 332
530x495x325 20 516
530x495x325 22 634

2 Cestas de acero inoxidable de gran resistencia con
mango de baquelita de “tacto frio”. Dimensiones:
205%x245x110 mm (AxFxH).

# Heavy duty stainless steel baskets with "cold
touch" bakelite handle. Dimensions: 205x245x110
mm (LxWxH).

() Paniers robustes en acier inoxydable avec poignée
en bakélite “a froid”. Dimensions: 205x245x110
mm (LxPxH).

2 Cabeazal eléctrico totalmente estanco y extraible
para sumejor limpieza.

% Fully waterproof and removable electric control
panel for better cleaning.

) Panneau de commande électrique entiérement
étanche et amovible pour un meilleur nettoyage.

2 Termostato de trabajo de gran calidad regulable
hasta 190°C / 20A.

% High quality safety thermostat adjustable to 190°C
/20A.

() Thermostat de travail de grande qualité réglable
jusqu’a 190°C/20A.

2 Microinterruptor de seguridad que evita que siga
funcionando la resistencia cuando el cabezal se
extrae.

& Safety microswitch that switches off the resistance
whenthe head is removed.

O Micro-interrupteur de sécurité qui évite que la
résistance continue de fonctionner lorsque la téte
estextraite.

< Freidoras equipadas con contactor.
% Allequipped with contactor.
() Friteuses équipés de contactor.

2 "Zona fria” donde se depositan los restos de los alimentos fritos por debajo de la resistencia. Asi no vuelven a calentarse ni se
# “Cold zone" where the remains of fried foods are placed below the resistance. So they can't be heated again or mixed with the food

() “Zona froide” ol se déposent les restes des aliments frits en dessous de la résistance. Ainsi, ils ne cuisent pas de nouveau et ne se

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor. 97



Freidoras Eléctricas

Electric Fryers
Friteuses Electriqgues

Freidoras Eléctricas 12 Litros
12 Liter Electric Fryers
Friteuses Electriques 12 Litres

py—
CAACERO INOXIDABLE < Fabricado en Espafia con materiales de alta calidad. Certificado CE.
ALTO BRILLO ) s Made in Spain with high quality materials. CE certified.
POLISHED \\ O Fabriqué en Espagne avec des matériaux de haute qualité. Certificat CE.
STAINLESS STEEL |

< Construido en acero inoxidable acabado alto brillo.

& Built in polished finish stainless steel.

O Construit en acier inoxydable avec une finition brillante.. —'\
N

MY ACIER INOXYDABLE ||
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98 Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



= Caracteristicas Técnicas

Grifo
Drain Valve

Modelo

Capacidad SI)
Model

Cap. Aceite (Ig
Capacity (I

Qil Capacity (I

Potencia (Kw)
Power (Kw)

#Technical Features

Voltaje (V
Voltage (V

Dimensiones (AxFxH) mm.
Dimensions (LxXWxH) mm.

§

N

COOKING EQUIPMENT

oCaractéristiques Techniques

Peso (Kg) PVP
Weight (Kg)  Price

Model Capacité (1) Cap. Huile (1) Robinet Puissance (Kw)  Tension (V) Dimensions (LxPxH) mm. Poids (Kg, (EUR)
EVO12 12 10 No|No|Non 4,5 220 355x495x325 14 354
EVO12G 12 10 Si|Yes|Oui 4,5 220 355x495x325 15 465
EVO1212 12+12 10+10 No|No|Non 4,5+4,5 220 695x495x325 28 673
EVO1212G 12 +12 10+ 10 Si|Yes|Oui 4,5+4,5 220 695x495x325 30 903

Z Cuba interior embutida de acero inoxidable, sin
angulos y con las marcas de MAX — MiN del nivel
de aceite.

% Countersunk stainless steel inner tank, without
anglesand with marks MAX - MIN for oil level.

() Cube intérieur en acier inoxydable sans angle et
avecles marques de MAX-MIN du niveau d’huile.

2 Termostato de seguridad de gran calidad regulado
a240°C conrearme manual.

# High quality safety thermostat regulated at 240°C
with manualreset.

() Thermostat de sécurité de grande qualité, réglé a
240°Cavec réarmement manuel.

C Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el
aceite en el cabezal.

i Basket fixing system that facilitates draining the oil
from the control panel.

() Systéme de fixation du panier qui facilite la vidange
de I'huile du panneau de commande.

Z Modelos G. Desagiie de aceite en el fondo de la
cubeta que permite un completo vaciado y una
facil limpieza. Equipado con filtro anti-residuos
que evitala obturacion del grifo.

i G models equipped with an oil drain at the bottom
of the bucket that allows complete emptying and
easy cleaning. Also provided with an anti-residue
filter that prevents the drain from clogging.

() Modéles G équipés d'une vidange d'huile au fond
du seau qui permet une vidange complete et un
nettoyage facile. Egalement fourni avec un filtre
anti-résidu quiempéche le drain de se boucher.

2 Cestas de acero inoxidable de gran resistencia con
mango de baquelita de “tacto frio”. Dimensiones:
290%x245x110 mm (AxFxH).

# Heavy duty stainless steel baskets with "cold
touch" bakelite handle. Dimensions: 290x245x110
mm (LxWxH).

() Paniers robustes en acier inoxydable avec poignée
en bakélite “a froid”. Dimensions: 290x245x110
mm (LxPxH).

@.
K‘ T Cabezal eléctrico totalmente estanco y extraible
- . - L para sumejor limpieza.
=T=/T‘fxitreeréc:ali’rl\llg‘:sagtaezInrzgies:gr:r;::x'dable. i | &8 i Fully waterproof and removable electric control
DA L A ) panel for better cleaning.
O Résistance blindée en acier inoxydable. > N\ () Panneau de commande électrique entiérement
74 étanche et amovible pour un meilleur nettoyage.

2 Termostato de trabajo de gran calidad regulable
hasta 190°C / 20A.

% High quality safety thermostat adjustable to 190°C
/20A.

() Thermostat de travail de grande qualité réglable
jusqu’a 190°C/20A.

2 Microinterruptor de seguridad que evita que siga
funcionando la resistencia cuando el cabezal se
extrae.

& Safety microswitch that switches off the resistance
whenthe head is removed.

O Micro-interrupteur de sécurité qui évite que la
résistance continue de fonctionner lorsque la téte
estextraite.

< Freidoras equipadas con contactor.
% Allequipped with contactor.
() Friteuses équipés de contactor.

2 "Zona fria” donde se depositan los restos de los alimentos fritos por debajo de la resistencia. Asi no vuelven a calentarse ni se
mezclan con las siguientes frituras evitando la mezcla de sabores.

# “Cold zone" where the remains of fried foods are placed below the resistance. So they can't be heated again or mixed with the food
avoid mixing flavors.

() “Zona froide” ou se déposent les restes des aliments frits en dessous de la résistance. Ainsi, ils ne cuisent pas de nouveau et ne se
mélangent pas aux fritures suivantes, afin d’éviter le mélange de saveurs.

J

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor. 99



Freidoras Eléctricas

Electric Fryers
Friteuses Electriqgues

Freidoras Eléctricas 12 Litros Alta Potencia
12 Liter High Power Electric Fryers .
Friteuses Electriques Haute Puissance 12 Litres
(e

< Fabricado en Espafia con materiales de alta calidad. Certificado CE.
s Made in Spain with high quality materials. CE certified.

POLISHED \ O Fabriqué en Espagne avec des matériaux de haute qualité. Certificat CE.
i\ Aﬂ‘ég‘hﬁ%ﬂ}éﬁ < Construido en acero inoxidable acabado alto brillo.
BRILLANTE {/ & Built in polished finish stainless steel. p—
R - 4 7 O Construit en acier inoxydable avec une finition brillante.. '\_' - ‘ N‘U :“‘l“)

R
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EVO12GTR EVO1212GTR

EVO12TR EVO1212TR

100 Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



= Caracteristicas Técnicas

Modelo Capacidad SI) Cap. Aceite (Ig Grifo Potencia (Kw)
Model Capacity (I Qil Capacity (I Drain Valve Power (Kw)
Model Capacité (1) Cap. Huile (1) Robinet Puissance (Kw)

EVO12TR 12 10 No|No|Non 7,5
EVO12GTR 12 10 Si| Yes|Oui 7,5
EVO1212TR 12+12 10+ 10 No|No|Non 7,5+7,5

EVO1212GTR 12 +12 10+ 10 Si| Yes|Oui 7,5+7,5

Z Cuba interior embutida de acero inoxidable, sin
angulos y con las marcas de MAX — MiN del nivel
de aceite.

% Countersunk stainless steel inner tank, without
anglesand with marks MAX - MIN for oil level.

() Cube intérieur en acier inoxydable sans angle et
avecles marques de MAX-MIN du niveau d’huile.

Z Resistencia blindada en acero inoxidable.
# Armored stainless steel resistance.
() Résistance blindée en acier inoxydable.

2 Termostato de seguridad de gran calidad regulado
a240°C conrearme manual.

# High quality safety thermostat regulated at 240°C
with manualreset.

() Thermostat de sécurité de grande qualité, réglé a
240°Cavec réarmement manuel.

C Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el
aceite en el cabezal.

i Basket fixing system that facilitates draining the oil
from the control panel.

() Systéme de fixation du panier qui facilite la vidange
de I'huile du panneau de commande.

Z Modelos G. Desagiie de aceite en el fondo de la
cubeta que permite un completo vaciado y una
facil limpieza. Equipado con filtro anti-residuos
que evitala obturacion del grifo.

i G models equipped with an oil drain at the bottom
of the bucket that allows complete emptying and
easy cleaning. Also provided with an anti-residue
filter that prevents the drain from clogging.

() Modéles G équipés d'une vidange d'huile au fond
du seau qui permet une vidange complete et un
nettoyage facile. Egalement fourni avec un filtre
anti-résidu quiempéche le drain de se boucher.

avoid mixing flavors.

J

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.

#Technical Features

Voltaje (Vg
Voltage (V

Tension (V)

380
380
380
380

b

7%

N

COOKING EQUIPMENT

oCaractéristiques Techniques

Dimensiones (AxFxH) mm. Peso (Kg) PVP
Dimensions (LxWxH) mm.  Weight (Kg)  Price
Dimensions (LxPxH) mm. Poids (Kg, (EUR)

355x495x325 14 392
355x495x325 15 487
695x495x325 28 760
695x495x325 30 944

2 Cestas de acero inoxidable de gran resistencia con
mango de baquelita de “tacto frio”. Dimensiones:
290%x245x110 mm (AxFxH).

# Heavy duty stainless steel baskets with "cold
touch" bakelite handle. Dimensions: 290x245x110
mm (LxWxH).

() Paniers robustes en acier inoxydable avec poignée
en bakélite “a froid”. Dimensions: 290x245x110
mm (LxPxH).

|

2 Cabeazal eléctrico totalmente estanco y extraible
para sumejor limpieza.

% Fully waterproof and removable electric control
panel for better cleaning.

) Panneau de commande électrique entiérement
étanche et amovible pour un meilleur nettoyage.

2 Termostato de trabajo de gran calidad regulable
hasta 190°C / 20A.

% High quality safety thermostat adjustable to 190°C
/20A.

() Thermostat de travail de grande qualité réglable
jusqu’a 190°C/20A.

2 Microinterruptor de seguridad que evita que siga
funcionando la resistencia cuando el cabezal se
extrae.

& Safety microswitch that switches off the resistance
whenthe head is removed.

O Micro-interrupteur de sécurité qui évite que la
résistance continue de fonctionner lorsque la téte
estextraite.

< Freidoras equipadas con contactor.
% Allequipped with contactor.
() Friteuses équipés de contactor.

2 "Zona fria” donde se depositan los restos de los alimentos fritos por debajo de la resistencia. Asi no vuelven a calentarse ni se
mezclan con las siguientes frituras evitando la mezcla de sabores.
# “Cold zone" where the remains of fried foods are placed below the resistance. So they can't be heated again or mixed with the food

() “Zona froide” ou se déposent les restes des aliments frits en dessous de la résistance. Ainsi, ils ne cuisent pas de nouveau et ne se
mélangent pas aux fritures suivantes, afin d’éviter le mélange de saveurs.



FREIDORAS ELECTRICAS DE SOBREMESA
POR DECANTACION MONOFASICAS CON CONTACTOR

inoxidable

e Resistencia en acero
inoxidable

e Cabeza desmontable
para facilitar la

T e Construccion en acero

RFC-7 RFC-10 limpieza de la cuba
CAPACIDAD CESTA e Termostato regulable
MODELO POTENCIA LARGO-FONDO-ALTO LITROS (LARGO-FONDO-ALTO) EUROS 1 900 C
RF-4 2200 W/230V - 50 Hz 205x410x315 4 120x215x110 148 e Termostato de
1 0
RFC-7 Contactor 3500 W/230V-50Hz  290x410x315 7 190x220x110 218 sequridad 240° G
e Terminales faxtoon en
RFC-10 Contactor 4500 W/230V-50Hz  325x445x315 10 256x255x110 305 acer inoxidable

m
= |
m

o RF-4+4 RFC-7+7 ' RFC-10+10
MODELO POTENCIA LARGO-FONDO-ALTO LITROS (LARGO-FONDO-ALTO) EUROS

= RF-4+4 2x2200 W/230V - 50 Hz 380x410x315 4+4 120x215x110 290

- RFC-7+7 Contactor 2x3500 W/230V - 50 Hz 560x410x315 7+7 190x220x110 410
RFC-10+10 Contactor 2x4500 W/230V - 50 Hz 653x445x315 10+10 255x255x110 580

>

v FREIDORAS ELECTRICAS DE SOBREMESA “CON GRIFO”

MONOFASICAS - “LINEA CLASIC” CON CONTACTOR
S :

e ﬁ

b3 .

RF-7-G RF-10 G . RF-7+7 G

P e Construccion en acero inoxidable
NOTA: EL MOD. RF-10-G - 4500 W - MONOFASICA « Resistencia en acero inoxidable
CAPACIDAD CESTA e Cabeza desmontable para

MODELO POTENCIA LARGO-FONDO-ALTO LITROS (LARGO-FONDO-ALTO) EUROS facilitar la Iimpieza de la cuba

RF-7-G 3500 W/230V - 50 Hz 290x460x370 7 190x220x110 290 » Termostato regulable 190° C

RF-10-G 4500W/230V-50Hz  325x495x370 10 255x255x110 39  °Termostato de seguridad 240° C

e Grifo de seguridad

S RF-7+7-G 2x3500 W/230V - 50 Hz 560x460x370 7+7 190x220x110 540 o Terminales faxtoon en acero inox )
4.0.5.0

. . . Estas caracteristicas y fotos podran ser modificadas sin previo aviso
Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos gl% 161 03 04 para consuUltar foa prec}’os e vigor. p
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FREIDORAS ELECTRICAS DE SOBREMESA - POR DECANTACION -
MONOFASICAS “LINEA SUPER DELTA”

MODELO EUROS
FB4 LT-SD 198
FB4+4 LT-SD 374
FB6 LT-SD 240
FB6+6 LT-SD 448
CARACTERISTICAS:
FB4+4 LT — Carroceria y cuba son realizadas
en inox 18/10. (7,
— Termostato de trabajo (190°).
— Termostato de seguridad (210°). <L
— Piloto luminoso de temperatura.
— Cesta de fritura con gancho de ('
goteo. =
=
FB 6+6 LT =
(&)
MODELO DIMENSIONES (LxPxH mm) AGEITE (LT) DIMENSIONES CESTA (LxPxH mm) POTENCIA (KW) PESO (KG) TENSION (VOLT/HZ)
FB4 LT 190x440x270 4 210x120x100 2 45 230 v /50 Hz =
FB 4+4 LT 380x440x270 4+4 210x120x100 (x2) 2+2 7 230 v /50 Hz L
FB 6 LT 290x440x285 6 210x190x100 3 6 230 v /50 Hz
FB 6+6 LT 590x440x285 6+6 210x190x100 (x2) 3+3 95 230 v/ 50 Hz
- T} ”
FREIDORAS ELECTRICAS DE SOBREMESA “CON GRIFO »
i TR 9
MONOFASICAS “LINEA SUPER DELTA <
W FX ec
MODELO EUROS
o
FBR7 LT-SD 298
FBR7+7 LT-SD 570 a
FBR9 LT-SD 360 —
FBR9+9 LT-SD 598 w
FBR13 LT 380
FBR13+13 LT 685 o
FBR7LT  FBROLT  FBRI2LT e
CARACTERISTICAS:
— Carroceria y cuba son realizadas en inox 18/10. FBR7+7 LT FBRO4+9 LT FBR13+13 LT
— Termostato de trabajo (190°).
— Termostato de seguridad (210°).
— Piloto luminoso de temperatura.
— Cesta de fritura con gancho de goteo.
MODELO DIMENSIONES (LxPxH mm) AGEITE (LT) DIMENSIONES CESTA (LxPxH mm) POTENCIA (KW) PESO (KG) TENSION (VOLT/HZ)
FBR 7 LT-GRIFO 280x460x325 7 210x200x100 3,5 75 230 v/ 50 Hz
FBR 7+7 LT-GRIFO 570x460x325 1+7 210x200x100 (x2) 3,5x2 11 230 v /50 Hz
FBR 9 LT-GRIFO 310x480x345 9 210x200x120 35 1 230 v/ 50 Hz
FBR 9+9 LT-GRIF0 630x480x345 9+9 210x200x120 (x2) 3,5x2 13 230 v/ 50 Hz
FBR 13 LT-GRIFO 316x550x382 12 210x220x140 5 9 230 v /50 Hz
N FBR 13+13 LT-GRIFO  630x550x382 12+12 210x220x140 (x2) 5x2 14 230 v /50 Hz
_J

Estas caracteristicas y fotos pogran ser madificadas sjn previg avis . . . . 4.0.5.0
steasy P Eos preCIdSI puederr"l star desactualizados. LIaljngnos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




- SERIE SNACK -

\ TRIFASICAS
CON CONTACTOR

e Construccion en acero inoxidable

e Resistencia en acero inoxidable

e Cabeza desmontable para facilitar
la limpieza de la cuba.

e Termostato regulable 190° C

e Termostato de seguridad 240°C

e Grifo de seguridad

e Terminales faxtoon en acero inox

FREIDORAS ELECTRICAS SOBRE MUEBLE ;

“
=
m

o l L
o FT-10+10-M
- H LITROS MEDIDAS CESTA MEDIDAS EXTERIORES

MODELO CUBA POTENCIA VOLTAJE  ancho x profundo x alto ancho x profundo x alto EUROS
b~ FT-10-M 10 7.500W 400V 255x255x120 400 x 600 x 1030 820
n FT-10+10-M 10+10 2x7.500W 400V 255x255x120 800 x 600 x 1030 1.350

FREIDORA ESPECIAL GASTRONORM - DOBLE CUBA (10+4 litros)

CARACTERISTICAS GENERALES: FREIDORA ESPECIAL

- Mueble construido integramente en acero 10+4 LITROS.
inoxidable 4 LITROS PARA

- Cuba de acero inoxidable desmontable y PEQUENAS CANTIDADES
extraible para su mejor limpieza Y 10 LITROS PARA

- Panel de Mandos y laterales construidos RACIONES DE
en acero inoxidable, situado fuera de la MAYOR VOLUMEN

fuente de calor y estanco a cualquier
liquido o suciedad

- Resistencia blindada de acero inoxidable

- Cabezal (Panel de Mandos y Resistencia)
extraible para su mejor limpieza

- Protector de los capilares de los
termostatos. (Mayor seguridad)

- Termostato de control de temperatura

regulable a 200°C CAMPINI
- Provistas de Termostato de Seguridad.
CAMPINI CUBA LITROS MEDIDAS CESTA MEDIDAS EXTERIORES
MODELO GASTRONORM CUBA POTENCIA  VOLTAJE  ancho x profundo x alto A B C D E EUROS
- Gestas con mango 2/3 x 200 285 x 230 x 105
de bakelita _ X X X
- Zona fria FD-10+4 1/3 % 200 10+4 45+2Kw 230V 140 x 255 x 100 530 325 423 225 325 480
\§ J

4.0.5.0 Estas Eara teristicas }' fotos r?({/d!én ser modificadas sin previo aviso

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos é‘l% 161 03 04 para consultar [os precios en vigor.
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FREIDORAS ELECTRICAS DE SOBREMESA ALTO RENDIMIENTO
TRIFASICAS CON GRIFO - CON CONTACTOR

 Construccion en acero inoxidable

* Resistencia en acero inoxidable

e Cabeza desmontable para facilitar
la limpieza de la cuba

e Termostato regulable 190° C

e Termostato de seguridad 240° C

* Terminales faxtoon en acero inoxi-
dable
e Cuba embutida

7,5 KW POR FAR-10 TR FAR 10+10 TR
CADA CUBA
CAPACIDAD CESTA
MODELO POTENCIA LARGO-FONDO-ALTO LITROS (LARGO-FONDO-ALTO) EUROS
FAR-10-TR Contactor 7500 W/400V -50Hz ~ 372x550x430 10 255x255x110 460
FAR-10+10-TR Contactor 2x7500 W/400V - 50 Hz  740x550x430 10+10 255x255x110 890

i n e Construccion en acero inoxidable

FREI DORA PARA PASTELERIA = TRI FASI CA e Resistencia en acero inoxidable
e Cabeza desmontable para facilitar

la limpieza de la cuba
e Termostato regulable 190° C
e Termostato de seguridad 240° C
e Grifo de seguridad

Terminales faxtoon en acero inox
e Bandeja escurridora

-

CAPACIDAD CESTA
MODELO POTENCIA LARGO-FONDO-ALTO LITROS (LARGO-FONDO-ALTO) EUROS
FP-16 9000 W/400V - 50 Hz 530x460x370 16 470x250x110 695
CALENTADOR MANTENEDOR DE FRITOS
) W e i
L

MODELO POTENCIA LARGO-FONDO-ALTO CUBETA EUROS
MFI 1000 W/230V - 50 Hz 330x560x500 GN 1/1 x 65 274

e Construccion en acero inoxidable
e Equipado con cubeta GN 1/1.
e Infrarrojos

Estas caracteristicas y fotos pogran ser madificadas sjn previg avis . . . . 4.0.5.0
racteristicas y P Eos premo's'. puedergl star desactualizados. Llaﬂn%%os al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FREIDORAS ELECTRICAS HOSTELERIA

No conozco ese hombre, lo debo conocer mejor.

Linea PEKIN

Freidoras Eléctricas ~1€5£7

QE-G-D

IEF-8L-EGO

PRODUCTO
SIMILAR
/ Consulte Pagina

9 EGO
IEF-4L-2-EGO
Freidora Eléctrica sin Grifo de Vaciado
|IEF-4L-EGO 5 4 2,00 230 140x210x120 260x385x325 129
|IEF-4L-2-EGO 5 4 2,00+2,00 230 140x210x120 480x385x325 255
IEF-8L-EGO 10 8 3,25 230 185x235x140 265x425x350 149
IEF=EIL=2-EC©O 10 8 3,25+3,25 230 185x235x140 540x425x350 285

Caracteristicas Técnicas

* Diseflada para uso profesional. Ideal para tu restaurante o bar, con ella ofrecerds extraordinarias experiencias gastrondmicas.

¢ Fabricada en acero inoxidable de alta calidad, por lo que es resistente a la corrosion.

¢ Dispone de un termostato incorporado con tecnologia de punta de la marca alemana E.G.O. El termostato de la casa E.G.O. es
uno de los mas modernos del mercado. No solamente garantiza una alta seguridad, sino también la alta longevidad del
dispositivo.

¢ El termostato de alta sensibilidad regula el calor de la cuba de aceite de manera constante a la temperatura seleccionada hasta
190°C.

¢ Equipadas con contactor.

¢ Alta seguridad gracias a su termostato de seguridad E.G.O. con corte a 2102C con rearme manual desde el exterior, y por su
microinterruptor de seguridad que evita que la resistencia siga funcionando cuando se extrae el cabezal.

¢ Resistencias blindadas de acero inoxidable de alto rendimiento y potencia que permite a la freidora llegar rapidamente a la
temperatura dptima de trabajo.

¢ Cuba de aceite extraible con bordes redondeados. De este modo, se puede extraer la grasa y limpiar la cuba de aceite amano o
en el lavavajillas.

¢ Equipada con practicas asas de transporte y patas de goma antideslizantes que proporcionan mayor estabilidad.

¢ Incluye tapa de acero inoxidable.

254

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FREIDORAS ELECTRICAS

W |GUMA
HOSTELERIA
o Tu reputacidn es mas importante que tu némica, y tu integridad es mas valiosa que tu carrera.
L”nea PEK’N Ryan Freitas
Em—— ]

Freidoras Eléctricas %@7

ENT. 7S

= PRODUCTO
SIMILAR
/ Consulte Pagina

{=>'EE-E5-CJ
IEF-102-EGO

Freidora Eléctrica con Grifo de Vaciado

IEF-101-EGO 10 4,00 230 200x220x100 280x460x325 216
IEF-102-EGO 10 8 4,00+4,00 230 200x220x100 570x460x325 415
IEF-161-EGO 16 12 5,00 230 230x250x120 340x540x410 254
IEF-162-EGO 16 12 5,00+5,00 230 230x250x120 690x540x410 486

Caracteristicas Técnicas

* Diseflada para uso profesional. Ideal para tu restaurante o bar, con ella ofrecerds extraordinarias experiencias gastrondmicas.

¢ Fabricada en acero inoxidable de alta calidad, por lo que es resistente a la corrosion.

¢ Dispone de un termostato incorporado con tecnologia de punta de la marca alemana E.G.O. El termostato de la casa E.G.O. es
uno de los mas modernos del mercado. No solamente garantiza una alta seguridad, sino también la alta longevidad del
dispositivo.

¢ El termostato de alta sensibilidad regula el calor de la cuba de aceite de manera constante a la temperatura seleccionada hasta
190°C.

¢ Equipadas con contactor.

¢ Alta seguridad gracias a su termostato de seguridad E.G.O. con corte a 2102C con rearme manual desde el exterior, y por su
microinterruptor de seguridad que evita que laresistencia siga funcionando cuando se extrae el cabezal.

¢ Resistencias blindadas de acero inoxidable de alto rendimiento y potencia que permite a la freidora llegar rapidamente a la
temperatura éptima de trabajo.

« Interruptor de encendido / apagado para controlar la fuente de alimentacién principal y la luzindicadora de estado “ON”.

¢ Cuba de aceite fija con cantos redondeados, lo que facilita enormemente la limpieza.

* El vaciado de aceite se realiza de manera sencilla y rdpida mediante el grifo integrado.

¢ Equipada con patas de goma antideslizantes que proporcionan mayor estabilidad.

¢ Incluye tapa de acero inoxidable.

255

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



(N N N N N N N 3 N MA
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Si eres apasionado sobre algo y trabajas duro, creo que seras exitoso.

Linea BADAJOZ

Freidoras Eléctricas necnn en

Esnana ~Tems/ \

PRODUCTO
(@) SIMILAR

Consulte Pagina

EVO1010

k EVO1212

Freidora Eléctrica sin Grifo de Vaciado

CAPACIDAD CAPACIDAD POTENCIA TENSION  MEDIDAS CESTAS  DIMENSIONES PRECIO

MODELO w ACEITE (L) (kW) ) (AXFxH) mm (AXFxH) mm (EUR)
EVOS 5 4 2,2 230 130x245x110 180x495x325 171
EVOI10 10 8 35 230 205x245x110 265x495x325 261
EVO12 12 10 45 230 290x245x110 355x495x325 349
EVO12TR 12 10 7.5 400 290x245x110 355x495x325 386
EVO55 5+5 4+4 22+272 230 130x245x110 355x495x325 317
EVO1010 10 +10 8+8 35+35 230 205x245x110 530x495x325 509
EVO1212 12412 10 +10 45+45 230 290x245x110 695x495x325 664
EVO1212TR 12 +12 10 + 10 75+75 400 290x245x110 695x495x325 749

Caracteristicas Técnicas

* Fabricado en Espaia con materiales de alta calidad.

¢ Construido en acero inoxidable acabado brillo.

« Cuba interior embutida de acero inoxidable, sin angulos y con las marcas de MAX - MiN del nivel de aceite.

* Cabezal eléctrico totalmente estanco y extraible para facilitar su limpieza.

» Termostato de trabajo de gran calidad regulable hasta 190°C / 20 A.

e Termostato de seguridad de gran calidad con rearme manual 240°C.

¢ Resistencia blindada en acero inoxidable.

¢ Freidoras equipadas con contactor (excepto modelos de 5 litros)

* Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el aceite en el cabezal.

* Cestas de acero inoxidable con mango de baquelita de “tacto frio”.

 Patas antideslizantes.

e Microinterruptor de seguridad que evita que siga funcionando la resistencia cuando el cabezal se extrae.

* ”Zona fria” donde se depositan los restos de los alimentos fritos por debajo de la resistencia. Asi no vuelven a calentarse ni se
mezclan con las siguientes frituras evitando la mezcla de sabores.

256 | MAQUINARIA DE COCCION AUXILIAR
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W | FO¥ELERia FREIDORAS ELECTRICAS *}
Puede que te disguste fallar, pero estas condenado si no lo intentas.

Linea BADAJOZ

Freidoras Eléctricas necno en

/ Esnana \T Em/ \

EVOI0G EVOI1010G

PRODUCTO
(@) SIMILAR

Consulte Pagina

k EVO12G

Freidora Eléctrica con Grifo de Vaciado
CAPACIDAD CAPACIDAD POTENCIA TENSION MEDIDAS CESTAS DIMENSIONES PRECIO

EVO1212G /

MODELO w ACEITE (L) (kW) ) (AXFxH) mm (AXFxH) mm (EUR)

EVOI0G 10 8 3,5 230 205x245x110 265x495x325 323

EVOI12G 12 10 45 230 290x245x110 355x495x325 459
EVOI2GTR 12 10 7.5 400 290x245x110 355x495x325 480
EVO1010G 10 +10 8+8 35+35 230 205x245x110 530x495x325 617
EVO1212G 12412 10 +10 45+45 230 290x245x110 695x495x325 892
EVOI212GTR 12 +12 10 +10 75+75 400 290x245x110 695x495x325 932

Caracteristicas Técnicas

e Fabricado en Espaia con materiales de alta calidad.

¢ Construido en acero inoxidable acabado brillo.

« Cubainterior embutida de acero inoxidable, sin angulos y con las marcas de MAX - MiN del nivel de aceite.

e Cabezal eléctrico totalmente estanco y extraible para facilitar su limpieza.

» Termostato de trabajo de gran calidad regulable hasta190°C / 20 A.

e Termostato de seguridad de gran calidad con rearme manual 240°C.

¢ Resistencia blindada en acero inoxidable.

¢ Freidoras equipadas con contactor.

e Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el aceite en el cabezal.

e Cestas de acero inoxidable con mango de baquelita de “tacto frio”.

 Patas antideslizantes.

¢ Microinterruptor de seguridad que evita que siga funcionando la resistencia cuando el cabezal se extrae.

¢ Equipada con grifo de vaciado de aceite.

* Desaglie de aceite en el fondo de la cubeta que permite un completo vaciado y facil limpieza. Equipadas con filtro anti-residuos
que evitala obturacién del grifo.

e ”Zona fria” donde se depositan los restos de los alimentos fritos por debajo de la resistencia. Asi no vuelven a calentarse ni se
mezclan con las siguientes frituras evitando la mezcla de sabores.

MAQUINARIA DE COCCION AUXILIAR
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FREIDORAS ELECTRICAS HOSTELERIA

Que maravilloso es que nadie necesita esperar un solo momento antes de comenzar a mejorar el mundo.

Linea AVEIRO

Freidoras de Pasteleria Hécho en

w

J——
FP30L
Freidora Especial Pasteleria
FP16L 16 9,0 400 465x225x105 530x460x370 720
FP30L 30 15,0 400 570x415x105 650x665x370 928

Caracteristicas Técnicas

¢ Freidoras especiales para pasteleria con disefo sencillo y eficaz.
¢ Equipos trifasicos de gran potencia con contactor.

¢ Construidos en acero inoxidable.

¢ Resistencia Blindada en acero inoxidable.

* Cabezal desmontable para facilitar la limpieza de la cuba.

¢ Termostato regulable de trabajo 190°C.

* Termostato de seguridad 240°C.

¢ Equipadas con grifo para vaciado de aceite.

¢ Terminales faston en acero inoxidable.

« Interruptor de encendido / apagado para controlar la fuente de alimentacién principal y la luz indicadora de estado “ON”.
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Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



Sin aceite, sin Cualquier lugar es Facil y para todos.

humos, V S].n Olores. ldeal pafa Hop.l Su sistema automatico y
programable, convierte a HOP! en la
Mediante un sistema de Sin necesidad de campana unica freidora del mercado que
condensaciéon ultra ventilado, y un extractora o salida de humos, HOP! puede accionarla hasta un nifio.
sistema de filtros de carbono se puede instalar en cualquier Puedes utilizarla cuando y donde
incorpc.)rado. HOP! elimina ubicacién g..]facias al sistema de quieras sin la necesidad de un
cualgquier humo, vapor y olores condensacién mas potente del experto.
durante coccién. |deal para locales mercado.

sin salida de humos.

CIERRE SEGURIDAD FACIL USO

El aire es gratis,

el aceite no.

El aceite cuesta una fortuna, da un trabajo de
locos, vy es perjudicial para la salud. Se acabé el
precalentar, cambiar, y limpiar aceite. HOP! te
facilita la vida.

ROTACION AUTOMATICA MANIPULACION SEGURA

VENTAJAS DE COCINAR POR AIRE

SALUDARBLE: Sin aceite con un 80% menos de grasas
saturadas, 50% menos en Kcal, y comida mas ligera

LIMPIO Y ECOLOGICO: Sin vapores, sin olores, sin humos, sin
necesidad de despercidiciar aceite

MAXIMO BENEFICIO: Cocciones de hasta 2 Kg. Alto
rendimiento (minima perdida de peso). bajos costes de
funcionamiento.

CADA DIA: Estandares de calidad asegurada. Resultado
perfecto siempre asegurado. Ahorro de aceite.

CADA LUGAR: No necesita campana extractora.

SABORES INALTERADOS: No mezcla sabores ni olores.
Mantiene el sabor, textura y color durante mas tiempo.
SEGURIDAD: Sin riesgo de quemaduras. Sin aceite hirviendo.

HOP! FREIDOR&)§%%§%G&%§E¥@QN&Z€HIOS. Llamanos al 91 161 03 04 para consulta I&ls pread‘s:-.en vigor.BE



LA REVOLUCION DE LA COMIDA SANA

SIN HUMOS, SIN ACEITE
SIN PROBLEMAS

HOP! ESTA DISPONIBLE EN 3 VERSIONES
HOP!': FREIDORA AUTOMATICA
HOP! AIR : FREIDORA AUTOMATICA CON CONDENSADOR Y FILTRO DE CARBONO
HOP! PRO : FREIDORA AUTOMATICA CON CONDENSADOR, FILTRO DE CARBONO, Y AUTO-LAVADO

IDEAL PARA: - BAR - GASOLINERA
» CINES - HOTELES - ESTADIOS -
RESTAURANTE - STREET FOOD -
PRODUCTOS CONGELADOS

NOVEDAD

MODEL HOP!. HOP! AIR. HOP! PRO

Capacidad  CESTA GIRATORIA 2KG. Temperat. 285°C  Power 3,5 kW Voltage / 230V-1N/400V-3N /
4,75KW Frequencia 50-60 Hz

Peso 90 kg Dimension 707 x882x482 /707 x 882 x 520 Apertura Apertura lateral
Exterior AxFXAL mm AxFxAL mm puerta Cierre de alta seguridad

HOP! Freidora automatica sin aceite profesional

Equipado - Coccion rapida - sin uso de aceite para tener productos saludables - sin olor y eliminacion de vapores

con: - posibilidad de ajustar la rotacion de la cesta interna - conexion monofasica de 3.5 kw - Conexion
USB para cargar / descargar recetas - control digital con 99 programas - 3 pasos para cada programa
de cocina - precalentamiento automatico - rejilla especial para freir productos delicados - horno
multifuncional, para cocinar y hornear. Desagiie y kit ducha y auto-lavado(solo version PRO)

HOP!: 3.700 euros HOP! AIR : 4.900 euros HOP! PRO : 5.700 euros

Todos los modelos pueden ser trifasicos con una potencia de 4.75KW por un coste adicional de 160€

BKO1 CESTA HDO1 EMPUNADURAS GP57 GN2/3 PARRILLA PT50 450X340 BANDEJA
EXTERIOR INOX. PARA MANIPULACION PARA FREIR TEFLON
CESTA
PVP 390,00 PVP 50,00 PVP 185,00 PVP 70,00

HOP! FREIDORA SLI&\Q ﬁ%&g&qggéiqgéé&ualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar Io§ pre@é‘-:en vigor.BE



FREIDORAS ECO COREMUIP

Caracteristicas generales:

Modelos de 6 litros:

Cubay chasis en acero inoxidable.

Indicador MAX-MIN de nivel de aceite.

Resistencia en acero Inoxidable pulido.

Piloto metalico LED naranja, indicador de funcionamiento de la resistencia.
Las dimensiones no tienen en cuenta el saliente del mango de la cesta.
Las cestas son de maxima calidad.

Modelos de 8 litros:

Lineas curvas para fadilitar la limpieza.

Grifo de vaciado.

Cuba'y chasis en acero inoxidable.

Indicador MAX-MIN de nivel de aceite.

Resistencia en acero Inoxidable pulido.

Piloto metalico LED naranja, indicador de funcionamiento de la resistencia, piloto rojo
indicador de fallo en el termostato de seguridad, piloto verde indicador de buena conexion.
Las dimensiones no tienen en cuenta el saliente del mango de la cesta.

Contactor de 20A.

Las cestas son de maxima calidad.

FE 6L HCL FE 6+6L HCL FE SLHCL FE 8+8L HCL
Potencia Kw. 3 3+3 38 38+38
Tension V. 230-IN 230-IN 230-IN 230-IN
Cantidad de Aceite L. 6 6+6 8 8+8
Grifo No No Si Si
Termostato de trabajo oC 195 195 195 195
Termostato Seguridad oC 210 210 230 230
Peso Kg. 7 12 10 18
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FE6/FE 6+6/ FE 8 | FE 8+8

FE 6L HCL

FESLHCL

FE 6L HCL FE 6+6L HCL FE 8L HCL FE 8+8L HCL
Dimensiones mm 265x360 x 310 531x360 x 310 300 x 500 x 356 600 x 500 x 356
PVLP. € 215 € 487 € 396 € 728 €
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FREIDORAS SOBREMESA

Caracteristicas generales:

Modelos ELECTRICOS de 7 y 11,5 litros:
Modelos eléctricos de potencia trifasica.
AISI 304 carroceria de acero inoxidable.
Grifo de sequridad.
Termostato de sequridad con calibracion fija.
Elementos calefactores blindados de acero inoxidable.
Patas de acero ajustables.
Modelos A GAS 10 litros:
Cuerpo de acero inoxidable AISI 304.

El quernador atmosférico se enciende por medio de un grupo piloto y el control de
temperatura se lleva a cabo por medio de una sonda de termostato situada en la parte
delantera del tanque.

Tanque profundo sin soldaduras y CALENTAMIENTO SIN ELEMENTO en cuba (Cuba en V).
Ajuste de la temperatura del aceite mediante un termostato.
Se pueden conectar a una red de gas Metano o Propano.

El equipo basico incluye, las boquillas y la placa necesaria para adaptar la freidora al tipo de
gas utilizado (la conversion debe ser realizada por personal cualificado).

El estandar es a gas butano / propano (gas natural / metano solicitarlo).

Valvula de gas mecdnica con termostato integrado.
Termostato de seguridad.

Pies ajustables en acero inoxidable.

Alimentacion Potencia Tension Cantidad de Cesto Grifo Termostato Produccion*
Aceite Seguridad
Kw. V. L. mm. oC Kg/h. (Aprox.)

ST7 Eléctrica 48 400 -3N 75 197 x 236 x 120h Si 220 n

ST7+7 Eléctrica 48+48 400 -3N 75+75 2x (197 x 236 x 120h.) Si 220 n+n

ST12 Eléctrica 6 400 -3N ns 257 x 268 x 120h Si 220 15

ST12S Eléctrica 9 400 -3N ns 257 x 268 x 120h Si 220 17

ST12+12 Eléctrica 6+6 400 -3N n5+M5 2x (257 x 266 X 120h.) Si 220 15+15
ST12+12S Eléctrica 9+9 400 -3N n5+M5 2x (257 x 266 x 120h.) Si 220 17 +17

GT10 Gas 65 - 10 290 x 215X 120h Si 220 8/10
GT10+10 Gas 65+65 - 10+10 2x (290 x 215 x 120h) Si 220 16/20

*Patata congelada
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GT10+10

ELECTRICAS ST7 ST7+7 ST12 ST12S ST12+12 ST12+12S
Dimensiones mm 263 x 409 x 404 549 x 409 x 404 34 x 439 x 434 34 x 439 x 434 670 x 439 x 434 670 x 439 x 434
PV.P. € 639 € 1.267 € 760 € 868 € 1.435 € 1.664 €
GAS GT10 GT10+10

Dimensiones mm 400 x 600 x 693 700 x 600 x 693

PV.P. € 1.701 € 2.809 €

303

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




FREIDORAS A GAS

Caracteristicas generales:

Modelos GT se caracterizan por ser modelos a GAS sin necesidad de conexion eléctrica.
| .rl‘ﬂ".‘l?'lﬂ"ﬂ‘ﬂﬂ-!lﬂ

=l

Tenemos 3 modelos, bien diferenciados.

Solida estructura autoportante totalmente en acero inoxidable AISI 304.

El modelo GT17+17 es de doble cuba, embutida sin soldaduras.

El modelo GT35 se caracteriza por una sola cuba de gran capacidad con elementos
calefactores en cuba, para reducir los tiempos de trabajo al minimo posible. (Diciembre 2019)

Encendido mediante piezoeléctrico, no se requiere fuente de alimentacion.
Termostato de temperatura y termostato de sequridad.
Mandos electromecanicos con termdmetro para visualizacion de la temperatura.

Grifo de drenaje de aceite grande con maniobra de apertura y cierre en la parte frontal de la
maquina.

Contenedor para recuperacion del aceite.

Patas regulables en acero inoxidable.

Potencia Cantidad de Aceite | Cesto Grifo Termostato Produccion*
Seguridad
Kw. L. mm. oC Kg/h. (Aprox.)
GT17 2 7 215x375 %120 h. Si 20 18
GT17+17 2+1 7+1 A(@5x375x20h) | Si 20 18+18
GT35 19 3/46 540%365x 120 h. Si 20 5

*Patata congelada
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GT17+17

GT17 GT17+17 GT35
Dimensiones mm 400x700x1M0 700x700x 110 700 x 700 x 1125
PVP. € 2.737 € 4.784 € 3734 €
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FREIDORAS PROFESIONALES

Caracteristicas generales:

Modelos NE-M se caracterizan por ser modelos eléctricos de 20 litros de capacidad de cuba.

Tenemos modelos de unay dos cubas con dos potencias diferentes por cuba.

Estructura en acero inox AlSI 304.

Funcionamiento analdgico.

Cubeta en estampacion monobloque en acero AlSI 304 con amplia zona fria.
Termostato de seguridad.

Resistencia acorazada abatible y elevable.

Contenedor para recoger el aceite en acero inox.

Grifo de vaciado.

Patas regulables en acero inox.

OPCIONAL

Cestas intermedias.

Filtro contenedor de aceite.

Suplemento para 9 kW 230V - 3N.

Soporte con ruedas para contenedor aceite.

Version de 6 kW: tension de alimentacion convertible a 230 V

*Existe la opcion de Modelos Electronicos, consultar precios. Modelos NE - S de 20 litros de
capacidad y de unay dos cubas. Existe un modelo de fondo 900 de una cuba.

Potencia Cantidad de Cantidad cont. Cesto Tension Produccion*
Aceite de Aceite Alimentacion
Kw. L. L. mm. V/[Hz Kg/h. (Aprox.)
NE-M 120 6K Eléctrico 6 14 21 240%x280x120 h. 400-3N/50 15
NE-M 120 9K Eléctrico 9 14 21 240%x280x120 h. 400-3N/50 20
NE-M 200 10K Eléctrico 10 20 21 260 x280 x 150 h. 400-3N/50 22
NE-M 200 16K Eléctrico 16 20 21 260 x 280 x 150 h. 400-3N/50 28
NE-M 200+200 10+10K | Eléctrico 10+10 20+20 2+ 21 2x(260x280x150 h.) £400-3N/50 2+22
NE-M 2004200 16+16K | Eléctrico 16+16 20+20 2+ 21 2x(260x280x150 h.) £400-3N/50 28+28
*Patata congelada
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FREIDORAS ELECTRICAS ANALOGICAS NE-M

NE-M120 9K

NE-M200 10K

NE-M200+200 16+16K

NE-M 200+200

NE-M 200+200

NE-M1206K NE-M1209K  NE-M20010K NE-M200 16K 10+10K 16+16K
Dimensiones  mm | 400 x700x 1110 400 X700 X110 400700 X 1110 400700 X 1110 800 x 700 x 1110 800700 x 1110
P.P. € 12289€ 2.457 € 2.435€ 2.665 € 4.546 € 5.008 €

Los precios pueden estar desactualizados.
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FREIDORAS ALTO RENDIMIENTO

Caracteristicas generales:

Modelos Alto rendimiento FRIGGY en sus dos versiones ELECTRICO Y GAS, con modelos
Sistema de Elevacion Automatica eléctrica.

Sistema de Combustion Templada “Premix” con modulacion de la potencia de salida.

Quemadores de Tecnologfa Infrarroja con potencia modular de calentamiento
y CONTROL ELECTRONICO con sonda de temperatura para garantizar un alto
rendimiento.

SONDA de temperatura colocada en ambos lados de la cuba. Cuba en “Y".
Estampacion monoblock en acero inoxidable, con gran zona fria.
Carroceria en acero inoxidable con paneles extraibles.

Camara de Combustion Ecosostenible, sin la utilizacion de materiales aislantes
contaminantes, con el coeficiente de rendimiento perfecto entre la combustion de
gas y el rendimiento caldrico.

Centralita Electronica Easytouch con Panel LCD para un control simple e inmediato.
Contenedor de Aceite de chasis con ruedas.

Permite un vaciado completo de la cuba.

OPCIONAL

Inverter 24V para alimentar el equipo incluso en ausencia de una red fija.

Kit de asistencia remota a través de conexion a internet (para el uso exclusivo del
instalador).

*Patata congelada

** | a potendia de salida durante el arranque y la consecucion de la temperatura de fritura se modula para reducir el consumo de gas.

*** | a potencia en la fase de arranque (de fusion) es solo 6,6 kW y 132 kW en el paso siguiente, hasta alcanzar la temperatura de fritura.

Potencia Cantidad de Aceite Capacidad Cesto Tension Alimentacion | Produccion*
contenedor de Aceite
Kw. L. L. mm. V[Hz Kg/h. (Aprox.)
GFP25 25+ 3 277 2x (140x365x130h.) | 220-1/50 30
GFU25 25+ 3 27 2x (140x365x130h.) | 220-1/50 30
EFP25 20%* 25 27 2x (140x365x130h) | 400-3/50 35
EFU25 20%* 25 27 2x (140x365x130h) | 400-3/50 35
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GFP | GFU | EFP | EFU

EFP25

GFP25 GFU25 EFP25 EFU25
Dimensiones mm 400 x 800 x M0 400x900x1M0 400 x 800 x 1130 400x900 x 1130
PV.P. € 5.716 € 5.7116 € 4.705 € 4.944 €
GFP25 AC GFU25 AC EFP25 AC EFU25 AC
CON ELEVACION AUTOMATICA
Dimensiones mm 400 x 800 x 1260 400x900 x 1260 400x 800 x 1282 400 x900 x 1282
PV.P. € 1118 € 1.480 € 5.995 € 6.234 €
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FREIDORAS ALTO REND. + FILTRAJE

Caracteristicas generales:

EFR 25 es una freidora de alto rendimiento con sistema de filtracion de aceite integrado.

El sisterna de filtracion se encuentra en la parte inferior de la freidora e incluye una
bomba trifdsica que permite Ia filtracion de microparticulas, sedimentos carbonizados/
suspendidos y residuos liberados de la fritura. El filtro de papel y carbdn activado filtra
los residuos mas delgados, mejorando la calidad del aceite utilizado (aceite purificado,
vida mds larga, reduccion de olores en el medio ambiente). El sistema de filtracion
contribuye a aliviar al operario de la tarea de limpiar el aceite utilizado y devuelve un
excelente rendimiento de coccidn.

. Estructura en acero inoxidable AISI 304.
. Cuba de coccién en AlSI 304 embutida, con amplia zona de fria.
. Amplia zona de recogida del aceite para evitar derrames.

. Levantamiento automatico de cestas automaticas para obtener resultados de
coccion garantizados y constantes.

« Calentamiento eléctrico modular con modulacion de potencia durante la fase de
puesta en marcha y aproximandose a la temperatura final para una optimizacion
del consumo eléctrico.

. Termostato de sequridad para proteger la resistencia: el termostato interviene en
caso de una disminucion significativa del nivel de aceite en el tanque.

. Control dindmico de la temperatura llevado a cabo con sondas de temperatura
colocadas a los lados del tanque para obtener una lectura precisa y rapida de las
variaciones térmicas.

. Bomba de tres fases integrada.

. Fundion de Filtrado y recarga automatica del aceite por medio de un interruptor
especifico.

. Limpieza de la cuba de manera rapida y efectiva.

. Lanza paralalimpieza, llenado y vaciado del aceite disponible como opcion.

EFR25
Funcionamiento Eléctrico
Potencia Kw. 20
Cantidad de Aceite L. 25
Capacidad contenedor aceite L. 27
Cesto mm. 140x365x130 h.
Tension Alimentacion V[Hz 400-3N/50
Produccion* Kg/h. (Aprox.) 35

310

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



EFR25

EFR25

EFR25
Dimensiones mm 400x900 x M4
P.V.P. € 8.216 €

31

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




Gama 650 encastrable - Elementos modulares de coccion

Cocina agas

» Cocina a gas de 400 mm de ancho provista de robusta parrilla de hierro colado que permite el
desplazamiento de un fuego al otro.

* Incorpora 2 quemadores mono-corona, de hierro colado vy elevada potencia: 1de 3.440 Kcal/h
(4 kW) y 1de 6.708 Kcal/h (7.8 kW).

» Encendido con llama piloto y grifo de seguridad, con regulacién progresiva de la potencia
erogada.

+ Se suministra montada con inyectores para gas natural. En el interior del embalaje se incluyen
inyectores para gas butano / propano (GLP).

| 400 L 610
= 8 =| |—=a=1~ &
ECG-40 Quemador grifo de = — T
seguridady encendido || || |TTTTTF S
con llama piloto. \ N
g g
: o Medidas totales Medidas Potencia PV.P.
Modelo Referencia N® quemadores (mm) encastre (mm) KW (Kcal/h) Elrasie
ECG-40 19002781 2 400 x 610 x 220 360 x 585 11,8 (10148) 1.208,00
400
Cocina eléctrica z =
B =
+ Cocina eléctrica de 400 mm de ancho. _ ccm I
E + Con 2 placas cuadradas de 220 x 220 mm. T i
* Potencia de las placas: 2,6 y 2,6 kW. | 610
+ Control de seguridad contra el recalentamiento de las placas. L ;
» Regulacién de la temperatura mediante conmutadorde 7~ [S===5= .
posiciones con su correspondiente piloto de funcionamiento. N
ECE-42
" 2 Medidas totales Medidas encastre Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia Numero placas (mm) (mm) kW) ) Elles S
ECE-42 19014184 2 400 x 610 x 220 360 x 585 52 230-400/3-3N - 50/60 Hz 1.731,00
400
™~ Cocina vitroceramica :
. + Modelo de 400 mm de ancho. O-®- ¥
@ + Encimera de vitrocerdmica de 6 mm de espesor. i ¥
Dl » Con 2 zonas de coccién con resistencias de doble potencia. | 610
+ Potencia: 2 x 2500-1000 W (@ 250-160 mm). \
+ Calentamiento rapido mediante resistencias de incandescencia. ) —
* Facil limpieza. ! E

ECV-40
] " Medidas totales Medidas encastre Potencia Tensién PV.P.
Modelo Referencia Zonas coccién (mm) (mm) kW) ) Eulios 2
ECV-40 19061202 2 400 x 610 x 220 360 x 585 35 230-400 / 3-3N - 50/60 Hz 1.738,00

Freidora eléctrica 400
* Freidora eléctrica de 1 cuba, de 400 mm de ancho. &y

» Cuba embutida y amplia zona fria, que evita que los residuos de la : —
fritura entren en contacto con el aceite caliente, preservandolo mas
tiempo. ﬂ“;'

+ Calentamiento mediante resistencias blindadas, elevables para facilitar
la limpieza de la cuba.
« Control de la temperatura mediante termostatos de trabajo y de
seguridad. 610

« Con rejilla de filtro, grifo de desagtie v llave de paso. §

Resistencias T
elevables
Cubas embutidas y

I
I
I
I
I
I
475

M de cuba 8
i litros.
amplia zona fria.
q Capacidad Medidas totales Medidas encastre Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia (litros) (mm) (mm) (KW) ) Euros €
EFE-40 19002783 8 400 x 610 x 475 360 x 585 75 230-400 / 3-3N - 50/60 Hz 1.888,00
2 A ;9\
Z edenox , , ol ) . . 219
~ Los precios pueden estar desactualizados. LIam 1161 03 04 para consultar los precios en vigor.



Freidoras profesionales de sobremesa - Tostadora eléctrica de cinta

Freidoras profesionales de sobremesa

* Freidoras construidas totalmente en acero inoxidable
AlSI-30418/10.

» Regulacion termostatica de 60° a 200 °C, incluyendo
termostato de seguridad.

* Resistencias blindadas en acero inoxidable.

« Freidoras de gran rendimiento como consecuencia de la g
excelente relacion potencia/litros, cuya caracteristica las
hace recomendables para productos congelados.

* Incorporan un dispositivo especial (microrruptor) que facilita que la freidora quede
fuera de servicio si el conjunto de resistencias se eleva o tienen una colocacion
incorrecta.

+ Cestas robustas y reforzadas con mango ergonémico de pldstico anti-caldrico (todos
los modelos incluyen 1cesta como dotacion).

* Incorporan gancho para la colocacion de la cesta en el momento del escurrido del

TF-92/ TF-93 aceite.

485 |

485 | L 265 | 485 o 355 |

|

450

S 0:/e S o: /F S Os /?
i = =
& & & & X & & [&) [5] ¥ & [5) [5) [5]
TF-5 TF-72 / TF-73 TF-92 / TF-93

Modelo Referencia C?Ei?fg:?d Pcz}glr\}gia Te?\ii)én Elljr\ésp €

TF-5 19004653 4-5 3 230/1N 494,00

TF-72 19004721 6-7 45 400/3N 696,00

TF-73 19004711 6-7 4,5 230/IN 696,00

TF-92 19004757 8-9 6 400/3N 804,00

TF-93 19010394 8-9 6 230/1N 804,00

Tostadora eléctrica de cinta

+ Tostadora eléctrica con cinta transportadora horizontal para todo tipo
de pan.

« Para aplicaciones en buffet, hoteles y grandes prestaciones.

* Especialmente disefiada y fabricada para grandes producciones,

» Conforme a las directivas europeas CE.

+ Totalmente en acero inoxidable AISI-304 18/10, facil de limpiar.

» Regulacion de la velocidad de la cinta transportadora para conseguir en
todo momento el tueste deseado.

* TPC-40

* Hasta 420 tostadas por hora.

- Resistencias blindadas en la parte superior e inferior.

TPC-40 - Incorpora 3 opciones de tostado: sélo lado superior, sélo lado inferior o ambos lados.

Entrada y salida frontalcon bandeja extraible. - Posibilidad de salida de la tostada por la parte frontal o por la parte trasera, adaptandose a todo tipo
Salida trasera. de instalaciones y ubicaciones.

Bandeja recoge migas extraible. « TPC-75

- Hasta 650 tostadas por hora.

- Regulacion independiente de Ias resistencias, superior e inferior, con led sefializador de
funcionamiento.

- Descargar horizontal con bandeja inferior extraible para facilitar la limpieza.

- Selector de 3 velocidades. Control preciso de la velocidad, incluso en velocidades minimas.

- Componentes de gran durabilidad.

TPC-75
: Medidas totales Produccion Potencia Tension PV.P.
Modelo Referencia (mm) (tostadas/h) (kW) ) Euros €
TPC-40 19001975 450 x 550 x 350 600 2,6 230/1-50/60 Hz 968,00
TPC-75 19042836 750 x 420x 250 650 3,00 230/1-50 Hz 1.124,00

A

A 3%
Los precios pueden estar desactualizados. LIam 1161 03 04 para consultar los precios en vigor.



CALOR GAMA ECONOMICA

FREIDORAS

Calidad excelente y gran variedad, al mejor precio

FREIDORA ELECTRICA SIMPLE

Cuerpo de acero inoxidable.

Termostato de seguridad regulado a 210° C
Termostato ajustable de 100-180 °C.

1 Cuba Gastronorm en acero inoxidable con tapa.
Capacidad de 3 u 8 litros de aceite

Limpieza facil y rapida.

Patas ajustables.

< CEM©

cODIGO CAP.ACIDAD ENERGIA POTENCIA DIEMENSIONES
(Litros) (Kw.) (mm.)
7884 3 220V 2,5 4,5 200x540x440 149
7885 8 220V 2,5 7 350x490x270 206

FREIDORA ELECTRICA DOBLE

Cuerpo de acero inoxidable.

Termostato de seguridad regulado a 210° C
Termostato ajustable de 100-180 °C.

2 Cuba Gastronorm en acero inoxidable con tapa.
Capacidad de 8+8 litros de aceite.

Limpieza facil y rapida.

Patas ajustables.

220V
AC

< CEM©

CAPACIDAD ) POTENCIA PESO DIEMENSIONES
(Litros) ENERGIA (Kw.) (Kg.) (mm.)
7886 8+ 8 220V 5 10 680x490x270 330

cODIGO

Seleccién de maquinaria para su cocina que hemos elegido por su calidad,
entre las mejores de su categoria, y al mejor precio.

TARIFA 2020/21 - 106




FREIDORAS ELECTRICAS SERIE EF

Gama de freidoras que se adaptan tanto a los pequeiios bares como a los restaurantes y grandes colectividades.
Equipadas con Termostato de bulbo inoxidable, muy sensible, que desconecta la corriente cuando el aceite alcanza
la temperatura deseada, en ese momento se apaga la luz piloto.

Todos los modelos tienen un segundo termostato, de seguridad, regulado a 210° C, con lo que se garantiza una total
seguridad de empleo, al dejar interrumpido el paso de corriente eléctrica en el caso de que falle el primer termostato.
Elementos desmontables, sin necesidad de ningun tipo de herramientas, entre los que esta la cuba Gastronorm en
acero inoxidable, son de una limpieza facil y rapida. Para los alimentos congelados, el tiempo de fritura debe ser
aumentado en un 20% aproximadamente, todos los modelos estin dotados de la tapa correspondiente.

Freidora Eléctrica EF-101B

* Freidora eléctrica Simple.
* Cuerpo de acero inoxidable.
» Equipadas con contactor.
» Termostato de seguridad regulado a 210° C
» Termostato ajustable de 100-180 °C. EGO
1 Cuba Gastronorm en acero inoxidable con tapa.
 Capacidad de 7 litros de aceite
» Limpieza facil y rapida.
* Patas ajustables
* Medidas: Cuerpo: 300x280x450
Cuba: 300x240x150
Cesta: 180x210x100
» Capacidad: 7 Litros

MODELO CcODIGO POTENCIA P.V.P.

Termostato de /;\ EG-O
temperatura EF-101B 1607 3.00 Kw 125

Freidora Eléctrica EF-102B

Freidora eléctrica Doble.

Cuerpo de acero inoxidable.

Equipadas con contactor.

Termostato de seguridad regulado a 210° C

Termostato ajustable de 100-180 °C. EGO

1 Cuba Gastronorm en acero inoxidable con tapa.

Capacidad de 7 + 7 litros.

Limpieza facil y rapida.

Patas ajustables

Medidas: Cuerpo: 300x280x450
Cuba: 300x240x150
Cesta: 180x210x100

» Capacidad: 7 Litros por cuba.

MODELO cODIGO POTENCIA P.V.P.

Termostato de =
’;\ E-G-O

temperatura EF-102B 1609 3+ 3 Kw 231

Seleccién de maquinaria para su cocina que hemos elegido por su calidad,
entre las mejores de su categoria, y al mejor precio.
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FREIDORAS ELECTRICAS SERIE EF

Freidora Eléctrica EF-4L

* Medidas: Cuerpo: 220%390x320
Cuba: 185x270x175
Cesta: 145x210x125

» Capacidad: 4 Litros

Termostato de =
% EGO

temperatura

MODELO CODIGO POTENCIA P.V.P.

1601 2.00 Kw
EF-4L2 1602 4 Kw. 225

MODELO CODIGO POTENCIA P.V.P.

EF-8L 1603 3.00 Kw
EF-8L 1603P 4.50 Kw

Freidora Eléctrica EF-8L

e Medidas: Cuerpo: 265%340x415
Cuba: 235%200%295
Cesta: 185x140x235

Termostato de * Capacidad: 8 Litros

temperatura

S EGO

Termostato de

Freidora Eléctrica EF-4L temperatura

* Medidas: Cuerpo: 535x340x41
Cuba: 235%200%295
Cesta: 185x140x235
» Capacidad: 8 + 8 Litros

MODELO CODIGO POTENCIA

EF-8L*2 1605 2 x 3.00 Kw 359
EF-8L*2 1605P 2 x 4.50 Kw 359

Seleccién de maquinaria para su cocina que hemos elegido por su calidad,
entre las mejores de su categoria, y al mejor precio.
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FREIDORAS ELECTRICAS SERIE EF

Termostato de
temperatura

Freidora Eléctrica de
Simple Cuerpo EF-131V
» Freidora eléctrica Simple.
Cuerpo de acero inoxidable.
Equipadas con contactor.
Termostato de seguridad regulado a 210° C
Termostato ajustable de 100-180 °C. EGO
Cuba en acero inoxidable con tapa.
Limpieza facil y rapida.
Patas ajustables.
Cuerpo de acero inoxidable.
Cuba fija y grifo de vaciado.
Potencias disponibles:

3,25Watios [incluye la clavija de tipo schuko].

4,5 Watios [no incluye clavija debido a su potencia].

’;\E-G-O

Termostato de

temperatura Freidora Eléctrica de
o Doble Cuerpo EF-132V
’ E-G-O Freidora eléctrica de doble cuerpo.

Cuerpo de acero inoxidable.

Equipadas con contactor.

Termostato de seguridad regulado a 210° C
Termostato ajustable de 100-180 °C. EGO
Cuba en acero inoxidable con tapa.
Limpieza facil y rapida.

Patas ajustables.

Cuerpo de acero inoxidable.

Cuba fija y grifo de vaciado.

Potencias disponibles:

3,25+3,25 kW (6.500 Watios)
[incluye la clavija de tipo schuko].
4,5+ 4,5 kW (9.000 Watios)

[no incluye clavija debido a su potencia].

CAPACIDAD DIEMNSIONES DIEMNSIONES DIEMNSIONES

MODELO CODIGO POTENCIA (Litros) CUBA (mm.) CESTA (mm.) (mm.) P.V.P.
EF-131V 1611 3.25 kW 10 235x195x300 210x115x250 310x365x490 218
EF-131V 1611P 4.50 kW 10 235x195x300 210x115x250 310x365x490 218
EF-132V 1613 3.25+3.25 kW 10+10 235x195x300 210x115x250 630x365x490 414
EF-132V 1613P  4.50+4.50 kW 10+10 235x195x300 210x115x250 630x365x490 414

Seleccién de maquinaria para su cocina que hemos elegido por su calidad,
entre las mejores de su categoria, y al mejor precio.
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FREIDORAS ELECTRICAS SERIE EF

Freidora Eléctrica de
Simple Cuerpo EF-161V

* Freidora eléctrica Simple.

* Cuerpo de acero inoxidable.

* Equipadas con contactor.

* Termostato de seguridad regulado a 210° C

* Termostato ajustable de 100-180 °C. EGO

 Cuba en acero inoxidable con tapa.

* Limpieza facil y rapida.

* Patas ajustables.

* Cuerpo de acero inoxidable.

* Cuba fija y grifo de vaciado.

* Potencias disponibles:
3,25Watios [incluye la clavija de tipo schuko].
4,5 Watios [no incluye clavija debido a su potencia].

T tato d o =
ermostato de ’;\EGO

temperatura

Freidora Eléctrica de
Doble Cuerpo EF-162V

* Freidora eléctrica de doble cuerpo.
* Cuerpo de acero inoxidable.
* Equipadas con contactor.
* Termostato de seguridad regulado a 210° C
* Termostato ajustable de 100-180 °C. EGO
* Cuba en acero inoxidable con tapa.
* Limpieza facil y rapida.
* Patas ajustables.
* Cuerpo de acero inoxidable
* Cuba fija y grifo de vaciado
* Potencias disponibles:
3,25+3,25 kW (6.500 Watios).
[incluye la clavija de tipo schuko].
4,5+ 4,5 kW (9.000 Watios)
[no incluye clavija debido a su potencia].

Termostato de /;\ EG-O %

temperatura

CAPACIDAD DIEMNSIONES DIEMNSIONES DIEMNSIONES

MODELO CODIGO POTENCIA ™ . | CUBA (mm.) CESTA (mm.) (mm.) P.V.P.
EF-161V 1615 3.25 kW 12 260x200x325 230x120x250  340x365x530 237
EF-161V 1615P 4.50 kW 12 260x200x325 230x120x250  340x365x530 237
EF-162V 1617 3.25+3.25kW  12+12 260x200x325 230x120x250  690x365x530 an
EF-162V  1617P  4.50+4.50 kW 12 +12 260x200x325 230x120x250  690x365x530 441

Seleccién de maquinaria para su cocina que hemos elegido por su calidad,
entre las mejores de su categoria, y al mejor precio.
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FREIDORAS ELECTRICAS SERIE EF

Freidora Eléctrica de

Simple Cuerpo EF-141VW Termostato de

 Capacidad: 10 Lts de aceite. temperatura
» Voltaje: 380V / 50Hz.
* Potencia: 5 Kw. 9 E-G-O

Cuba embutida ( sin soldaduras)
Mas facil de limpiar.

Freidora Eléctrica de
Doble Cuerpo EF-142VW

* Modelo de sobremesa.

» Cuerpo de acero inoxidable.

* Cuba fija y grifo de vaciado.

*» TERMOSTATO EGO & CONTACTOR

» Estan dotadas con microrruptor y termostato de
seguridad.

* El rearme del termostato se realiza desde el
exterior.

* Capacidad: 10 + 10 Lts de aceite.

* Voltaje: 220V / S0Hz.

* Potencia: 5 Kw+5 Kw.

Termostato de
temperatura

’.‘E-G-D

VOLUMEN DIEMNSIONES

MODELO CODIGO POTENCIA TENSION CUBA (Litros) PACKING i P.V.P.
EF-141VW 1619 5 kW 380v/50hz 14 580x430x390 360x550x350 306
EF-142VW 1621 5+5kW 380v/50hz 14+ 14 800x580x390 740x550x350 584

Seleccién de maquinaria para su cocina que hemos elegido por su calidad,
entre las mejores de su categoria, y al mejor precio.
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FREIDORA ELECTRICA POTENCIADA FRYT-10

» Capacidad: 10 Lts de aceite.
* Voltaje: 380V / 50Hz.
» Potencia: 5 Kw.

220V
AC

S CEM L

Cuba embutida ( sin soldaduras)
Mas facil de limpiar.

FREIDORA ELECTRICA
POTENCIADA FRYT-20

Modelo de sobremesa.

Cuerpo de acero inoxidable.

Cuba fija y grifo de vaciado.

TERMOSTATO EGO & CONTACTOR

Estan dotadas con microrruptor y termostato de seguridad.
El rearme del termostato se realiza desde el exterior.
Capacidad: 10 + 10 Lts de aceite.

Voltaje: 380V / 50Hz.

Potencia: 7,5 Kw+7,5 Kw.

2V S CEML
J

Cuba embutida ( sin soldaduras)
Mas facil de limpiar.

MODELO cODIGO CAP.ACIDAD POTENCIA VOLTAIJE L Hlely 3
(Litros) (mm.)
FRY-10 1620 10 7.5 Kw. 380v-50hz 360x550x400 345
FRY-20 1622 10+ 10 7.5 Kw. + 7.5 Kw. 380v-50hz 740x550x400 670

Seleccion de maquinaria para su cocina que hemos elegido por su calidad,
entre las mejores de su categoria, y al mejor precio.
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Freidoras

01.
Potencia y rendimiento

Dentro de la clasificacién de freidoras
modulares estandar, las freidoras de Fagor
Industrial ofrecen unas de las més altas
potencias y rendimientos del mercado. Son
maquinas de rapida puesta a régimen 'y
elevada relacion potencia-litro, llegando a
ser en las maquinas a gas de hasta 1 kW/
litro, lo que las llega a equiparar con las

denominadas freidoras de alto rendimiento.

Fagor Industrial

02.
Limpieza

La construccion de la cuba, integrada en la
encimera de 2 mm, permite una perfecta y
rdpida limpieza. El sistema de resistencias
basculantes en los modelos eléctricos,
junto con el gancho de sujecién del que

van provistas, permite girar el conjunto de
resistencias en mas de 90° para limpiar con
comodidad el interior.

42

03.
Control digital

La nueva freidora con control digital incluye,
entre otras funciones, control electrénico de
gran precision de la temperatura del aceite,
visualizacion de la temperatura de consigna,
tarjeta de control de tiempo por cesta con
alarma sonora y programa de “melting”.

F-G9115

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable
AlISI-304 de 2 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a la
vista.

- Cubas integradas en la encimera con
soldadura y pulido robotizados.

- Zona fria en la parte inferior de la cuba, que
ayuda a mantener durante mas tiempo las

caracteristicas y calidad del aceite utilizado.

- Control termostatico o control digital de la
temperatura, entre 60y 200 °C.

- Gas: Modelos a gas con tres tubos de
intercambio de calor longitudinales,
integrados en la cuba.

- Gas: Quemadores a gas de alta eficiencia.

- Eléctricos: Modelos eléctricos con
resistencias de acero inoxidable
AISI-304 situadas en el interior de
la cuba y basculantes en mas de
90° para permitir una perfecta limpieza.

- Méaquinas con altas potencias, rapida
puesta a régimen y elevada
relacion potencia - litro

Hosteleria y Restauracién | Coccion Kore 900

(hasta 1,00 kW / litro en modelos a gas).

- Gas: Encendido por tren de chispas para los
modelos a gas.

- Termostato de seguridad en todos los
modelos.

- Descarga del aceite de la cuba mediante
grifo de bola, robusto y fiable, resistente a
altas temperaturas.

- Provistas de tapas individuales para cada
cuba.

- Protector de chimenea de hierro fundido
esmaltado de alta temperatura.

- Acceso a los componentes por la parte
frontal.

- Maquinas con proteccion de grado IPX5
contra el agua.

MODELO CON CONTROL DIGITAL:

- Control electrénico de gran precision de la
temperatura del aceite, entre 60-200 °C, +/-
1°C.

- Visualizacién de la temperatura de consigna
e indicador del alcance de la misma.

F-G9221 R

- Tarjeta de control de tiempo por cesta con
alarma sonora.

- Programa de “melting”.

VOLTAJES EN MODELOS ELECTRICOS

-400 V 3+N . Para otras tensiones, consultar
opciones al final del capitulo.

CESTILLOS EN DOTACION:

- Freidoras de 21 litros: 2 cestillos pequefios
por cuba (130 x 330 x 130 mm).

- Freidoras de 15 litros: 1 cestillo grande por
cuba (250 x 280 x 100 mm).

ACCESORIOS OPCIONALES (ver p4gina de
accesorios al final del capitulo)

- Freidoras de 21 litros: cestillo grande (260 x
330 x 130 mm).

- Freidoras de 15 litros: cestillo pequefio
(125 x 280 x 100 mm).

MODELO HZ. CODIGO CUBAS POTENCIA DIMENSIONES €
TOTAL (MM)
LPG NG CANTIDAD VOLUMEN (L) CESTILLOS (Kw)
FREIDORAS A GAS
% & 50 19075607 19075610
: F-G9115 1 1x15 1 grande 15,00 400x930x850 3.031,00
60 19075609 19075612
% e 50 19075619 19075622
F-G9215 2 2x15 2 grandes 30,00 800x930x850 5.628,00
]~ 60 19075621 19075624
& 50 19075613 19075616 N
% = | F-G9121 R 1 x21 2 pequenos 21,00 400x930x850 3.457,00
60 19075615 19075618
e 50 19075625 19075628 "
% F-G9221 R 2 2x21 4 pequefios 42,00 800x930x850 6.421,00
60 19075627 19075630
MODELO CODIGO CUBAS POTENCIA DIMENSIONES €
TOTAL (MM)
CANTIDAD VOLUMEN (L) CESTILLOS (Kw)
FREIDORAS ELECTRICAS
&
% : F-E9115 19075597 1 1x15 1 grande 12,00 400x930x850 2.706,00
>
% F-E9215 19075603 2 2x15 2 grandes 24,00 800x930x850 4.979,00
% : F-E9121 R 19075600 1 1x21 2 pequefios 18,00 400x930x850 3.015,00
F-E9121RD* 19075900 1 1x21 2 pequefios 21,00 400x930x850 3.660,00
>
% F-E9221R 19075606 2 2x21 4 pequefios 36,00 800x930x850 5.680,00

R: Cubeta embutida
D*: Control digital. Disponible en marzo 2020.

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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Fagor Industrial

Freidoras

01.

Perfecta Combustion

La freidora de la gama KORE 700 obtiene una combustién perfecta,
por lo que, a diferencia del mercado, hace posible enrasar la chimenea
con el resto de las maquinas.

94

Disponible

Marzo
2020

Caracteristicas generales

- Encimeras fabricadas en acero inoxidable

AISI-304 de 1,5 mm de espesor.

- Juntas de corte por laser, soldaduras y
pulidos automaticos. Tornillos ocultos a
vista.

la

- Modelos sobremesa de 8 L de eléctricas y

modelos de suelo de 15 L de gas
y eléctricas.

- Cubas embutidas integradas en la encimera

con soldadura y pulido robotizados.

- Zona fria en la parte inferior de la cuba, que
ayuda a mantener durante mas tiempo las
caracteristicas y calidad del aceite utilizado.

- Control termostatico de la temperatura,
entre 60y 200 °C.

- Termostato de seguridad en todos los
modelos.

- Provistas de tapas individuales para cada

Hosteleria y Restauracion | Coccién Kore 700

grifo de bola, robusto y fiable, resistente

a altas temperaturas. En el caso

de los modelos de 8 L mando de descarga
situado en el portamandos.

- Maquinas con altas potencias, rdpida
puesta a régimen y elevada relacion
potencia - litro (hasta 1,00 kW / litro).

Modelos gas

- Modelos a gas con tres tubos de
intercambio de calor
longitudinales, integrados en la cuba.

- Quemadores a gas de alta eficiencia.

- Chimenea enrasada con el resto de las
maquinas, gracias a la perfecta combustion
obtenida.

Disponible

Marzo
2020

Modelos eléctricos

- Modelos eléctricos con resistencias de
acero inoxidable AISI 304 situadas en el
interior de la cuba y basculantes en més de
90° para permitir una perfecta limpieza.

- Voltaje: 400 V 3+N. Para otras tensiones,
consultar opciones al final del capitulo.

Cestillos en dotacion:

- Freidoras de 8 L: 1 cestillo pequefio por
cuba (125 x 280 x 100 mm).

- Freidoras de 15 litros: 1 cestillo grande por
cuba (250 x 280 x 100 mm).

Accesorios opcionales:

(Ver pagina de accesorios al final del
capitulo)

cuba. - Freidoras de 15 litros: cestillo pequefio
. . 125 x 280 x 100 mm).
- Descarga del aceite de la cuba mediante ( )
MODELO HZ CcODIGO CUBAS POTEN(CIA)TOTAL DIMENSIONES (mm) €
KW,
LPG GN CANTIDAD VOLUMEN (L) CESTILLOS
Freidoras de gas
50 19074143 19074785
% F-G7115 1 1x15 1 grande 15,00 400x730x850 2.924,00
60 19074786 19074787
50 19074791 19074794
@ Fe7215 2 2x15 2 grandes 30,00 800x730x850 4.738,00
60 19074795 19074796
Freidoras eléctricas
02. W FEos 19072100 1 1x8 1 pequefio 6,00 400x730%290 1.661,00
. % F-E7208 19072444 2 2x8 2 pequefios 12,00 800x730x290 2.969,00
Potencia
% F-E7115 19071300 1 1x15 1 grande 12,00 400x730x850 2.703,00
Méquinas con altas potencias, répida puesta a régimen y elevada @ FE2s 19071455 2 2x15 2 grandes 24,00 800x730x850 4.324,00
relacion potencia - litro (hasta 1,00 kW / litro).
95

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



serie 100

freidoras

freidoras 6 litros « fryers 6 L « friteuses 6 L

referencia descripcién medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.
FD6L Ce=g Freidora 6 L 265x360x310 mm. 7 Kg. no %3 KW/230 V 235 €
,.ﬂ_/ Fryer6 L
N Friteuse 6 L
FD6L6L Freidora6L + 6L 531x360x310 mm. 12Kg. no 7 3+ 3KW/230V 414 €
Fryer6L+6 L
Friteuse6 L+ 6 L
FD6LF Freidora 6 L FOSTER 265x360x310 mm. 7 Kg. no 74,2 KW/230 V 520 €
Fryer 6 L FOSTER
Friteuse 6 L FOSTER
FD6L6LF Freidora 6 L + 6 L FOSTER 531x360x310 mm. 12 Kg. no 74,2 + 4,2 KW/230 V 957 €
Fryer 6 L + 6 L FOSTER
Friteuse 6 L + 6 L FOSTER
Caracteristicas Generales
Termostato de trabajo regulable hasta 195° C de 20A. Termostato de
seguridad rearmable 230° C de 20A. Cuba y chasis en acero inoxidable.
Indicador MAX-MIN de nivel de aceite. Resistencia en acero Inoxidable
pulido. Piloto metélico LED naranja, indicador de funcionamiento de la
resistencia. Las dimensiones no tienen en cuenta el saliente del mango
de la cesta. Las cestas son de maxima calidad. Los modelos FD6LF y
FD6L6LF tienen contactor 20 A.
General Characteristics
Adjustable thermostat control up to 195° C /20A. Resettable safety thermostat
230° C /20A. Stainless steel bowl and frame. Oil level indicator. Polished stainless
steel electrical resistance. Orange led indicator of resistance working mode on.
The dimensions do not consider the projection of the basket handle. High quality
baskets. The models FD6LF and FD6L6LF have a 20A contactor.
Caractéristiques Générales
Contréle du thermostat réglable jusqu’a 195° C / 20A. Thermostat de sécurité
réarmable 230° C / 20A. Cuve el chéssis en acier inox. Indicateur de niveau d’hui-
le. Résistance électrique en acier inoxydable poli. Pilote orange indicateur de
fonctionnement de la résistance. Les dimensions ne tiennent pas compte de la
projection de la poignée du panier. Les paniers sont de trés bonne qualité. Les
modeéles FD6L et FD6L6LF ont un contacteur 20A.
referencia descripcién medidas A/P/H peso p.v.p.
110001051 - Cesta6 L 210x210x100 mm. 1,5 Kg. 45 €
Basket 6 L
m‘ﬁ Panier 6 L
23

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



serie 100

freidoras

freidoras 8 Litros « fryers 8 L « friteuses 8 L

referencia descripcién medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.
FD8LS o Freidora 8 L 270x430x325 mm. 10 Kg. no 7 3,8 KW/230 V 276 €
& /) Fryer8 L
o Friteuse 8 L
—
FD8LC fanx 7| Freidora 8 L 270x475x325 mm. 10Kg.  si % 3,8 KW/230 V 292 €
= il Fryer 8 L
p, Friteuse 8 L
—%_ L
FD8L8LS Freidora8 L +8 L 541x430x325 mm. 18 Kg. no %3,8 + 3,8 KW/230 V 541 €
Fryer8L +8L
Friteuse 8L + 8 L
FD8L8LC Freidora8L + 8L 541x475x325 mm. 18 Kg. si %3,8 + 3,8 KW/230 V 572 €

Fryer8L +8L
Friteuse 8L + 8 L

freidoras 8 Litros alto rendimiento « high performance fryer « friteuses de haut rendement

referencia descripcion medidas A/P/H peso grifo potencia p.V.p.
FD8LARS =28 Freidora8L 270x430x325 mm. 10Kg. no % 5,5 KW/230 V 468 €
;L('- Fryer8 L
SR P Friteuse 8 L
FD8LARC ~—-®)  Freidora8L 270x475x325 mm. 10Kg. si % 5,5 KW/230 V 484 €
s bl Fryer 8 L
P, Friteuse 8 L
— L
FDSL8LARS Freidora8 L + 8L 541x430x325 mm. 18 Kg. no %5,5 +5,5 KW/230 V 926 €
Fryer8L+8L
Friteuse 8L+ 8 L
FDSLSLARC Freidora8 L + 8L 541x475x325 mm. 18Kg. si %5,5 +5,5 KW/230 V 957 €

Fryer8L +8L
Friteuse 8L + 8 L

freidoras 8 Litros trifasicas 6 « three phase fryer 6 « friteuse triphasée 6

referencia descripcion medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.
FDSLTRIFS o ] Freidora 8 L 270x430x325 mm. 10 Kg. no % 6 KW/380 V 510 €
—} Fryer8 L 3+N
Friteuse 8 L
FDSLTRIFC Freidora 8 L 270x475x325 mm. 10 Kg. si 6 Kw/380 V 526 €
Fryer8 L 3+N
Friteuse 8 L
FDSLSLTRIFS Freidora8 L +8L 541x430x325 mm. 18 Kg. no 6 + 6 KW/380 V 999 €
Fryer8L+8L 3+N
Friteuse 8L+ 8 L
FDSLSLTRIFC ..,  Freidora8L +8L 541x475x325 mm. 18Kg.  si 6 + 6 KW/380 V 1.030 €

Fryer8L +8L
Friteuse 8L + 8 L

3+N
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Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



Caracteristicas Generales

Termostato de trabajo regulable hasta 195° C de 20A. Termostato de segu-
ridad rearmable 230° C de 20A. Cuba embutida de acero Inoxidable AlISI
304 con amplia zona fria. Indicador MAX-MIN de nivel de aceite. Resis-
tencia en acero Inoxidable pulido. Piloto metalico LED ambar, indicador de
funcionamiento de la resistencia. Todas las freidoras tienen contactor de
20Ay los modelos AR y TRIF contactor de 40A. Las dimensiones no tienen
en cuenta el saliente del mango de la cesta. Las cestas son de maxima
calidad.

General Characteristics

Adjustable working thermostat up to 195°C of 20A. Safety rearming switch 230°C
of 20A. Stamped stainless steel tank AISI 304 with a wide cold zone. MAX-MIN oil
level indicator. Resistance in polished stainless steel. Metallic Pilot Amber LED,
resistance performance indicator. All fryers have a 20A contactor and the AR and
TRIF models have a 40A contactor. The dimensions do not take into account the
projection of the basket handle. Baskets are of the highest quality.

Caractéristiques Générales

Thermostat de travail réglable jusqu’a 195°C de 20A. Thermostat de sécurité
réarmable 230°C de 20A. Réservoir en acier inoxydable incrusté AISI 304 avec
une large zone froide. Indicateur de niveau d’huile MAX-MIN. Résistance en acier
inoxydable poli. Voyant métallique LED ambre, indicateur de performance de ré-
sistance. Toutes les friteuses ont un contacteur de 20A et les modéles AR et TRIF
ont un contacteur de 40A. Les dimensions ne tiennent pas compte de la projec-
tion de la poignée du panier. Les paniers sont de la plus haute qualité.

referencia descripcion medidas

® FDSLC

@ FD8LS

peso p.v.p.

Panier 8 L

110001063 - Cesta8L 220x240x100 mm.
W Basket 8 L

1,8 Kg. 55 €
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serie 100

freidoras

freidoras 10 Litros « fryers 10 L « friteuses 10 L

referencia

descripcién

medidas A/P/H

peso

grifo

potencia

p.v.p.

FD10LS

Freidora 10 L
Fryer10 L
Friteuse 10 L

270x460x325 mm.

12 Kg.

no

% 4,2 KW/230 V

307 €

FD10LC

Freidora 10 L
Fryer10 L
Friteuse 10 L

270x520x325 mm.

12 Kg.

474,2 KW/230 V

323 €

FD10L10LS

Freidora1OL +10L
Fryer10 L
Friteuse 10 L

541x460x325 mm.

22 K.

% 4,2 + 4,2 KW/230 V

604 €

FD10L10LC

Freidora10L + 10 L
Fryer10L+10L
Friteuse 10L+ 10 L

541x520x325 mm.

22 Kg.

%4,2 + 4,2 KW/230 V

635 €

freidoras 10 Litros alto rendimiento « high performance deep fryer e friteuses de haut rendement

referencia

descripcién

medidas A/P/H

peso

grifo

potencia

p.v.p.

FD10LARS

Freidora 10 L
Fryer10 L
Friteuse 10 L

270x460x325 mm.

12 Kg.

no

% 5,5 KW/230 V

500 €

FD10LARC

Freidora 10 L
Fryer10 L
Friteuse 10 L

270x520x325 mm.

12 Kg.

%5,5 KW/230 V

515 €

FD10L10LARS

Freidora1OL +10L
Fryer10L+10L
Friteuse 10L +10 L

541x460x325 mm.

22 Kg.

%5,5 +5,5 KW/230 V

989 €

FD10L10LARC

Freidora10L + 10 L
Fryer10L+10L
Friteuse 10L+ 10 L

541x520x325 mm.

22 Kg.

%5,5 +5,5 KW/230 V

1.020 €

freidoras 10 Litros trifasicas « three phase fryer e friteuse triphasée

referencia

descripcién medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.
FD10LTRIFS ~~=#  Freidora10L 270x460x325 mm. 12 Kg. no 6 Kw/380 V 541 €
f Fryer10 L 3+N
| Friteuse 10 L
FD10LTRIFC ~=2'  Freidora10 L 270x520x325 mm. 12 Kg. si 6 KW/380 V 557 €
! Fryer1oL 3+N
| Friteuse 10 L
FD10L10LTRIFS  <sry  Freidora10L+10L 541x460x325 mm. 22Kg. no %6 +6 KW/380 V 1.015 €
|~=LA_/ Fryer10L+10L 3+N
R Friteuse 10L +10 L
FD10L10LTRIFC .. s, Freidora10L+10L 541x520x325 mm. 22 Kg. si % 6 + 6 KW/380 V 1.062 €
r—LéL/ Fryer 10L+10L 3+N
x|/ Friteuse10L+10L
FD10LTRIF9S ~:#]  Freidora10L 270x460x325 mm. 12Kg. no 9 KW/380 V 593 €
.4—(- Fryer10 L 3+N
Friteuse 10 L
FD10LTRIF9C ~:#)  Freidora10L 270x520x325 mm. 12Kg.  si 9 KW/380 V 610 €
;L‘/ ! Fryer10L 3+N
x| Friteuse 10 L
FD10L10LTRIF9S  :zpz.y, Freidora10L+10L 541x460x325 mm. 22Kg. no %9 + 9 KW/380 V 1.165 €
~’t Fryer10L+10L 3+N
o Friteuse 10L +10 L
FD10L10LTRIFOC .., Freidora10L+10L 541x520x325 mm. 22Kg. s 479 +9 KW/380 V 1.199 €

I Fryer10L+10L

Friteuse 10L + 10 L

3+N
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Caracteristicas Generales

Termostato de trabajo regulable hasta 195° C de 20A. Termostato de
seguridad rearmable 230° C de 20A. Cuba embutida de acero Inoxi-
dable AlISI 304 con amplia zona fria. Indicador MAX-MIN de nivel de
aceite. Resistencia en acero Inoxidable pulido. Piloto metéalico LED am-
bar, indicador de funcionamiento de la resistencia. Todas las freidoras
tienen contactor de 20A y los modelos AR y TRIF contactor de 40A. Las
dimensiones no tienen en cuenta el saliente del mango de la cesta. Las
cestas son de maxima calidad.

General Characteristics

Adjustable working thermostat up to 195°C of 20A. Safety rearming switch 230°C
of 20A. Stamped stainless steel tank AISI 304 with a wide cold zone. MAX-MIN oil
level indicator. Resistance in polished stainless steel. Metallic Pilot Amber LED,
resistance performance indicator. All fryers have a 20A contactor and the AR and
TRIF models have a 40A contactor. The dimensions do not take into account the
projection of the basket handle. Baskets are of the highest quality.

Caractéristiques Générales

Thermostat de travail réglable jusqu’a 195°C de 20A. Thermostat de sécurité
réarmable 230°C de 20A. Réservoir en acier inoxydable incrusté AISI 304 avec
une large zone froide. Indicateur de niveau d’huile MAX-MIN. Résistance en acier
inoxydable poli. Voyant métallique LED ambre, indicateur de performance de ré-
sistance. Toutes les friteuses ont un contacteur de 20A et les modéles AR et TRIF
ont un contacteur de 40A. Les dimensions ne tiennent pas compte de la projec-
tion de la poignée du panier. Les paniers sont de la plus haute qualité.

® FD10L10LS

e FD10L10LC
referencia descripcion medidas peso p.V.p.
110001132 S Cesta10L 220x280x100 mm. 2,5 Kg. 68 €
i Basket 10 L
Panier 10 L
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serie 500 freidoras

freidoras 8 Litros « fryer 8 L « friteuses 8 L

referencia descripcion medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.
FD8L300 Freidora 8 L 300x500x356 mm. 10Kg. Si 473,8 KW/230 V 338 €
= Fryer 8 L
~wl Friteuse 8 L
FD8L8L600 Freidora8 L +8 L 600x500x356 mm. 18 Kg. Si %3,8 + 3,8 KW/230 V 620 €
Fryer8L +8L

Friteuse 8L + 8 L

freidoras 8 Litros alto rendimiento « high performance fryer 8 L « friteuses de haut rendement 8 L

referencia descripcion medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.
FD8LAR300 Freidora 8 L 300x550x356 mm. 12 Kg. Si %5,5 KW/230 V 645 €
Fryer 8 L
%] Friteuse 8 L
FD8L8LAR600 o Freidora8 L + 8L 600x550x356 mm. 22Kg. Si 475,5 +5,5 KW/230 V 1.073 €
& 2 Fryer8L+8L

Friteuse 8L+ 8 L

Caracteristicas Generales %

Termostato de trabajo regulable hasta 195° C de 20A. Termostato de se-
guridad rearmable 230° C de 20A. Lineas curvas para facilitar la limpieza.
Grifo de vaciado. Cuba y chasis en acero inoxidable. Indicador MAX-MIN
de nivel de aceite. Resistencia en acero Inoxidable pulido. Pilotos metali-
cos led, naranja indicador de funcionamiento de la resistencia, piloto rojo
indicador de fallo en el termostato de seguridad, piloto verde indicador
de buena conexion. Las dimensiones no tienen en cuenta el saliente del
mango de la cesta. Los modelos econdmicos tienen contactor de 20A. Los
modelos de ALTO RENDIMIENTO y TRIFASICOS tienen doble contactor
40A. Las cestas son de maxima calidad.

General Characteristics

Adjustable working thermostat up to 195°C of 20A. Resettable safety thermos-
tat 230°C of 20A. Curved lines for easy cleaning. Emptying tap. Stainless steel
tank and chassis. MAX-MIN oil level indicator. Resistance in polished stainless
steel. Metallic led pilots, orange indicator of operation of the resistance, red pilot
indicator of failure in the thermostat, green pilot indicator of good connection.
The dimensions do not take into account the projection of the basket handle.
@ FD8L8L600 + escurridor FDSL (110003071) The economic models have a 20A contactor. HHGH PERFORMANCE and THREE
PHASE models have double 40A contactor. The baskets are of the highest quality.

Caractéristiques Générales

Thermostat de travail réglable jusqu’a 195°C de 20A. Thermostat de sécurité réar-
mable 230°C de 20A. Lignes courbes pour un nettoyage facile. Robinetterie de
vidange. Réservoir et chassis en acier inoxydable. Indicateur de niveau MAX-MIN
de I’huile. Résistance en acier inoxydable poli. Pilotes en leds métalliques, témoin
orange de fonctionnement de la résistance, témoin rouge défaillance du thermos-
tat, temoin lumineux vert indiquant une bonne connexion. Les dimensions ne tien-
nent pas compte la poignée qui dépasse du panier. Les modéles économiques
ont un contacteur de 20A. Les modéles de HAUT RENDEMENT et TROIS PHASES
ont un double contacteur 40A. Les paniers sont de la plus haute qualité.

30

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



freidoras 10 Litros « fryers 10 L « friteuses 10 L

referencia descripcién medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.
FD10L300 Freidora 10 L 300x500x356 mm. 12Kg.  Si 47 4,2 KW/230 V 415€
Fryer10 L

2 Friteuse 10 L

FD10L10L600 i Freidora10L +10L 600x500x356 mm. 21 Kg. Si % 4,2 + 4,2 KW/230 V 780 €
P = Fryer10L +10L
Friteuse 10L + 10 L
FD20L600 rarey Freidora 20 L 600x500x356 mm. 20 Kg. Si % 4,2 + 4,2 KW/230 V 885 €
2‘-—:-7' Fryer 20 L
=1 Friteuse 20 L

freidoras 10 Litros alto rendimiento - high performance fryers 10 L « friteuses de haut rendement 10 L

referencia descripcién medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.

FD10LAR300 Freidora10 L 300x550x356 mm. 14 Kg. Si % 5,5 KW/230 V 771 €
Fryer10 L
Friteuse 10 L

FD10L10LAR600 Freidora10 L +10L 600x550x356 mm. 25 Kg. Si 7 5,5 + 5,5 KW/230 V 1.405 €
Fryer10L+10L
Friteuse 10L + 10 L

FD20LAR600 Freidora 20 L 600x550x356 mm. 24Kg. Si 47 5,5 + 5,5 KW/230 V 1.510 €
Fryer 20 L

Friteuse 20 L

freidoras 10 Litros trifasicas 6 . three phase fryers 6 « friteuses de triphasée 6

referencia descripcion medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.
FD10LTRIF300 =:s, Freidora10L 300x550x356 mm. 14Kg. Si 6 KW/380 V 822 €
i Fryer10L 3+N

Friteuse 10 L

FD10L10LTRIF600 Freidora10L +10 L 600x550x356 mm. 25Kg. Si 6 + 6 KW/380 V 1.455 €

71 Fryer10L+10L 3+N
. Friteuse 10L + 10 L

FD20LTRIF600 Freidora 20 L 600x550x356 mm. 24 Kg. Si 6 + 6 KW/380 V 1.560 €

Fryer 20 L 3+N
Friteuse 20 L

freidoras 10 Litros trifasicas 9. three phase fryers 9 « friteuses de triphasée 9

referencia descripcion medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.

FD10LTRIF9300 =:s Freidora10L 300x550x356 mm. 14 Kg. Si 9 KW/380 V 885 €
7] Fryer10L 3+N
g Friteuse 10 L

FD10L10LTRIF9600 . Freidora10L +10L 600x550x356 mm. 25Kg. Si 9 + 9 KW/380 V 1.718 €
: 1 Fryer10L+10L 3+N

Friteuse 10L + 10 L

31
Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



serie 500 freidoras

110002960 110002884 110002966 110002968 110003040

J o < o e100rIa FD8L FD10L FD8LS8L FD10L10L FD10L10L10L10L
p.v.p. 190 € | p.v.p. 240 € |p.v.p. 292€ |p.v.p. 375 € | p.v.p. 470 €
= E ~ o >
referencia potencia p.v.p.
110002959 3o 3,8 KW/ 230V 215 €
L] ® o o o o
.\"-\.
110003014 & 5,6 KW/ 230V 535 €
L
W ® ® ® ® ®
=<
110002972 : ) 4,2 KW/ 230V 268 €
| Y o o ® o o
110002976 . 6 KW/ 380V 575 €
< o o o [ [
110003015 P 9KW/380V 650 €
'.aﬁ o o [ [ [
Combinacion_es entre cuerpos (Ltrs.) y cabezales (W.). Combinations between bodies (Ltrs.) and heads (W.)
Los cuerpos incluyen tapas y cestas. The bodies include lids and baskets.
Los cabezales: 110002976/110003015 Heads: 110002976/110003015
También pueden ir a 230V trifasica, bajo pedido They can also go to 230V triphase under request.
(Se mantiene el precio). (Price is maintained).
Combinaisons entre corps (Ltrs.) et tétes (W.).
Les corps comprennent des couvercles et des paniers.
Tétes: 110002976/110003015
lls peuvent également aller a 230V sur demande.
(Le prix est maintenu).
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acCesorios « accessories  accessoires

referencia descripcion

medidas A/P/H peso p.v.p.

110001063 Cesta 8L
Basket 8 L

Panier 8 L

220x240x100 mm.

1,8 Kg. 60 €

[,
110001132 Cesta10L
Basket 10 L

Panier 10 L

220x280x100 mm. 2 Kg. 72 €

110003055 Cesta 20 L
Basket 20 L

Panier 20 L

508x280x100 mm. 4 Kg.

125 €

HARINERO

Especificamente disefiado para esta serie de freidoras y fabricado en
Acero INOX. Compuesto de dos piezas (cuerpo y cesto) resultando muy
util e higiénico para cualquier cocina. Se puede utilizar en el seno de la
freidora o en la encimera de la cocina.

FLOUR SPREADER/SIEVES

It is designed for 500 series fryers, it is composed of two pieces (body and basket)
very useful for any kitchen and hygienic, it can be used inside the fryer or on the
work top.

EPANDEUR DE FARINE / TAMIS

Il est concgu pour les friteuses de la série 500, il est composé de deux morceaux
(corps et panier) trés utile pour n’importe quelle cuisine et hygiénique, il peut étre
utilisé a I'intérieur de la friteuse ou sur le plan de travail.

ESCURRIDOR

Esta fabricado en acero INOX para su facil limpieza y colocacion sin
necesidad de quitar el cabezal de la freidora, disefiado con inclinacién
para la facil recogida de alimentos. Disponible para las freidoras de
serie 500.

COLANDER

It is made of stainless steel for easy cleaning and placement without removing
the fryer head, designed with tilt for easy food collection. Available for 500 se-
ries fryers.

EGOUTTOIR

Il est fabriqué en acier inoxydable pour faciliter le nettoyage et le placement sans
retirer la téte de la friteuse, congue avec inclinaison pour faciliter la collecte des
aliments. Disponible pour les friteuses de la série 500.
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serie 600 freidoras

freidoras gas . gas fryers « friteuses a gaz

referencia descripcion medidas A/P/H peso grifo potencia Kcal / h: p.v.p.
FDG8L600S = Freidora 8 L sobremesa 400x600x490 mm. 30Kg. Si @ 6,5 KW 5.590 1.440 €
1 Fryer 8 L top
o Friteuse 8 L de table
FDGBL8L600S Freidora 8 L + 8 L sobremesa 800x600x490 mm. 55Kg.  Si 13 KW 11.180 2.380 €
Fryer 8 L + 8 L top
T B: Friteuse 8 L + 8 L de table
—
FDG8L600E ! Freidora 8 L estante 400x600x1022 mm. 55Kg. Si @ 6,5 KW 5.590 1.780 €
| Fryer 8 L shelf
P, Friteuse 8 L sur étagére
FDG8LB8L600E @ Freidora 8 L + 8 L estante 800x600x1022 mm. 90Kg. Si @13 KW 11.180 2.855 €
5 Fryer 8 L + 8 L shelf
a Friteuse 8 L +8 L sur étagére
@ Las potencias indicadas son para gas natural, consultar para gas butano/propano.
©® FDG8L600E
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Caracteristicas Generales @

Fabricada en acero Inoxidable AISI 304. Encendido eléctrico y llama piloto
protegida. Las cestas son de maxima calidad. Patas de acero inoxidable
regulables en altura. Regulacién de temperatura de 110° C a 190° C. Cu-
bas de acero Inoxidable AISI 304 con zona fria. Alta eficiencia energéti-
ca, calentamiento mediante tubos transmisores en el interior de la cuba.
Termostato de seguridad de 230° C contra temperaturas excesivas del
aceite. Los modelos estante incorporan filtro de recuperacién de aceite.
Incluye puertas de serie. Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304
espesor 1,5 mm.. Grifo de vaciado. Los modelos sobremesa incluyen tubo
de vaciado desmontable.

General Characteristics

Made of stainless steel AISI 304. Electric ignition and flame protected pilot. The
baskets are of the highest quality. Stainless steel legs adjustable in height. Tem-
perature regulation from 110°C to 190°C. Stainless steel tanks AISI 304 with cold
zone. High efficiency energy, heating by exchanger tubes inside the bowl. Safety
thermostat 230°C against excessive oil temperatures. The shelf models incorpora-
te an oil recovery filter. Includes standard doors. AISI 304 stainless steel worktop
1.5 mm thick. Emptying tap. Table-top models include detachable emptying tube.

Caractéristiques Générales

Fabriqué en acier inoxydable AISI 304. Allumage électrique et flamme pilote proté-
gé. Les paniers sont de la plus haute qualité. Pieds en acier inoxydable réglable en
hauteur. Régulation de la température de 110°C a 190°C. Réservoirs en acier inox
AISI 304 avec zone froide. Epargne énergetique, chauffage via des tubes de trans-
mission a l'intérieur de la cuve. Thermostat de sécurité a 230°C pour les hautes
températures dl’huile. Les modéles d’étageéres intégrent la récupération du filtre
de I'huile. Il inclus des portes standard. Plan de travail en acier inoxydable AISI
304 épaisseur 1,5 mm. Robinet de vidange. Les modéles sur table comprennent
un tube de vidange amovible.

referencia descripcion medidas A/P/H peso p.v.p.
110003576 Cesta 8 L FDG - 10 L FDE 235x240x105 mm. 1,20 Kg. 95 €
Basket 8 L FDG - 10 L FDE
Panier 8 L FDG - 10 L FDE
110003580 Soporte cesta FDGSL - FDE10L  253x285x105 mm. 0,73 Kg. 60 €
i Basket support 8 L FDG8L - FDE10L
Support de panier 8 L FDG8L - FDE10L
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serie 600

freidoras

freidoras eléctricas . clectric fryers « friteuses électriques

referencia descripcién medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.
FD10L600S @ Freidora 10 L sobremesa 400x600x510 mm. 30 Kg. Si % 6 KW/230 V 1.238 €
Fryer 10 L top
Friteuse 10 L de table
FD10LTRIF600S /&= Freidora 10 LTrif. 6 sobremesa 400x600x510 mm. 30 Kg. Si 6 KW/380 V 1.290 €
_W Fryer 10 L three-phase 6 top 3+N
: "_}-‘l/ Friteuse 10 L de table triphasé 6
FD10LTRIF9600S s Freidora 10 LTrif. 9 sobremesa  400x600x510 mm. 30Kg. Si 9 KW/380 V 1.405 €
4 Fryer 10 L three-phase 9 top 3+N
']1:-.:1/ Friteuse 10 L de table triphasé 9
FD10L10L600S ~ _  Freidora10L +10 L sobremesa  800x600x510 mm. 52Kg.  Si 476+ 6 KW/230V 2.060 €
¥z Fryer10 L +10 L top
=]/ Friteuse 10 L +10 L de table
FD10L10LTRIF600S ...,  Freidora 10 L + 10 L Trif. 6 sobre. 800x600x510 mm. 52Kg.  Si 6 + 6 KW/380 V 2.180 €
P > Fryer 10 L + 10 L top three-phase 6 3+N
=% |V Friteuse 10 L + 10 L de table triphasé 6
FD10L10LTRIF9600S ...  Freidora 10 L +10 L Trif. 9 sobre. 800x600x510 mm. 52Kg.  Si 9 + 9 KW/380 V 2.390 €
s 'h 4 Fryer 10 L + 10 L top three-phase 9 3+N
=% |V Friteuse 10 L + 10 L de table triphasé 9
FD10L600E %  Freidora 10 L estante 400x600x1042 mm. 51 Kg. Si % 6 KW/230 V 1.597 €
£7  Fryer10 L shelf
?:1 ; Friteuse 10 L sur étagére
FD10LTRIF600E *~#»  Freidora 10 L Trif. 6 estante 400x600x1042 mm. 51 Kg. Si 6 KW/380 V 1.640 €
= Fryer 10 L shelf three-phase 6 3+N
FT 4  Friteuse 10 L sur étageére triphasé 6
FD10LTRIF9600E *#  Freidora 10 L Trif. 9 estante 400x600x1042 mm. 51 Kg. Si 9 KW/380 V 1.710 €
= Fryer 10 L shelf three-phase 9 3+N
FT ; Friteuse 10 L sur étagére triphasé 9
FD10L10L600E =sr-y  Freidora10 L + 10 L estante 800x600x1042 mm. 89Kg. Si % 6 + 6 KW/230 V 2.570 €
&ZZZ  Fryer 10 L+ 10 L shelf
| 7]} Friteuse 10 L+ 10 L sur étagére
FD10L10LTRIF600E ..., . Freidora10L +10 L Trif. 6 estante 800x600x1042 mm. 89Kg. Si 6 + 6 KW/380 V 2710 €
#Zz7  Fryer 10 L + 10 L shelf three-phase 6 3+N
r'"“] | Friteuse 10 L + 10 L sur étagére triphasé 6
FD10L10LTRIF9600E #:#.-s Freidora10 L + 10 L Trif. 9 estante 800x600x1042 mm. 89 Kg. Si 9 + 9 KW/380 V 2.800 €
EZZ  Fryer 10 L + 10 L shelf three-phase 9 3+N
[ T7],) Friteuse 10 L +10 L sur étagere triphasé 9
referencia descripcion medidas A/P/H peso p.v.p.
110003576 Cesta 8 L FDG - 10 L FDE 235x240x105 mm. 1,20 Kg. 95 €
1’ Basket 8 L FDG - 10 L FDE
W Panier 8 L FDG - 10 L FDE
110003580 Soporte cesta FDGSL - FDE10L  253x285x105 mm. 0,73 Kg. 60 €
Basket support 8 L FDGS8L - FDE10L
Support de panier 8 L FDG8L - FDE10L
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Caracteristicas Generales %

Termostato de trabajo regulable hasta 195° C de 20A. Termostato de se-
guridad rearmable 230° C de 20A. Grifo de vaciado. Fabricada en acero
inoxidable AISI 304. Indicador MAX-MIN de nivel de aceite. Resistencia
en acero Inoxidable pulido. Pilotos metélicos led, naranja indicador de
funcionamiento de la resistencia, piloto rojo indicador de fallo en el ter-
mostato de seguridad, piloto verde indicador de buena conexion. Cabezal
desmontable para facilitar la limpieza. Los modelos estante incorporan filtro
de recuperacién de aceite. Los modelos sobremesa incluyen tubo de va-
ciado desmontable. Todos los modelos tienen doble contactor 40A. Incluye
puertas de serie. Las cestas son de maxima calidad. Encimera embutida
de acero Inoxidable AISI 304 espesor 1,5 mm. Patas de acero inoxidable
regulables en altura.

® FD10LTRIF600E

General Characteristics

Adjustable working thermostat up to 195°C of 20A. Resettable safety thermos-
tat 230°C of 20A. Emptying tap. Build on Stainless Steel AISI 304. MAX-MIN oil
level indicator. Resistance in polished stainless steel. Metallic led pilots, orange
indicator of operation of the resistance, red light indicator of failure in the ther-
mostat, green indicator light for good connection. Head removable for easy cle-
aning. The shelf models incorporate oil recovery filter. Table top models include
tube detachable emptying system. All models have double 40A contactors. In-
cludes standard doors. The baskets are of the highest quality. Stamped worktop
in stainless steel AISI 304 thickness 1,5 mm. Stainless Steel adjustable legs.

Caractéristiques Générales

Thermostat de travail réglable jusqu’a 195°C de 20A. Thermostat de s(reté réar-
mable 230°C de 20A. Robinet de vidange. Fabriqué en acier inox. Indicateur de
niveau d’huile MAX-MIN en acier inox AISI 304. Résistance en acier inoxydable
poli. Lumiéres LED métalliques, voyant orange indicateur de fonctionnement de
la résistance, voyant rouge de défaillance dans le thermostat et voyant lumineux
vert indique une bonne connexion. Téte amovible pour un nettoyage facile. Les
modeles sur table intégrent un filtre de récupération d’huile. Les modéles de table
de bureau comprennent un tube avec un systéme de vidange amovible. Tous les
modeéles sont équipés d’un double contacteur 40A. Les portes sont de série. Les
paniers sont de la plus haute qualité. Table en acier inoxydable AISI 304 épaisseur
1,5 mm. Pieds en acier inoxydable réglable en hauteur.
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serie 750 freidoras

freidoras gas « gas fryers ¢ friteuses 4 gaz

referencia descripcién medidas A/P/H peso grifo potencia Kcal / h: p.v.p.

FDG12L750S Freidora 12 L sobremesa 400x750x490 mm. 35Kg. Si @ 9 KW 7.740 1.560 €
Fryer 12 L top
Friteuse 12L de table

FDG12L12L750S .. Freidora12L + 12 L sobremesa  800x750x490 mm. 62Kg.  Si @ 18 KW 15.480 2.630 €

p ""—W Fryes12L +12 L top
f‘;';-:‘lf Friteuse 12L + 12L de table

FDG12L750E -3  Freidora 12 L estante 400x750x1025 mm. 60 Kg. Si @ 9 KW 7.740 1.910 €
= Fryer 12L shelf
Friteuse 12L sur étagere
FDG12L12L750E ~~ Freidora12L + 12 L estante 800x750x1025 mm. 102Kg. Si @ 18 KW 15.480 3.060 €
=27 Fryer12L + 12L shelf
T Friteuse 12L + 12L sur étagére
@ Las potencias indicadas son para gas natural, consultar para gas butano/propano.
JI’
'
‘ ® FDG12L12L750E
72

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



Caracteristicas Generales @

Fabricada en acero Inoxidable AISI 304. Encendido eléctrico y llama piloto
protegida. Las cestas son de méaxima calidad. Patas de acero inoxidable
regulables en altura. Regulacion de temperatura de 110° C a 190° C. Cu-
bas de acero Inoxidable AISI 304 con zona fria. Alta eficiencia energéti-
ca, calentamiento mediante tubos transmisores en el interior de la cuba.
Termostato de seguridad de 230° C contra temperaturas excesivas del
aceite. Incluye puertas de serie. Los modelos estante incorporan filtro de
recuperacion de aceite. Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304
espesor 1,5 mm. Grifo de vaciado. Los modelos sobremesa incluyen tubo
de vaciado desmontable.

General Characteristics

Build in stainless steel AlSI 304. Electric ignition and protected pilot flame. Baskets
of a high quality.Adjustable legs. Temperature regulation from 110° C to 190° C.
Stainless steel AlSI 304 bowls with cold zone. Heating by exchanger tubes placed
inside the bowl. Safety thermostat 230° C against excessive oil temperatures. Se-
rial doors included. Shelf model fryer have an oil recovery tank with filter. Stamped
stainless steel worktop AISI 304 for easy cleaning. Oil discharge tap. Removable
drain tube for table top fryers.

Caractéristiques Générales

Fabriqué en acier inoxydable AISI 304. Allumage électrique et flamme pilote pro-
tégée. Paniers en acier nickelé. Pieds réglables. Régulation de la température de
110° C a 190° C. Cuves en acier inoxydable AISI 304 avec zone froide. Chauffage
par des tubes placés a I'intérieur, permettant un chauffage total et réduction des
colts. Thermostat de sécurité 230°C pour faire fase aux températures elevés de
I’huile. Portes de série incluse. Les modéles avec table incorporent un filtre de
récupération d’huile. Table de cuisson en acier inoxydable AISI 304 épaisseur
1,5 mm. Robinet de vidange d’huile. Les modéles a poser sur un plan de travail
prevoient un tube amovible pour la vidange.

referencia descripcion medidas A/P/H peso p.v.p.
110003521 Cesta FDG12L - FDE15L 235x330x105 mm. 1,40 Kg. 105 €
Basket FDG12L - FDE15L
Panier FDG12L - FDE15L
110003522 Soporte cesta FDG12L 253x384x105 mm. 0,73 Kg. 65 €
Basket support FDG12L
Support de panier FDG12L
110003578 Cesta media FDG12L - FDE15L 115x330x105 mm. 1,00 Kg. 75 €
Basket FDG12L - FDE15L
Panier FDG12L - FDE15L
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serie 750

freidoras

freidoras eléctricas - electric fryers « friteuses électrique

referencia

descripcién

medidas A/P/H

peso grifo potencia

p.v.p.

FD15L750S e

Freidora 15 L sobremesa
Fryer 15 L top
Friteuse 15 L de table

400x750x510 mm.

34 Kg. Si % 6 KW/230 V

1.380 €

FD15LTRIF750S LY,

Freidora 15 LTrif. 6 sobremesa
Fryer 15 L three-phase 6 top
Friteuse 15 L de table triphasé 6

400x750x510 mm.

34Kg. Si % 6 KW/380 V

3+N

1.430 €

FD15LTRIF9750S LY

Freidora 15 LTrif. 9 sobremesa
Fryer 15 L three-phase 9 top
Friteuse 15 L de table triphasé 9

400x750x510 mm.

9 KW/380 V
3+N

34Kg. Si

1.595 €

FD15L15L750S

L7
&7,

Iy

Freidora 15 L + 15 L sobremesa
Fryer15L + 15 L top
Friteuse 15 L +15 L de table

800x750x510 mm.

59 Kg. Si % 6 + 6 KW/230 V

2.280 €

Freidora 15 L + 15 L Trif. 6 sobr.
Fryer 15 L + 15 L three-phase 6 top
Friteuse 15 L + 15 L de table triphasé 6

800x750x510 mm.

59 Kg. Si 6 + 6 KW/380 V

3+N

2.350 €

Freidora 15 L + 15 L Trif. 9 sobr.
Fryer 15 L + 15 L three-phase 9 top
Friteuse 15 L + 15 L de table triphasé 9

800x750x510 mm.

59 Kg. Si 9 + 9 KW/380 V

3+N

2.650 €

FD15L750E -

Freidora 15 L estante
Fryer 15 L shelf
Friteuse 15 L sur étagere

400x750x1042 mm.

60 Kg. Si % 6 KW/230 V

1.715 €

FD15LTRIF750E

Freidora 15 L Trif. 6 estante
Fryer 15 L shelf three-phase 6
Friteuse 15 L sur étagére triphasé 6

400x750x1042 mm.

60 Kg. Si 6 KW/380 V

3+N

1.760 €

FD15LTRIF9750E s

Freidora 15 L Trif. 9 estante
Fryer 15 L shelf three-phase 9
Friteuse 15 L sur étageére triphasé 9

400x750x1042 mm.

60Kg.  Si % 9 KW/380 V

3+N

1.885 €

FD15L15L750E

Freidora15 L + 15 L estante
Fryer 15 L + 15 L shelf
Friteuse 15 L + 15 L sur étagere

800x750 x1042mm.

101 Kg. Si

%6 + 6 KW/230 V

2.830 €

FD15L15LTRIF750E =,

£z

Freidora 15 L + 15 L Trif. 6 estante
Fryer 15 L + 15 L shelf three-phase 6
Friteuse 15 L + 15 L sur étagére triphasé 6

800x750x1042 mm.

101 Kg. Si 6 + 6 KW/380 V

3+N

2.930 €

Freidora 15 L + 15 L Trif. 9 estante
Fryer 15 L + 15 L shelf three-phase 9
Friteuse 15 L + 15 L sur étagére triphasé 9

800x750x1042 mm.

101 Kg. Si 9 + 9 KW/380 V

3+N

3.080 €

referencia

descripcion

medidas A/P/H

peso

p.v.p.

110003521

Cesta FDG12L - FDE15L
Basket FDG12L - FDE15L
Panier FDG12L - FDE15L.

235x330x105 mm.

1,40 Kg.

105 €

110003522

Soporte cesta FDG12L
Basket support FDG12L
Support de panier FDG12L

253x384x105 mm.

0,73 Kag.

65 €

110003578 'd

Cesta media FDG12L - FDE15L
Basket FDG12L - FDE15L
Panier FDG12L - FDE15L

115x330x105 mm.

1,00 Kg.

75 €
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Caracteristicas Generales %

Termostato de trabajo regulable hasta 195° C de 20A. Termostato de se-
guridad rearmable 230° C de 20A. Lineas rectas para facilitar la limpieza.
Grifo de vaciado. Fabricada en acero inoxidable AISI 304. Indicador MAX-
MIN de nivel de aceite. Resistencia en acero Inoxidable pulido. Pilotos me-
talicos led, naranja indicador de funcionamiento de la resistencia, piloto
rojo indicador de fallo en el termostato de seguridad, piloto verde indicador
de buena conexion. Cabezal desmontable para facilitar la limpieza. Los
modelos estante incorporan filtro de recuperacion de aceite. Los mode-
los sobremesa incluyen tubo de vaciado desmontable. Incluye puertas de
serie. Todos los modelos tienen doble contactor 40A. Las cestas son de
maxima calidad. Encimera embutida de acero Inoxidable AlSI 304 espesor
1,5 mm. Patas de acero inoxidable regulables en altura.

General Characteristics

Working thermostat adjustable up to 195° C. / 20A. Resettable safety thermostat
up to 230° C / 20A. Straight lines to facilitate cleanliness. Drainage tap. Build in
stainless steel AISI 304. Max-min oil level indicator. Resistance in polished steel.
Orange pilot shows resistance performance, red pilot shows failure on safety
thermostat, green pilot shows good connection. Detachable headrest for easy
cleaning. Shelf model fryers have an oil recovery tank with filter. Desktop mo-
dels include removable emptying tube. Includes standard doors. All models have
double 40A contactors. The baskets are of maximum quality. Stamped stainless
steel worktop AISI 304 thickness 1.5 mm. Stainless steel adjustable legs.

Caractéristiques Générales

Thermostat de travail réglable jusqu’a 195°C de 20A. Thermostat de sécurité
réarmable 230°C de 20A. Lignes droites pour faciliter le nettoyage. Robinet de
vidange. Les friteuses sur pieds se caractérisent par un filtre avec un réservoir.
Fabriqué en acier inoxydable AISI 304, Indicateur du niveau d’huile MAX-MIN.
Résistance en acier inoxydable poli. Témoins lumineux LED, voyant orange signi-
fie fonctionnement de la résistance, voyant rouge défaillance dans le thermostat
de travail, voyant vert une bonne connexion. Téte amovible pour un nettoyage
facile. Les modéles d’étagéres intégrent un filtre de récupération d’huile. Les
modeéles sur pieds incorporent un tube de vidange de I‘huile. Portes de serie
incluses. Tous les modéles ont un double contacteur 40A. Les paniers sont au
maximum de leur qualité. Plan de travail en acier inox AISI 304 épaisseur 1,5 mm.
Pieds en acier inoxydable réglables.

©® FD15LTRIF750E
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serie 900

freidoras

freidoras gas . gas fryers « friteuses a gaz

referencia descripcion medidas A/P/H peso grifo potencia Kcal / h: p.v.p.
FDG20L900E Freidora 20 L estante 400x930x1025 mm. 51 Kg. Si @ 15 KW 12.900 2,505 €
Fryers 20L shelf
Friteuse 20L sur étagére
FDG20L20L900E Freidora 20 L + 20 L estante 800x930x1025 mm. 85Kg. Si @ 30 KW 25.800 4610 €

Fryers 20L + 20L shelf
Friteuse 20L + 20L sur étagére

L

® FDG20L20L900E + 1 cesta 20L (110004492)

Caracteristicas Generales @

Fabricada en acero Inoxidable AISI 304. Encendido eléctrico y llama pi-
loto protegida. Incluye dos medias cestas de calidad maxima por cuba.
También existe opcion de una cesta grande por cuba. Patas de acero
inoxidable regulables en altura. Regulaciéon de temperatura de 110° C a
190° C. Cubas de acero Inoxidable AISI 304 con amplia zona fria. Alta
eficiencia energética, calentamiento mediante tubos transmisores en el
interior de la cuba. Termostato de seguridad de 230° C contra tempera-
turas excesivas del aceite. Encimera embutida de acero Inoxidable AlISI
304 espesor 2 mm. Puertas incluidas de serie. Grifo de vaciado.

@ Las potencias indicadas son para gas natural, consultar para gas butano/propano.

e —

General Characteristics

Build in stainless steel AlISI 304. Electric ignition and protected pilot flame. Inclu-
des two half baskets of the highest quality per tank. There is an option for a larger
basket per tank. Stainless steel adjustable legs. Temperature regulation from 110°
C to 190° C. Stainless steel tanks AISI 304 with wide cold zone. High efficien-
cy energy, heating by exchanger tubes inside the bowl. Safety thermostat 230°C
against excessive temperatures of the oil. Stamped stainless steel worktop AISI
304 thickness 2 mm. Doors included as standard. Drainage tap.

Caractéristiques Générales

Fabriqué en acier inoxydable AISI 304. Allumage électrique et flamme pilote pro-
tégée. Deux dimensions de paniers prévues et de haute qualité (acier nickelé).
Pieds réglables. Régulation de la température de 110° C a 190° C. Cuves en acier
inoxydable AISI 304 avec zone froide. Efficacité energetique grace au chauffage
via des tubes placés a 'intérieur du cuve. Thermostat de sécurité a 230° C contre
les températures excessives de I'huile. Plan de travail en acier inoxydable AISI
304 épaisseur 2mm. Portes de serie. Robinet de vidange.
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freidoras eléctricas . electric fryers * friteuses électriques

referencia descripcién medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p.
FD22LTRIF900E Freidora 22 L estante 400x930x880 mm. 46 Kg.  Si 18 KW/380 V 2.340 €
Fryers 22L shelf 3+N
Friteuse 22L sur étagére
FD22L22LTRIF900E Freidora 22 L + 22 L estante 800x930x880 mm. 80Kg. Si 18 + 18 KW /380 V 4130 €

Fryers 22L +22L shelf
P, Friteuse 22L + 22L sur étagere

3+N

® FD22LTRIF900E

Caracteristicas Generales %

Termostato de trabajo regulable hasta 195° C de 20A. Incluyen microrrup-
tor y termostato de seguridad rearmable 230° C 20A. Grifo de vaciado.
Fabricada en acero inoxidable AIS| 304. Indicador MAX-MIN de nivel de
aceite. Resistencia de acero inoxidable abatible, para facilitar limpieza de
la cuba. Pilotos metalicos led, naranja indicador de funcionamiento de la
resistencia, piloto rojo indicador de fallo en el termostato de trabajo, pi-
loto verde indicador de buena conexion. Panel frontal para controlar la
temperatura. Incluyen doble contactor 50A. Incluye dos medias cestas de
calidad maxima por cuba. También existe opcién de una cesta grande por
cuba. Encimera embutida de acero Inoxidable AISI 304 espesor 2 mm.
Puertas incluidas de serie. Patas de acero inoxidable regulables en altura.
Dimensiones sin tener en cuenta el saliente del mango de la cesta.

CESTAS DE FREIDORAS GAS Y ELECTRICAS / SERIE 900

110004755 110004492

CESTA 20L FDG - 22L FD
MEDIDAS 284x390x125
PESO 2,4Kg

PVP 120 €

CESTA 1/2 20LFDG - 22LFD
MEDIDAS 140x390x125
PESO 1,5 Kg

PVP 85 €

General Characteristics

Working thermostat adjustable up to 195° C. / 20A. Microswitch included. Resetta-
ble safety thermostat up to 230°C / 20A. Emptying tap. Manufactured in stainless
steel AISI 304. MAX-MIN oil level indicator. Folding stainless steel heating element,
for easy cleaning of the tank. Metallic LED lights, orange shows resistance per-
formance, Red pilot shows failure on safety thermostat Green pilot shows good
connection. Front panel for temperature control. Includes double contactor 50A.
Includes two half baskets of maximum quality as reservoir. With an option for a big
one. Stamped stainless steel worktop AISI 304 thickness 2 mm. Includes standard
doors. Adjustable stainless steel legs. Dimensions without taking into account the
projection of the basket handle.

Caractéristiques Générales

Thermostat de travail réglable jusqu’a 195° C / 20A. Termostato de sécurité réar-
mable 230° C de 20A. Robinet de vidange. En acier inoxydable AlSI 304. Indicateur
MAX-MIN. du niveau d’huile. Résistance en acier inoxydable, pour un nettoyage
facile du réservoir Résistance en acier poli. Lumiéres LED métalliques, le voyant
orange montre la performance de la résistance, le voyant rouge montre I'échec
sur le thermostat de travail, le voyant vert montre une bonne connexion. Panneau
frontal pour le contréle de la température. Y compris double contacteur 50A. II
comprend deux demi-paniers de qualité supérieure par cuve. Il y a aussi I'option
d’un grand panier par cuve. Plan de travail en acier inox AlSI 304 épaisseur 2 mm.
Inclus, en standard, les portes sur les modeles d’armoire. Pieds réglables en acier
inoxydable. Dimensions sans tenir compte le volume de la poignée du panier.
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Friggitrici da 4 L Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio
inox AlSI 304- cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchi in plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili - raggiunge i 180°C in
circa 10 minuti.

Fryers capacity 4 L Table-top models. Casing, bow!l and lid in AISI 304 stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel heating elements - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat for
independent use - header and heating element removable - reaches 180°C in
about 10 minutes.

Friteuses capacité 4 L modeles de table. Corps, cuve et couvercle en acier
inox AISI 304 - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des
paniers en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de
sécurité avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double
thermostat pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances
amovibles - atteint 180°C en 10 minutes environ.

Friteusen Kapazitat 4 L Tischmodelle. Gehduse, Wanne und Deckel aus
Edelstahl AISI 304 - abnehmbare Kdrbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe
und Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Heizelemente aus
Edelstahl - Sicherheitsthermostat mit Rickstellknopf - Zwei-Wanne - Versionen
mit Doppelthermostat fUr den unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Heizelement - erreicht 180°C in ca. 10 Minuten.

Freidoras de 4 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable AISI 304 - cestas desmontables de alambre cromado - asas de
cestas y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos cubas con
doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias desmontables
- alcanzan los 180°C en unos 10 minutos.

4 n dpuTopHULLL. HacTonbHble Mogenn. Kopmyc, yalla v Kpbiika W13
Hepxasetowern cranm AlSl 304 - CbemHble KOP3WHbBI U3 XPOMVPOBAHHON
MPOBOIOKN - PYYKN KOP3UH W KPBILLEK 13 TEPMOV3ONALIMOHHOIO MaTepuana -
PE3NCTOPbI 13 HePXaBeroLLEel CTann - NPejoXpaHNTeNIbHbIe TEPMOCTaThI.

C KHOMKOW cHbpoca - Bepcun € ABYMSA 6bapabaHaMy 1 HE3aBUCKMBIM ABONHbLIM
TEepPMOCTaTOM - TO/I0BOA W CBEMHBIMW HarpeBaTeNbHbIMY 31eMEeHTaMN -
pocturarot 180°C npuMepHO 3a 10 MUHYT.

QA

OPTIONAL 35y

2,5+25kw
230V/1N/50-60Hz
50+190°C
4,5 Kg/h 4,5+ 4,5 Kg/h
6L 6+6L
4L 4+4L
0,5Kg 05+05Kg

4,5Kg

180 x 420/580 x 310(h) mm

380 x 420/580 x 330(h) m

9.5 Kg

m

5Kg

11 Kg

270 x 440 x 400(h) mm

480 x 430 x 355(h) mm

0,047 m3

0,073 m3

220 €

390 €
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Friggitrici da 8 L Modelli da banco. Struttura, vasca e coperchio in acciaio inox
AISI 304 - cestelli a rete estraibili in filo cromato - manici cestelli e pomelli
coperchi in plastica termoisolante - resistenze inox - termostato di sicurezza
con pulsante di ripristino - versioni a due vasche con doppio termostato per
utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili. | modelli FR8R e FR88R
sono dotati di rubinetti di sicurezza. Raggiungono i 180C° in circa 18 minuti
tempo di frittura in circa 7 minuti.

Fryers capacity 8 L Table-top models. Casing, bow!l and lid in AISI 304 stainless
steel - removable baskets in chrome-plated wire - baskets handles and lids
knobs in thermo-insulating material - stainless steel heating elements - safety
thermostat with reset button - two-bowls versions with double thermostat
for independent use - header and heating element removable. The FR8R and
FR88R models are equipped with safety valves. They reach 180C° in about 18
minutes frying time about 7 minutes.

Friteuses capacité 8 L modeéles de table. Corps, cuve et couvercle en acier inox
AlSI 304 - paniers amovibles en fil chromé - poignées et pommeaux des paniers
en matériau thermo-isolant - résistance en acier inox - thermostat de sécurité
avec bouton de remise a zéro - versions a deux cuves avec double thermostat
pour une utilisation indépendante - collecteur et résistances amovibles. Les
modeles FR8R et FR88R sont équipés de robinets de sécurité. lls atteignent
180°C en environ 18 minutes temps de friture de 7 minutes environ.

Friteusen Kapazitat 8 L Tischmodelle. Gehduse, Wanne und Deckel aus
Edelstahl AISI 304 - abnehmbare Korbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe
und Deckelknopfe aus wdrmeisolierendem Material - Heizelemente
aus Edelstahl - Sicherheitsthermostat mit Ruckstellknopf - Zwei-Wanne-
Versionen mit Doppelthermostat fUr den unabhangigen Gebrauch - Kopfteil
und abnehmbare Heizelement. Die Modelle FR8R und FR88R sind mit
Sicherheitsarmaturen ausgestattet. Sie erreichen 180C° in etwa 18 Minuten
Frittierzeit von etwa 7 Minuten.

Freidoras de 8 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable AISI 304 - cestas desmontables de alambre cromado - asas de
cestas y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos cubas con
doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias desmontables.
Los modelos FR8R 'y FR88R estan equipados con grifos de seguridad. Alcanzan
los 180C° en unos 18 minutos de fritura en unos 7 minutos.

8 n dpuTtopHULEL. HactonbHble Mogenu. Koprnyc, yala 1 Kpbilka K3
Hepxasetowern cranm AlSl 304 - CbemHble KOP3WHbBI U3 XPOMVPOBAHHOM
MPOBONOKN - PYYKM KOP3UH U KPbILLEK 13 TePMOM30AALMOHHOrO Matepurana
- Pe31CTOPbI V3 HePXaBeroLLEel CTanu - MPejoXpaHNTeNbHbIE TEPMOCTaThI. C
KHOMKOW cbpoca - Bepcnn C AByMS 6apabaHamu 1 He3aBUCMbIM ABOMHbIM
TEepPMOCTaTOM - TONOBON W CbEeMHBIMW HarpeBaTe/lbHbIMA  31eMEeHTaMu.
Mogenn FR8R n FR88R ocHalleHbl NpeaoXpaHUTenbHbIMU KpaHamu, OHN
pocturaroT 180°C NpuMepHO 3a 18 MUHYT BpeMeHW 06Xapkin NpUMepHO 3a
7 MUHYT.

QA

OPTIONAL 35y

FRIR FREZR

3+3kw

230V/1N/50-60Hz
50+190°C

8 Kg/h 8+ 8 Kg/h
0L 10 +10 L

8L 8+8L

1Kg T+1Kg

270 x 420/580 x 360(h) mm 565325%% 5n§O %

17 Kg

9Kg 18 Kg
620 x 350 x 440(h) mm 630 x 620 x 440(h) mm
0,095 m3 0,172 m3

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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Friggitrici da 10 L. Modelli da banco - dotate di rubinetti di sicurezza. Struttura,
vasca e coperchio in acciaio inox AISI 304- cestelli a rete estraibili in filo
cromato - manici cestelli e pomelli coperchi in plastica termoisolante -
resistenze inoxtermostato di sicurezza con pulsante di ripristino - versioni
a due vasche con doppio termostato per utilizzo indipendente - testata e
resistenze removibili. Raggiungono i 180° in circa 12 minuti, tempo di frittura
in circa 5 minuti.

Fryers capacity 10 L Table-top models - equipped with safety valves. Casing,
bowl and lid in AISI 304 stainless steel - removable baskets in chrome-plated
wire - baskets handles and lids knobs in thermo-insulating material - stainless
steel heating elements - safety thermostat with reset button - two-bowls
versions with double thermostat for independent use - header and heating
element removable . They reach 180C° in about 12 minutes frying time about
5 minutes.

Friteuses capacité 10 L modéles de table - équipés de robinets de sécurité.
Corps, cuve et couvercle en acier inox AlSI 304 - paniers amovibles en fil chromé
- poignées et pommeaux des paniers en matériau thermo-isolant - résistance
en acier inox - thermostat de sécurité avec bouton de réarmement - versions
a deux cuves avec double thermostat pour une utilisation indépendante -
collecteur et résistances amovibles. lIs atteignent 180°C en environ 12 minutes
temps de friture de 5 minutes environ.

Friteusen Kapazitat 10 L Tischmodelle - mit Sicherheitsarmaturen ausgestattet.
Gehduse, Wanne und Deckel aus Edelstahl AISI 304 - abnehmbare Kdrbe aus
verchromtem Draht - Korbgriffe und Deckelkndpfe aus warmeisolierendem
Material - Heizelemente aus Edelstahl - Sicherheitsthermostat mit
Ruckstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen mit Doppelthermostat fur den
unabhdngigen Gebrauch - Kopfteil und abnehmbare Heizelement. Sie
erreichen 180C° in etwa 12 Minuten Frittierzeit von etwa 5 Minuten.

Freidoras de 10 L. Modelos de sobremesa - estan equipados con grifos
de seguridad. Carcasa, cuba y tapa de acero inoxidable AISI 304 - cestas
desmontables de alambre cromado - asas de cestas y tapas de material
termoaislante - resistencias de acero inoxidable - termostato de seguridad
con pulsador de rearme - versiones de dos cubas con doble termostato de
uso independiente - cabezal y resistencias desmontables. Alcanzan los 180C°
en unos 12 minutos de fritura en unos 5 minutos.

10 1 GpuUTHOPHHMLIEL. HaCTONBHbIE MOAENN - OCHALLEHEBI MPEefOXPaHNTENBHBIMA
KpaHamu. . Kopnyc, 4Yalla v Kpbilka W3 Hepxasetollen ctann AlSI 304 -
CbeMHbIE KOP3MHbI 13 XPOMUPOBAHHOM MPOBOOKM - PyUKI KOP3WH 1 KpbILLEK
13 TEPMOM30NALVOHHOIO MaTepuana - PesncTopbl U3 HepXaBeroLLel cTanu
- MpefoxXpaHnTeNbHele TEPMOCTaTbl C KHOMKOW cbpoca - Bepcun C [BymA
6apabaHamm 1 He3aBUCUMbIM BOVIHEIM TEPMOCTATOM - FOJIOBOW U CbEMHBIMU
HarpesaTeNbHbIMY 3nemeHTamn. OHu gocturatot 180°C npumepHo 3a 12
MUHYT BPeMeH 0OXapKku MPUMEPHO 33 5 MUHYT.

OPTIONAL Q\ 3‘5'6}

FR1010R

6+ 6 kw

400V/3N/50-60Hz
50+190°C

11 Kg/h 11+11 Kg/h

12L 12+12L

0L 10+10L
1,25 Kg 1,25+ 1,25 Kg

270 x 470/630 x 360(h) mm 565 x 470/630 x 360(h) mm

11,5Kg 19,5 Kg
12 Kg 21 Kg
620 x 350 x 440(h) mm 630 x 620 x 440(h) mm
0,095 m3 0,172 m?

580 € 1000 €

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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Friggitrice da 13 L. Dotata di mobile - struttura, vasche, coperchi, cestelli e
resistenze in acciaio inox AISI 304 - manici cestelli e pomelli coperchi in
materiale isolante - termostato di sicurezza con pulsante di ripristino - dotate
di un cestello grande - rubinetto scarico e bacinella raccogli olio con filtro e
beccuccio in acciaio inox - testata e resistenze removibili. Raggiunge i 190C° in
circa 5 minuti, tempo di frittura in circa 4 minuti.

13 Lfryer. On neutral element - casing, bowis, lids, baskets and heating element
in stainless steel AISI 304 - basket handles and knobs in insulating material
- safety thermostat with reset button - equipped with a large basket - drain
valve and oil collecting basin with stainless steel filter and nozzle - removable
head and heating elements. It reaches 190C® in about 5 minutes, frying time
in about 4 minutes.

Friteuses capacité 13 L Sur meuble neutre -corps, cuve, couvercle, paniers et
résistances en acier inox AISI 304 - poignées et pommeaux des paniers en
matériau thermo-isolant - thermostat de sécurité avec bouton de réarmement
équipé d'un grand panier - vanne de vidange et bac collecteur d'huile avec
filtre et buse en acier inoxydable - téte amovible et éléments chauffants. Ils
atteignent 190°C en environ 5 minutes temps de friture de 4 minutes environ.

Friteusen Kapazitdt 13 L Auf neutral Element -Gehduse, Wanne, Deckel,
Korbe und Heizelement aus Edelstahl AISI 304 - Korbgriffe und Deckelknopfe
aus warmeisolierendem Material - Sicherheitsthermostat mit Resetknopf -
ausgestattet mit einem groBen Korb - Ablasshahn und Olwanne mit Filter und
DUse aus Edelstahl - abnehmbarer Kopf und Heizelement. Erreicht 190C° in
etwa 5 Minuten Frittierzeit von etwa 4 Minuten.

Freidora de 13 litros. Equipado con armario - estructura, depdsitos, tapas,
cestas y resistencias en acero inoxidable AISI 304 - asas y pomos tapas en
material aislante - termostato de seguridad con pulsador de rearme - equipado
con una gran cesta - grifo de vaciado y bandeja de aceite con filtro y boquilla
en acero inoxidable - cabezal extraible y resistencias. Alcanzando 190C° in
unos 5 minutos, tiempo de frefr en unos 4 minutos.

13-MTpoBasd XapoBHA AnA Xapku BO ¢putiope. OcHalleH LWkadpom -
KOHCTPYKUWS, 6aKn, KPBILIKK, KOP3MHBI 1 COMPOTUBAEHNSA 13 HepxXaBetoLLeln
ctann AISI 304 - pyykn 1 pyyKkn KPBILKWA 13 M30NSLMOHHOTO MaTepmana -
NPefoXPaHUTENbHbIN TEPMOCTAT C KHOMKOM COpoca - OCHalleH 60AbLIOW
KOP3WHOWN - CAVBHOM KPaH M MacNsHbI NOAAOH C GUABTPOM U COMIOM 13
HepxaBeloLLlel CTann - CbeMHasa ronoBka 1 CONMpoTUBNEHVe. TeMnepaTypa
pocturaet 190°C NpuMepHO 33 5 MUHYT, Bpems 06Xapku - NpUMepHO 3a 4
MUHYTBI.

OPTIONAL @\ 3‘5'6}

SFM13

9 kw

400V/3/50-60Hz

50+195°C

30 Kg/h

6L

13L

XA

@“ 2Kg

|Z| 370 x 660 x 1040(h) mm
mm

29 Kg

470 x 800 x 1210(h) mm

Kg
42Kg

@ 0,455 m?

1620 €

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



18 L

Q
<
=
5
)
9

Q
3

—y
HE)

1JJ1

Fr

ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE FRITEUSEN
FREIDORAS ELECTRICAS
SNEKTPUYHECKNE ®PUTHOPHWLLbI

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



Friggitrici da 18 L. Dotate di mobile - struttura, vasche, coperchi, cestelli
e resistenze in acciaio inox AISI 304 - manici cestelli e pomelli coperchi
in materiale isolante - termostato di sicurezza con pulsante di ripristino -
dotate di un cestello grande - rubinetto scarico e bacinella raccogli olio con
filtro e beccuccio in acciaio inox - resistenze ribaltabili - reti protezione in
vasca. Il modello SFM18D ha due vasche con doppio termostato per utilizzo

11,5+ 11,5kw

indipendente. Raggiungono i 190C° in circa 6 minuti, tempo di frittura in circa
5 minuti.

400V/3N/50-60Hz

18 L fryer. On neutral element - casing, bowls, lids, baskets and resistances 50+195°C

in stainless steel AISI 304 - basket handles and knobs in insulating material -

safety thermostat with reset button - equipped with a large basket - drain valve
and oil collecting basin with stainless steel filter and nozzle - tilting heating 30 Kg/h
elements - protection nets in the bowl. The model SFM18D has two bowls with

60 Kg/h

double thermostat for independent use. It reaches 190C° in about 6 minutes,

frying time in about 5 minutes. 221

22+22L

Friteuses capacité 18 L Sur meuble neutre -corps, cuve, couvercle, paniers et 18L
résistances en acier inox AISI 304 - poignées et pommeaux des paniers en

18+18 L

matériau thermo-isolant - thermostat de sécurité avec bouton de réarmement VLIV
A@

équipé d'un grand panier - vanne de vidange et bac collecteur d'huile avec % 25Kg

25+25Kg

filtre et buse en acier inoxydable - Résistances basculantes - grilles de
protection dans la cuve. Le modele SFM18D dispose de deux cuves avec

double thermostat pour une utilisation indépendante. lIs atteignent 190°C en Jm
environ 6 minutes temps de friture de 5 minutes environ.

400 x 700 x 978(h) mm

Friteusen Kapazitdt 18 L Auf neutral Element -Gehduse, Wanne, Deckel,
Korbe und Heitzkorper aus Edelstahl AISI 304 - Korbgriffe und Deckelknopfe

800 x 700 x 978(h) mm

aus warmeisolierendem Material - Sicherheitsthermostat mit Resetknopf 40Kg 72Kg
- ausgestattet mit einem grofRen Korb - Ablasshahn und Olwanne mit Filter
Modell SFM18D verfugt tber zwei Becken mit Doppelthermostat fiir den lKe 85Ke

unabhdngigen Einsatz. Erreicht 190C° in etwa 6 Minuten Frittierzeit von etwa

5 Minuten. 470 x 800 x 1210(h) mm

und Duse aus Edelstahl - Kippheizelement - Schutznetze im Becken. Das
Kg

870 x 800 x 1210(h) mm

Freidora de 18 litros. Equipado con armario - estructura, depdsitos, tapas, @ 0,455 m?

cestas y resistencias en acero inoxidable AISI 304 - asas y pomos tapas en
material aislante - termostato de seguridad con pulsador de rearme - equipado
con una gran cesta - grifo de vaciado y bandeja de aceite con filtro y boquilla
en acero inoxidable - resistencias basculantes - redes de proteccion en el
depdsito. El modelo SFM18D dispone de dos depdsitos con doble termostato
para uso independiente. Alcanzando 190C° in unos 6 minutos, tiempo de freir 3710 €
en unos 5 minutos.

0,842 m3

5880 €

18-1MTpoBad XapoBHA AnA Xapku BO ¢putiope. OcHalleH LWkadom -
KOHCTPYKUWS, 6aKn, KPBILIKK, KOP3MHBI 1 COMPOTUBNEHNSA 13 HepxXaBetoLLeln
ctann AISI 304 - pyykn 1 pyyKn KPBILLKWA 13 M30NSLMOHHOTO MaTepmana -
NPefoXPaHUTENbHbBIA TEPMOCTAT C KHOMKOM COpoca - OCHalleH 60AbLUOW
KOP3WHOWN - CAMBHOM KPaH M MacsHbI NOAAOH C GUABTPOM U COMIOM 13
HepxasetoLlelt CTanun - CONPOTUBAEHNE ONPOKUALIBAHUIO - 3aLUUTHbIE CETKN
B bake. Mogens SFM18D nmeeT gaBa 6aka C ABOWMHbIM TEPMOCTaTOM ANA
CaMOCTOATENIbHOrO UCMO/b30BaHNA.

TemnepaTypa gocturaet 190°C MpuMepHO 36a MWHYT, BPemMst 0OXapku -
MPUMEPHO 3a 5 MUHYTbI.

OPTIONAL Q\ 3‘5'6}

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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Friggitrice da 25 L per pasticceria. Modello da banco - struttura, vasca,
coperchio, cestello e resistenze in acciaio inox AlSI 304 - manici cestelli e
pomelli coperchi in materiale isolante - termostato di sicurezza con pulsante
di ripristino - testata e resistenze removibili - rubinetto di sicurezza esterno
con sistema di scarico a innesto frontale a baionetta - dotata di un cestello
grande. Raggiunge i 190C° in circa 16 minuti, tempo di frittura in circa 6 minuti.

25 L fryer for pastry. Counter-top model - casing, tank, lid, basket and heating
elements in stainless steel AISI 304 - basket handles and knobs in insulating
material - safety thermostat with reset button - removable head and heating
elements - external safety tap with bayonet frontal plug-in discharge system
- equipped with a large basket. It reaches 190°C in about 16 minutes, frying
time in about 6 minutes.

Friteuse de 25 L pour patisserie. Modéle de comptoir - corps, cuve, couvercle,
panier et éléments chauffants en acier inox AISI 304 - poignées et boutons en
matériau isolant - thermostat de sécurité avec bouton de réinitialisation - téte
et éléments chauffants amovibles - robinet de sécurité externe avec systéeme
de déchargement frontal a baionnette - équipé d'un grand panier. Il atteint
190°C en 16 minutes environ, le temps de friture en 6 minutes environ.

25 L Fritteuse fur Konditorei. Tischmodell - Gehduse, Tank, Deckel, Korb
und Heizelemente aus Edelstahl AISI 304 - Korbgriffe und - knopfe aus
Isolierstoff - Sicherheitsthermostat mit Ruckstellknopf - abnehmbarer Kopf
und Heizelemente - externer Sicherheitshahn mit Bajonett-Stecksystem
- ausgestattet mit einem grofllen Korb. Erreicht 190°C in ca. 16 Minuten,
Frittierzeit ca. 6 Minuten.

Freidora de 25 litros para pastelerfa. Modelo de mostrador - carcasa, depdsito,
tapa, cesta y elementos calefactores en acero inoxidable AISI 304 - manijas y
pomos de cesta en material aislante - termostato de seguridad con pulsador
de rearme - cabezal y elementos calefactores extraibles - grifo de seguridad
externo con sistema de descarga frontal de bayoneta - equipado con una cesta
grande. Alcanza los 190°C en unos 16 minutos y se frfe en unos 6 minutos.

PpuUTIOpHWLA Ha 25 NNTPOB ANA BbINEUKM KOHAUTEPCKUX 13genun. Mogens
CTONELHNLBI - KOPNYC, 6aK, KPbILUKa, KOP3MHa 1 HarpeBaTeNbHble 31eMeHTbI
13 HepxaseroLert ctany AlSI 304 - pyuku 1 pyyKn KOP3UHbI 13 M30NALMOHHOMO
MaTepuana - NPeAoXPaHNTENBHBIV TEPMOCTAT C KHOMKOW cbpoca - CbeMHas
FONOBKa WM HarpeBaTe/lbHble 3/eMEeHThl - BHELUHWA NpeaoXpaHnTeNbHbIN
KpaH C GallOHeTHbIM MepeaHMM CAVMBOM - OCHAaLLeH GObLUOW KOP3VHOW.
Temnepatypa gocturaeT 190°C npuMepHO 33 16 MUHYT, Bpemsa obXapku -
OKOMO 6 MUHYT.

OPTIONAL @\ 3‘5'6}

SF25P

9 kw

400V/3N/50-60Hz

50+195°C

45 Kg/h

29L

XA

@“ 7Kg

|Z| 585 x 660 x 440(h) mm
mm

22,5Kg

660 x 730 x 480(h) mm

Kg
26 Kg

1510 €

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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Friggitrici a gas da 10 L. Struttura, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox
AISI 304 - piano di lavoro e vasche stampate in acciaio inox spessore 15/10 -
manici, cestelli, pomelli e coperchi in materiale isolante - allacciamento gas 1/2"G
- termostato a 7 posizioni da 110+190°C - bruciatori inox tubolari con sistema
turbolatore che rallenta il flusso della fiamma aumentandone la resa di circa il
50%, combustione ottimizzata con valvola termocoppia e termostato di sicurezza
- flamma pilota protetta - accensione con piezoelettrico - alimentazione a metano,
in dotazione kit GPL- rubinetto scarico - dotate di un cestello grande - modelli da
banco. Raggiungono i 190C° in circa 10 minuti. Modello SF10DM con due vasche e
doppio termostato per utilizzo indipendente.

Gas fryers 10 L - Structure, lids, baskets and heating elements in stainless
steel AISI 304 - moulded worktop and bowls in stainless steel thickness 15/10
- basket handles and knobs with insulating material - 1/2"G gas connection - 7
position thermostat 110+190°C - stainless steel tubular burners with turbulator
system that slows down the flow of the flame increasing the yield by about 50%,
combustion optimized with safety thermocouple and thermostat - protected pilot
flame - ignition with piezoelectric - natural gas supply, supplied with LPG kit - drain
tap - equipped with a large basket. It reaches 190°C in about 10 minutes. Model
SF10DM with two bowls and double thermostat for independent use.

Friteuses a gaz 10 L. Corps, couvercles, paniers et éléments chauffants en acier
inox AlSI 304 - plan de travail et cuves moulées en acier inox épaisseur 15/10 -
poignées et boutons de panier en matériau isolant - raccord gaz 1/2"G - thermostat
7 positions de 110+190°C - brlleurs tubulaires en acier inox avec systeme
turbulateur qui ralentit le flux de la flamme en augmentant son rendement de 50%
environ, allumage avec thermoouple et thermostat de sécurité - flamme pilote
protégée - allumage a piézoélectrique - livrée a gaz naturel avec kit LPG - robinet
de vidange - grand panier équipé avec un thermostat. Elle atteint 190°C en 10
minutes environ. Modele SF10DM avec deux cuves avec double thermostat pour
une utilisation indépendante.

Gas-Fritteusen 10 L. Gehduse, Deckel, Kérbe und Heizelemente aus Edelstahl
AISI 304 - Arbeitsplatte und geformte Wannen aus Edelstahl 15/10 - Korbgriffe
und -knopfe mit Isoliermaterial - 1/2"G Gasanschluss - 7-stufiger Thermostat
110+190°C - Edelstahlrohrbrenner mit Turbulatorsystem, das den Flammenfluss
verlangsamt und die Ausbeute um ca. 50% erhoht, Verbrennung optimiert mit
Sicherheitsthermoelement und Thermostat - geschitzte Pilotflamme - ZUndung
mit Piezo - Erdgasversorgung, geliefert mit LPG-Kit - Ablasshahn - ausgestattet mit
einem grofen Korb. Erreicht 190°C in ca. 10 Minuten. Das Modell SF10DM verfugt
Uber zwei Wannen mit Doppelthermostat fir den unabhangigen Einsatz.

Freidoras a gas 10 L. Estructura, tapas, cestas y elementos calefactores en acero
inoxidable AISI 304 - encimera y depdsitos moldeados en acero inoxidable espesor
15/10 - asas y pomos de cesta con material aislante - conexion a gas 1/2"G -
termostato de 7 posiciones de 110+190°C - quemadores tubulares en acero
inoxidable con sistema de turbulador que ralentiza el flujo de la llama aumentando
el rendimiento en un 50% aproximadamente, combustién optimizada con
termopar de seguridad y termostato - llama piloto protegida - llama piloto - ignicion
piezoeléctrica - alimentacion de gas natural - con kit de GPL - llave de desagUe -
provisto de un amplio recipiente de drenaje. Alcanza los 190°C en unos 10 minutos.
Modelo SF10DM con dos bols con doble termostato para uso independiente.

[a3oBble  ¢puTtopHULEl 10 AMTPOB.  KOHCTPYKUWS,  KPbILWKYW,  KOP3WUHbI 1
HarpeBaTeNbHble 31eMeHTbl 13 HepxaBetolel ctann AlSI 304 - cTonewHmua
GOpPMOBaHHbIe GakM 113 HepXaBetoLLen CTanun TOALWMHOR 15/10 - pyukn 1 pydku ¢
M30NALMOHHBIM MATePUANOM - NOAKNHYeHe rasa 1/2" G- 7- N03MUMOHHbIA TepMoCTaT
oT 110 go 190°C - TpybUaThle Fropesnkun 13 HepxaBeroLLen CTann C Typoynrn3aTopoM,
3aMe/IA0LMM MOTOK MAaMeHn, YBENVYMBAKOLLMM BbIXO4 MpuMepHo Ha 50%,
OKMFaHMe, ONTMMU3MPOBAHHOE C MOMOLLBI0 MPEeAOXPaHUTENbHON TepMonapsl
- ra3oBbll knanaH P, 3awmuleHHbIn Ha 50°C - snekTpocTaTmuy. Temnepatypa
pocturaet 190°C npumepHo 3a 10 MuHyT. Mogens SF10DM wmmeeT gBa 6Haka ¢
ABOVIHBIM TEPMOCTATOM /191 CAMOCTOATENBHOMO MCMONB30BaHNS.

QA

OPTIONAL 35y

6,9 kW

SF10DM

6,9 + 6,9 kW

5934 kcal/h
23543 BTU/h

kcal/h
BTU/h

5934 + 5934 kcal/h
23543 + 23543 BTU/h

METANO
METHANE
METAHA

G20=0,73m¥h
G25=0,85m¥h

G20=0,73+0,73m3h
G25=0,85+0,85m3h

G30/G31 =0,53 Kg/h

G30/G31 =0,53 + 0,53 Kg/h

N° 2
(Bruciatori - Burners - F'opesikun)

N°2+2
(Bruciatori - Burners - Topenku)

12 Kg/h 12+12Kg/h
13L 13+131L
0L 10+10L
1Kg 1T+1Kg

400 x 700 x 370(h) mm

24 Kg

800 x 700 x 370(h) mm

41Kg

31Kg

55Kg

480 x 780 x 600(h) mm

880 x 800 x 600(h) mm

0,225 m3

0,423 m3

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



SFMZ20M
SFMZ20DM

LT

gas

1C1 A

tr
20 L

1gJ1

EFr

GAS FRYERS

FRITEUSES A GAZ

GAS FRITEUSEN
FREIDORAS A GAS
FTA30BbIE ®PUTHOPHULIbI

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



Friggitrici a gas da 20 L. Struttura, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox
AISI 304 - piano di lavoro e vasche stampate in acciaio inox spessore 15/10 -
manici, cestelli, pomelli e coperchi in materiale isolante - allacciamento gas 1/2"G
- termostato a 7 posizioni da 110+190°C - bruciatori inox tubolari con sistema
turbolatore che rallenta il flusso della fiamma aumentandone la resa di circa il
50%, combustione ottimizzata con valvola termocoppia e termostato di sicurezza
- fiamma pilota protetta - accensione con piezoelettrico - alimentazione a metano,
in dotazione kit GPL- rubinetto scarico - dotate di un cestello grande - modelli da
banco. Raggiungono i 190C° in circa 10 minuti. Modello SF20DM con due vasche e
doppio termostato per utilizzo indipendente.

Gas fryers 20 L - Structure, lids, baskets and heating elements in stainless steel AlSI
304 - moulded worktop and bowls in stainless steel thickness 15/10 - basket handles
and knobs with insulating material - 1/2"G gas connection - 7 position thermostat
110+190°C - stainless steel tubular burners with turbulator system that slows down
the flow of the flame increasing the yield by about 50%, combustion optimized
with safety thermocouple and thermostat - protected pilot flame - ignition with
piezoelectric - natural gas supply, supplied with LPG kit - drain tap - equipped with a
large basket. It reaches 190°C in about 10 minutes. Model SF10DM with two bowls
and double thermostat for independent use.

Friteuses a gaz 20 L. Corps, couvercles, paniers et éléments chauffants en acier inox
AlISI 304 - plan de travail et cuves moulées en acier inox épaisseur 15/10 - poignées
et boutons de panier en matériau isolant - raccord gaz 1/2'G - thermostat 7
positions de 110+190°C - brlleurs tubulaires en acier inox avec systeme turbulateur
qui ralentit le flux de la flamme en augmentant son rendement de 50% environ,
allumage avec thermoouple et thermostat de sécurité - flamme pilote protégée -
allumage a piézoélectrique - livrée a gaz naturel avec kit LPG - robinet de vidange
- grand panier équipé avec un thermostat. Elle atteint 190°C en 10 minutes environ.
Modéle SF10DM avec deux cuves avec double thermostat pour une utilisation
indépendante..

Gas-Fritteusen 20 L. Gehduse, Deckel, Kérbe und Heizelemente aus Edelstahl
AISI 304 - Arbeitsplatte und geformte Wannen aus Edelstahl 15/10 - Korbgriffe
und -kndépfe mit Isoliermaterial - 1/2"G Gasanschluss - 7- stufiger Thermostat
110+190°C - Edelstahlrohrbrenner mit Turbulatorsystem, das den Flammenfluss
verlangsamt und die Ausbeute um ca. 50% erhdht, Verbrennung optimiert mit
Sicherheitsthermoelement und Thermostat - geschitzte Pilotflamme - Zindung mit
Piezo - Erdgasversorgung, geliefert mit LPG-Kit - Ablasshahn - ausgestattet mit einem
grolRen Korb. Erreicht 190°C in ca. 10 Minuten. Das Modell SF10DM verflugt Uber
zwei Wannen mit Doppelthermostat fur den unabhangigen Einsatz.

Freidoras a gas 20 L. Estructura, tapas, cestas y elementos calefactores en acero
inoxidable AISI 304 - encimera y depdsitos moldeados en acero inoxidable espesor
15/10 - asas y pomos de cesta con material aislante - conexion a gas 1/2"G -
termostato de 7 posiciones de 110+190°C - quemadores tubulares en acero
inoxidable con sistema de turbulador que ralentiza el flujo de la llama aumentando
el rendimiento en un 50% aproximadamente, combustién optimizada con
termopar de seguridad y termostato - llama piloto protegida - llama piloto - ignicion
piezoeléctrica - alimentacion de gas natural - con kit de GPL - llave de desagUe -
provisto de un amplio recipiente de drenaje. Alcanza los 190°C en unos 10 minutos.
Modelo SF10DM con dos bols con doble termostato para uso independiente.

[asoBble  GpuTOpHMUBLI 20 IMTPOB.  KOHCTPYKLMS,  KPbILLIKY,  KOP3UHBl 1
HarpeBaTe/lbHble 31eMeHTbl U3 HepxasetoLlel ctann AlSI 304 - ctonewHvua w1
GOpMOBaHHbIE baky 13 HepXaBeroLLIe CTanu TONLLMHOM 15/10 - pyykn v pyykm ¢
M30NALMOHHBIMMATEPUANOM-0AKN0YeHNera3a 1/2"G-7-N03ULUMOHHbLIA TEpMOCTaT
oT 110 20 190°C - TpybUaThle ropenku 13 HepxasetoLLei CTanu ¢ TypbyarM3aTopoM,
3aMeANAOWLMM MOTOK MaMeHV, YBENUUMBAIOLLAM BbIXOZA MpUMepHO Ha 50%,
OKWraHue, OMTVMMM3VMPOBAHHOE C MOMOLLBI MpPeAOXPaHWTeNbHON Tepmonapsl
- rasoBbll knanaH P, 3awmwenHblr Ha 50°C - snekTpoctatmu. Temnepatypa
pocturaet 190°C npumepHo 3a 10 MUHYT. Mogenb SF10DM mmeeT gBa 6aka C
ABOWHbBIM TEPMOCTATOM ANSi CaMOCTOATENBHOMO MCNONb30BAHVIA.

QA

OPTIONAL 35y

®

16,5 kw

16,5+ 16,5 kW

kcal/h
BTU/h

14190 kcal/h
56300 BTU/h

14190 + 14190 kcal/h
56300 + 56300 BTU/h

METANO
METHANE
METAHA

G20=1,75m¥h
G25=2,03m¥h

G20=1,75+1,75m3h
G25=2,03+2,03m3¥h

G30/G31 =1,29 Kg/h

G30/G31=1,29 + 1,29 Kg/h

N° 3
(Bruciatori - Burners - F'opesikun)

N°3+3
(Bruciatori - Burners - Topenku)

25 Kg/h 25+ 25 Kg/h
241 24+ 241
20L 20+20L

2,5Kg 25+25Kg

400 x 700 x 980(h) mm

47 Kg

800 x 700 x 980(h) mm

83Kg

57 Kg

98 Kg

480 x 780 x 1200(h) mm

880 x 800 x 1200(h) mm

0,449 m3

0,845 m3

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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friggitrici elettriche e gas

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI



Friggitrici a gas - Gas fryers - Friteuses a gaz
Gasfritteusen - Freidoras a gas
FasoBble GppUTIOPHULLBI

Friggitrici elettriche - Electric fryers - Friteuses electriques
Elektrofritteusen - Freidoras eléctricas - 3nekTpuyeckme GpUTIOPHMULbI

SFM20M

FR10R SFM20DM
1 basket 2 baskets 1 basket 2 baskets 1 basket 1 basket 2 baskets 1 basket 2 baskets
430 mm 500 mm 530 mm 545 mm - 550 mm 545 mm
240 mm 255 mm 295 mm 300 mm 315 mm 480 mm 300 mm 360 mm
190 mm 175 mm 205 mm 210 mm 210 mm 55x2 mm 190 mm 180 mm
133 mm 207 mm 245 mm 110 mm 270 mm 124 mm 450 mm 245 mm 110 mm 280 mm 135mm
92 mm 110 mm 115 mm 125 mm 115 mm 150 mm
230 mm 235 mm 275 mm 255 mm 265 mm 210 mm 220 mm
320 mm 347 mm -
200 mm ‘ 209 mm 270 mm 215 mm - 210 mm 250 mm
298 mm ‘ 370 mm 330 mm 400 mm - 345 mm 405 mm
170 mm 260 mm -
149 mm 237 mm 280 mm 300 mm - ‘ 260 mm 300 mm
A G
1 1 mezzo cesto - 1 half basket
1 demi panier - 1 halber Korb
e ™ 1 cesta pequena - 1 nony-kop3vHa Ans
= Sow | sas | g

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



Friggitrici elettriche - Electric fryers - Friteuses electriques - Elektrofritteusen - Freidoras eléctricas - dnekTpnueckune ¢ppTIOPHULLLI
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Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



Friggitrici a gas - Gas fryers - Griteuses a gaz - Gasfritteusen -

Freidoras a gas -

Fra3oBble GPUTIOPHULLbI

400

800

SF10M SF10DM
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Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



FREIDORAS CON ELEVACION AUTOMATICA DEL CESTO s /

FREIDORA AUTOMATICA GAS SUPERFRY GAS 40x90x90 25 230 F+N 14.275€

Cuba limpia, quemador turbo ventilado. Nivel de aceite: 22/25 lit. Carga maxima 2,8 kg. Produccion: 35 a 55 kg/h

FREIDORA AUTOMATICA ELECTRICA SUPERFRY ELECT 40x90x90 20,3 400 F+N 10.300€

Resistencia abatible. Nivel de aceite: 18/21 lit. Carga maxima 2,2 kg. Produccion: 35 a 55 kg/h

Electrénica con display touch resistivo 20 programas. Programable en tiempo, temperatura, aviso filtrado aceite. Funcion automatica
“Eco” para evitar consumo y que el aceite se queme. Sistemas de filtracion y lavado automaticos totalmente integrados en el cuerpo de la
maquina. Aviso de averias. Rendimiento garantizado superior al 90%. Precision +- 1° C. Pantalla tactil de 7” con interfaz gréfica de color
e iconos interactivos. Conexion USB.

Elevacion de cesto automatico al finalizar el ciclo, con aviso actstico.

Construida en inox aisi 304, totalmente desmontable y lavable en lavaplatos

ZINCO

Los precios pueden estar desactualizados. LlamanosT&ki®4 2069 03 04 para consultar los precios en vigor.




FREIDORAS

S i o oweson Lowaeso o o | e
© FREIDORAS A GAS

FREIDORA BANCO GAS 8 LIT CUBA LIMPIA 6UFRGO8  SI 35x63x29  22,8x28x10 6 = 1.680€
FREIDORA BANCO GAS 8+8 LIT CUBA LIMPIA  6UFRGO16 Sl 70x63x29  22,8x28x10  6x2 - 2.870€
FREIDORA MUEBLE GAS 15 LIT 7UFRG13  SI 40x73x90  23x31x12 12 = 2.470€
FREIDORA MUEBLE GAS 15 + 15 LIT 7UFRG26  SI 80x73x90  23x31x12  12x2 - 4.330€

FREIDORA E BANCO 4 L FPBE4 NO 21x41x32  12x21,5x11 2,2 230 F+N 160€
FREIDORA E BANGO 7 L (Con contactor) FPBE7C NO 29x41x32 19x22x11 3,5 230F+N 250€
FREIDORA E BANCO 4+4 L FPBE44 NO 38x41x32  12x21,5x11  22x2 230 F+N 295€
FREIDORA E BANCO 7+7 L (Con contactor) FPBE77C NO 56x41x37 19x22x11 352 230 F+N 490€
FREIDORA E BANCO GR 7 L (Con contactor)  FPBE7GC S| 32x53x43 19x22x11 35 230F+N 350€
FREIDORA E BANCO GR POTENCIADA7LII FPBE7GP Sl 32x53x43 19x22x11 45 230 F+N 415€
(Con contactor)

FREIDORA EBANCOGR7 L Il FPBE7GT Sl 32x53x43 19x22x11 45 400 3F+N 435¢€
FREIDORA E BANCO GR 7+7 L (Con contactor) FPBE77GC S| 62x53x43 19x22x11 35x2 230 F+N 650€
FREIDORA E BANCO GR POTENCIADA 7+7 LIl FPBE77GP  SI 62x53x43 19x22x11  45x2 230 F+N 795€
(Con contactor)

FREIDORA E BANCO GR POTENCIADA 7+7 L lll FPBE77GT S| 62x53x43 19x22x11 452 400 3F+N 825¢€
FREIDORA DE BANCO 10 L FPBE10GT S| 38x55x43  25,5x25,5x11 7,5 400 3F+N 670€
FREIDORA DE BANCO 10+10 L FPBE102GT S| 74x55x43  25,5x25,5x11 7,5x2 400 3F+N 1.195€
FREIDORA DE MUEBLE ALTO RENDIM 10 LIT FPME10GT  SI  40x60x103 25,5x25,5x11 7,5 400 3F+N 975¢€

. FREIDORA DE MUEBLE ALTO RENDIM 10+10 LITFPME102GT SI  80x60x103  25,5x25,5x11 7,5%2 400V 3F+N 1.620€
Mayores producciones ver gama tinico
. L

“ ZINCO

Los precios pueden estar desactualizados. LIaMBH68EP91 161 03 04 para consultar los precios emvigorpogranita.com




FREIDORAS

S T vy o | ersoes [omoeso | o | awe |
FREIDORAS CESTO ANCHO ESPECIAL

FREIDORA BANCO GAS 21 LIT 6PFRG21 Sl 70x65x29  60,5x33x7 18 2.665€

Cestas especiales para productos que necesiten gran superficie o para pasteleria.
Disponible también en version electronica super rapida.

FREIDORA MUEBLE GAS 45 7FPG45 S| 80x73x90  66,5x33,9x7 28 3.641€

Cestas especiales para productos que necesiten gran superficie o para pasteleria.
Disponible también en version electronica super rapida.

Ay
a FREIDORA BANCO ELECTRICA 16 L XFPBE16 Sl 53x46x37 46,5x22,5x10,5 9 400 3F+N 895€
[ b - FREIDORA BANCO ELECTRICA 30L XFPBE30 S| 65x67x37  57x41,5x10,5 15 400 3F+N 1.490€

= . A ) ,
ﬁ .. Cestas especiales para productos que necesiten gran superficie o para pasteleria.

FREIDORA MUEBLE ELECTRICA 16 LIT  XFPME 16 S| 63x60x103  47x25x11 9 400 3F+N 1.250€
FREIDORA MUEBLE ELECTRICA 30 LIT  XFPME 30 Sl 74x65x103  57x44x11 18 400 3F+N 2.130€

b |

Cestas especiales para productos que necesiten gran superficie o para pasteleria

| MANTENEDOR DE FRITOS 1/1 con infrarrojos MFP11 S| 33x56x40 1/1*65 h 1 230 F+N 325¢€

|
K < Cuba inferior neutra

FREIDORA CHURROS ELEC 30 LIT FCHRE30 80x85x85 15 400 3F+N 5.120€

FREIDORA CHURROS GAS 30 LIT FCHG30 80x85x85 25 5.000€
"4

DOSIFICADOR PARA CHURROS 2 LIT 2.540€

MICROONDAS INOX GRILL Plato giratorio B620 49x40x28 1,4  230F+N 227€

1 Magnetron. 23 litros. Plato giratorio.

PROFESIONAL 2/3 ANALOGICO 49x55 (64)x40 1,4-28 230 F+N 1.290€

3 niveles de potencia, plato fijo. 20 programas de memoria. 3 fases por programa. Interior y exterior de acero. Luz interior.
Timer de 99 minutos. Estante para 2° nivel en dotacion. 2 magnetrones. 30 litros. Dimensiones de la camara 37x37x22 (19 boca).

Apto para cubetas GN 2/3.

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos alf8AIF&0193 04 para consultar los precios en vigor.
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Cabezal

Personaliza Aceite ocizoocc Electrics
Fija 2307400
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES
Tarmostato seguridad £ . s
Safely il ~ Fijacion cesla para sscurtir aceils Cn:f:;::éig: i?j ;%fsf?;:m

Baskel fixing for dran oil
Fanier de fixation vidanger I'hile

Thermoslat de sécorts

Parier en acier ranionce

Termostato trabajo regulable
Adustable work hermostal
Thermostal de tavail régiable

Resistencia Blindada
Armored resistance
Resistince tlindde

FA B
Guba sin anguios
Cuba without anglas
Luiba sans angles Patas antideslizantes

Artti-slip fest
FA® Fieds anhdarapants

ELIJA SU LOGO
CHOOSE YOUR LOGO
CHOISISSEZ VOTRE LOGO

Cabezal eléctrico extraibie faci impieza
Removable electric haad - aasy clean
Téle dlecirique amavible-nelicyage Boie

COMSTRUIDA TOTALMENTE EN ACERO INOXIDABLE AISI 304 (18/10)
TOTALLY BUILT M STAINLESS STEEL AlS| 304 (18/10h
TOTALEMENT CONSTRUIT EN ACIER INOXYDABLE ASH 304 (187101

INDUSTRIA 90
FREIDORAS ECONOMICAS ACEITE SIN GRIFO Morvtith .
OIL ECONOMIC FRYERS WITHOUT TAP
FRITEUSES D'HUILE ECONOMIQUES SANS TAP
FREIDORAS ACEITE ECONOMICAS
FREIDORAS FA- 5IN GRIFO CABEZAL FUO-EXTRAIBLE
Modelo Codigo imensiones Potencla  Voltaje  Capacidad Cesta Raciones Peso  Frecio
L P xH [mm]) Kw v L LxP ¥ H{mm) 2008 Kg  euros
FAd 5/GRIFO 157398 180X425%287 2 230 4 120X240%85 0 4 244
Fisd+d 5/GRIFO 857398 36OMAZSNIET 242 230 Aa+d 1200240XE5 40 7 445
FAG S/GRIFD 157400 2G5XAZONEIS 3 230 6 210MII5HES 30 6,5 248
FAGHE 5/GRIFO 157401 530X420K335 343 230 B 210X235K95 &0 12 460
FAB S/GRIFO 157410 26542006335 4 230 a 210K23SHIL0 45 2 297
FABHE S/GRIFD 157411 530MA20M335 A4l 230 B8 20K235X110 50 12 553
FALD S/GRIFO 157500 26584204335 4 230 - 210K235%110 50 5 7
FA10+10 S/GRIFO 157501 530%4204335 Avd a0 93 21042358110 100 13 553
FAL0 MAX 230 5/GRIFO 157502 265%4306335 6 230 ] 210235X110 il 10 660
FALD+10 MAX 230 5/GRIFD 157503 530%4300335 646, 30 k-1 J0K235H110 150 X0 1250
FALD MAK 400 5/ GREFC: 157504 DESHAAONIG 5 00 £l J0KZIFHI10 75 10 7
FAI0+10-MAX 400 5/GRIFD 157505 530%430%335 &6 400 o] 210K23SKIL0 150 x0 1343
t, wmaserss () (ane0s209 107 (3 iag0.com (2 industr .com

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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P

Personaliza Aceite

O®WO®

ez

FA %

CARACTERISTICAS CHABACTERISTICS CARACTERISTIOUES

Vaciado Cabezal
Méguina Fijo

Electrica
230/400 W

- Tarmostato trabajo regulable
Termostalo segurnded  ——— ‘g Adpistable work thermostal
Salaty therrostan = Thermasiat dg fravail régiabls

Thermostal de sdcimte

Fijacion cesta para escurric aceils
Basket fiang for drain oif
Parar de fwaion wdanger (hule

Cosla acero AIS| 304 reforzada
Renforced steel AlS 304 basksl
Farvar an soier enforcd

Cuba sin angulos
Cuba without angles
Culrd sars angles

Resistercia Blindada
Armicrer resslance
Resistance Dindge

FA 10+10 C/GRIFO
ELIJA SU LOGO L
CHOOSE YOUR LOGO Grife mcorporado para evacuar acells
CHOYSISSEZ VOTRE LOGO Built-in lap o evacuale oil

HAobinet intégre pour évacuar hulle

CONSTRUIDA TOTALMENTE EN ACERQ INOXIDABLE  AISI 304 (18/ 10}
TOTALLY BUILT IN BTAINLESS STEEL A5 204 (18/10)
TOTALEMENT QONSTRUIT EN AGIER INOXYDABLE Al 304 (1810}

T

FA 10 C/GRIFO

Cabezal e¥écinco extraible fac) hmpieza
Caberal elécrico exiraitble - asy clean
Téle eiectrigue amovbie-netioyage facie

Patas antideslizantes
Ant-siip feet
FPleds anbds

FA8 C/GRIFO
12

FA &

FREIDORAS ECONOMICAS ACEITE CON GRIFO
OIL ECONOMIC FRYERS WITH TAP
FRITEUSES D'HUILE ECONOMIQUES AVEC TAP

INDUSTRIA 90

AT R el B
sL

FA10+10 MAX 230 C/GRIFO
FREIDORAS ACEITE ECONOMICAS
FREIDORAS FA- CON GRIFQ CABEZAL FIIO-EXTRAIBLE
Modelo Cadigo Dimensiones Potencia  Voltaje  Capacidad Cesta Raciones Peso  Predio
LxPxH (mm| Kw W L LxP u H (mm} 2008 ke euros
FAS C/GRIFO 157506 2GLN4Z0N335 4 230 8 2102354110 45 2 319
FAS+E CAGRIFD 157507 S30N420X335 444 230 848 210%235%110 90 12 s
FAL0 €/GRIFO 157412 26LX4203335 4 230 9 210X235%110 50 ns 318
FAL0+10 C/GRIFO 157413 S30X420%335 444 230 929 210K235%110 100 13 509
FALD MAX 230 C/GRIFO 157414 FEENAIOXIIS B 30 g 210%235X110 75 ia el
FAL0+10 MAX 230 C/GRIFD 157415 5304309335 £ 230 943 210X235X110 150 w137
FALD MAX 400 C/GRIFO 157416 ZEEXA30X33S 3 400 El 210K235%110 75 bl 751
FA10+10 MAX 400 C/GRIFT 157417 S30N430%335 &6 200 949 210%235%110 150 W 1426
swsaserse [ (+34)608299 107 (G wwwing 9 1290,c0m

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FA 20%%
JO@OO®

Personaliza Aceite Vaciado  Cabezdl  pecypngec
Magquins Fijo

Electrica
230V

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Termostalo trabajo regulable
Adjustable work thermostal
Tharmostal de fraval réglable

Termostato sequridad
Safety thamostat
Thermostal G sécurite

Fijacidn cesla para escurrir aceis
Basket fixing for drain ol
Parver die fixalion vdanger (e

Resistencia Blindada
Armored resisiance
fésistance biindse

Cesla acero AISI 304 reforzada
Feirforced steel AlSH 304 baskel
Farier en acier renforcs

Guba sin angulos
Cuba without angles
Cuba sans angles

FA20

> ELIJA 5U LOGO
CHOOSE YOUR LOGO

Grifo incorporado para evacuar aceite
CHOISISSEZ VOTRE LOGO

Built-ir 1ap 1o evacuate ail
Robinal infegré pour évacuar e

Cabezal elecinco exiraible facil hmpieza
Removable elscinc head - easy clean
Téte élecinque amovibis-nefiovage facie

CONSTHUIDA TOTALMENTE EN ACERO INOXIDABLE AlSI 304 (18/10)
TOTALLY BUILT 1N STAINLESS STEEL AISI 304 (18410)
TOTALEMENT CONSTALIT EN ACIER iINCXYDABLE AlS! 304 {18/10)

Patas antideslzantes
Anfi-zlip fest
Fieds anlidérapants

FA20

14

FA 20

FREIDORAS ECONOMICAS ACEITE CON GRIFO
OIL ECONOMIC FRYERS WITH TAP
FRITEUSES D'HUILE ECONOMIQUES AVEC TAP

INDUSTREA 50
HARTA REGHETRATA EY

Movtlketk 5

FA20
FREIDORAS ACEITE ECONOMICAS
FREIDORAS PASTELERIA CABEZAL FUD -EXTRAIBLE
Modelo Cadigo Dimensiones Potencia  Voltaje  Capacidad Cesta Raciones Pesa  Precio
LxPxH(mm] How v L LxP xH [mm) 200g KE euros
FA-20 C/GRIFO 157510 S30K430X335 d+d 30 ) AT0NISOX1 10 100 14 1518
{, 93635875 ) 1+34) 608 209 107 @ wwnindustriast.com () indusiria0EIngLstri90.com

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FA DOBLE CONTACTOR
A0WO®

Personaliza Aceite Cabezal  gecyzagrc  Electrica
Fije 230V

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIOUES

”

DOBLE CONTACTOR
DOUBLE CONTACTOR
DOUBLE CONTACTEUR

Cesta acero AISI 304 reforzada
Reafrforced sieal AlSH 304 Daske
FParwer ey aciar ranioroe

Termostato trabajo reguiable
Adpistable work thermosiat
Thermostat de travail réglatie

Cuba sin angulos
Cuba without angles
Cubs sans angies Patas antideslizartas
2 Anll-slip feest

Termostato seguridad R R
Safely thamnostat Fieds anhiddrapanis

Thermastal de secuntd

Cabazal eléclrico extralble fcil limpiaza
Removable lecirc head - essy clean
Téle dleciique amovble-nellovage facle

Fijaciin cesta para escumr aceite
Basket fixing tor drain al
Faner de fixation vidanger 'huile

Resistencia Blindads
Armeared resislarice
Asistancs tindde

RECOMENDADO

RECOMMENDED

ONSEILLE

Prolonga la vida de tu freidora
Prolong the life of your fryer
Prolongez la we de votre friteuse

DCs

ELIJA SU LOGO
CHOOSE YOUR LOGO
16 CHOISISSEZ VOTRE LOGO

FA DOBLE CONTACTOR

FREIDORAS ECONOMICAS ACEITE SIN GRIFO
OIL ECONOMIC FRYERS WITHOUT TAP
FRITEUSES D'HUILE ECONOMIQUES SANS TAP

INDUSTRIA 90

Wi AT AT BY

Movalkal ..

DC10+10

FREIDORAS ACEITE ECONOMICAS
FREIDORAS. DOBLE CONTACTOR SIN GRIFO CABEZAL FUIO-EXTRAIBLE

Maodela Codigo Dimensiones Potencia  Voltaje  Capacidad Cesta Raciones Peso  Precio

Lx P xH {mm] K W L LxPxH [mm) 200g Kg euros

DOBLE CONTACTOR DC6 S/GRIFD 157380 265X4206335 ] 230 & 2100235495 30 65 3ss
DOBLE CONTACTOR DC6+6 S/GRIFO 157381 530x420M335 343 230 E+E 210X235%95 B0 12 BEE
DOBLE CONTACTOR DCA S/GRIFD 157382 265XA20M35 4 230 B 210X235X110 a5 7 389
DOBLE CONTACTOR DC8+8 S/GRIFO 157383 5300420X335 G+l 230 B+E F10%235X110 20 12 716
DOBLE CONTACTOR DC-10 §/GRIFD 157386 2658A20XIIS 4 230 4 210X235X110 50 75 389
DOBLE CONTACTOR DC-10+10 5/GRIFO 157387 53004200235 ded 230 5+8 210X235X110 100 13 M6

936 358 758 @{emmaBW? @ wwwInduatria®l.com @ludmmmm.m
Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FA DOBLE CONTACTOR ¥
AO0@QO®

Personaliza Aceite Waciado Cabezal  goryapgic  Electrica
Maguina Fijo 230V

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Termestato seguridad
Safety thermosiat
Thermosiat de sdcunlé

Termostato frabajo regulable
Adjusizble work hermosial
Thermostat de iraval régiabls

Casla soaro AIS| 304 reforzada

Reinforced stesl AIS 304 baske
Resistencia Blindada Farar an aoier renioms
Armored resistance

Cuba sin &ngulos
withou! angles
ans angles

DOBLE CONTACTOR FA 10+10 C/GRIFO

CONTACT
ECONTA

ELIJA SU LOGO l
CHOOSE YOUR LOGOD i
CHOISISSEZ VOTRE LOGO Robinal infégre pour évacuer hulie

Grifo mcorporado para evacuar aceile
Built=ir ap 1o tE ol

COMSTRUIDA TOTALMENTE EM ACERO INOXIDABLE AlSI 304 (18/10)
TOTALLY BUILT IN STAINLESS STEEL AlSI 304 (187 0)
TOTALEMENT CONSTRUIT EN ACIER INOXYDABLE AlS! 304 (184100

-

h]l Cabezal aléctrico extraible fGoil impieza

Removable slecric head - easy clean
L Téle gletinque amovibie-reltovage facile
Patns antideslizantes
Fierts an.ﬂ*r.;nanrc

FA 10 C/GRIFO

RECOMENDADO

RECOMMENDED

SEILLE

Prolonga la vida de tu freidora
Prolong the life of your fryer
Prolongez la wie de volre friteuse

18
FA8 C

FA DOBLE CONTACTOR &y (90

INDUSTRIA 90

M S CETHADA Y

TMovalbetk ..

FREIDORAS ECONOMICAS ACEITE CON GRIFO
OIL ECONOMIC FRYERS WITH TAP
FRITEUSES D'HUILE ECONOMIQUES AVEC TAP

DC10+10

FREIDDRAS ACEITE ECONOMICAS
FREIDORAS DOBLE CONTACTOR CON GRIFO CABEZAL FUO-EXTRAIBLE

Modelo Cadigo Dimensiones Potencia  Voltaje  Capacidad Cesta Raclomes Peso  Precio
Ly FxHimm) Ew ¥ i LxP xH [mm} 200g Kg  euros
DOBLE CONTACTOR DCB C/GRIFD 157388 265X420%335 a 230 3 210K235X110 a5 7 434
DOBLE CONTACTOR DCE+B C/GRIFD 157389 530X420%335 444 2 B+8 210K235K110 0 12 806
DOBLE CONTACTOR DC-10 C/GRIFD 157384 265K4200335 4 230 g 210%235X110 50 7.5 433
DOBLE CONTACTOR DC-10+10 C/GRIFO 157385 530X420X%335 ded 230 945 210X235X110 100 13 B0E
{, 936358758 @10&4;&0!29\;!11? @ com ()

IFO
Los precios pueden estar desactuallzados Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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O@WO®

FAP [

- Vaciad Cabazal Elactri
Personaliza Aceite Ma:c;zi:; Fito 0°C/200°C mgﬁaﬁ
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES (mod. 25/35)
POSSIBILIDAD DOBLE CESTA
Termostalo rabsjo regulable FOSSIBILITY DOUBLE BASKET
Aduslatle work hemmcslal POSSIBILITE DE DOUBLE PANIER
Thernostal de frdval réglable
ELIJA SU LOGO

CHOOSE YOUR LEG0
CHOGISSEZ VOTRE LOGO

CONSTRUIDA TOTALMENTE EN ACERC INOXIDABLE AISI 304 (18/10)
TOTALLY BUILT IM STAINLESS STEEL AlS 304 (187100
TOTALEMENT CONSTRLIT EN ACIER INOXYDABLE AlS! 304 (18/10)

ELIJASU LOGO
CHCOSE YOUR LOGO
CHOISISSEZ VOTRE LOGO

FAP 25+25

Grifo incorporado para evacuar aceile
Built-in tap 1o evacuate ol

Cabezal eléctico extraible facil impieza 1
Hatinet intégré pour évacuer e

Ramovable elecinc head - easy clean
Téle dlactigue amovible—nelioyage facils

Patas anfideslizantes
Anli-slip fest

FAP 10+10
20 Bieds anfiodragEns

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en \'7|gor.

FAP

FREIDORAS ACEITE CABEZAL FIJO
OIL FRYERS FIXED HEAD
FRITEUSES D'HUILE TETE FIXE

FREIDORAS CABEZAL FUO-EXTRAIBLE

FAP 12+12

INDUSTRIA 90

WAL REEETREDA BT

5L

FAP 10

Modelo Codigo Dimensiones. Potencia  Voltaje  Capacidad Cesta Raciones Peso  Precio
Lx P xH {mm) Kw v L LxP x H {mm) 2008 kg  euros
FAPLD 157407 3Z5R510%450 4 230 1o 1B5X2455110 55 14 676
FAPRO+10 157400 B50X510X450 aA+d 230 10+10 LTESNIASX110 110 27 1300
FAP1D 230 157424 325X600%450 & 230 n 1BSX245X1 10 1 13 1103
FAP10+10 230 MAX 157425 BLOXBICHASD &+ 230 10+10 1B5KIASKT 10 182 34 2155
FAPLO A0 MAX 157426 3Z5XE00XA50 B ap0 a0 185X245%110 o 18 1147
FAP10+10 400 MAX 157427 BS0XE00XA50 &+6 400 10+10 185X245X110 182 34 2242
FAPLZ 230 157430 IE0KB45A50 13 230 12 205X285X120 o3 27 1245
FAPLI+1Z 230 157431 T20x645x450 B+6 230 1212 205XZESKI20 184 51 2438
FAPLI 400 157432 36MuEL5xAS0 & 400 12 205XIBSX120 93 Fi 1262
FAPLZ+12400 157433 T2xE45450 T 400 12+12 205KIB5X120 184 51 2464
FAPLT 230 157418 360X6A5XTA0 6 230 17 205X2B5X120 110 18 1438
FAPL7+17 230 157419 TRONBASHGA0 &+6 230 17«17 205XIB5X120 220 51 2728
FAPLT 400 157420 BEOXEASNGAD Ey 400 17 205HIRENT 20 110 28 1484
FAPIT+17 400 157423 TRONGASKIA0 T+ A0 17#17 206XIRGN120 20 51 2822
FAP2S 157434 AL0XEA5KGI0 15 ADD 25 235X325X140 260 38 1935
FAP25425 157435 B20X545X940 15+15 400 25£35 235K3255140 520 71 3747
FAP35 157436 5R0X6A5X40 i5 400 £ 350K325X150 75 44 2173
FAP3E+35 157437 1065X645X840 15415 400 35435 350X32E5X150 550 86 A276
sieaserse () (anebn 208107 3 www (=) .
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FAP TRIPLE FAP TRIPLE
10@OO® T S A

Personaliza Aceite Vaciado Cabezal  gocpmpgec 2Eg|g::trica FRITEUSES D’HUH_E TEI_E HXE

Méguina Fijo 400V

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Cabezal eléctrico extraible facil limpieza
Ramaovable electric head - easy clean
Téla gleciigie amavible-naliovane facile

FAP 12+12+12

ELIJA 5U LOGO
CHOOSE YOUR LOGOD
CHOISISSES VOTRE LOGD
Termastato trabao requlable GONSTRUIDA TOTALMENTE EN ACERO INOXIDABLE IS 304 (1810}
Adpstable work hermostal TOTALLY BLILT IN STAINLESS STEEL AKS! 304 (13/10)
hermostal de raval raglable TOTALEMENT CONSTRUIT BN ACIER INGKYDABLE

Assi 304 (18000

FAP 10+10+10

FREIDORAS CABEZAL FIJO-EXTRAIBLE

Grifo incorporade para avacuar aceite Modelo Cadigo Dimensiones Potencia  Voltaje  Capacidad Cesta Rationes Peso  Predio

Built-in lap o avacuate ol Lx P H ] i " L L 4P x H fmen) 2008 g eures

Rabeselinlear gor pacrr il FAP10+10+10 230 156200 755100475 Arded 230 10+10+10 1BENZAGHI0 55455455 42 1754

FAPLD+10+10 230 MAX 156220 S75x600x450 BrB+E 230 10+10410 1EEX2A5X110 GL431491 4 2987

FAP1O+10+10 400 hAX 156221 575600450 G645 300 10410410 IBSKI4SHLI0 91431431 54 3113

FAP12412412 230 156340  10B0xS80%450 6HE4E 230 12412412 205K2ZESK120 93493433 81 3395

FaP12+12+12 400 155341 ANEINSA0xA50 T6T+7 400 12413412 205X285X120 93+93+83 a1 3436

FAP 17‘.‘1 7+1 7 FAP17217417 230 156450 10B0xEA5SA0 B+B+b 230 17417417 205X285%120 1104110110 153 3862

E:i‘lt&!ilar_deSMﬁmeS FAP17+17+17 400 156451 0RIXGAS RS0 T+ 400 17HTHT J05KIEE X120 110+110+ 110 153 3999
F&eg; .!E:'.Il'lt'-'é.':}‘.('-éf('f&

22 L oweaserss () (aapsonzeaner 5 a90.com () industs i280,com

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



i

FAH [ O ®)(¢

O® FAH

INDUSTREA 90

Personaliza Aceite Vaciado Cabezal  goemnpec Electrica VAR RIS

Maquina Mo 2307400 FREIDORAS ACEITE CABEZAL MOVIL sty
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES OIL FRYERS MOBILE HEAD

FRITEUSES D'HUILE TETE MOBILE

P4

Termostato segundad
Safety thermosiat
Thermosial de sécunteé

POSSIBILIDAD DOBLE CESTA
POSSIBILITY DOUBLE BASKET
POSSISILITE DE DOUBLE PANER

{mod. 25/35)

Cesta acero AIS| 304 reforzada
Reinforced steel AlS| 304 baskel
Banser en acier reniorce

ELIWJA 5U LOGO
CHOOSE YOUR LOGD
CHINGSSES WITRHE LOKG0

FAH 17
FAH10+10 FAH10
Patas ragulables antideslizantas
FAH 25+25 Addpstable anli-slip fest FREIDORAS ACEITE
Fliads anfiddrapants raglablas FREIDORAS CABEZAL MOVIL-EXTRAIBLE
CONSTRUIDA TOTALMENTE BN ACERO INOXIDABLE AISI 304 (18/10) Modelo Ccédige Dimensianes Potencla  Veltaje  Capaeidad Cesta Raclones Pess  Pretio
TOTALLY BUILT IN STAINLESS. STEEL AIS| 304 (18/10)
TOTALEMENT CONSTRUIT EN ACIER INOXYDABLE A8 504 (18,101 LxPxH {mm] Kw ¥ L L x H {mm) 2008 kg euros
FAH10 230 157356 325XE00XASD {1 bEN] 10 1B5X245%110 91 17 14
FAH10+10 230 157358 BSOME00NIS0 {22 230 10410 1ESX245X110 182 33 2258
Termostalo trabsjo regulable FAHI0 400 157357 325X600KA50 & 00 ) 1ESX245K110 51 17 uss
Adpistable work theemostal
Thermostai de favail réglable FAH10:10 400 157359 G5OMEOONASD &b 200 10418 1B5H2450110 182 33 239
FAMIZ 230 157340 3EOXGISHAS0 & 30 12 HSKIBSKII0 93 7 129%
FAH12+12 230 157341 F20KE45X450 546 230 12412 F05X285%120 184 51 2566
FAH1Z 400 157342 3EOXBASHASD 7 a00 1 205%285%120 EE] 7 1348
ELIJA SU LOGO
CHOOSE YOUR LOGO FAH1Z417 400 157343 FIONB45HASD 7 400 12412 F05KZH5K120 184 51 2672
CHORISSEZ WOTRE LGBO
FAH17 230 157360 3EOXGASHSAD ] 230 17 FOSHIESHL0 110 7 148
; ” y 5 FAHIT+17130 157362 TEOXE4SKSAD (2 130 17417 F5XIB5K170 0 51 263
—  Sisterna elevacion para médcma calidad alimentos
Liftingy syt for maarmum fosd qualiy FAHIT 400 157361 360XGASKIA0 7 200 17 Z05HZESHLL0 110 27 1535
Sy e Evage HOUF UNd (AR simeniaie i
FAH17+17 400 157363 TBONG45H94D 747 400 1747 F05KZI5K120 210 51 2975
FAHZS 157365 A10KBASKS40 s a0 LY 235KI2EA1A0 280 37 1s8s
FAHI5425 157367 BIOXE45HS4D 15+15 400 5425 FI5HITSH1A0 510 60 3885
Grifo incorporado para evacuar goeite
Al B 1 avaG Al el FAH3S 157368 S3OXG45XS4D 15 00 35 ISONTHLS0 s a1 247
Robiriet imggre pour evacuer (e FAH35+35 157370 1065KG4ENOG0 15415 400 35435 350%325K150 550 86 4494
FAH 10+10
{, 936358758 @ (+34) 508 209 107 @ wow [i=] .y com

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



A0@HO®

Personaliza Aceite Vaciado Cabezal @ec/ooec  Electrica
Macuina Mowil 2304400 W

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Reintorced steel AlS 304
Camier en acier renforcs

FAH 10+10+10

ELIJA 5U LOGO
CHOCEE YOUR LOGD
LHOISISSES WITHE LOGO

Termostato seguridad
Satety (hemmostat
Thermostat de securie

CONSTRUIDA TOTALMENTE EM ACERO INOXIDABLE  AIS| 304 (18/10)
TOTALLY BUILT IN STAINLESS STEEL AISI 304 (184100
TOTALEMENT CONSTRLIT EN ACIER INOXYDABLE AISH 304 (15410}

Buit-in fap lo evacuale oit
Fabine! infegre pour svacuer Hule

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en \%gor.

Cesla acero AIS| 304 reforzada

haskel

Termostato trabajo regulable
Adjustabla work tharmaostal
Thermostal de taval reglalile

FAH 17+17+17

Sigterna slevamion para méuma calidad alimentos
Lifting. sy=tam for maximum tood qixsity
Sy=Eme o ISvage oW un® JUARY SAMETIare awiniae

FAH 12+12+12

FAH TRIPLE g==

INDUSTRIA 90
HAACA AEGETRATABY
FREIDORAS ACEITE CABEZAL MOVIL Wovalet .
OIL FRYERS MOBILE HEAD
FRITEUSES D'HUILE TETE MOBILE
FAH17+17+17
FREIDORAS CABEZAL MOVIL-EXTRAIBLE TRIPLES
Modela Codigo Dimensiones Potencia  Voltaje  Capacidad Cesta Raciones Pesa  Precio
Lx P x H {mm) Ew ¥ L L xP 1 H {mm] 2008 KE EUros
FAHI0+10+10 230 156250 9755100475 A+d+a 50 1010410 185K245K110 55+55455 43 3123
FAH10+10+10 400 156251 97 5GE00xAS0 G46+6 400 10410410 185X4EX110 91491431 54 3255
FAH12+12+12 230 156330 1080%55 050 (21181 250 1212412 205X2E5X120 93493493 B1 3567
FAH12+12+12 400 156331 1080 5E0A50 T++7 400 12+12+12 205K2ESK170 53+03+03 B1 3720
FAH17+17+17 230 156430 1080xE4 SxE40 6+6+6 230 17417417 205X285X120 110+110+110 153 4110
FAH1T+17+17 400 156431 1080%64 5540 T4T+T 400 17+17417 205X2B5X120 110+110+110 153 A4ra6

38 358 758

() (+34) 608 290 107 ()

-
lado.com ()
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AO0O@WO®

Parsonaliza  Acaite Vaciado Caberal  0°C/200°C  Electrica
i e Fijo 200

FARP

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Termostaio frabejo regulable
Adjustable work themrmastal
Thermosial de fravall réglable

Cesta acero AIS| 304 reforzada
Reinforced steal AR 04 baske
Parier e aciar rantorce

Resistencia Bliindada
Armorad resistance
Résistance biindde

ELIJA SU LOGO
CHOOSE YOUR LOGO
CHOISISSEZ VOTRE LOGO

FARP 25+25

CONSTRUIDA TOTALMENTE EN ACERC INOXIDABLE  AISI 304 {18/ 10)
TOTALLY BUILT IN STAINLESS STEEL AS! 304 (187100
TOTALEMENT CONSTRLIT EN ACGIER INOXYDABLE A5 304 (18/70)

Cabezal eléctrico extraibla facil limpieza
Removabie electric head - easy clean

ELIJA SU LOGO
CHOOSE YOUR LOGO
CHOISISSEZ VOTRE LOGOD

POSSIBILIDAD DOBLE CESTA
POSSIBILITY DOUBLE BASKET
POSSIBILITE DE DOUBLE FANIER

(mod. 25/35)

Palas antideshizantes
Anli-slip fegt

Fieds snidéragants FARP 25

Téig diecingue amovibie-netoyage facle

FARP

INDUSTRIA 70
FREIDORA ALTO RENDIMIENTO SIN ELEVACION g e
HIGH PERFORMANCE FRYER WITHOUT ELEVATION
FRITEUSE HAUTE PERFORMANCE SANS ELEVATION
FARP 10 .
FREIDORAS ACEITE
FREIDORAS CABEZAL FUO-EXTRAIBLE
Modelo Codigo Dimensiones Potencia Volaje  Capacidad Costa Raciones Peso  Precio
L P xH (mm) Kw v L LxP % H {mm) 2008 Kg  euros
FARPLO 400 157326 325X600X450 1w apn 10 18EXIAEK110 16D 17 1543
FARP104+10 400 157327 B50mE00xE50 10410 400 10+10 IBSX245X110 E ¥iil 33 2887
FARF12 400 # 157332 IEOKGASKASD by A0 12 JOEKIEGNT 20 0 L] 1606
FARPL2+12 400 w 157333 TIONBA5XA50 17417 A0 12412 205X185X120 447 37 anas
FARPLT 400 157328 ABOXGASKIA0 17 400 17 HOSNIESN120 20 27 1965
FARP17+17 400 157329 TROBASKIA0 17+17 400 1717 0GKIBSH1A0 440 51 3674
FARP25 400 157330 funxsqsxmo 25 400 25 235X325X140 35 ar 2626
FARP25+25 400 157331 B20xB45x040 25+25 400 15+15 235X325X140 00 (=] 5073
( swsmarss (W pasysoszseior (3 com SArias0.

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



FAR O®OO®

Personaliza Aceite ~ Yaciado  Cabemal  geconmr Elecrrica
Méaguina Movil 400V

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Cabezal eléctrico extraible facil impieza
Removable electric head - easy clean
Téle lactigue amovibila: nefioyage facis

= Termostato segundad
Satety themmastat
Thermasial de séounté

Resistencia Blundada
Armared resisiance
Resistance binoge

Sistera slevacicn para maxima calidad alimentos

Liftirsy Syt o tashimuin f\’)’_:d Auulily

Syoiere de lBuage Pow ine: JualE almensns e Tee
Termostate trabaje real
Adjustable work therrmnasial
Tharmasiat da iiavail régiable

FAR 25+25

COMSTRLIDA TOTALMENTE EN ACERD INOXIDABLE AISI 304 (18/10)
TOTALLY BUILT IN STAINLESS STEEL AJSL 304 {18/ 10)
TOTALEMENT CONSTALIT EN ACIER INOXYDABLE AISH 304 ( 18/10)

ELIJA 5U LOGO
CHOOSE YOUR LOGO
CHOISISSEZ VOTRE LOGO

Grifo ncorporado para evacuar aceile
Built-in lzp 10 evacudte ail
Aatsnat niégré pour svacusr (huils

POSSIBILIDAD DOELE CESTA
POSSIBILITY DOUBLE BASKET

POSSIBILITE DE DOUBLE PANIER Patas antideslizantes
Anti-glip feat
{mod. 25/35) Flas anlidérapanis

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.

FAR

FREIDORAS ACEITE ALTO RENDIMIENTO
OIL FRYERS HIGH PERFORMANCE
FRITEUSES D'HUILE HAUT RENDEMENT

INDUSTRIA 90

WRRCH FETETRACATY

Movilkek ..

FREIDORAS ACEITE
FREIDORAS CABEZAL MOWVIL
Modelo Cadigo Dimensiones Potencia  Voltaje  Capacidad Cesta Raciones Pesa  Precio
L PwH {mm] K i L LxP x H {mm) 200g Kg  wuros
FAR1D 400 157320 325XG00K450 1n 400 10 185K245K110 160 17 1596
FARTO+10 400 157319 B50RGO0AS0 10+10 200 10+10 185X245X1 10 30 33 2987
FAR1Z 400 157317 IBONGASKAS0 17 a00 12 205X285X120 220 m 1717
FAR12+12 400 157318 T2OXEASHASD 17+17 A00 12+12 205X285X120 440 37 382
FAR1T 400 157321 IEOMEASNRA0 17 400 17 20EIBER10 220 7 2032
FAR1T+17 400 157322 TBINEASx340 17+17 00 17+17 205X285X120 440 51 3801
FAR25 400 157324 A10XEASKSA0 5 400 5 235%325X140 35 7 ams
FARZS+25 400 157325 B20xEA5KA0 15+25 400 25+25 23503250140 700 69 5249
C osssaserss R paaeoazes 107 () wewind (=) com
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FASM 7001 O@® OO ®

Personaliza Aceite Vaciadn Cabezal  pocjopere Electrica
Maéquina Fijo 230400V

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Cabeza! ABATIBLE excelents limpieza
FOLOING head excellent cleaning
Téle pliante cxcaliant nettoyage

Termostato frabajo regulable
Adijistable work thermosial
Thermosial de traval réglabla

Cesla acero AISE304 reforzada
Reinforoed steel AISH 304 baskel
Fanier en acier entce

ESCOJE TU LOGD
CHOOSE YOUR LOGO
CHOISISSEZ VOTRE LOGO

Cabezal algcince extraible faml mpeza
Aemovable sleclic head - easy clean
Téle dleciique amowble-nafiovage faoe

Tapa
cap
Casguetts

FASM 17 400

CONSTRUIDA TOTALMENTE EN ACERD INOXIDAELE  AIS| 304 (18,10}
TOTALLY BUALT IN STAINLESS STEEL Al 304 [18/10)
TOTALEMENT CONSTRUIT ENACIER INOXYDMBLE AlS! 304 (18410)

FONDO 700
FUND 700
FONDS 700

D e A FASM 17 230
slable anli-shp feel
Flegs anfidérmpants riglatiss B —— FONRO 700 —_—

FUMD 700

FONDS 700

32

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.

FASM 700

LINEA PREMIUM FONDO 700

INDUSTRIA 90
WARCA FEGTRACADY
PREMIUM LINE FUND 700 Maovtlhtk 5.
LIGNE PREMIUM FONDS 700
FASM 17 + 17 400
FREIDORAS ACEITE
CABEZAL FUD-
Modeio Codigo Dimensiones Potencia  Voltaje Capacidad Cesta Racionmes Peso Precio
Lx P xH {mm) Bw v L L xP x H {mm] 2008 Kg  euwrog
FASMIT 230 157514 A0DKTOCKRI0 6 230 17 20BXIB5X1D 110 30 1820
FASMI7+17 230 157515 BOOXTO0XAD B+ 230 17+17 0ENZRSHLID 220 35 3495
FASMIT 400 157516 400X 700XEA0 7 400 17 20EX2RSK120 110 30 1873
FASM17+17 400 157517 BOOXTO0XSA0 T47 400 17+17 20EXZE5X120 220 55 3596
€ sssasarss [ pawsoazentor @ www o com
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|:|:) FP ==

Pz - @ FREIDORA AGUA/ACEITE CABEZAL FIJO ECONOMICAS — i=ow
WATER AND OIL ECONOMIC FRYERS

Personaliza Agua/fceite UaCJado Eahozal Visor

Vaciado O e GO0 Blctics FRITEUSES ECONOMIQUE EAU ET HUILE
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Termaostato seguridad
Safaty tharmosial
| Tharmosiat o sécunié

Termostato trabajo regulable
Adustable work thermasial
Thermastal de ravall réghatie

ELIJA SU LOGO
CHOOSE YOUR LOGO
CHOISISSEZ VOTRE LOGO

F10

F10

Grfo incarporada para evacuar aceile
Buill-in tap 1 evacuate ol
Robing! iégre pour yacuer e

FP 10+10

Resistencia blindada sn acero inoxidable
Armared resisiance in stainless steal

Résistance biindde en adier inoxvdable
CONSTRUIDA TOTALMENTE EN ACERD INOXIDABLE AIS| 304 (18/10)
TOTALLY BUILT N STAINLESS STEEL A151 304 1184101

TOTALEMENT CONSTRLUAT EN AGIER INCXYDABLE AIS! gua 115,

Cabezal electrico extraible fécil impieza
Cabezal elgcinico exralble - gasy clean
Téte decingue amovible-netioyage facie

FP 10
SIETEMA AGUA ACET E
\."\f\lh_t (3] FS:
Mayaor duracidn del aceite =
ANOTo de ensrgis «
Permita freir s mazdar sabores =
RECOMENDADO
RECOMMENDED ERBIDORAS Atk 3 ACEITE
ONSEILLE FREIDORAS CABEZAL FIC-EKTRAIBLE
Modelo Codige Dimensiones Potencia  Woltaje Capacidad Cesta Raciones Peso  Preclo
Lx®uH [mm) L{ v Aguail) Araite{l) Taotal{L} Lui* s o [} 200g Kg  euros
SISTEMA EXCLUSIVO
FP-10230 107070 325HE10XATS 4 230 3.5 10 135 185%745X110 55 14 6
EXCLUSIVE S8YSTEM
SYSTEME EXCLUSIF F10+10 T —— FP-10+10 230 107071 3I5X510%476 avd 230 35435 10410 1354135 185X245%110 110 27 1491
Anti-shp teal
Piedts anfigdraparts . oweasarse () (341608299 107 (D) www com ) @ om 35

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FP TRIPLE

7

»

S@WO®

Personaliza Agua/dceite  Vaciado Cabeza!

ocizopre  Eleones
Maguina 0

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Cabezal eléctrico extraible facil limpieza
Ramaovable electric head - easy clean
Téle dlacligue amavibile-ralioyage facile

FP 10+10+10
ELIJA 5U LOGO

CHUGSE YUUH LUGU
CHOISISSES VOTRE LOGD

Termostalo rabajo regulable
Adjustatsle work: themaskal

Termostato segurnidad Tharmostal da traval reégiahle

Safety themmostal
Thermostat de sgcunté

Patas antidesizantes
Anti-slip fesl
Fiads anfiddrapants

CONSTRUIDA TOTALMEMTE EN ACERD INOXIDABLE  AISI 304 {18/10}
TOTALLY BLALT I STAMNLESS STEEL ARG 304 { 1810}
TOTALEMENT CONSTALIT EN ACIER INCXYDABLE A1 304 (187101

FP10+10+10

FP TRIPLE @

FREIDORA AGUA/ACEITE CABEZAL FIJO ECONOMICAS ~ iperee

WATER AND OIL. ECONOMIC FRYERS B
FRITEUSES ECONOMIQUE EAU ET HUILE

SISTEMA AGJA ACE:'I'E
ol

Mayar durscidn del aceite «
Aharra de errgla «
Permite freir sn mezdlar sabores «
FREIDORAS AGUA-ACEITE

FREIDORAS CABEZAL FLIO-EXTRAIBLE

Modela Chdigo Dimenskones Potencia  Voltaje Capacidad Casta Raciores Pesa  Precio
Lx P aH {mm) Kw W Aguall) Aceitafl) Tokal{L} LxP x H {mm} 200g Kg  ewos
FP-10+10+10 230 108080  S75x510x475 Ardsd 230 #,543,543.5 10+20+10 13,5+13,5+13,5 ABEXIASK1L0 165 40 2095
 sseasarse (@) qeae)e0m200107 () wwwi com (D) @i am 37

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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Cabezal Visor o i
grc/zopec Electrica
Agualboeites 230V

Vaciado
Maquina il

Personaliza Agua/Aceits

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Termostato sequndad
Satety themostat
Thermosial de secunte

Termostato frabaio regulable
Adjustable work thammosts)
Thermostal de fravanl réglabis

ELIJASU LOGO
CHOOSE YOUR LOGO
CHOISSEZ VOTRE LOGD

Sisterna elevacion para maxma calidad slimentos
URling system Tor mExmum oo quality
Sy ETIe o Avage poly une quakd simentane e

F10

Grifo incorporado pera evacuar aceite
Buill-in ap 1o evacuate o
FRobine! (inggre pour Svacuer e

CONSTRUIDA TOTALMENTE EM ACERQ INOXIDABLE  AISI 304 (18710}
TOTALLY BUILT IN STAINLESS STEEL AlS| 304 (187 101
TOTALEMENT CONSTRUIT EN ACIER INOXYDABLE AIS! 304 (158710

Resistencia blindada en acero inoxidable
Armored resstance in stainiess steel
Resistarice blindée an acher inoxydabla

Cabezal eléctrico extraible facil impieza
Removable slecinc head - easy clean
Téls decirique amovibie-neltoyage facie

RECOMENDADO
RECOMMENDED

INSEILLE
SISTEMA EXCLUSIVO
EXCLUSIVE SYSTEM
SYSTEME EXCLUSIF
F10+10 Patas antideslizanies
38 Anti-shp tesl

Pigds antdéraparns

INDUSTREA 90

BARCH AP S TRAAY

FREIDORA AGUA/ACEITE CABEZAL MOVIL ECONOMICAS
WATER AND OIL ECONOMIC FRYERS
FRITEUSES ECONOMIQUE EAU ET HUILE

SISTEMA AGUK ACEITE
WATER (IL SYSTEM
SYSTEME DIEALN ET DHULE

Meayor duracicn del aceite -
Ahorro de energia «

FREIDORAS AGUA + ACEITE Refmis ke sin cézeir sabores -
FREIDORAS CABEZAL MOVIL-EXTRAIBLE
Madalo Codiga Dimensiones Potencla  Voltaje Capacidad Cesta Raclones Peso  Precio
Lx #xH{mm)] Kw W Aguall) Aceite(l] TotaliL) L P x H [mm)] 2008 Kg  ®uros
F-10 230 107086  325ASLOMATS 4 230 35 10 135 ptirelirebii] 55 14 13
F-10+10 230 107067 G50X510X4 75 4+ 230 35+35 10410 1354135 185X245%110 11e 27 1606

f, essasayse @ {+34) 608 208 107 §E) www.industriaBo.com elnmmmgmsmm 39

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



F TRIPLE
A19@OHOYW

Vaciado Cabezal  ommppee  Electrica
Maguina I vl 230V

Personaliza Agua/Aceite

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

——  Cabezal elécirico extrafble faci limpieza
Ramaovable electric head - easy clean
Téla gleciigie amavible-naliovane facile

SISHEVTE: e ABURDE POLr LTE GUENE ENTIEERTE TS

F 10+10+10
ELIJA 5U LOGO
UHLEE YUUH LUGY Termostato trabajo regulable
CHCASISSES VOTRE LOGD Adjustatle work tharmn ostat
Thermosta! o frava réglatis
Termostato seguridad
Satety themmasiat

Thermastal oe securitg 1

Patas antideslzantes
Anti-slip fest
Fieds anfidérapants

LONSTRAUIDA TOTALMEMTE EM ACERC INOXIDABLE AISE 304 | 18/10}
TOTALLY BULT N STANLESS STEEL AISH 504 { 18/10)
F 10+10+10 TOTALEMENT CONSTAUIT EN AGIER INCXYOABLE AISI 304 (187 10)

40

(79

INDUSTRIA 90

BURCA RLGETRADA LY

F TRIPLE

FREIDORA AGUA/ACEITE CABEZAL MOVIL ECONOMICAS

WATER AND OIL ECONOMIC FRYERS
FRITEUSES ECONOMIQUE EAU ET HUILE

SISTEMA AGLIA ACEITE
WWATER £ SYSTEM
SYSTEME DESU £T DHUILE

Mayor duraciin del acete «
Ahorro de eriergia «
Parrmite frelr sin mezola sabores «

FREIDORAS AGUA-ACEITE
FREIDORAS CABEZAL MOVIL-EXTRAIBLE
Madels Codiga Dimensiones Potencia  Valtaje Capacidad Costa Raciones Pess  Precia
LxPxH mm) Ew W Aguail) Aceite(L) TotaliL] L P x H {mm) 200g Kg  euros
F-10+10+10 230 108100 O75xS10047S ERETS 230 35435435 20410410 13541354135 185X245X110 165 W 21n
Loswaserse (@ paseonzse i (@) com ) com 41

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



FH 10©®000® H

Personaliza Vaciado  AguaiAceite  Waciada Cabezal Viser  pecypogee Electrica
Agua Maguinz Mowil - AgualAceite F30/400Y

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

INDUSTRIA 90

FREIDORAS AGUA/ACEITE CABEZAL MOVIL s
WATER AND OIL FRYERS MOBILE HEAD
TETE MOBILE DE FRITEUSE A EAU ET HUILE

Tarmostato rabajo regulable
Adjustable work thammosts
Therrmostal da traval réalable

Cabezal eléct faci himpy
Removahle sleciric haad - sasy clean
et elechngue amovible-nelfoyage facile

Termostalo segundad
Safety thermostat
Thermostat de secunte

ELLA SULOGO
CHO0SE YOUR L0
CHORRSSEZ VOTRE LOGD

Grifo incorporado para evacuar soeite
Built-in 5p 1o evacuale ail
Robinal infégré pour évacuer ulle

FH10+10

CONSTRUIDA TOTALMENTE EN ACERC INCXIDAELE  AISI 204 (18/10)
TOTALLY BUILT IN STAIMLESS STEEL AISE 304 (18/10)
TOTALEMENT CONSTALIT EN ACER INGXYDABLE ASH 304 (182100

POBSIBILIDAD DOBLE CEETA
POSERILITY DOUELE BASKET
POSSIELITE DOF DOUBLE PAMER

[mod. 25/ 35)

FH10+10

SISTEMA AGLW ACEITE
WATER QIL SYSTEM
SYSTEME DIEAL! ET DHULE

Mayor duracian del acscsa .
Ahorro de energla «

+
FREIDORAS AGUA + ACEITE Permite freir sin mezclar ssbores «

FREIDORAS CABEZAL MOVIL-EXTRAIBLE

Sistarna elevacian para médxima calidad alimentos
Liftirigy ssyshesm for masimum food. quality Modelo Cadigo Dimensiones Potentia  Voltaje Cesta Raciones  Peso  Precio

SyEIEME T8 Bvaie poir Lie QuElE almenfare manmas

LxPxH {mm) Kw v Aguail) Aceite(L} Taotal(L) LaP % H {mm) 200g Kg  euros
FH10 230 107306 325XE00XAS0 6 230 35 0 135 185x245x110 41 18 17
RECOMENDADO FH10410 230 107308 G50XE00KAS0 646 230 35435 10+0 1354135 1852455110 182 W 803
RECOMMENDED FH10 400 107307  32SXE00KASO 6 400 a5 10 135 1855245x 110 a1 B nw
ONSEILLE FH10+10 400 07309 GSONGOONASO 545 a0 35435 10410 1354135 1552454110 182 1 20
FH17 230 107310 JEONEBAS XS0 L] 230 4,5 15 19,5 205x285x120 110 8 1512
SISTEMA EXCLUSIVO FH17417230 107312 720MEASKSA0 646 30 15445 15415 1954195 205x285¢120 220 51 2879
EXCLUSIVE SYSTEM
SYSTEME EXCLUSIE FH17 400 107311 IGAXGISHIA0 7 400 4,5 15 19,5 205%265K120 10 8 1M
FH17417 400 107313 T20KBSHS40 ™7 400 15445 15+15 19,5+19,55 20542852120 220 51 2982
FH35+35 FH25 400 107315 ALONEAS K0 15 00 a8 z3 31 235x325x140 280 38 2169
FH25425 400 107317 B2OMEASKE40 15415 400 sl 3423 31431 235x325¢140 520 71 4097
FH35 400 107318 SIOHE4SKEA0 15 400 14 30 a3 350x325x150 275 a4 2362
—  Patas anfideslizantes FH35+435 400 107320 10B5X645X540 15415 400 14+14 30430 24444 350x3251150 550 86 4508

Anfi-slip fesl
Piads anlidérapants

) ) i . ( ssasarss (@ pasgecnasior ) iat.com ()i ai
Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



FH TRIPLE FH TRIPLE
FREIDORAS AGUA/ACEITE CABEZAL MOVIL e
& @ . @ . @ . @ WATER AND OIL FRYERS MOBILE HEAD

TETE MOBILE DE FRITEUSE A EAU ET HUILE

Personaliza Vaciado Aguadceie Yaciado Cabezal Wisar gfciz00°C  Elextrica
Agua Maquina Mévil  AgualAceite Z30/400V

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Cabezal eléctrico extraible facil limpieza
Ramaovable electric head - easy clean
Téla sleciique amavible-ralioyage facils

Sastema elevasion para maxdma calidad alimentos.
Litiing =ystem for maxnum food qualty
C\)-".‘:"rﬂ& de .'Ehi;té Lo L qustie aimenise maaale

FH 10+10+10

ELIJA GU LOGD

CHIDDSE YOUR OGS0

CHOIBISSES VOTRE LOGOD
Termostato trabapo regulable CONSTRUIDA TOTALMENTE EN ACERO INCXIDABLE AISI 304 (18100
Adpstabie work Ihermosial TOTALLY BULT IN STAINLESS STEEL AISI 304 (13710}
Thermosial de Jraval regiatie TOTALEMENT CONSTRUIT EN ACIER INOXYDAGLE AlSE 304 ( 18101

FH10+10+10

ACEITE
WATER DL SYSTEM
BYSTEME D'EAL £T DHULE

Mayor duracitn del aceits «
Ahorro derenergia «
Permite freir sin mezolar sabores -

FREIDORAS AGUA-ACEITE
FREIDORAS CABEZAL MOVIL-EXTRAIBLE

Modeln Chdign Dimansionas Potencla  Voltaje Capacidad Cesta Raclones  Pesa  Precio
LaPaH {mm]) K v AgualL] Aceite(Ll) TotaliL} LaP x H [mm) 200g Kg  euros
Fatas antideslizantes
Anti-slip fest FH-10+ 10410 230 10B200 975w500x450 GrE4E 230 3,5¢3,5435 10+10+10 13,5+13,5+13,5 185K2458110 265 54 3233
s anileiap s FH-10+10+10 400 108201 9755600450 Ge6+E 400 3,5+3,5¢35 1041010 13,5+13,5+135 185X245K110 265 54 11an
FH-17+17417 230 108400 1080x545:940 228 230 4.504,544.5 15+15#15 19,5+19.5+15,5 2082855120 310 80 4122
FH-17+17+17 400 108401  1080x645:940 TeTsT A00 4,5¢4,5+4,5 15+15#15 19,5+19,5+18,5 208X¥285X120 330 20 4264
FH 10+10+10 ( oweeasevss ) (ea4) s0s 20007 (B abd.com ()

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



FSM 700 10e®000® FSM 700

Personaliza Vaciado Aguwfceits  Vecido  Caberml  WMisor popgpe Eledrica LlNEA PREMIUM FONDO ?OO INDUSTRIA 90

Agua Maguina Fija  AguaAceie 230400 ¥ WA REGETRADA B

(s CARACTERISTIQUES PREMIUM LINE FUND 700 Tovtlhtk .
CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS R i L

Gabezal ABATIBLE excelente lmpeza
FOLDING head excallent claaning
Téle pliante excellent neloyvage

Termaostaba rabae regulable
Adijustable work thermaostal
- Thermaostat de inaval réglable

Cesta acerc AISE 304 reforzada
Reimforced steel AlSl 304 basket
ESCOJE TULOGO Fanigr en acer oo
CHOOSE YOUR LOGO
CHOISISSEZ VOTRE LOGO

Cabezal slécince extraible facl mpieza
Aemovable sleclic head - easy clean
Téle dleciique amowble-nafiovage faoe

Tapa
cap
Casguetts

FSM 17 400

FSM 17 + 17 400

CONSTRUIDA TOTALMENTE EN ACERD INOXIDAELE  AIS| 304 (18,10}
TOTALLY BUALT IN STAINLESS STEEL Al 304 [18/10)
TOTALEMENT CONSTRUIT ENACIER INOXYDMBLE AlS! 304 (18410)

SISTEMA AGLA ACETTE
WATER OL SYSTEM
SYSTEME [ U ET DHULE

FONDO 700
FUND 700
FONDS 700

Mayer duracion del aceits «
Ahareo de energia -
Parmite frair sin mazolar sabares -

FREIDDRAS AGUA + ACEITE

FREIDORAS CABEZAL FUD -EXTRAIBLE

Maodelo ‘Codign Dimensiones Potencia  Voltaje Capacidad Cesta Raciones Peso  Precio
LaxPxHimm) Bw W Aguail) Aceltal} Total{L) LxP x H {mm) 200g ¥ BUros
FSM17 230 107325 400X700MMM0 [ 230 45 13 195 208KIRENI20 110 a6 1902
. FSM17417 230 107326  BOONTOONM0 G456 230 45405 15415 19,5+19,5 JENIRENIZ0 0 55 3596

Patas regulables ar FSM 17 230
Adpstable anti-sip fael FONDO 700 FSM17 400 07327 ADOXTOOXED 7 00 4,5 15 195 208X2BEK1Z0 110 0 1959

Fieds anfiérapants rglables R —— —_—
FUND 700 FSM17417 400 107328 BOOX700X940 47 400 45 15 195 20EXIBSKIZ0 20 55 3702
46 FONDS 700
G sse3serss () paesazsator () iag0.com () 190

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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Personaliza Ga3

CARACTERISTICAS CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

Cubeta embutida sin soldaduras
Inlard buckeat withou! welds
Seau ncrustd sans soudures

Fabricadas en acero AlSI 304 con dngulos redondeados
Wade of AIS| 304 steel with rounded cormners
Fabngue en acier AIST 304 avec angles arrondis

ELLJA 5U LOGO
CHOOSE YOUs LOGO
S CHINRISSEE VOTRE LOGE

Termostado regulacién
Thermostal regulation
Régiage du thermostal

FG10
Termostato de Seguridad
Safety thermosta
Thermastal de séouritd

FG10+10

Valvula de gas mecanica con termostato integrado
Mechanical gas valve wilh integrated thermostat

Ratinet & gas mecanigue avec hermostal intdgre . s " :
G licusa y o Carnara de combustidn Ecelégica sin materisles aislantes

Ecolegical combustion chamber withaul insulaling malerials
Chambye de combustion écologiqus 5ans maténaux (solanis

wasRuneit

Amplia zona fria
Wide cold area
Large zong frolds

ELIJA SU LOGO
CHOOSE YOUR LOGD
CHINSEEES

FG23+23 FG1T

Gestion electronica y simplificada con dos temperaturas  de funcionamiento regulables
Electroric and simplified management with wo adiustable operaling lemperaiures
Gestion gieclronique st simplifide avec deux lempéralures de foncionnement réglatilas

SEZ VOTRE LOGC

FG &

FREIDORAS GAS
GAS FRYERS
FRITEUSES A GAZ

FG15+15

INDUSTREA 90

BARCH AP S TRAAY

FREIDORAS GAS
FREIDORA GAS CUBA QUEMADORES EN EXTERIDR
Modelo Codigo Dimensiones Paotencia Capacidad ~ Tensién Cesta Peso  Precio
LxP xH [mm} Ew Kcalfh L W LaxP 3 H{mm} Kg  euros
FREIDORA GAS FG-10 500000 A00HE00KES0 6,5 16822 10 - 290%215%120 28 1963
FREIDORA GAS FG-10+10 s00001 TOOXEOOKESD 6,546,5 10923+10822 10+10 - 290X215X120 45 3241
FREIDORA GAS FG-17 500002 A00NTO0X1133 1z 20160 17 = 37EX215K120 60 3159
FREIDORA GAS FG-17+17 500003 7O0XFOOX113S 12412 20160+20160 17417 ITEH2ISHI20 85 5520
FREIDORA GAS FG-15 500006 A00XTS0KES0 11,9 10234 15 230 (2] 2BOX2T0XA5 62 3253
FREIDORA GAS FG-15+15 500007 BO0MTS0KESD 11,8+413,9 10234+¢10234 15415 230 [4) 2B0M2TOXRDS ag 5672
FREIDORA GAS FG-23 500008 400X900X850 24 20640 3 230 (2} 445X130X100 BOD 4168
FREIDORA GAS FG-23+23 500009 BO0XI00KE50 Fa+14 20640+20640 23+23 230 4] 445X130X100 115 6565
€ swasarse () pasysonzenior & com i

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




Serie

Freidora eléctrica FR
Electrical fryer Series

A DESTACAR BENEFITS

Estructura Extructure

Estructura en acero inoxidable. Stainless steel body.

Resistencias blindadas de acero inoxidable. Heater covered by stainless steel.

Cabezal desmontahle para facilitar la limpieza de la cuba. Lift out control panel for easy cleaning.

En los modelos con grifo, cubeta con fondo inclinado para su perfecto Models with tap are equiped with slanting tank for easy empty.
vaciado. Tap 1/2".

Grifo de media pulgada de paso total. Adjustable thermostat at 195°C.

Termostato regulable hasta 195°C. Safety thermostat in all models.

Termostato de seguridad en todos los modelos.

‘ ‘

FR1010LG

260 520 260 520 260 520 260 520

Largo / Wide ([mm)

Fondo / Depth (mm) 355 355 395 395 445 445 445 445
Alto / Height (mm) 320 320 315 315 315 315 315 315
Potencia / Power (W) 3000 3000x2 3500 3500x2 4500 4500x2 6000 6000x2
Tensi6n/Frecuencia / Power supply [V/Hz) 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50 4D0+N/50 400+N/50
Capacidad [Aceite) / Capcity (0il 6 6+6 8 8+8 10 10+10 10 10+10
Grifo/ Tap NO NO Si si Si Si si Si
Cesta/ Basket (LxPxH) (mm) 210x210x100  210x210x100  220x240x100  220x240x100  220x280x100  220x280x100  220x280x100  220x280x100
N° Cestas / N° of basket 1 2 1 2 1 2 1 )

Precio / Price (€) 307 € 535€ 4qo4 € 755 € 513 € 942 € 578 € 1.109€

Fotografias no contractuales / Non contractual pictures

Caracteristicas técnicas y constructivas sujetas a variacion sin previo aviso / We reserve the right to change specifications without prior notice.

Los datos técnicos estan sujetos a posibles variaciones que seran actualizadas periédicamente en las fichas técnicas del producto, disponibles en la web. , . w ‘

The technical data are subject to possible variations that will be updated periodically in the technical data sheets of the product, which are available on the website. www.infrico.com 627

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



FREIDORA AUTOMATICA SIN HUMOS

®inhospan

FREIDORA AUTOMATICA SIN HUMOS

Maquina disefiada para realizar con una calidad extraordinaria cualquier
fritura todo ello sin humos, olores y con alta rentabilidad, sin necesidad de
tener una cocina con extraccion de humos tradicional o sin instalaciones.
Frie productos congelados y frescos, tales como patatas, croquetas,
Nuggets, precocinados, etc

Esta maquina tiene una alta produccion ideal para establecimientos
de fast food, casual dinning, restaurantes y bares de tapas, catering,
centros comerciales, precocinados en supermercados, estaciones de
servicio, etc.

La tecnologia de Gltima generacion empleada con un sistema de refrigeracion
y filtracion por aceleracion de velocidad del aire, hace que se diferencie
de todo lo existente en el mercado.

Caracteristicas técnicas:

- Sistema de refrigeracion con Gas 134 a, libre de CFS. Control digital de
desescarche automatico.

- Aislada térmicamente para ahorro Energetico.

- Todos los filtros facilmente desmontables para su limpieza, asi como
todas las partes de la freidora son desmontables para su limpieza, incluso
en el lavavajillas.

- Salida a bandeja recogedora de agua residual, grasas y aceite.

- Medidas: 527x856x728 mm.

Opcional:
- Sistema contra incendios: 2490 €
- Potencia reducida a 3000W

AUTOMATIC FRYER WITHOUT FUMES

AUTOMATIC FRYER WITHOUT FUMES

Machine deesigned for doingwith excellent quality,any fried hithout to
need extraction hoods nor smells. This fryer supply great profitability. You
not need have a system of extraction hoods nor instalation.

To fry freezing and fresh products, like potatoes, croquette, nuggets,
precooked...

This machine have a great production and this is perfect for place of fast
food, casual dinning, restaurants, bar, catering, shopping center, super-
market, service station...

The tecnologic of last generation employee with a system of refrigeration
and filtration by acceleration of air speed, makes it different from everything
on the market.

Characteristics:

- System of refrigeration with gas 134 to free de CFS . Control digital of
automatic defrost.

- Thermally insulated to save energy.

- Easily removable filters for cleaning, as well as all parts of the fryer are
removable for cleaning, even in the dishwasher.

- Outlet to tray collecting residual water, grease and oil.

- Measures: 527x856x728 mm.

Optional:
- Fire protection system: 2490 €
- Reduced power 3000W

MODELO CAPACIDAD ACEITE CARGA Kg/CICLO RESISTENCIA W Kg/H PRODUCCION CONSUMO W VOLTAJE PESO PRECIO PV.P.
Model Capacity Oil Load Kg/Ccho Resistance W Production Kg/H Consumptmn Voltaje Welght Price

TURBOFRY9 3000/5000

5700 | 2200380v | 75 5300 €

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanog al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



SIN HUMOS DOBLE

FREIDORA AUTOMATICA

AUTOMATIC FRYER
WITHOUT FUMES DOUBLE
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FREIDORA AUTOMATICA SIN HUMOS DOBLE

Maquina disenada para realizar con una calidad extraordinaria cualquier
fritura todo ello sin humos, olores y con alta rentabilidad, sin necesidad de
tener una cocina con extraccion de humos tradicional o sin instalaciones.
Frie productos congelados y frescos, tales como patatas, croquetas,
nuggets, precocinados, etc...

Esta maquina tiene una alta produccion ideal para establecimientos
de fast food, casual dinning, restaurantes y bares de tapas, catering,
centros comerciales, precocinados en supermercados, estaciones de
servicio, etc...

La tecnologia de Ultima generacion empleada con un sistema de refri-
geracion y filtracion por aceleracion de velocidad del aire, hace que se
diferencie de todo lo existente en el mercado.

Caracteristicas técnicas:

- Sistema de refrigeracion con Gas 134 a, libre de CFS. Control digital de
desescarche automatico.

- Aislada térmicamente para ahorro Energetico.

- Todos los filtros facilmente desmontables para su limpieza, asi como
todas las partes de la freidora son desmontables para su limpieza, incluso
en el lavavajillas.

- Medidas: 1054x856x728 mm.

Opcional:
- Sistema contra incendios: 2980 €
- Potencia reducida a 3000W + 3000W

[0][@ (&

AUTOMATIC FRYER WITHOUT FUMES DOUBLE

Machine deesigned for doing,with excellent quality,any fried hithout to
need extraction hoods nor smells. This fryer supply great profitability.
You not need have a system of extraction hoods nor instalation.

To fry freezing and fresh products, like potatoes, croquette, nuggets,
precooked...

This machine have a great production and this is perfect for place of fast
food, casual dinning, restaurants, bar, catering, shopping center, super-
market, service station...

The tecnologic of last generation employee with a system of refrigera-
tion and filtration by acceleration of air speed, makes it different from
everything on the market.

Characteristics:

- System of refrigeration with gas 134 to free de CFS. Control digital of
automatic defrost.

- Thermally insulated to save energy.

- Easily removable filters for cleaning, as well as all parts of the fryer are
removable for cleaning, even in the dishwasher.

- Measures: 1054x856x728 mm.

Optional:
- Fire protection system: 2980 €
- Reduced power 3000W + 3000W

MODELO CAPACIDAD ACEITE CARGA Kg/CICLO | RESISTENCIA W Kg/H PRODUCCION | CONSUMOW VOLTAJE PESO | PRECIOPV.P.
Model Capacity 0Oil Load Kg/Ccho Resistance W Production Kg/H Consumptlon Voltaje Welght Price

TURBOFRV9+9 5000+5000

11400 220 6 380V 7800 €

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



FREIDORAS ELECTRICAS

FRY-8 FRY-4+4

- Construidas enteramente en acero inoxidable.

- Las cubas son extraibles. En los modelos FRY-8 y FRY-8+8 disponen de asas para facilitar su extraccion.

- El cabezal es girable y extraible, para facilitar su limpieza.

- El microrruptor de seguridad impide el calentamiento de la resistencia cuando el cabezal esta girado o mal colocado.

- Todos los modelos funcionan accionando el termostato de trabajo (graduable hasta los 190°C) y estan dotados de
termostato de seguridad (210°C), cuyo rearme se realiza manualmente desde el exterior.

- Indicadores luminosos de conexion a la red y de calentamiento del aceite.

- Tienen marcado el nivel minimo y maximo de aceite necesario para trabajar.

- El asa es extraible, facilitando la limpieza de la cesta.

- Equipadas con patas de goma antideslizantes.

- Se suministran con tapa inoxidable que evita que el aceite se ensucie cuando la maquina esta apagada.

FREIDORAS DE CUBA SIMPLE P.V.P. FREIDORAS DE CUBA DOBLE P.V.P.

7631000 | FRY-4-230V/50Hz/1 . | 140€ | . 7631005 | FRY-4+4-230V/50Hz/1 | 259€
7631010 [ FRY-8-230V/50Hz /1 162 € 7631015 | FRY-8+8 - 230V /50Hz /1 306 €

CARACTERISTICAS FRY-4 FRY-4+4 FRY-8 FRY 8+8
_Volumen aceite (litros) 3,5 356+35 6 6+6
_N° de cestas y cubas 1 2 1 2 e
_Medidas cestas (mm) 130 x 220 x 100 130 x 220 x 100 200 x 220 x 100 200 x 220 x 100
_Potencia (W) 2.000 2.000 +2.000 3.000 3.000 +3.000
_Dimensiones (mm) 190 x 440 x 275 380 x 440 x 275 290 x 440 x 290 590 x 440 x 290

Peso neto (Kg) 4,5 7 6 10

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




FREIDORAS ELECTRICAS

FRY-13 FRY-9+9

- Freidoras con grifo.

- Construidas enteramente en acero inoxidable.

- Cuba soldada, con bordes redondeados para facilitar la limpieza y fondo inclinado hacia el grifo para extraer el
aceite usado con facilidad.

- El cabezal es girable y extraible, para facilitar su limpieza.

- El microrruptor de seguridad impide el calentamiento de la resistencia cuando el cabezal esta girado o mal colocado.

- Todos los modelos funcionan accionando el termostato de trabajo (graduable hasta los 190°C) y estan dotados de
termostato de seguridad (210°C), cuyo rearme se realiza manualmente desde el exterior.

- Indicadores luminosos de conexion a la red y de calentamiento del aceite.

- Provistas de relé para la activacion de la resistencia.

- Tienen marcado el nivel minimo y maximo de aceite necesario para trabajar.

- El asa es extraible, facilitando la limpieza de la cesta.

- Equipadas con patas de goma antideslizantes.

- Se suministran con tapa inoxidable que evita que el aceite se ensucie cuando la maquina esta apagada.

FREIDORAS DE CUBA SIMPLE P.V.P. FREIDORAS DE CUBA DOBLE P.V.P.
7631090 | FRY-9-230V/50Hz/ 1 216 € 7631095 | FRY-9+9 - 230V /50Hz/ 1 410 €
7631120 [ FRY-13 -230V/50Hz /1 242 € 7631125 | FRY-13+13-230V /50Hz /1 445 €

CARACTERISTICAS FRY-9 FRY-9+9 FRY-13 FRY 13+13

_Volumen aceite (litros) 6 6+6 8,5 85+85

_N° de cestas y cubas 1 2 1 2

_Medidas cestas (mm) 200 x 220 x 100 | 200 x220x 100 | 210x220x 120 | 210 x 220 x 120

_Potencia (W) 4.000 4.000 x 4.000 5.000 5.000 +5.000

_Dimensiones (mm) 280 x460 x 330 | 570x460x330 | 310x480x350 | 630 x480x 350
Peso neto (Kg) 7,5 11 8 12

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




FREIDORAS ELECTRICAS

FRY-18

- Gran superficie de cesta para facilitar la fritura en productos de pasteleria.

- Freidora con grifo.

- Construida enteramente en acero inoxidable.

- Cuba soldada, con bordes redondeados para facilitar la limpieza.

- Funciona accionando el termostato de trabajo (graduable hasta los 190°C) y esta dotada de termostato de seguridad
(210°C), cuyo rearme se realiza manualmente desde el exterior.

- Indicadores luminosos de conexion a la red y de calentamiento del aceite.

- Provista de relé para la activacién de la resistencia.

- Cesta con doble asa.

- Placa perforada y extraible sobre la resistencia para facilitar la limpieza.

- Equipada con patas de goma antideslizantes.

- Se suministra con tapa inoxidable que evita que el aceite se ensucie cuando la maquina esta apagada.

SERIE PARA PASTELERIA P.V.P.

7631150 | FRY-18 - 230V / 50Hz / 1 361 €
CARACTERISTICAS FRY-18
Volumen aceite (litros) e 12 i,
Nimerode cestas i L
Medidas cestas (mm) . 377x290x90 ..
POLENCIA (W) .| 4000 o
Dimensiones (mm) . 480 x450x240
Peso neto (Kg) 14

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




FREIDORAS ELECTRICAS

SERIE DE PIE FRY-26

- Freidora con grifo.

- Construida enteramente en acero inoxidable.

- Cuba soldada, con bordes redondeados para facilitar la limpieza y fondo inclinado hacia el grifo para extraer el
aceite usado con facilidad.

- El cabezal es girable y extraible, para facilitar su limpieza.

- Interruptor general de encendido y apagado.

- El microrruptor de seguridad impide el calentamiento de la resistencia cuando el cabezal esta girado o mal colocado.

- Termostato de trabajo (graduable hasta los 190°C) y termostato de seguridad (210°C), con rearme manual.

- Indicadores luminosos de conexion a la red y de calentamiento del aceite.

- Provista de contactor.

- Provista de temporizador con alarma sonora al acabar el tiempo programado.

- Cuenta con 2 cestas.

- Rejilla extraible sobre la resistencia para facilitar la limpieza.

- Equipada con patas regulables en altura.

- Se suministra con tapa inoxidable que evita que el aceite se ensucie cuando la maquina esta apagada.

SERIE DE PIE FRY-26 P.V.P.
7631210 | FRY-26 - 400V / 50Hz / 3 1.120 €
CARACTERISTICAS

Peso neto (Kg)

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




FREIDORAS ELECTRICAS

FRY-28

- Dispone de temporizador con alarma incluida. Las cestas se elevan y bajan de forma motorizada. Puede
trabajar también en modo manual.

- Construida enteramente en acero inoxidable.

- Cuba soldada, con bordes redondeados para facilitar la limpieza y fondo inclinado hacia el grifo para extraer el
aceite usado con facilidad.

- Interruptor general de encendido y apagado.

- El microrruptor de seguridad impide el calentamiento de la resistencia cuando el cabezal esta girado o mal colocado.

- Termostato de trabajo (graduable hasta los 190°C) y termostato de seguridad (210°C), con rearme manual.

- Indicadores luminosos de conexion a la red y de calentamiento del aceite.

- Provista de contactor.

- Provista de temporizador con alarma sonora al acabar el tiempo programado.

- Freidora con grifo.

- Cuenta con 2 cestas.

- Rejilla extraible sobre la resistencia para facilitar la limpieza.

- Equipada con patas regulables en altura.

- Se suministra con tapa inoxidable que evita que el aceite se ensucie cuando la maquina esta apagada.

SERIE DE PIE MOTORIZADA FRY-28 P.V.P.

7631200 | FRY-28 - 400V / 50Hz / 3 1.820 €
CARACTERISTICAS FRY-28
Volumen aceite (litros) e 28 e
Numerodecestas . i 2 e
Medidas cestas (mm) .. 335x165x 155 ..
POtENCIa (W) .o e 18.000 ..
Dimensiones (mm) . . 400 x 830 x 1100
Peso neto (Kg) 68

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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Destinada a un uso intensivo en restaurantes, bares, hoteles, etc. Especial
Especia| para todo tipo de frituras para todo tipo de frituras, permite freir gran cantidad de alimento

Essential for all types of fried dishes

Fabricada en acero inoxidable, exterior e interior, garantiza una gran
durabilidad y resistencia

Termostato de temperatura regulable

Termostato de seguridad con rearme manual

Mango termo resistente

Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el aceite

Indicador maximo-minimo de nivel de aceite

Panel extraible para facilitar el mantenimiento y la limpieza

Destinée a un usage intensif dans les restaurants, les bars, les hotels, etc.
Spécial pour tout type de friture, permet de frire de grandes quantités d’aliments
Fabriquée en acier inoxydable, extérieur et intérieur, elle garantit une grande
durabilité et résistance

Thermostat de température réglable

Thermostat de sécurité avec réinitialisation manuelle

Manche résistant a chaleur

Systeme de fixation du panier pour égoutter I'huile

Indicateur maximum-minimum du niveau d’huile

Panneau extractible pour faciliter I'entretien et le nettoyage

Fur die intensive Nutzung in Restaurants, Bars, Hotels usw. konzipiert. Fur alle
Frittierarten geeignet. Designt fur das Frittieren groBer Mengen von Lebensmitteln
Innen und auBen aus rostfreiem Stahl, um eine lange Haltbarkeit und
Bestandigkeit zu gewahrleisten

Thermostat zur Temperaturregelung. Sicherheitsthermostat mit manueller Riicksetzung
Warmebestandiger Griff

Korbbefestigungssystem zum Abtropfen des Ols

Olfullstandsanzeige Max.-Min

Entnehmbarer Schaltkasten zur Erleichterung der Wartung und Reinigung

Intended for heavy-duty use in restaurants, bars, hotels, etc. Essential for all
types of fried dishes, it can fry a large amount of food

Made of stainless steel, exterior and interior, guarantees great durability and resistance
Adjustable temperature thermostat

Safety thermostat with manual reset

Heat resistant handle

System for hanging the basket to drain the oil

Minimum-maximum oil level indicator

Removable panel for easy maintenance and cleaning

Destinada a um uso intensivo em restaurantes, bares, hotéis, etc. Especial para
todo o tipo de fritos, permite fritar uma grande quantidade de alimentos
Resistencia Exterior e interior em aco inoxidavel, de grande durabilidade e resisténcia
Resistance Termostato de temperatura regulave

Termdstato de seguranca com rearme manual

Mango termorresistente

Sistema de fixagao do cesto para escorrer o 6leo

Indicador maximo/minimo do nivel de éleo

Painel extraivel para facilitar a manutencéo e a limpeza

Resistencia
Resistance

Freidora PROFESIONAL
Friteuse

Friteuse

Fryer

Fritadeira

Ref € L U.Venta
69169 223,70 6,0 1 Simple - Simple
69466 350,00  6,0x2 1 Doble - Double NW

Ref Tension/Voltage Potencia/Power Temperat./Temp. Capac./Capacity Cont./Container Cestillo/Basket Dimensiones/Sizes Peso/Weight

69169 220-240V/50-60 Hz 2500 W 50°C - 190°C 6,0L 32,5x26,5x15cm  24x20x10,5cm  27x41x31 cm 5,50 Kg
69466 220-240 V/50-60 Hz 2500 W x 2 50°C - 190°C 60Lx2 32,5x26,5x15cm  24x20x10,5cm  55x41x31 cm 10,0 Kg
428 -

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



- Semiprofessional use -
Freidora
Friteuse
Friteuse
Fryer
Fritadeira
Ref € L U.Venta
69135 89,20 3,50 1 Simple - Simple
69170 178,60  3,50x2 1 Doble - Double
Ref Tension/Voltage Potencia/Power Temperatura/Temp. Capacidad/Capacity = Dimensiones/Sizes Peso/Weight
69135 220-240V / 50-60 Hz 2000 W 190°C 3,50 L 41x22x21 cm 2,70 Kg
69170 220-240V / 50-60 Hz 4000 W 190°C 3,50x2L 41x39,5x21 cm 6,60 Kg

Dimensiones reducidas para unas prestaciones de gama alta, una pequena gran freidora
Dimensions réduites pour des prestations haut de gamme, une petite grande friteuses

Kleine Abmessungen bei hoher Leistung, eine kleine groBartige Fritteuse

Smaller dimensions for high-end features, a small but powerful fryer

Dimensdes reduzidas para umas prestagcdes de gama alta, uma pequena grande fritadeira

Ventana incorporada en la tapa
Window incorporated in the lid

.

Cubeta extraible
Removable tray

W,

- Household use -

Freidora Las paredes exteriores se mantendran
Friteuse frias en todo momento
Friteuse The external walls
Fryer will be kept cool at all times
Fritadeira
Ref € L U.Venta
69199 100,90 2,50 1
Ref Tension/Voltage Potencia/Power Temperat./Temp. Temp./Timer Capacidad/Capacity Cestillo/Basket Dimensiones/Sizes Peso/Weight
69199 220-240 V/50-60 Hz 2800 W 130 - 190°C 0-30 min 2,50 L 18x17x10 cm 34x29x25 cm 3,90 Kg

-429 -

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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»FREIDORAS CON GRIFO Profusionalust.

Destinada a un uso intensivo en restaurantes, bares, hoteles, etc. Especial
para todo tipo de frituras, permite freir gran cantidad de alimento
Fabricada en acero inoxidable, exterior e interior, garantiza una gran
durabilidad y resistencia

Termostato de temperatura regulable

Termostato de seguridad con rearme manual

Mango termo resistente

Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el aceite

Indicador maximo-minimo de nivel de aceite

Gracias a su grifo incorporado, permite extraer facilmente el aceite del
contenedor

Panel extraible para facilitar el mantenimiento y la limpieza

Destinée a un usage intensif dans les restaurants, les bars, les hotels, etc.
Spécial pour tout type de friture, permet de frire de grandes quantités d’aliments
Fabriquée en acier inoxydable, extérieur et intérieur, elle garantit une grande
durabilité et résistance

Thermostat de température réglable

Thermostat de sécurité avec réinitialisation manuelle

Manche résistant a chaleur

Systéme de fixation du panier pour égoutter I'huile

Indicateur maximum-minimum du niveau d’huile

Gréace a son robinet intégré, elle permet d’extraire facilement 'huile du conteneur
Panneau extractible pour faciliter I'entretien et le nettoyage

Fur die intensive Nutzung in Restaurants, Bars, Hotels usw. konzipiert. Fur alle
Frittierarten geeignet. Designt fur das Frittieren groBer Mengen von Lebensmitteln
Innen und auBen aus rostfreiem Stahl, um eine lange Haltbarkeit und
Bestandigkeit zu gewahrleisten

Thermostat zur Temperaturregelung. Sicherheitsthermostat mit manueller Riicksetzung
Warmebestandiger Griff )

Korbbefestigungssystem zum Abtropfen des Ols

Olfullstandsanzeige Max.-Min i

Dank dem eingebauten Ablasshahn I&sst sich das Ol leicht aus dem Behélter entfernen
Entnehmbarer Schaltkasten zur Erleichterung der Wartung und Reinigung

Intended for heavy-duty use in restaurants, bars, hotels, etc. Essential for all
types of fried dishes, it can fry a large amount of food

Made of stainless steel, exterior and interior, guarantees great durability and resistance
Adjustable temperature thermostat

Safety thermostat with manual reset

Heat resistant handle

System for hanging the basket to drain the oil

Minimum-maximum oil level indicator

Thanks to its built-in tap, it allows easy extraction of oil from the container
Removable panel for easy maintenance and cleaning

Destinada a um uso intensivo em restaurantes, bares, hotéis, etc. Especial para
todo o tipo de fritos, permite fritar uma grande quantidade de alimentos
Exterior e interior em aco inoxidavel, de grande durabilidade e resisténcia
Termostato de temperatura regulave

Termdstato de seguranca com rearme manual

Resistencia

Resistance b
Mango termorresistente
Sistema de fixagao do cesto para escorrer o 6leo
Indicador méximo/minimo do nivel de 6leo
A torneira incorporada permite extrair facilimente o 6leo do recipiente da fritadeira
Painel extraivel para facilitar a manutencao e a limpeza
Cerrado Abierto

Resistencia
Resistance

Freidora con grifo PROFESIONAL
Friteuse avec robinet

Friteuse mit Wasserhahn

Fryer with tap

Fritadeira com torneira

Ref € L U.Venta
69468 236,00 8,0 1 Simple - Simple
69469 450,00 8,0x2 1 Doble - Double NW

Ref Tension/Voltage Potencia/Power Temperat./Temp. Capac./Capacity Cont./Container Cestillo/Basket Dimensiones/Sizes Peso/Weight

69468 220-240 V/50-60 Hz 3,25 Kw 50°C - 190°C 8,0L 24x30x20 cm  18,5x24x14 cm 27x41x42 cm 7,00 Kg
69469 220-240 V/50-60 Hz 3,25 Kw X 2 50°C - 190°C 80Lx2 24x30x20 cm  18,5x24x14 cm 55x41x42 cm 14,0 Kg
- 430 -

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



- Sewlprofessional use -

Freidora con grifo
Friteuse avec robinet
Friteuse mit Wasserhahn
Fryer with tap

Fritadeira com torneira

Ref € L U.Venta
69134 156,50 4,00 1
Ref Tension/Voltage Potencia/Power Temperatura/Temp. Capacidad/Capacity Dimensiones/Sizes Peso/Weight
69134 220-240V / 50-60 Hz 2500 W 190°C 4,00 L 44,3x24,7x275 cm 2,94 Kg
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Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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»FREIDORAS DE AIRE Houseolause - |2,

Ideal para todas aquellas personas preocupadas por una dieta saludable
Permite preparar deliciosas y sanas recetas sin apenas aceite

Reduce el consumo de grasas conservando los nutrientes y sabores de los
alimentos

Funciona por aire caliente que reparte el aceite por todos los alimentos
consiguiendo una coccién homogénea

Sistema rotativo que distribuye el aire por todo el interior conservando el
sabor de los alimentos

Cocina en poco tiempo y no produce malos olores ni humos

W4

BPA free

ce

Idéale pour tous ceux qui souhaitent avoir un régime alimentaire sain
Permet de préparer des recettes délicieuses et saines presque sans huile
l Réduit la consommation de graisses en conservant les nutriments et les saveurs
des aliments
Fonctionne avec de I'air chaud qui distribue I'huile a travers tous les aliments,
obtenant ainsi une cuisson homogéne
Systeme rotatif qui distribue I'air a travers tout I'intérieur, conservant ainsi la
saveur des aliments
Cuisine rapidement et ne produit ni mauvaises odeurs ni fumées

Das ideale Kuchengerat fur gesundheitsbewusste GenieBer

Schon mit ganz wenig Ol kreieren Sie gesunde und leckere Rezepte

Reduziert den Fettverbrauch und bewahrt die Nahrstoffe und den Geschmack der
Lebensmittel

Arbeitet mit HeiBluft-Zirkulation, die das Ol gleichmaBig im Innern verteilt und
alles gut durchkocht

Die heiBe Luft zirkuliert im Innern des Gerats und erhélt den vollen Geschmack
Kocht schnell und geruchlos, raucht nicht

Ideal for all those who are concerned about a healthy diet

Enables you to prepare delicious and healthy recipes with hardly any oil
Reduces the consumption of fats, conserving the nutrients and flavours of food
Works thanks to hot air that spreads the oil across the food to achieve even cooking
Rotating system that distributes air throughout the interior, preserving the taste of food
Cooks quickly and does not give off unpleasant odours or fumes

Ideal para todas as pessoas que querem seguir uma dieta saudavel

Permite preparar receitas deliciosas e saudaveis praticamente sem utilizar 6leo
Reduz o consumo de gorduras conservando os nutrientes e os sabores dos alimentos
Funciona utilizando ar quente, que distribui 0 ¢leo por todos os alimentos, conse-
guindo uma cocgédo homogénea

Sistema rotativo que distribui o ar pelo interior do recipiente, conservando o
sabor dos alimentos

Cozinha em pouco tempo, e ndo produz fumo nem maus cheiros

Frie, saltea, sofrie, guisa, cocina al vapor y hornea
Fries, sautés, sweats, stews, steams and bakes

(\ Cubeta antiadherente de gran calidad
Bowl with high-quality coating

=)
\PFOA free,

Freidora Multifuncion DAIRE Freidora de aire
Friteuse Multifonctions Friteuse a air chaud
Multifunktions Friteuse Fettfreie Friteuse
Multifunction fryer Air fryer
Fritadeira Multifuncionais Fritedeira de ar
Ref € L U.Venta Ref € L U.Venta Cestillo/Basket
69308 187,70 3,0 1 69311 155,80 2,00 1 16,7x16,6x8,7 cm
Ref Tension/Voltage Potencia/Power = Temperatura/Temp. Capacidad/Capacity Temporiz./Timer Dimensiones/Sizes Peso/Weight
69308  220-240V/50-60 Hz ~ Sup.: 1000 W 150°C - 200°C 30L 0-30 min 45x34x25 cm 5,60 Kg
Inf..: 800 W
Motor: 1000 W
T=1815W
69311 220-240V / 50-60 Hz 1500 W 80 - 200°C 2,00L 0 - 30 min 38,5x25,5x33,39 cm 4,75 Kg
-432 -
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ACCESSORI FRIGGITRICI

MOD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ #kw PREZZO/PRICE
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h  V~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / M

531013500 CESTINO 1/2 per FME-15
EN Basket 1/2p|:or FME-15 e DE Korb 1/2 fir Friteuse \ 0.86/16%?1
FME-15 o FR Panier 1/2 pour FME-15 ¢ ES CESTA !
1/2 PARA FME-15
em. 14x 33x 12h

531014400 CESTINO 1/2 per FME-10
EN Basket 1/2 for FME-10 ® DE Korb 1/2 fur Friteuse
FME-10 © FR Panier 1/2 pour FME-10 * ES CESTA
1/2 PARA FME-10
cm. 10x 25x 10h

44,00
0.6 /0,03

FPE-20 FRIGGITRICE PASTICCERIA TRIFASE - 17 litri Vasca
35032030 cm. 50x42,5x17,5h - 1 cesto cm. 47x35x8h Filtro e
coperchio vasca
EN Confectioner’s fryer threephase - 17 liters Tank cm.
50x42,5x17,5h - 1 basket cm. 47x35x8h Sieve and
lid for tank © DE Friteuse fir Konditorei dreiphasig
- 17 Liter Becken cm. 50x42,5x17,5h - 1 Korb cm.
47x35x8h Filter und Deckel fiir Becken ® FR Friteuse
patisserie triphase - 17 litres Cuve cm. 50x42,5x17,5h
- 1 panier cm. 47x35x8h Filtre et couvercle pour cuve
¢ ES FREIDORA REPOSTERIA TRIFASICA - 17
LITROS CUBA CM. 50X42,5X17,5H - 1 CESTA
CM. 47X35X8H FILTRO Y TAPA CUBA
cm. 60x 70x 25h

7 6,6 kW 1.567,00
400V~3N 32/0,31
230V~3
50/60 Hz

FPE-25 FRIGGITRICE PASTICCERIA TRIFASE - 24 litri Vasca
35032540 cm. 70x42,5x17,5h - 1 cesto cm. 67x35x8h Filtro e
coperchio vasca
EN Confectioner’s fryer threephase - 24 liters Tank cm.
70x42,5x17,5h - 1 basket cm. 67x35x8h Sieve and
lid for tank © DE Friteuse fir Konditorei dreiphasig
- 24 Liter Becken cm. 70x42,5x17,5h - 1 Korb cm.
67x35x8h Filter und Deckel fir Becken © FR Friteuse
patisserie triphase - 24 litres Cuve cm. 70x42,5x17,5h
- 1 panier cm. 67x35x8h Filtre et couvercle pour cuve
* ES FREIDORA REPOSTERIA TRIFASICA - 24
LITROS CUBA CM. 70X42,5X17,5H - 1 CESTA
CM. 67X35X8H FILTRO Y TAPA CUBA
cm. 80x 70x 25h

7 10,2kw 1.978,00
230V~3 40 / 0,40
50/60 Hz

FPE-25 cm. 80x 70x 25h 7 10,2 kW 1.978,00

35032530 400V~3N 40 / 0,40
50/60 Hz

FPEH-25 FRIGGITRICE PASTICCERIA POTENZIATA TRIFASE - 24 7 18 kW 2.150,00
35032531 litri Vasca cm. 70x42,5x17,5h - 1 cesto cm. 67x35x8h 400V~3N__ 40/ 0,40
Filtro e COFEeIT:hio \F/qscq ; reooh | 50/60 Hz !
EN Powerfull Contectioner’s fryer threephase - 24 liters
NUEVO Tank cm. 70x42,5x17,5h - 1 goskef cmF.> 67x35x8h
NEW Sieve and lid for tank ® DE Friteuse leistungsfahiges
fir Konditorei dreiphasig - 24 Liter Becken cm.
70x42,5x17,5h - 1 Korb cm. 67x35x8h Filter und
Deckel fiir Becken ® FR Friteuse patisserie triphase
plus puissants- 24 litres Cuve cm. 70x42,5x17,5h - 1
panier cm. 67x35x8h Filtre et couvercle pour cuve
* ES FREIDORA REPOSTERIA TRIFASICA CON
MAYOR POTENCIA - 24 LITROS CUBA CM.
70X42,5X17,5H - 1 CESTA CM. 67X35X8H
FILTRO Y TAPA CUBA
cm. 80x 70x 25h
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FRIGGITRICI PASTICCERIA A GAS - TOP

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA ~ $kW _ Fkw PREZZO/PRICE
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h V=~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / M?

FPG-20
40032050

FRIGGITRICE PASTICCERIA GAS - 20 litri Vasca cm.
50x38x24h - 1 cesto cm. 47x35x8h Filtro e coperchio vasca
EN Gas confectioner’s fryer - 20 liters Tank cm.
50x38x24h - 1 basket cm. 47x35x8h Sieve and lid for
tank ® DE Gasfriteuse fir Konditorei - 20 Liter Becken
cm. 50x38x24h - 1 Korb cm. 47x35x8h Filter und
Deckel fir Becken ® FR Friteuse patisserie & gaz - 20
litres Cuve cm. 50x38x24h - 1 panier cm. 47x35x8h
Filire et couvercle pour cuve © ES FREIDORA
REPOSTERIA GAS - 20 LITROS CUBA CM.
50X38X24H - 1 CESTA CM. 47X35X8H
FILTRO Y TAPA CUBA

cm. 60x 70x 25h

¢ 112kw  2.204,00
9.630 keal/h 43 /0,31

FPG-30
40033050

FRIGGITRICE PASTICCERIA GAS - 28 litri Vasca cm.
70x38x24h - 1 cesto cm. 67x35x8h Filtro e coperchio vasca
EN Gas confectioner’s fryer - 28 liters Tank cm.
70x38x24h - 1 basket cm. 67x35x8h Sieve and lid for
tank ® DE Gasfriteuse fir Konditorei - 28 Liter Becken
cm. 70x38x24h - 1 Korb cm. 67x35x8h Filter und
Deckel fir Becken ® FR Friteuse patisserie & gaz - 28
litres Cuve cm. 70x38x24h - 1 panier cm. 67x35x8h
Filire et couvercle pour cuve ® ES FREIDORA
REPOSTERIA GAS - 28 LITROS CUBA CM.
70X38X24H - 1 CESTA CM. 67X35X8H
FILTRO Y TAPA CUBA

cm. 80x 70x 25h

¢ 16,5kw 2.549,00
14190 keal/h 57 / 0,40

$-60
40210600

5-80
40210800

CAVALLETTO CON RIPIANO

EN Stand with shelf  DE Untergestell offen mit boden
* FR Support avec etagere © ES SOPORTE CON
ESTANTE

cm. 60x 58,5x 60h

435,00
23/0,27

cm. 80x 58,5x 60h 514,00

26 /0,35

M-60
40220600

M-80
40220800

BASE A GIORNO

EN Open base unit ® DE Untergestell offen ¢ FR Base
ouverte * ES BASE ABIERTA

cm. 60x 58,5x 60h

582,00
18 /0,27

cm. 80x 58,5x 60h 660,00

22/0,35

MP-60
40220602

MP-80
40220802

BASE CON PORTE

EN Stand with doors ® DE Unterbau mit Fligeltiren
¢ FR Placard avec portes ¢ ES BASE CON
PUERTAS

cm. 60x 61,5x 60h

760,00
23/0,27

cm. 80x 61,5x 60h 849,00

28/0,35

MCP-80
40220821

BASE CON PORTA E CASSETTI2xGN 1/1 h 15in
plastica

EN Stand with door and drawers 2 plastic containers
GN 1/1 h 15 e DE Unterbau mit Fligeltir und
Schubladen 2 x GN 1/1 h 15 Kunstoffbehéltern © FR
Placard avec porte et tiroirs 2 bacs GN 1/1 h 15 en
plastique * ES BASE CON PUERTA Y CAJONES
2 X GN 1/1 H 15 DE PLASTICO

cm. 80x 61,5x 60h

1.314,00
40/0,35
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ACCESSORI PASTICCERIA

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA ~ $kW __ #kw
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h VY~
Hz

PREZZO/PRICE
PREIS/PRIX/PRECIO
KG / M

MC-80
40220820

BASE CON 2 CASSETTIGN 2/1 con4GN 1/1h 15
in plastica

EN Stand with 2 drawers GN 2/1, with 4

plastic containers GN 1/1 h 15 ¢ DE Unterbau

mit 2 Schubladen GN 2/1 mit 4 GN1/1 h 15
Kunstoffbehéltern  FR Placard avec 2 tiroirs GN 2/1
avec 4 bacs GN 1/1 h 15 en plastique ® ES BASE
CON 2 CAJONES GN 2/1 CON4GN 1/1 H
15 DE PLASTICO

cm. 80x 61,5x 60h

1.314,00
41/0,35

FMPE-20
35332030

FRIGGITRICE PASTICCERIA SU MOBILE TRIFASE - 17 litri
Vasca cm. 50x42,5x17,5h - 1 cesto cm. 47x35x8h Filtro
e coperchio vasca - Bacinella raccogliolio con filtro

EN Confectioner’s cabinet fryer threephase - 17 liters
Tank cm. 50x42,5x17,5h - 1 basket cm. 47x35x8h
Sieve and lid for tank. Drip tray with sieve ® DE Friteuse
fir Konditorei mit Untergestell dreiphasig - 17 Liter
Becken cm. 50x42,5x17,5h - 1 Korb cm. 47x35x8h
Sieb und Deckel fir Becken - Fettauffangschale mit

Sieb ® FR Friteuse patisserie sur placard triphase

- 17 litres Cuve cm. 50x42,5x17,5h - 1 panier cm.
47x35x8h Filtre et couvercle pour cuve - Collecteur
d’huile avec filire ¢ ES FREIDORA REPOSTERIA
EN MUEBLE TRIFASICA - 17 LITROS CUBA CM.
50X42,5X17,5H - 1 CESTA CM. 47X35X8H
FILTRO Y TAPA CUBA - BANDEJA RECOGE
ACEITE CON FILTRO

cm. 60x 70x 85h

6,6 kW

230V~3

400V~3N

2.326,00
60/ 0,59

50/60 Hz

FMPE-25
35332540

FMPE-25
35332530

FMPEH-25
35332531

FRIGGITRICE PASTICCERIA TRIFASE - 24 litri Vasca

cm. 70x42,5x17,5h - 1 cesto cm. 67x35x8h Filtro e
coperchio vasca - Bacinella raccogliolio con filtro

EN Confectioner’s cabinet fryer threephase - 24 liters

- Tank cm. 70x42,5x17,5h 1 basket cm. 67x35x8h

- Sieve and lid for tank - Drip tray with sieve ¢ DE
Friteuse fir Konditorei mit Untergestell dreiphasig - 24
Liter - Becken cm. 70x42,5x17,5h 1 Korb cm. 67x35x8h
- Einlegesieb mit Deckel fiir Becken - Fettauffangschale
mit Sie% e FR Friteuse patisserie triphase - 24 litres

- Cuve cm. 70x42,5x17,5h. 1 panier cm. 67x35x8h
Filtre et couvercle pour cuve - Collecteur d’huile avec
filtre « ES FREIDORA REPOSTERIA TRIFASICA

- 24 LITROS - CUBA CM. 70X42,5X17,5H - 1
CESTA CM. 67X35X8H FILTRO Y TAPA CUBA -
BANDEJA RECOGE ACEITE CON FILTRO

cm. 80x 70x 85h

cm. 80x 70x 85h

FRIGGITRICE PASTICCERIA POTENZIATA - 24 litri Vasca
cm. 70x42,5x17,5h - 1 cesto cm. 67x35x8h Filtro e
coperchio vasca - Bacinella raccogliolio con filtro

EN Powerfull Confectioner’s cabinet fryer - 24 liters

- Tank cm. 70x42,5x17,5h 1 basket cm. 67x35x8h

- Sieve and lid for tank - Drip tray with sieve © DE
Friteuse leistungsféhiges fir Konditorei mit Untergestell

- 24 liter - BecEen cm. 70x42,5x17,5h 1 Korb cm.
67x35x8h - Einlegesieb mit Deckel fiir Becken -
Fettauffangschale mit Sieb © FR Friteuse patisserie

plus puissants - 24 litres - Cuve cm. 70x42,5x17,5h.

1 panier cm. 67x35x8h Filtre et couvercle pour cuve

- Collecteur d'huile avec filtre ¢ ES FREIDORA
REPOSTERIA CON MAYOR POTENCIA - 24
LITROS - CUBA CM. 70X42,5X17,5H - 1
CESTA CM. 67X35X8H FILTRO Y TAPA CUBA -
BANDEJA RECOGE ACEITE CON FILTRO

cm. 80x 70x 85h

230V~3

7 10,2kwW

400V~3N

# 10,2kw

2.770,00
72/0,78

50/60 Hz

2.770,00
72/0,78

50/60 Hz

7 18kW

400V~3N

2.942,00
72/0,78

50/60 Hz
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FRIGGITRICI PASTICCERIA ELETTRICHE

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ #kw PREZZO/PRICE
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h  V~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / M3

FMPE-30
35333030

FRIGGITRICE PASTICCERIA TRIFASE - 31 litri Vasca

cm. 90x42,5x17,5h - 1 cesto cm. 87x35x8h Filtro e
coperchio vasca - Bacinella raccogliolio con filro

EN Confectioner’s cabinet fryer threephase - 31 liters

- Tank cm. 90x42,5x17,5h 1 basket cm. 87x35x8h

- Sieve and lid for tank - Drip tray with sieve © DE
Friteuse fir Konditorei mit Untergestell dreiphasig - 31
Liter - Becken cm. 90x42,5x17,5h 1 Korb cm. 87x35x8h
- Einlegesieb mit Deckel fur Becken - Fettauffangschale
mit Sie% * FR Friteuse patisserie triphase - 31 litres

- Cuve cm. 90x42,5x17,5h. 1 panier cm. 87x35x8h
Filtre et couvercle pour cuve - Collecteur d’huile avec
filtre « ES FREIDORA REPOSTERIA TRIFASICA

- 31 LITROS - CUBA CM. 90X42,5X17,5H - 1
CESTA CM. 87X35X8H FILTRO Y TAPA CUBA -
BANDEJA RECOGE ACEITE CON FILTRO

cm. 100x 70x 85h

FMPG-20
40342050

FRIGGITRICE PASTICCERIA GAS - 20 litri Vasca cm.
50x38x24h - 1 cesto cm. 47x35x8h Filtro e coperchio
vasca - Bacinella raccogliolio con filtro

EN Confectioner’s cabinet fryer gas - 20 liters Tank cm.
50x38x24h - 1 basket cm. 47x35x8h Sieve and lid for
tank. Drip tray with sieve ® DE Friteuse fir Konditorei
mit Untergestell gas - 20 Liter Becken cm. 50x38x24h

- 1 Korb cm. 47x35x8h Sieb und Deckel fiir Becken

- Fettauffangschale mit Sieb © FR Friteuse patisserie
sur placard & gaz - 20 litres Cuve cm. 50x38x24h

- 1 panier cm. 47x35x8h Filtre et couvercle pour

cuve - Collecteur d’huile avec filire « ES FREIDORA
REPOSTERIA EN MUEBLE A GAS - 20 LITROS
CUBA CM. 50X38X24H - 1 CESTA CM.
47X35X8H FILTRO Y TAPA CUBA - BANDEJA
RECOGE ACEITE CON FILTRO

cm. 60x 70x 85h

# 13,2kw 3.449,00
400V~3N 83/ 1,06
50/60 Hz

¢ 11,2kw 3.109,00

9.630 keal/h 68/0,78

FMPG-30
40343050

FRIGGITRICE PASTICCERIA GAS - 28 litri Vasca cm.
70x38x24h - 1 cesto cm. 67x35x8h - Filtro e coperchio
vasca - Bacinella raccogliolio con filtro

EN Confectioner’s cabinet fryer gas - 28 liters - Tank cm.
70x38x24h - 1 basket cm. 67x35x8h Sieve and lid for
tank. Drip tray with sieve ® DE Friteuse fir Konditorei
mit Untergestell gas - 28 Liter - Becken cm. 70x38x24h
- 1 Korb cm. 67x35x8h Sieb und Deckel fiir Becken

- Fettauffangschale mit Sieb © FR Friteuse patisserie
sur placard & gaz - 28 litres - Cuve cm. 70x38x24h

- 1 panier cm. 67x35x8h Filtre et couvercle pour

cuve - Collecteur d’huile avec filire « ES FREIDORA
REPOSTERIA EN MUEBLE A GAS - 28 LITROS
- CUBA CM. 70X38X24H - 1 CESTA CM.
67X35X8H FILTRO Y TAPA CUBA - BANDEJA
RECOGE ACEITE CON FILTRO

cm. 80x 70x 85h

¢ 165kw  3.567,00
14190 keal/h 84 /1,06

40280600

40280800

40281000

SCIVOLO inox 60

EN Stainless steel slide 60 ® DE Rutsche aus Rostfreiem
Stahl 60 ® FR Goulotte en acier inox 60 ® ES
DESLIZADOR INOX 60

cm. 38x 55x 27h

SCIVOLO inox 80 / F45

EN Stainless steel slide 80 / F45 e DE Rutsche aus
Rostfreiem Stahl 80 / F45 e FR Goulotte en acier inox
80 / F45 « ES DESLIZADOR INOX 80 / F45
cm. 38x 75x 27h

SCIVOLO inox 100

EN Stainless steel slide 100 ® DE Rutsche aus
Rostfreiem Stahl 100 © FR Goulotte en acier inox 100
e ES DESLIZADOR INOX 100

cm. 38x 95x 27h
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ACCESSORI PASTICCERIA

MOD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION)/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/ DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA.  $KW__ 7k PREZZO/PRICE
coo. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ ABMESSUNGEN,/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOITAGE/VOITAE  keal/h V= PREIS/PRIX/PRECIO
He kG
40290800 MITRA 800 543,00
EN Chimney jack 800 © DE Lisfungsaufsatz 800 © FR 9 /0,04
’

Mitre 800 « ES CAPERUZA 800

CA-11 CAMINO ANTIVENTO (Obbligatorio per FPG-30, 258,00
40290110 FMPG-30, in Germania, O|onga e Austria: Mitra per 5/0,01

estrazione forzata fumi combusti. Mitra + camino ’

antivento per estrazione naturale fumi combusti.)

EN Draught diverter (Obligatory for FPG-30, FMPG-

30, in Germany, Holland and Austria: Chimney jack

for forced extraction of burnt smoke. Chimney jack +

draught diverter for natural extraction of burnt smoke.)

o DE Strémungssicherung (Pflicht fir FPG-30, FMPG-30,

in Deutschland, Holland e Osterreich: Liftungsaufsatz

zur erzwungenen Wrasenabfihrung. Lifungsaufsatz +

Strémungssicherung zur natirlichen Wrasenabfihrung.)

¢ FR Cheminee anti-vent (Obligatoire pour FPG-30,

FMPG-30 en Allemagne, Hollande et Autriche: Mitre

pour sortie forcée des fumées brilées. Mitre + cheminee

anti-vent pour sortie naturelle des fumées brilées.) o ES

CHIMENEA CONTRA VIENTO (OBLIGATORIO

PARA FPG-30, FMPG-30 EN ALEMANIA,

HOLANDA Y AUSTRIA CAPERUZA PARA

LA EXTRACCION FORZADA DE HUMOS DE

COMBUSTION. CAPERUZA + CHIMENEA

CONTRA VIENTO PARA LA EXTRACCION

NATURAL DE HUMOS DE COMBUSTION.)

am. O 11

F45-78ET  FRIGGITRICE TRIFASE LT. 45 Vasca cm. 70x38x38h

08090835 - 1 cesto cm. 65x33x17h - Filtro e coperchio vasca.
Bacinella raccogliolio con filtro. Produzione patate: 40
kg/h (inclusa 1 testata chiusura piano mod.TPA-7)
EN Fryer threephase 45 Its - Bowl cm. 70x38x38h - 1
basket cm. 65x33x17h. Sieve and lid for pan. Drip
tray with sieve. Production: 40 kg/h (included 1 Head
end filler strip mod.TPA-7) e DE Friteuse dreiphasig It.
45 - Becken cm. 70x38x38h - 1 Korb cm. 65x33x17h.
Einlegesieb und Deckel fir Becken. Fettauffangschale mit
Sieb. Pommes frites: 40 kg/h (inbegriffen 1 A%scHuss-
Element mod.TPA-7) © FR Friteuse triphase It. 45 - Cuve
cm. 70x38x38h - 1 Panier cm. 65x33x17h. Filtre,
couvercle pour cuve. Bac de récupération de I'huile avec
filtre. Production de pommes frites: 40 kg/h (inclus 1
Elément de jonction top mod.TPA-7) e ES FREIDORAS
TRIFASICO 45 LT. - CUBA CM. 70X38X38H
- 1 CESTA CM. 65X33X17H. FILTRO Y TAPA
PARA CUBA. BANDEJA RECOGE ACEITE CON
FILTRO. PROD. PATATAS: 40 KG/H (INCLUIDA
1 CHAPA DE CIERRE PARA TOP MOD.TPA-7)
cm. 80x 70,5x 90h

» T mm— 7 40 kW 3.987,00
400V~3N 96 /0,71
. 50/60 Hz
B
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FRIGGITRICI PASTICCERIA 45 LT

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ #kw PREZZO/PRICE
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h VY~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz

KG / MW

F45-78G
08260855

FRIGGITRICE GAS LT. 45 Vasca cm. 70x38x38h. -

1 cesto cm. 65x33x17h. Filtro e coperchio vasca.
Bacinella raccogliolio con filtro. Prod. patate: 40 kg/h
(incluse entrambe le testate chiusura piano)

EN Gas Fryer 45 lts - Bowl cm. 70x38x38h - 1 basket
cm. 65x33x17h. Sieve and lid for pan. Drip tray

with sieve. Production: 40 kg/h (included both Heads
end filler strip) ® DE Gas-Friteuse It. 45 - Becken cm.
70x38x38h - 1 Korb cm. 65x33x17h. Einlegesieb und
Deckel fir Becken. Fettauffangschale mit Sieb. Pommes
frites: 40 kg/h (inbegriffen oﬁe 2 Abschluss-Element )
o FR Friteuse a gaz It. 45 - Cuve cm. 70x38x38h - 1
Panier cm. 65x33x17h. Filtre, couvercle pour cuve.
Bac de récupération de I'huile avec filtre. Production
de pommes frites: 40 kg/h (inclus tous 2 Elément

de jonction top) ® ES FREIDORAS A GAS 45

LT. - CUBA CM. 70X38X38H - 1 CESTA CM.
65X33X17H. FILTRO Y TAPA PARA CUBA.
BANDEJA RECOGE ACEITE CON FILTRO.
PROD. PATATAS: 40 KG/H (INCLUIDAS
TODAS LAS 2 CHAPA DE CIERRE PARA TOP)
cm. 80x 70,5x 90h

37.840 keadl/h 110/ 1,07

P ] # 0,005 KW
- 230V~
50 Hz

531033300

CESTO 1/1 F45

EN Basket 1/1 F45  DE korb 1/1 F45 e FR Panier
1/1 F45 « ES CESTA 1/1 F45

cm. 65x 33x 17h

531041300

CESTO 1/2 F45

EN Basket 1/2 F45 © DE korb 1/2 F45 * FR Panier
1/2 F45 o ES CESTA 1/2 F45

cm. 28x 29x 15h

73,00
1.5/0,06

531047800

CESTO 1/3 F45

EN Basket 1/3 F45 © DE korb 1/3 F45 © FR Panier
1/3 F45 « ES CESTA 1/3 F45

cm. 21,5x 33x 16,5h

85,00
1.3/ 0,06

531017500

531016900

531017700

CESTINO 60

EN Basket 60 ® DE Fritierkorb 60 ® FR Panier 60 ¢ ES
CESTA 60

cm. 47x 35x  8h

CESTINO 80

EN Basket 80 ® DE Fritierkorb 80 ® FR Panier 80 ¢ ES
CESTA 80

cm. 67x 35x 8h

CESTINO 100

EN Basket 100 ® DE Fritierkorb 100 ® FR Panier 100
e ES CESTA 100

cm. 87x 35x 8h

106,00
1.5/ 0,06

167,00
25/0,10
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Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



LOTUS - Freidoras pasteleria - Confectioner fryers

ACCESSORI PASTICCERIA

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE

kW Fkw

PREZZO/PRICE

keal/h V=~ PREIS/PRIX/PRECIO

Hz

KG / MW

531036700 RETE CON MANIGLIA 60 104,00
EN grid with handle 60 ¢ DE Raster mit Griff 60 ® FR 1/0,03
grille avec poignée 60 ¢ ES GRID CON ASA 60 !
cm. 43x 31x 22h

531036800 RETE CON MANIGLIA 80 106,00
EN grid with handle 80 ¢ DE Raster mit Griff 80 ¢ FR 1.5/0,05
grille avec poignée 80 ¢ ES GRID CON ASA 80 '
cm. 63x 31x 22h

531036900 RETE CON MANIGLIA 100 110,00
EN grid with handle 100 e DE Raster mit Griff 100 2/ 0,06
* FR grille avec poignée 100 * ES GRID CON ASA '
100
cm. 83x 31x 22h

F-1G FORNELLONE A PAVIMENTO ¢ 9,5kw 458,00

20029500 EN Gas stove ® DE Gas-hocherkocker 1 flamming ¢ FR 8.170 keal/h 10/0,14
Rechaud a gaz © ES HORNO A PAVIMENTO
cm. 47x 57x 22,5h

FB-1G cm. 64x 76x 50h ¢ 9,5kw 608,00

20029550 8.170 keal/h 15/0,53

FO-1G FORNELLONE 1 FUOCO GAS 8 55kw 676,00

20029501 EN Gas table-top stove - 1 burner ® DE Gaskocher - 1 4.730 keal/h 13/0,13
Kochstelle ® FR Rechaud a gaz, 1 feu © ES HORNO !

1 QUEMADOR GAS
cm. 40x 60x 25h

FO-2G FORNELLONE 2 FUOCHI GAS ¢ 9kw 1.063,00

20029502 EN Gas table-top stove - 2 burners © DE Gaskocher, 7.740 keal/h 22/0,22
2 Kochstellen ® FR Rechaud a gaz, 2 feux * ES '
HORNO 2 QUEMADORES GAS
cm. 70x 60x 25h

FO-3G FORNELLONE 3 FUOCHI GAS 8 14,5kwW 1.486,00

20029503 EN Gas table-top stove, 3 burners © DE Gaskocher, 12.470 kedl/h 35/ 0,32
3 Kochstellen ® FR Rechaud a gaz, 3 feux ¢ ES
HORNO 3 QUEMADORES GAS
cm. 105x 60x 25h
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Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




LOTUS - Freidoras pasteleria - Confectioner fryers

FORNELLONI PASTICCERIA

MoD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG /PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ #lw PREZZO/PRICE
CoD. DIMENSIONI/ DIMENSIONS/ABMESSUNGEN,/ DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOTAJE  keal/h Y~ PREIS/PRIX/PRECIO

hz KG
KIT-FO-1FT KIT GRIGLIA IN TONDINO 1 FUOCO PER FO-.. 132,00
20029535 EN KIT grid rod 1 burner FO-.. ® DE KIT Gitterstab 1 A A A 3/0,01

Brenner FO-.. ® FRKIT tige grille 1 feux FO-.. * ES KIT
RED DE VARILLA 1 QUEMADOR FO-..

CF-1 CAVALLETTO INOX per FO/1G

20029511 EN Stainless steel stand for FO/1G e DE Untergestell
fir FO/1G e FR Support en acier inox pour FO/1G
o ES SOPORTE INOX PARA FO/1G
cm. 40x 50x 60h

390,00
17/0,18

CF-2 CAVALLETTO INOX per FO/2G

20029512 EN Stainless steel stand for FO2G e DE Untergestell fir
FO/2G  FR Support en acier inox pour FO/2G e ES
SOPORTE INOX PARA FO/2G
cm. 70x 50x 60h

514,00
23/0,35

CF-3 CAVALLETTO INOX per FO/3G 586,00
20029513 EN Stainless steel stand for FO/3G e DE Untergestell 29 /0,43
fir FO/3G e FR Support en acier inox pour FO/3G !
o ES SOPORTE INOX PARA FO/3G
ecm. 105x 50x 60h

AF-1 ARMADIETTO con porte per FO-1G

20029521 EN Cabinet with wing doors for FO/1G * DE
Unterschrank mit Fligeltiren fir FO/1G  FR
Placard avec portes pour FO/1G ¢ ES PEQUENO
ARMARIO CON PUERTAS PARA FO/1G
cm. 40x 53x 60h

570,00
27/0,18

AF-2 ARMADIETTO con porte per FO-2G

20029522 EN Cabinet with wing doors for FO/2G * DE
Unterschrank mit Fligeltiren fir FO/2G o FR  _
Placard avec portes pour FO/2G ¢ ES PEQUENO
ARMARIO CON PUERTAS PARA FO/2G
cm. 70x 53x 60h

831,00
33/0,35

AF-3 ARMADIETTO con porte per FO-3G 1.269,00
20029523 EN Cabinet with wing doors for FO/3G * DE 39 /0,43
Unterschrank mit Fligeltiren fir FO/3G  FR !
Placard avec portes pour FO/3G ¢ ES PEQUENO
ARMARIO CON PUERTAS PARA FO/3G
ecm. 105x 53x 60h

PIASTRA LISCIA FORNELLONE
PLFO EN Smooth griddle plate for gas stove © DE
20029531 Fortkochplatte glatt fir Gaskocher © FR Plaque
lisse pour rechaud * ES PLANCHA LISA PARA
HORNO
cm. 35x 37

196,00
10/ 0,02

PRFO PIASTRA RIGATA FORNELLONE

20029533 EN Grooved griddle plate for gas stove  DE
Fortkochplatte gerillt giair Gaskocher ¢ FR Plaque

rainurée para rechaud ¢ ES PLANCHA ESTRIADA

PARA HORNO

cm. 35x 37

232,00
10/ 0,02
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LOTUS - Freidoras pasteleria - Confectioner fryers

FORNELLONI PASTICCERIA

MOD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW__ Fkw PREZZO/PRICE
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h V=~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG /M

544439900 ANELLO PER WOK 135,
EN Wok ring ® DE Wok Aufsatzring ® FR Anneau 2/0,00
Wok ¢ ES ANILLO WOK \ !
cm. @ 22,5x 3,5h
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Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




LOTUS - 50-55

FRY-TOP ELETIRICI

MOD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ #kw PREZZO/PRICE
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h V-~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / M

FTL-2EM Fry-top elettrico liscio, piastra cm.57x41 7 532kwW 1.205,00
05066011 EN Electric Fry-top smooth griddle, plate cm. 57x41 230V~ 40/ 0,28
¢ DE Griddleplatte e|e|drisc?1e latt, platte cm. 57x41 50/60 Hz !
* FR Plaque électriques lisse, p?ctque cm. 57x41 ¢ ES
FRY-TOP ELECTRICO LISO, PLANCHA CM.
57X41
cm. 60x 50x 2%h
FTL-2ET cm. 60x 50x 29h 7 6kw 1.406,00
05066031 400V~3N 40/0,28
230V~3
50/60 Hz
FTL-2EMS Fry-top elettrico liscio cromato, piastra cm.57x41 5 532 kW 1.679,00
05066014 EN Electric Fry-top smooth chromed griddle, plate 230V~ 40/ 0,28
cm. 57x41 o DE Griddleplatte elektrische glatt 50/60 Hz ’
hartverchromt, platte cm. 57x41 o FR Plaque électriques
lisse chromée, plaque cm. 57x41 ¢ ES FRY-TOP
ELECTRICO LISO CROMADO, PLANCHA CM.
57X41
cm. 60x 50x 2%h
FTL-2ETS cm. 60x 50x 29h 7 6kwW 1.897,00
05066034 400V~3N 40/0,28
230V~3
50/60 Hz
FTLR-2EM  Fry-top elettrico 1/2 liscio + 1/2 rigato, piastra 7 532 kW 1.381,00
05066012  cm.57x41 230V~ 40/0,28
EN Electric Fry-top 1/2 smooth + 1/2 grooved griddle, 50/60 Hz
plate cm. 57x41 o DE Griddleplatte elektrische 1/2
glatt + 1/2 gerillt, platte cm. 57x41 ® FR Plaque
électriques 1/2 lisse + 1/2 nervurée, plaque cm. 57x41
¢ ES FRY-TOP ELECTRICO 1/2 LISO + 1/2
ESTRIADO, PLANCHA CM. 57X41
cm. 60x 50x 2%h
FTLR-2ET cm. 60x 50x 29h 7 6kw 1.580,00
05066032 400V~3N 40/ 0,28
230V~3
50/60 Hz
FQ-1EM FRIGGITRICE elettrica - Vasca lt. 8 Cesto cm. 7 3kw 876,00
05073010  20x27x11h - Produzione patate: 9 Kg/h 230V~ 18/0,15
EN Electric fryer - Tank capacity lts. 8 Basket cm. 50/60 Hz !
20x27x11h - Production: 9 Kg/hr © DE Friteuse
elektrische - Beckeninhalt It. 8 Korb cm. 20x27x11h -
Pommes frites: 9 Kg/pro Stunde ® FR Friteuse électrique
- Cuve lt. 8 Panier cm, 20x27x1 1h - Production: 9 Kg/h
e ES FREIDORA ELECTRICA - CUBA LT.8 CESTA
CM. 20X27X11H - PRODUCCION PATATAS: 9
KG/H
cm. 30x 50x 29h
FQ-1ET cm. 30x 50x 29h 7 54kw 1.060,00
05073030 400V~3N 20/0,15
230V~3
RN/4N W~
145

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




LOTUS - 65

CUCINE ELETTRICHE

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h VY~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz

kW Fhw PREZZO/PRICE

KG / M

CFC4-8ET
07670830

CFC4-8ET
07670831

CUCINA CON PIANO IN VETROCERAMICA Vetro cm.
76x52 Forno multifunzione - Camera cm. 64x37x35h,
temp: 50+250°C, con 1 griglia cm.53x32,5 GN1/1 -
Porta vetro

EN Range - Ceramic, Glass: cm. 76x52 Multifunction
oven - Chamber cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C
with 1 grid cm.53x32,5 GN1/1 - Glass door

o DE Elektroherd - Ceran-Kochfléche cm. 76x52
Multifunktions-Ofen cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C
with T grid cm.53x32,5 GN1/1 - Glastiir ¢ FR
Cuisiniére - Vitrocéramique Plaque cm. 76x52 Four &
fonctions multiples cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C
,avec 1 grille cm.53x32,5 GN1/1 - Porte vitrée © ES
COCINA - PLACA VITROCERAMICA, CRISTAL
CM. 76X52 HORNO MULTIFUNCIONAL -
CAMARA CM. 64X37X35H, TEMP: 50+-250°C
,CON 1 PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 -
PUERTA VIDRIO

cm. 80x 65x 87h

CUCINA CON PIANO IN VETROCERAMICA Vetro cm.
76x52 Forno multifunzione - Camera cm. 64x37x35h,
temp: 50+250°C, con 1 griglia cm.53x32,5 GN1/1 -
Porta cieca inox

EN Range - Ceramic, Glass: cm. 76x52 Multifunction
oven - Chamber cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C ,with
1 grid cm.53x32,5 GN1/1 - Stainless steel door © DE

Elektroherd - Ceran-Kochfléiche cm. 76x52 Multifunktions-

Ofen cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C ,with 1 grid
cm.53x32,5 GN1/1 - Edeﬁrohlﬂjr ® FR Cuisiniére

- Vitrocéramique Plaque cm. 76x52 Four & fonctions
multiples cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C ,avec 1 grille
em.53x32,5 GN1/1 - Porte acier inoxydabler ¢ ES
COCINA - PLACA VITROCERAMICA, CRISTAL
CM. 76X52 HORNO MULTIFUNCIONAL -
CAMARA CM. 64X37X35H, TEMP: 50+250°C
,CON 1 PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 -
PUERTA CIEGA INOX

cm. 80x 65x 87h

7 11,71 kW 5.014,00
400V~3N 95/0,78
230V~3
50/60 Hz

o ()
(o) G

7 11,71 kW 5.014,00
400V~3N 95/0,78
230V~3
50/60 Hz

G
o) G

CF4-8G
07680850

cucina a gas 4 fuochi Forno a gas statico con grill
cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, con 1 griglia
cm.53x32,5 GN1/1 - Porta vetro

EN Gas range - N. 4 burners - Gas static oven with
grill cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, with 1 grid
cm.53x32,5 GN1/1 - glass door ® DE Gasherd - N.
4 Kochstellen - Gas Statischer Backofen mit grill cm.
64x39x35h, temp: 125:275°C, mit 1 Rost cm.53x32,5
GN1/1 - Glastir ® FR Cuisiniére gaz - N. 4 feux vifs

- Four gaz statique avec grill cm. 64x39x35h, temp:
125+275°C, avec 1 gri||e cm.53x32,5 GN1/1 - Porte
vitrée * ES COCINA GAS - N. 4 QUEMADORES
- HORNO GAS ESTATICO CON ASADOR CM.
64X39X35H, TEMP: 125+275°C, CON 1

PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 - PUERTA VIDRIO

cm. 80x 65x 87h

¢ 22kw  3.704,00
18920 keal/h 97 /0,78

# 0,03 kw
230V~
50/60 Hz

CF4-8G
07680851
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cucina a gas 4 fuochi Forno a gas statico con grill
cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, con 1 griglia
cm.53x32,5 GN1/1 - Porta cieca inox

EN Gas range - N. 4 burners - Gas static oven with

grill cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, with 1 grid
cm.53x32,5 GN1/1 - Stainless steel door ® DE
Gasherd - N. 4 Kochstellen - Gas Statischer Backofen
mit grill cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, mit 1 Rost
em.53x32,5 GN1/1 - EdelstahltirPorte acier inoxydable
 FR Cuisiniére gaz - N. 4 feux vifs - Four gaz statique
avec grill cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, avec 1
grille cm.53x32,5 GN1/1 - Porte acier inoxydable ¢ ES
COCINA GAS - N. 4 QUEMADORES - HORNO

GAS ESTATICO CON ASADOR CM. 64X39X35H,

TEMP: 125+275°C, CON 1 PARILLA
CM.53X32,5 GN1/1 - PUERTA CIEGA INOX
em. 80x 65x 87h

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.

¢ 22kw  3.704,00
18.920 keal/h 97 /0,78

# 0,03 kW
230V~
50/60 Hz
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OTUS - 65

CUCINE A GAS CON FORNO ELETTRICO

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE

kW Fkw

keal/h vV~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz

PREZZO/PRICE
KG / W

CF4-8GEM
07690860

CUCINA MISTA 4 FUOCHI CON Forno elettrico
multifunzione - Camera cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C,
con 1 gri lia em.53x32,5 GN1/1 - Porta vetro

EN Combined range - N. 4 burners Multifunction oven -
Chamber cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C ,with 1 grid
cm.53x32,5 GN1/1 - Glass door ® DE Gemischtherd

- N. 4 Kochstellen Multifunktions-Ofen cm. 64x37x35h,
temp: 50+250°C ,with 1 grid cm.53x32,5 GN1/1 -
Glastiir ® FR Cuisiniére mixte - N. 4 feux vifs Four &
fonctions multiples cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C
,avec 1 grille cm.53x32,5 GN1/1 - Porte vitrée

¢ ES COCINA MIXTA - N. 4 QUEMADORES
HORNO MULTIFUNCIONAL - CAMARA

CM. 64X37X35H, TEMP: 50+250°C ,CON

1 PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 - PUERTA
VIDRIO

cm. 80x 65x 87h

¢ 18kw

15.480 kcal/h

3.683,00
96/0,78

7 3,11 kw

230V~

50/60 Hz

7y
d
7]
wd

Fal
I
-
e

CF4-8GEM
07690861

CUCINA MISTA 4 FUOCHI CON Forno elettrico
multifunzione - Camera cm. 64x37x35h, temp:
50+250°C, con 1 griglia cm.53x32,5 GN1/1 - Porta
cieca inox

EN Combined range - N. 4 burners Multifunction oven

- Chamber cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C ,with 1
grid cm.53x32,5 GN1/1 - Stainless steel door ® DE
Gemischtherd - N. 4 Kochstellen Multifunktions-Ofen cm.
64x37x35h, temp: 50+250°C ,with 1 grid cm.53x32,5
GN1/1 - Edelstahltir ® FR Cuisiniére mixte - N. 4 feux
vifs Four & fonctions multiples cm. 64x37x35h, temp:
50+250°C ,avec 1 grille cm.53x32,5 GN1/1 - Porte
acier inoxydabler ¢ ES COCINA MIXTA - N. 4
QUEMADORES HORNO MULTIFUNCIONAL -
CAMARA CM. 64X37X35H, TEMP: 50+250°C
,CON 1 PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 -
PUERTA CIEGA INOX

cm. 80x 65x 87h

¢ 18kW

15.480 keal/h

3.683,00
96 /0,78

7 3,11kw

230V~

50/60 Hz

€]
7
d

I%Ll

73
A
=

s

CF4-8GEMS
07690862

CUCINA MISTA 4 FUOCHI CON Forno elettrico statico
c/grill cm. 64x42x35h, temp: 50+250°C, con 1 griglia
cm.53x32,5 GN1/1 - Porta vetro

EN Combined range static oven - N. 4 burners Static
oven with grill cm. 64x42x35h, temp: 50+250°C

with 1 grid em.53x32,5 GN1/1 - Glass door © DE
Gemischtherd statischer Ofen - N. 4 Kochstellen
Statischer Ofen mit Grill cm. 64x42x35h, temp:
50+250°C ,with 1 grid cm.53x32,5 GN1/1 - Glastir

¢ FR Cuisiniére mixte gaz four estdtico - N. 4 feux

vifs Four statique avec grill cm. 64x42x35h, temp:
50+250°C ,mit 1 Rost cm.53x32,5 GNI1 /] - Porte vitrée
¢ ES COCINA MIXTA HORNO ESTATICO - N.
4 QUEMADORES HORNO ESTATICO CON
ASADOR CM. 64X42X35H, TEMP: 50+250°C
,CON 1 PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 -
PUERTA VIDRIO

cm. 80x 65x 87h

¢ 18kW

15.480 keal/h

3.463,00
96 /0,78

7 2,62 kW

230V~

50/60 Hz

CF4-8GEMS
07690863

CUCINA MISTA 4 FUOCHI CON Forno elettrico statico
c/grill cm. 64x42x35h, temp: 50+250°C, con 1 griglia
cm.53x32,5 GN1/1 - Porta cieca inox

EN Combined range static oven - N. 4 burners Static
oven with grill cm. 64x42x35h, temp: 50+250°C

with 1 grid cm.53x32,5 GN1/1 - Stainless steel

door ® DE Gemischtherd statischer Ofen - N. 4
Kochstellen Statischer Ofen mit Grill cm. 64x42x35h,
temp: 50+250°C ,with 1 grid cm.53x32,5 GN1/1 -
Edelstahltiir ® FR Cuisiniére mixte gaz four estético - N.
4 feux vifs Four statique avec grill cm. 64x42x35h,
temp: 50+250°C ,mit 1 Rost cm.53x32,5 GN1/1 - Porte
acier, inoxydable © ES COCINA MIXTA HORNO
ESTATICO - N. 4 QUEMADORES HORNO
ESTATICO CON ASADOR CM. 64X42X35H,
TEMP: 50+250°C ,CON 1 PARILLA
CM.53X32,5 GN1/1 - PUERTA CIEGA INOX
cm. 80x 65x 87h

¢ 18kwW

3.463,00

15.480keal/h 96 /0,78

7 2,62 kW

230V~

50/60 Hz

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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LOTUS - 65

CUOCIPASTA ELETTRICI

MOD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ #kw PREZZO/PRICE
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h V-~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / M

CP-4ET CUOCIPASTA TRIFASE 17 LT. Vasca cm. 31x33,5x20h.
07100430 N. 2 cestini cm. 15x29x15h - Elettrovalvola carico
acqua - Rubinetto scarico + sfioratore.
EN Pasta cooker threephase 17 lts. Tank cm.
31x33,5x20h. N. 2 baskets cm. 15x29x15h - Water
loading electro-valve Drain-cock + overflow device
¢ DE Nudelkocher dreiphasig 17 It. Becken cm.
31x33,5x20h. Wasserlauf Elektroventil - Ablasshahn
+ Uberlauf vorrichtung N. 2 Kérbe cm. 15x29x15h
e FR Cuiseur & pates monophase 17 It. Cuve cm.
31x33,5x20h. N. 2 paniers cm. 15x29x15h - Soupape
électrique d’arrivée o|R eau Robinet de vidange + trop
plein ¢ ES CUECE PASTA TRIFASICO 17 LT. -
CUBA CM 31X33,5X20H. N. 2 CESTAS CM.
15X29X15H ELECTROVALVULA CARGA AGUA
- GRIFO DESCARGA + VERTEDERO
cm. 40x 65x 2%h

7 4kw 1.787,00
400V~2N 27/0,18
230V~3
50/60 Hz

CP-6ET CUOCIPASTA TRIFASE 25 LT. Vasca cm. 51x30,5x20h. — F 6kwW 2.490,00
07100630 N. 3 cestini cm. 15x29x15h - Elettrovalvola carico & 400V~3N 42/ 0,27

acqua - Rubinetto scarico + sfioratore. 230V~3
EN Pasta cooker threephase 25 lts. Tank cm. T \‘ 50/60 Hz
51x30,5x20h. N. 3 baskets cm. 15x29x15h - Water . = 3

loading electro-valve Drain-cock + overflow device

¢ DE Nudelkocher dreiphasig 25 It. Becken cm. T —
51x30,5x20h. Wasserlauf Elektroventil - Ablasshahn < .

+ Uberlauf vorrichtung N. 3 Kérbe cm. 15x29x15h ! : LI },\

e FR Cuiseur & pates monophase 25 It. Cuve cm. [e—— —

51x30,5x20h. N. 3 paniers cm. 15x29x15h - Soupape
électrique d'arrivée dp’ eau Robinet de vidange + trop
plein « ES CUECE PASTA TRIFASICO 25 LT. -
CUBA CM 51X30,5X20H. N. 3 CESTAS CM.
15X29X15H ELECTROVALVULA CARGA AGUA
- GRIFO DESCARGA + VERTEDERO

cm. 60x 65x 2%h

CP-6G CUOCIPASTA GAS - Vasca lt. 27 cm. 46x35x25h - N. ¢ 14kw 2.705,00
07270650 3F cesti cm. 14,5x29x11h - Rubinetto carico acqua + 12040 kedl/h 47 /0,27
stioratore '

EN Gas pasta cooker - Tank capacity 27 lts. 46x35x25h
N.3 basEels cm. 14,5x29x11h Water loading cock +
overflow device ® DE Gas-Nudelkocher - Beckeninhalt
It. 27 cm.46x35x25h N. 3 Kérbe cm. 14,5x29x11h
Wasserlauf Hahn + Uberlauf vorrichtung © FR
Cuiseur a pates gaz - Cuve lt. 27 46x35x25h - N. 3
paniers cm. 14,5x29x11h - Robinet d’arrivée d’eau

+ trop plein ® ES CUECE PASTA GAS - CUBA

27 LT. CM. 46X35X25H - N. 3 CESTAS CM.
14,5X29X11H - GRIFO CARGA AGUA +
VERTEDERO

cm. 60x 65x 2%h

CPM-6G CUOCIPASTA GAS SU MOBILE - Vasca lt. 40 cm.
07270651 51x31x30h. N. 3 cesti cm. 16x29x20h Rubinetto carico
acqua, sfioratore + scarico a pavimento
EN Gas pasta cooker on cabinet - Tank capacity 40 lts
cm. 51x31x30h. N. 3 baskets cm. 16x29x20h Water
loading, cock, overflow cevice and floor draining
¢ DE Gas-Nudelkocher Standgerit - Inhalt It. 40 cm.
51x31x30h. N. 3 Kérbe cm. 16x29x20h Wasserlauf
Hahn, Uberlauf und Ablauf am Boden ® FR Cuiseur a
pates sur coffre gaz - Cuve It. 40 cm. 51x31x30h - N.
3 paniers cm. 16x29x20h - Robinet d’arrivée d'eau,
trop plein + systéme de vidange au sol © ES CUECE
PASTA GAS EN MUEBLE - CUBA 40 LT. CM.
51X31X30H. N. 3 CESTAS CM. 16X29X20H
- GRIFO CARGA AGUA + VERTEDERO +
DESCARGA A PAVIMENTO
cm. 60x 65x 87h

¢ 135kwWw  4.334,00
11.600 keal/h 84 / 0,59
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GRIGLIE ELETTRICHE

MoD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW __ #kw _ PREZZO/PRICE
coD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN,/ DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLIAGGIO/VOUAGE/SPANNUNG/VOIRGE/VOUAEE ke /b Y= PRElS/RIX/PRECIOT:
CW-4ET  GRIGLIA ELETTRICA TRIFASE Griglia in acciaio inox cm. » kW 1.658,00
07080430  38x47 regolabile. 400V~3N 355/0,18

EN Electric grill threephase - Stainless steel adjustable 230V~3

grill cm. 38x47 o DE Elektro-Wurstbrater dreiphasig 50/60 Hz

- Einstellbarer Rost aus Nirosta (cm. 38x47) © FR

Grillade électrique triphase réglable - Grille inox cm

38x47 * ES PARRILLA ELECTRICA TRIFASICA

- PARRILLA DE ACERO INOX REGULABLE

38X47 CM

cm. 40x 65x 29h
CW-6ET GRIGLIA ELETTRICA TRIFASE N. 2 griglie in acciaio inox 5 8kw 2.440,00
07080630  cm. 28x47 regolabili 2 zone di cottura 400V~3N 48 /0,27

EN Electric grill threephase - N. 2 adjustable stainless 230V~3 '

steel grills cm. 28x47 - 2 cooking areas © DE Elektro- 50/60 Hz

Wourstbrater dreiphasig - Nr. 2 einstellbare Roste aus

Nirosta (cm. 28x47) - 2 Heizzone ® FR Grillade

électrique triphase - N. 2 grilles inox réglable cm 28x47

- 2 zones de cuisson ® ES PARRILLA ELECTRICA

TRIFASICA - N. 2 PARRILLAS DE ACERO

INOX REGULABLE 28X47 CM - 2 ZONAS DE

COCCION

cm. 60x 65x 29h
CW-4G GRIGLIA A GAS-PIETRALAVICA Griglia in acciaio inox 8 6,5kw 1.952,00

07250450 cm. 38x47 regolabile.
EN Charcoal grill gas - Stainless steel adjustable grill
cm. 38x47 ¢ DE Gas Lavasteingrill - Einstellbarer Rost
aus Nirosta (cm. 38x47) ® FR Grille a gaz en pierre
de lave Grille réglable en acier inox cm. 38x47 ¢ ES
PARRILLA A GAS PIEDRA LAVICA PARRILLA
DE ACERO INOX REGULABLE 38X47 CM
cm. 40x 65x 2%h

5.590 keal/h 41.5 /0,18

CW-6G GRIGLIA A GAS-PIETRALAVICA - N. 2 griglie in acciaio
07250650 inox cm. 28x47 regolabili. 2 zone di cottura
EN Charcoal grill gas - N. 2 Stainless steel adjustable
grill cm. 28x47 - 2 cooking areas ® DE Gas
Lavasteingrill - Nr. 2 einstellbare Roste aus Nirosta (cm.
28x47) - 2 Heizzonen ® FR Grille & gaz en pierre
de lave - N. 2 grilles réglables en acier inox - cm.
28x47 - 2 zones de cuisson © ES PARRILLA A
GAS PIEDRA LAVICA - PARRILLA DE ACERO
INOX REGULABLE 28X47 CM - 2 ZONAS DE
COCCION
cm. 60x 65x 29h

¢ 98kw  2.891,00
8.420 keal/h  58.5 /0,27

FQ-4EM FRIGGITRICE Vasca It. 10 cm. 22x35x22h - Cesto cm.
07090410 20x30x10h Produzione patate 8 kg/h
EN Fryer - Tank capacity 10 Its. cm. 22x35x22h Basket
cm. 20x30x10h - Production 8 kg/hr ® DE Friteuse
- Becken It. 10 cm. 22x35x22h Korb cm. 20x30x10h
- Pommes frites 8 kg/pro Stunde ® FR Friteuse - Cuve
10 It. ecm. 22x35x22h - Panier cm 20x30x10h -
Production de pommes frites 8 kg/h * ES FREIDORA
- CUBA 10 LT. - CM. 22X35X22H CESTA CM.
20X30X10H - PRODUCCION PATATAS 8
KG/H
cm. 40x 65x 29h

7 3,6 kW 1.158,00
230V~ 25.5/0,18
50/60 Hz
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FRIGGITRICI ELETTRICHE

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE

kW Fkw

keal/h vV~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz

PREZZO/PRICE

KG / M

FQ-4ET
07090430

FRIGGITRICE TRIFASE Vasca lt. 10 cm. 22x35x22h -
Cesto cm. 20x30x10h Produzione patate 10 kg/h

EN Fryer threephase - Tank capacity 10 lts. cm.
22x35x22h Basket cm. 20x30x10h - Production 10
kg/hr  DE Friteuse dreiphasig - Becken It. 10 cm.
22x35x22h Kérb cm. 20x30x10h - Pommes frites 10
kg/pro Stunde ® FR Friteuse triphase - Cuve 10 It. cm.
22x35x22h - Panier cm 20x30x10h - Production de
pommes frites 10 Kg/h ¢ ES FREIDORA TRIFASICA
- CUBA 10 LT. - CM. 22X35X22H CESTA CM.
20X30X10H - PRODUCCION PATATAS 10
KG/H

cm. 40x 65x 2%9h

7 7,15kw
400V~3N
230V~3

50/60 Hz

FQ-6EM
07090610

FQ-6ET
07090630

FRIGGITRICE 2 Vasche It. 10 cm. 22x35x22h - 2 Cesti
cm. 20x30x10h Produzione patate 16 kg/h

EN Fryer - 2 Tanks capacity 10 lts. cm. 22x35x22h - 2
Baskets cm. 20x30x10h - Production 16 kg/hr  DE
Friteuse - 2 Becken It. 10 cm. 22x35x22h - 2 Kérbe
cm. 20x30x10h - Pommes frites 16 kg/pro Stunde

* FR Friteuse - 2 Cuves 10 |. cm. 22x35x22h - 2
Paniers cm 20x30x10h - Production de pommes frites
16 kg/h * ES FREIDORA- 2 CUBAS 10 L. CM.
22X35X22H - 2 CESTAS CM 20X30X10H -
PRODUCCION PATATAS 16 KG/H

cm. 60x 65x 2%h

FRIGGITRICE TRIFASE 2 Vasche It. 10 cm. 22x35x22h -
2 Cesti cm. 20x30x10h Produzione patate 20 kg/h

EN Fryer threephase - 2 Tanks capacity 10 lts. cm.
22x35x22h - 2 Baskets cm. 20x30x10h - Production

20 kg/hr * DE Friteuse dreiphasig - 2 Becken It. 10

cm. 22x35x22h - 2 Kérbe cm. 20x30x10h - Pommes
frites 20 kg/pro Stunde ® FR Friteuse triphase - 2 Cuves
10 |. em. 22x35x22h - 2 Paniers cm 20x30x10h -
Production de pommes frites 20 Kg/h * ES FREIDORA
TRIFASICA - 2 CUBAS 10 L. CM. 22X35X22H
-2 CESTAS CM 20X30X10H - PRODUCCION
PATATAS 20 KG/H

cm. 60x 65x 2%9h

7 72KW

230V~

50/60 Hz

# 14,3 kW

400V~3N

230V~3

50/60 Hz

FP-6ET
07091630

FRIGGITRICE Vasca lt. 23 cm. 50x35x22h - Cesto cm.
46x30x10h

EN Fryer - Tank capacity 23 Its. cm. 50x35x24h Basket
cm. 46x30x10h ® DE Friteuse - Becken It. 23 cm.
50x35x22h  Kérb cm. 46x30x10h © FR Friteuse - Cuve
23 |. cm. 50x35x22h  Panier cm 46x30x10h © ES
FREIDORA - CUBA 23 L. CM. 50X35X22H
CESTA CM. 46X30X10H

cm. 60x 65x 29h

7 143 kW
400V~3N

2.041,00
40/0,27

50/60 Hz

FQ-4G
07260450

FRIGGITRICE GAS - Vasca It. 10 cm.22x35x25h Cesto
cm. 20x30x10h - Produzione patate: 10 kg/h

EN Gas fryer - Tank capacity 10 lts. cm.22x35x25h
Basket cm. 20x30x10h - Production: 10 kg/h ® DE
Gas-Einzelfriteuse - Beckeninhalt It. 10 cm.22x35x25h
Korb cm. 20x30x10h - Pommes frites: 10 kg/pro
Stunde ® FR Friteuse gaz - Cuve lt. 10. cm.22x35x25h
Panier cm. 20x30x10h - Production de pommes frites:
10 kg/h * ES FREIDORAS GAS - CUBA 10 L.
CM22X35X25H CESTA CM. 20X30X10H -
PRODUCCION PATATAS: 10 KG/H

cm. 40x 65x 2%h

8 7kw

6.020 keal/h

1.786,00
30/0,18
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FRIGGITRICI A GAS

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW__ Zkw PREZZO/PRICE
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h V=~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG /M

FQ-6G
07260650

FRIGGITRICE GAS - 2 vasche It. 10 cm.22x35x25h 2
cesti cm. 20x30x10h - Produzione patate: 20 kg/h
EN Gas fryer - 2 tanks capacity 10 lts. cm.22x35x25h
2 baskets cm. 20x30x10h - Production: 20 kg/h

¢ DE Gas-Doppelfriteuse - It. 10 + 10 Becken cm.
22x35x25h - 2 Korbe cm.20x30x10h Pommes frites:
20 kg/pro Stunde © FR Friteuse gaz - 2 Cuves 10 It.
cm.22x35x25h 2 Paniers cm. 20x30x10h Production de
pommes frites: 20 kg/h ¢ ES FREIDORAS GAS - 2
CUBA 10 L. CM22X35X25H 2 CESTAS CM.
20X30X10H - PRODUCCION PATATAS: 20
KG/H

cm. 60x 65x 29h

¢ 14kw  2.815,00
12.040 keal/h 48.5 /0,27

FP-6G
07260652

FRIGGITRICE GAS - Vasca lt. 20 cm.46x35x25h Cesto
cm. 42,5x31x10h

EN Gas fryer - Tank capacity 20 lts. cm. 46x35x25h
Basket cm. 42,5x31x10h ® DE Gas-Einzelfriteuse

- Beckeninhalt It. 20 cm. 46x35x25h Korb cm.
42,5x31x10h e FR Friteuse gaz - Cuve It. 20

cm. 46x35x25h Panier cm. 42,5x31x10h ¢ ES
FREIDORAS GAS - CUBA 20 LT. 46X35X25H
CM. CESTA CM. 42,5X31X10H

cm. 60x 65x 2%h

6 14kw  2.346,00
12.040 keal/h  44.5 / 0,27

FQM-4G
07260451

FRIGGITRICE GAS SU MOBILE - Vasca lt. 15 cm.
33x38x38h - Cesto cm. 30x33x12h - Bacinella raccogli
olio con filtro - Produzione patate: 15 kg/h

EN Gas fryer on cabinet - Tank capacity 15 lts.cm. {—

¢ 13,5kw  2.440,00
11.650 keal/h 60 / 0,40

33x38x38h - Basket cm. 30x33x12h Production: 15
kg/h - Drip tray with sieve ® DE Gas-Standfriteuse -
Beckeninhalt It. 15 cm.33x38x38h Korb cm. 30x33x12h
- Fettauffangschale mit Sieb, Pommes frites: 15 kg/

pro Stunde ® FR Friteuse gaz sur placard - Cuve It 15
cm.33x38x38h Panier cm. 30x33x12h - Production de
pommes frites: 15 kg/h - Bac de récupération de I'huile
et filtre « ES FREIDORA GAS EN MUEBLE - CUBA
15 L. CM33X38X38H CESTA CM. 30X33X12H
- BANDEJA RECOGE ACEITE CON FILTRO
PRODUCCION PATATAS: 15 KG/H

cm. 40x 65x 87h

FTL-4EM
07060411

FTL-4ET
07060431

FTL-4EMS
07060414

Fry-top elettrico liscio, piastra cm.35,5x55 _— 5 3kw 1.071,00
EN Electric Fry-top smooth griddle, plate cm.35,5x55 230V~ 49/0,18
¢ DE Griddleplatte elektriscie latt, platte cm.35,5x55 50/60 Hz '

* FR Plaque électriques lisse, plaque cm.35,5x55
e ES FRY-TOP ELECTRICO LISO, PLANCHA
CM.35,5X55

cm. 40x 65x 2%h

r——

cm. 40x 65x 2%h 7 4,5kw 1.148,00

400V~3N 49/0,18
230V~3
50/60 Hz

Fry-top elettrico liscio cromato, piastra cm.35,5x55 5 3kwW 1.365,00
EN Electric Fry-top smooth chromed griddle, plate 230V~ 49/0,18
cm.35,5x55 ¢ DE Griddleplatte elektrische gﬁzﬂ 50/60 Hz '
hartverchromt, platte cm.35,5x55 © FR Plaque

électriques lisse chromée, plagque cm.35,5x55 © ES

FRY-TOP ELECTRICO LISO CROMADO,

PLANCHA CM.35,5X55

cm. 40x 65x 29h —_—
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CUCINE ELETTRICHE

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h VY~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz

kW Fhw PREZZO/PRICE

KG / M

CFC4-8ET
07670830

CFC4-8ET
07670831

CUCINA CON PIANO IN VETROCERAMICA Vetro cm.
76x52 Forno multifunzione - Camera cm. 64x37x35h,
temp: 50+250°C, con 1 griglia cm.53x32,5 GN1/1 -
Porta vetro

EN Range - Ceramic, Glass: cm. 76x52 Multifunction
oven - Chamber cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C
with 1 grid cm.53x32,5 GN1/1 - Glass door

o DE Elektroherd - Ceran-Kochfléche cm. 76x52
Multifunktions-Ofen cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C
with T grid cm.53x32,5 GN1/1 - Glastiir ¢ FR
Cuisiniére - Vitrocéramique Plaque cm. 76x52 Four &
fonctions multiples cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C
,avec 1 grille cm.53x32,5 GN1/1 - Porte vitrée © ES
COCINA - PLACA VITROCERAMICA, CRISTAL
CM. 76X52 HORNO MULTIFUNCIONAL -
CAMARA CM. 64X37X35H, TEMP: 50+-250°C
,CON 1 PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 -
PUERTA VIDRIO

cm. 80x 65x 87h

CUCINA CON PIANO IN VETROCERAMICA Vetro cm.
76x52 Forno multifunzione - Camera cm. 64x37x35h,
temp: 50+250°C, con 1 griglia cm.53x32,5 GN1/1 -
Porta cieca inox

EN Range - Ceramic, Glass: cm. 76x52 Multifunction
oven - Chamber cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C ,with
1 grid cm.53x32,5 GN1/1 - Stainless steel door © DE

Elektroherd - Ceran-Kochfléiche cm. 76x52 Multifunktions-

Ofen cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C ,with 1 grid
cm.53x32,5 GN1/1 - Edeﬁrohlﬂjr ® FR Cuisiniére

- Vitrocéramique Plaque cm. 76x52 Four & fonctions
multiples cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C ,avec 1 grille
em.53x32,5 GN1/1 - Porte acier inoxydabler ¢ ES
COCINA - PLACA VITROCERAMICA, CRISTAL
CM. 76X52 HORNO MULTIFUNCIONAL -
CAMARA CM. 64X37X35H, TEMP: 50+250°C
,CON 1 PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 -
PUERTA CIEGA INOX

cm. 80x 65x 87h

7 11,71 kW 5.014,00
400V~3N 95/0,78
230V~3
50/60 Hz

o ()
(o) G

7 11,71 kW 5.014,00
400V~3N 95/0,78
230V~3
50/60 Hz

G
o) G

CF4-8G
07680850

cucina a gas 4 fuochi Forno a gas statico con grill
cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, con 1 griglia
cm.53x32,5 GN1/1 - Porta vetro

EN Gas range - N. 4 burners - Gas static oven with
grill cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, with 1 grid
cm.53x32,5 GN1/1 - glass door ® DE Gasherd - N.
4 Kochstellen - Gas Statischer Backofen mit grill cm.
64x39x35h, temp: 125:275°C, mit 1 Rost cm.53x32,5
GN1/1 - Glastir ® FR Cuisiniére gaz - N. 4 feux vifs

- Four gaz statique avec grill cm. 64x39x35h, temp:
125+275°C, avec 1 gri||e cm.53x32,5 GN1/1 - Porte
vitrée * ES COCINA GAS - N. 4 QUEMADORES
- HORNO GAS ESTATICO CON ASADOR CM.
64X39X35H, TEMP: 125+275°C, CON 1

PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 - PUERTA VIDRIO

cm. 80x 65x 87h

¢ 22kw  3.704,00
18920 keal/h 97 /0,78

# 0,03 kw
230V~
50/60 Hz

CF4-8G
07680851

226

cucina a gas 4 fuochi Forno a gas statico con grill
cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, con 1 griglia
cm.53x32,5 GN1/1 - Porta cieca inox

EN Gas range - N. 4 burners - Gas static oven with

grill cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, with 1 grid
cm.53x32,5 GN1/1 - Stainless steel door ® DE
Gasherd - N. 4 Kochstellen - Gas Statischer Backofen
mit grill cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, mit 1 Rost
em.53x32,5 GN1/1 - EdelstahltirPorte acier inoxydable
 FR Cuisiniére gaz - N. 4 feux vifs - Four gaz statique
avec grill cm. 64x39x35h, temp: 125+275°C, avec 1
grille cm.53x32,5 GN1/1 - Porte acier inoxydable ¢ ES
COCINA GAS - N. 4 QUEMADORES - HORNO

GAS ESTATICO CON ASADOR CM. 64X39X35H,

TEMP: 125+275°C, CON 1 PARILLA
CM.53X32,5 GN1/1 - PUERTA CIEGA INOX
em. 80x 65x 87h

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.

¢ 22kw  3.704,00
18.920 keal/h 97 /0,78

# 0,03 kW
230V~
50/60 Hz
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CUCINE A GAS CON FORNO ELETTRICO

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE

kW Fkw

keal/h vV~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz

PREZZO/PRICE
KG / W

CF4-8GEM
07690860

CUCINA MISTA 4 FUOCHI CON Forno elettrico
multifunzione - Camera cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C,
con 1 gri lia em.53x32,5 GN1/1 - Porta vetro

EN Combined range - N. 4 burners Multifunction oven -
Chamber cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C ,with 1 grid
cm.53x32,5 GN1/1 - Glass door ® DE Gemischtherd

- N. 4 Kochstellen Multifunktions-Ofen cm. 64x37x35h,
temp: 50+250°C ,with 1 grid cm.53x32,5 GN1/1 -
Glastiir ® FR Cuisiniére mixte - N. 4 feux vifs Four &
fonctions multiples cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C
,avec 1 grille cm.53x32,5 GN1/1 - Porte vitrée

¢ ES COCINA MIXTA - N. 4 QUEMADORES
HORNO MULTIFUNCIONAL - CAMARA

CM. 64X37X35H, TEMP: 50+250°C ,CON

1 PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 - PUERTA
VIDRIO

cm. 80x 65x 87h

¢ 18kw

15.480 kcal/h

3.683,00
96/0,78

7 3,11 kw

230V~

50/60 Hz

7y
d
7]
wd

Fal
I
-
e

CF4-8GEM
07690861

CUCINA MISTA 4 FUOCHI CON Forno elettrico
multifunzione - Camera cm. 64x37x35h, temp:
50+250°C, con 1 griglia cm.53x32,5 GN1/1 - Porta
cieca inox

EN Combined range - N. 4 burners Multifunction oven

- Chamber cm. 64x37x35h, temp: 50+250°C ,with 1
grid cm.53x32,5 GN1/1 - Stainless steel door ® DE
Gemischtherd - N. 4 Kochstellen Multifunktions-Ofen cm.
64x37x35h, temp: 50+250°C ,with 1 grid cm.53x32,5
GN1/1 - Edelstahltir ® FR Cuisiniére mixte - N. 4 feux
vifs Four & fonctions multiples cm. 64x37x35h, temp:
50+250°C ,avec 1 grille cm.53x32,5 GN1/1 - Porte
acier inoxydabler ¢ ES COCINA MIXTA - N. 4
QUEMADORES HORNO MULTIFUNCIONAL -
CAMARA CM. 64X37X35H, TEMP: 50+250°C
,CON 1 PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 -
PUERTA CIEGA INOX

cm. 80x 65x 87h

¢ 18kW

15.480 keal/h

3.683,00
96 /0,78

7 3,11kw

230V~

50/60 Hz
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CF4-8GEMS
07690862

CUCINA MISTA 4 FUOCHI CON Forno elettrico statico
c/grill cm. 64x42x35h, temp: 50+250°C, con 1 griglia
cm.53x32,5 GN1/1 - Porta vetro

EN Combined range static oven - N. 4 burners Static
oven with grill cm. 64x42x35h, temp: 50+250°C

with 1 grid em.53x32,5 GN1/1 - Glass door © DE
Gemischtherd statischer Ofen - N. 4 Kochstellen
Statischer Ofen mit Grill cm. 64x42x35h, temp:
50+250°C ,with 1 grid cm.53x32,5 GN1/1 - Glastir

¢ FR Cuisiniére mixte gaz four estdtico - N. 4 feux

vifs Four statique avec grill cm. 64x42x35h, temp:
50+250°C ,mit 1 Rost cm.53x32,5 GNI1 /] - Porte vitrée
¢ ES COCINA MIXTA HORNO ESTATICO - N.
4 QUEMADORES HORNO ESTATICO CON
ASADOR CM. 64X42X35H, TEMP: 50+250°C
,CON 1 PARILLA CM.53X32,5 GN1/1 -
PUERTA VIDRIO

cm. 80x 65x 87h

¢ 18kW

15.480 keal/h

3.463,00
96 /0,78

7 2,62 kW

230V~

50/60 Hz

CF4-8GEMS
07690863

CUCINA MISTA 4 FUOCHI CON Forno elettrico statico
c/grill cm. 64x42x35h, temp: 50+250°C, con 1 griglia
cm.53x32,5 GN1/1 - Porta cieca inox

EN Combined range static oven - N. 4 burners Static
oven with grill cm. 64x42x35h, temp: 50+250°C

with 1 grid cm.53x32,5 GN1/1 - Stainless steel

door ® DE Gemischtherd statischer Ofen - N. 4
Kochstellen Statischer Ofen mit Grill cm. 64x42x35h,
temp: 50+250°C ,with 1 grid cm.53x32,5 GN1/1 -
Edelstahltiir ® FR Cuisiniére mixte gaz four estético - N.
4 feux vifs Four statique avec grill cm. 64x42x35h,
temp: 50+250°C ,mit 1 Rost cm.53x32,5 GN1/1 - Porte
acier, inoxydable © ES COCINA MIXTA HORNO
ESTATICO - N. 4 QUEMADORES HORNO
ESTATICO CON ASADOR CM. 64X42X35H,
TEMP: 50+250°C ,CON 1 PARILLA
CM.53X32,5 GN1/1 - PUERTA CIEGA INOX
cm. 80x 65x 87h

¢ 18kwW

3.463,00

15.480keal/h 96 /0,78

7 2,62 kW

230V~

50/60 Hz

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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LOTUS - 65

CUOCIPASTA ELETTRICI

MOD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ #kw PREZZO/PRICE
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h V-~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / M

CP-4ET CUOCIPASTA TRIFASE 17 LT. Vasca cm. 31x33,5x20h.
07100430 N. 2 cestini cm. 15x29x15h - Elettrovalvola carico
acqua - Rubinetto scarico + sfioratore.
EN Pasta cooker threephase 17 lts. Tank cm.
31x33,5x20h. N. 2 baskets cm. 15x29x15h - Water
loading electro-valve Drain-cock + overflow device
¢ DE Nudelkocher dreiphasig 17 It. Becken cm.
31x33,5x20h. Wasserlauf Elektroventil - Ablasshahn
+ Uberlauf vorrichtung N. 2 Kérbe cm. 15x29x15h
e FR Cuiseur & pates monophase 17 It. Cuve cm.
31x33,5x20h. N. 2 paniers cm. 15x29x15h - Soupape
électrique d’arrivée o|R eau Robinet de vidange + trop
plein ¢ ES CUECE PASTA TRIFASICO 17 LT. -
CUBA CM 31X33,5X20H. N. 2 CESTAS CM.
15X29X15H ELECTROVALVULA CARGA AGUA
- GRIFO DESCARGA + VERTEDERO
cm. 40x 65x 2%h

7 4kw 1.787,00
400V~2N 27/0,18
230V~3
50/60 Hz

CP-6ET CUOCIPASTA TRIFASE 25 LT. Vasca cm. 51x30,5x20h. — F 6kwW 2.490,00
07100630 N. 3 cestini cm. 15x29x15h - Elettrovalvola carico & 400V~3N 42/ 0,27

acqua - Rubinetto scarico + sfioratore. 230V~3
EN Pasta cooker threephase 25 lts. Tank cm. T \‘ 50/60 Hz
51x30,5x20h. N. 3 baskets cm. 15x29x15h - Water . = 3

loading electro-valve Drain-cock + overflow device

¢ DE Nudelkocher dreiphasig 25 It. Becken cm. T —
51x30,5x20h. Wasserlauf Elektroventil - Ablasshahn < .

+ Uberlauf vorrichtung N. 3 Kérbe cm. 15x29x15h ! : LI },\

e FR Cuiseur & pates monophase 25 It. Cuve cm. [e—— —

51x30,5x20h. N. 3 paniers cm. 15x29x15h - Soupape
électrique d'arrivée dp’ eau Robinet de vidange + trop
plein « ES CUECE PASTA TRIFASICO 25 LT. -
CUBA CM 51X30,5X20H. N. 3 CESTAS CM.
15X29X15H ELECTROVALVULA CARGA AGUA
- GRIFO DESCARGA + VERTEDERO

cm. 60x 65x 2%h

CP-6G CUOCIPASTA GAS - Vasca lt. 27 cm. 46x35x25h - N. ¢ 14kw 2.705,00
07270650 3F cesti cm. 14,5x29x11h - Rubinetto carico acqua + 12040 kedl/h 47 /0,27
stioratore '

EN Gas pasta cooker - Tank capacity 27 lts. 46x35x25h
N.3 basEels cm. 14,5x29x11h Water loading cock +
overflow device ® DE Gas-Nudelkocher - Beckeninhalt
It. 27 cm.46x35x25h N. 3 Kérbe cm. 14,5x29x11h
Wasserlauf Hahn + Uberlauf vorrichtung © FR
Cuiseur a pates gaz - Cuve lt. 27 46x35x25h - N. 3
paniers cm. 14,5x29x11h - Robinet d’arrivée d’eau

+ trop plein ® ES CUECE PASTA GAS - CUBA

27 LT. CM. 46X35X25H - N. 3 CESTAS CM.
14,5X29X11H - GRIFO CARGA AGUA +
VERTEDERO

cm. 60x 65x 2%h

CPM-6G CUOCIPASTA GAS SU MOBILE - Vasca lt. 40 cm.
07270651 51x31x30h. N. 3 cesti cm. 16x29x20h Rubinetto carico
acqua, sfioratore + scarico a pavimento
EN Gas pasta cooker on cabinet - Tank capacity 40 lts
cm. 51x31x30h. N. 3 baskets cm. 16x29x20h Water
loading, cock, overflow cevice and floor draining
¢ DE Gas-Nudelkocher Standgerit - Inhalt It. 40 cm.
51x31x30h. N. 3 Kérbe cm. 16x29x20h Wasserlauf
Hahn, Uberlauf und Ablauf am Boden ® FR Cuiseur a
pates sur coffre gaz - Cuve It. 40 cm. 51x31x30h - N.
3 paniers cm. 16x29x20h - Robinet d’arrivée d'eau,
trop plein + systéme de vidange au sol © ES CUECE
PASTA GAS EN MUEBLE - CUBA 40 LT. CM.
51X31X30H. N. 3 CESTAS CM. 16X29X20H
- GRIFO CARGA AGUA + VERTEDERO +
DESCARGA A PAVIMENTO
cm. 60x 65x 87h

¢ 135kwWw  4.334,00
11.600 keal/h 84 / 0,59
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LOTUS - 65

GRIGLIE ELETTRICHE

MoD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW __ #kw _ PREZZO/PRICE
coD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN,/ DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLIAGGIO/VOUAGE/SPANNUNG/VOIRGE/VOUAEE ke /b Y= PRElS/RIX/PRECIOT:
CW-4ET  GRIGLIA ELETTRICA TRIFASE Griglia in acciaio inox cm. » kW 1.658,00
07080430  38x47 regolabile. 400V~3N 355/0,18

EN Electric grill threephase - Stainless steel adjustable 230V~3

grill cm. 38x47 o DE Elektro-Wurstbrater dreiphasig 50/60 Hz

- Einstellbarer Rost aus Nirosta (cm. 38x47) © FR

Grillade électrique triphase réglable - Grille inox cm

38x47 * ES PARRILLA ELECTRICA TRIFASICA

- PARRILLA DE ACERO INOX REGULABLE

38X47 CM

cm. 40x 65x 29h
CW-6ET GRIGLIA ELETTRICA TRIFASE N. 2 griglie in acciaio inox 5 8kw 2.440,00
07080630  cm. 28x47 regolabili 2 zone di cottura 400V~3N 48 /0,27

EN Electric grill threephase - N. 2 adjustable stainless 230V~3 '

steel grills cm. 28x47 - 2 cooking areas © DE Elektro- 50/60 Hz

Wourstbrater dreiphasig - Nr. 2 einstellbare Roste aus

Nirosta (cm. 28x47) - 2 Heizzone ® FR Grillade

électrique triphase - N. 2 grilles inox réglable cm 28x47

- 2 zones de cuisson ® ES PARRILLA ELECTRICA

TRIFASICA - N. 2 PARRILLAS DE ACERO

INOX REGULABLE 28X47 CM - 2 ZONAS DE

COCCION

cm. 60x 65x 29h
CW-4G GRIGLIA A GAS-PIETRALAVICA Griglia in acciaio inox 8 6,5kw 1.952,00

07250450 cm. 38x47 regolabile.
EN Charcoal grill gas - Stainless steel adjustable grill
cm. 38x47 ¢ DE Gas Lavasteingrill - Einstellbarer Rost
aus Nirosta (cm. 38x47) ® FR Grille a gaz en pierre
de lave Grille réglable en acier inox cm. 38x47 ¢ ES
PARRILLA A GAS PIEDRA LAVICA PARRILLA
DE ACERO INOX REGULABLE 38X47 CM
cm. 40x 65x 2%h

5.590 keal/h 41.5 /0,18

CW-6G GRIGLIA A GAS-PIETRALAVICA - N. 2 griglie in acciaio
07250650 inox cm. 28x47 regolabili. 2 zone di cottura
EN Charcoal grill gas - N. 2 Stainless steel adjustable
grill cm. 28x47 - 2 cooking areas ® DE Gas
Lavasteingrill - Nr. 2 einstellbare Roste aus Nirosta (cm.
28x47) - 2 Heizzonen ® FR Grille & gaz en pierre
de lave - N. 2 grilles réglables en acier inox - cm.
28x47 - 2 zones de cuisson © ES PARRILLA A
GAS PIEDRA LAVICA - PARRILLA DE ACERO
INOX REGULABLE 28X47 CM - 2 ZONAS DE
COCCION
cm. 60x 65x 29h

¢ 98kw  2.891,00
8.420 keal/h  58.5 /0,27

FQ-4EM FRIGGITRICE Vasca It. 10 cm. 22x35x22h - Cesto cm.
07090410 20x30x10h Produzione patate 8 kg/h
EN Fryer - Tank capacity 10 Its. cm. 22x35x22h Basket
cm. 20x30x10h - Production 8 kg/hr ® DE Friteuse
- Becken It. 10 cm. 22x35x22h Korb cm. 20x30x10h
- Pommes frites 8 kg/pro Stunde ® FR Friteuse - Cuve
10 It. ecm. 22x35x22h - Panier cm 20x30x10h -
Production de pommes frites 8 kg/h * ES FREIDORA
- CUBA 10 LT. - CM. 22X35X22H CESTA CM.
20X30X10H - PRODUCCION PATATAS 8
KG/H
cm. 40x 65x 29h

7 3,6 kW 1.158,00
230V~ 25.5/0,18
50/60 Hz
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LOTUS - 65

FRIGGITRICI ELETTRICHE

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE

kW Fkw

keal/h vV~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz

PREZZO/PRICE

KG / M

FQ-4ET
07090430

FRIGGITRICE TRIFASE Vasca lt. 10 cm. 22x35x22h -
Cesto cm. 20x30x10h Produzione patate 10 kg/h

EN Fryer threephase - Tank capacity 10 lts. cm.
22x35x22h Basket cm. 20x30x10h - Production 10
kg/hr  DE Friteuse dreiphasig - Becken It. 10 cm.
22x35x22h Kérb cm. 20x30x10h - Pommes frites 10
kg/pro Stunde ® FR Friteuse triphase - Cuve 10 It. cm.
22x35x22h - Panier cm 20x30x10h - Production de
pommes frites 10 Kg/h ¢ ES FREIDORA TRIFASICA
- CUBA 10 LT. - CM. 22X35X22H CESTA CM.
20X30X10H - PRODUCCION PATATAS 10
KG/H

cm. 40x 65x 2%9h

7 7,15kw
400V~3N
230V~3

50/60 Hz

FQ-6EM
07090610

FQ-6ET
07090630

FRIGGITRICE 2 Vasche It. 10 cm. 22x35x22h - 2 Cesti
cm. 20x30x10h Produzione patate 16 kg/h

EN Fryer - 2 Tanks capacity 10 lts. cm. 22x35x22h - 2
Baskets cm. 20x30x10h - Production 16 kg/hr  DE
Friteuse - 2 Becken It. 10 cm. 22x35x22h - 2 Kérbe
cm. 20x30x10h - Pommes frites 16 kg/pro Stunde

* FR Friteuse - 2 Cuves 10 |. cm. 22x35x22h - 2
Paniers cm 20x30x10h - Production de pommes frites
16 kg/h * ES FREIDORA- 2 CUBAS 10 L. CM.
22X35X22H - 2 CESTAS CM 20X30X10H -
PRODUCCION PATATAS 16 KG/H

cm. 60x 65x 2%h

FRIGGITRICE TRIFASE 2 Vasche It. 10 cm. 22x35x22h -
2 Cesti cm. 20x30x10h Produzione patate 20 kg/h

EN Fryer threephase - 2 Tanks capacity 10 lts. cm.
22x35x22h - 2 Baskets cm. 20x30x10h - Production

20 kg/hr * DE Friteuse dreiphasig - 2 Becken It. 10

cm. 22x35x22h - 2 Kérbe cm. 20x30x10h - Pommes
frites 20 kg/pro Stunde ® FR Friteuse triphase - 2 Cuves
10 |. em. 22x35x22h - 2 Paniers cm 20x30x10h -
Production de pommes frites 20 Kg/h * ES FREIDORA
TRIFASICA - 2 CUBAS 10 L. CM. 22X35X22H
-2 CESTAS CM 20X30X10H - PRODUCCION
PATATAS 20 KG/H

cm. 60x 65x 2%9h

7 72KW

230V~

50/60 Hz

# 14,3 kW

400V~3N

230V~3

50/60 Hz

FP-6ET
07091630

FRIGGITRICE Vasca lt. 23 cm. 50x35x22h - Cesto cm.
46x30x10h

EN Fryer - Tank capacity 23 Its. cm. 50x35x24h Basket
cm. 46x30x10h ® DE Friteuse - Becken It. 23 cm.
50x35x22h  Kérb cm. 46x30x10h © FR Friteuse - Cuve
23 |. cm. 50x35x22h  Panier cm 46x30x10h © ES
FREIDORA - CUBA 23 L. CM. 50X35X22H
CESTA CM. 46X30X10H

cm. 60x 65x 29h

7 143 kW
400V~3N

2.041,00
40/0,27

50/60 Hz

FQ-4G
07260450

FRIGGITRICE GAS - Vasca It. 10 cm.22x35x25h Cesto
cm. 20x30x10h - Produzione patate: 10 kg/h

EN Gas fryer - Tank capacity 10 lts. cm.22x35x25h
Basket cm. 20x30x10h - Production: 10 kg/h ® DE
Gas-Einzelfriteuse - Beckeninhalt It. 10 cm.22x35x25h
Korb cm. 20x30x10h - Pommes frites: 10 kg/pro
Stunde ® FR Friteuse gaz - Cuve lt. 10. cm.22x35x25h
Panier cm. 20x30x10h - Production de pommes frites:
10 kg/h * ES FREIDORAS GAS - CUBA 10 L.
CM22X35X25H CESTA CM. 20X30X10H -
PRODUCCION PATATAS: 10 KG/H

cm. 40x 65x 2%h

8 7kw

6.020 keal/h

1.786,00
30/0,18
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FRIGGITRICI A GAS

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW__ Zkw PREZZO/PRICE
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h V=~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG /M

FQ-6G
07260650

FRIGGITRICE GAS - 2 vasche It. 10 cm.22x35x25h 2
cesti cm. 20x30x10h - Produzione patate: 20 kg/h
EN Gas fryer - 2 tanks capacity 10 lts. cm.22x35x25h
2 baskets cm. 20x30x10h - Production: 20 kg/h

¢ DE Gas-Doppelfriteuse - It. 10 + 10 Becken cm.
22x35x25h - 2 Korbe cm.20x30x10h Pommes frites:
20 kg/pro Stunde © FR Friteuse gaz - 2 Cuves 10 It.
cm.22x35x25h 2 Paniers cm. 20x30x10h Production de
pommes frites: 20 kg/h ¢ ES FREIDORAS GAS - 2
CUBA 10 L. CM22X35X25H 2 CESTAS CM.
20X30X10H - PRODUCCION PATATAS: 20
KG/H

cm. 60x 65x 29h

¢ 14kw  2.815,00
12.040 keal/h 48.5 /0,27

FP-6G
07260652

FRIGGITRICE GAS - Vasca lt. 20 cm.46x35x25h Cesto
cm. 42,5x31x10h

EN Gas fryer - Tank capacity 20 lts. cm. 46x35x25h
Basket cm. 42,5x31x10h ® DE Gas-Einzelfriteuse

- Beckeninhalt It. 20 cm. 46x35x25h Korb cm.
42,5x31x10h e FR Friteuse gaz - Cuve It. 20

cm. 46x35x25h Panier cm. 42,5x31x10h ¢ ES
FREIDORAS GAS - CUBA 20 LT. 46X35X25H
CM. CESTA CM. 42,5X31X10H

cm. 60x 65x 2%h

6 14kw  2.346,00
12.040 keal/h  44.5 / 0,27

FQM-4G
07260451

FRIGGITRICE GAS SU MOBILE - Vasca lt. 15 cm.
33x38x38h - Cesto cm. 30x33x12h - Bacinella raccogli
olio con filtro - Produzione patate: 15 kg/h

EN Gas fryer on cabinet - Tank capacity 15 lts.cm. {—

¢ 13,5kw  2.440,00
11.650 keal/h 60 / 0,40

33x38x38h - Basket cm. 30x33x12h Production: 15
kg/h - Drip tray with sieve ® DE Gas-Standfriteuse -
Beckeninhalt It. 15 cm.33x38x38h Korb cm. 30x33x12h
- Fettauffangschale mit Sieb, Pommes frites: 15 kg/

pro Stunde ® FR Friteuse gaz sur placard - Cuve It 15
cm.33x38x38h Panier cm. 30x33x12h - Production de
pommes frites: 15 kg/h - Bac de récupération de I'huile
et filtre « ES FREIDORA GAS EN MUEBLE - CUBA
15 L. CM33X38X38H CESTA CM. 30X33X12H
- BANDEJA RECOGE ACEITE CON FILTRO
PRODUCCION PATATAS: 15 KG/H

cm. 40x 65x 87h

FTL-4EM
07060411

FTL-4ET
07060431

FTL-4EMS
07060414

Fry-top elettrico liscio, piastra cm.35,5x55 _— 5 3kw 1.071,00
EN Electric Fry-top smooth griddle, plate cm.35,5x55 230V~ 49/0,18
¢ DE Griddleplatte elektriscie latt, platte cm.35,5x55 50/60 Hz '

* FR Plaque électriques lisse, plaque cm.35,5x55
e ES FRY-TOP ELECTRICO LISO, PLANCHA
CM.35,5X55

cm. 40x 65x 2%h

r——

cm. 40x 65x 2%h 7 4,5kw 1.148,00

400V~3N 49/0,18
230V~3
50/60 Hz

Fry-top elettrico liscio cromato, piastra cm.35,5x55 5 3kwW 1.365,00
EN Electric Fry-top smooth chromed griddle, plate 230V~ 49/0,18
cm.35,5x55 ¢ DE Griddleplatte elektrische gﬁzﬂ 50/60 Hz '
hartverchromt, platte cm.35,5x55 © FR Plaque

électriques lisse chromée, plagque cm.35,5x55 © ES

FRY-TOP ELECTRICO LISO CROMADO,

PLANCHA CM.35,5X55

cm. 40x 65x 29h —_—
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MOD.
COD.

FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE

kW Fkw
keal/h V~
Hz

PREZZO/PRICE
PREIS/PRIX/PRECIO
KG / M

F18-74ETD
0815A430

FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen
7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C

con o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria
fino a 100 programmi. Sensore presenza e livello
massimo olio. Vasca 18 litri cm.31x34x33h - 2 cesti
cm.13,5x29x15h - Filtro e coperchio vasca. Bacinella
raccolta olio con supporto su ruote e filtro 5 micron (100
inclusi). Produzione patate: 27 kg/h (inclusa 1 testata
chiusura piano mod.TPA-7)

EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C with
or without Melting. Possibility to store in the memory up
to 100 programs. Oil presence sensor and maximum
level sensor. Bowl 18 lts cm.31x34x33h - 2 baskets
cm.13,5x29x15h. Sieve and lid for pan. Oil collection
basin with support on wheels with sieve 5 microns
(pcs. 100 included). Production: 27 kg/h (included 1
Head end filler strip mod.TPA-7) » DE ELEKTRONISCHE
ELEKTRISCHE FRITEUSE mit TouchScreen 7”.
Aufbewahrung bei 110 °C oder Vorbearbeitung bei
160 °C mit oder ohne Melting. Es kénnen bis zu 100
Programme gespeichert wercgen. Anwesenheits- sowie
maximaler Olstandsensor. Becken 18 It. cm.31x34x33h
- 2 Kérbe cm.13,5x29x15h. Einlegesieb und Deckel

fur Becken. Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern
und 5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes
frites: 27 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.
TPA-7) * FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE

& Ecran tactile 7”. Conservation & 110 °C ou Pré-
traitement & 160 °C avec ou sans Melting. Possibilité
d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire.
Capteur de présence et de niveau maximal huile. Cuve
18 It. cm.31x34x33h - 2 Paniers cm.13,5x29x15h.
Filtre, couvercle pour cuve. Bassine de collecte de I'huile
avec support sur roues et filtre 5 microns (pcs.100
inclus). Production de pommes frites: 27 kg/h (inclus 1
Elément de jonction top mod.TPA-7) » ES FREIDORA
ELECTRICA ELECTRONICA CON PANTALLA
TACTIL DE 7”. CONSERVACION A 110 °C

O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON O SIN
FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR HASTA
100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA. SENSOR
DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO DE ACEITE.
CUBA DE 18 LITROS CM. 31X34X33H - 2
CESTAS CM.13,5X29X15H. FILTRO Y TAPA
PARA CUBA. CUBETA DE RECOGIDA DE
ACEITE CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y
FILTRO DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA).
PROD. PATATAS: 27 KG/H (INCLUIDA 1
CHAPA DE CIERRE PARA TOP MOD.TPA-7)
cm. 40x 70,5x 90h

7 1595kwW

400V~3N

5.373,00
63/0,37

50/60 Hz
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MoD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG /DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ #kw PREZZO/PRICE
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN,/ DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOITAE  keal/h V=~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG
F18-74ETDP FI}IGGITRICE ELETI'RICA EISE'ITRONICA con Toucthcreen / 7 162kw 8.276,00
0815A431 7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C con ‘ 400V~3N 73/0,37
o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria fino 50/60 Hz

a 100 programmi. Sensore presenza e livello massimo
olio. Pompa filtraggio olio a caldo max 180°C, pulizia
vasca, svuotamento vasca. Vasca 18 litri cm.31x34x33h
- 2 cesti cm.13,5x29x15h - Filtro e coperchio vasca.
Bacinella raccolta olio con supporto su ruote e filtro 5
micron (pz.100 inclusi). Produzione patate: 27 kg/h
(inclusa 1 testata chiusura piano mod.TPA-7)

EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C
with or without Melting. Possiﬁih to store in the
memory up o 100 programs. Oil presence sensor

and maximum level sensor. Pump F‘;r filter the hot

oil max 180°C, Tank cleaning, Tank emptying. Bowl

18 lts cm.31x34x33h - 2 baskets cm.13,5x29x15h.
Sieve and lid for pan. Oil collection basin with support
on wheels with sieve 5 microns (pcs.100 included).
Production: 27 kg/h (included 1 Head end filler strip
mod.TPA-7) e DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE
FRITEUSE mit TouchScreen 7”. Aufbewahrung bei 110
°C oder Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder ohne
Melting. Es kénnen bis zu 100 Programme gespeichert
werden. Anwesenheits- sowie maximaler O?standsensor,
HeiBslfilterpumpe max 180°C, Tankreinigung,
Tankentleerung. Becken 18 It. cm.31x34x33h - 2
Kérbe cm.13,5x29x15h. Einlegesieb und Deckel fiir
Becken. Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern
und 5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes
frites: 27 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.
TPA-7) o FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE
& Ecran tactile 7. Conservation & 110 °C ou Pré-
traitement & 160 °C avec ou sans Melting. Possibilité
d'enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire.
Capteur de présence et de niveau maximal huile. Pompe
filtration huire & chaud max 180°C, nettoyage cuve,
vidange cuve. Cuve 18 It. cm.31x34x33h - 2 Paniers
cm.13,5x29x15h. Filtre, couvercle pour cuve. Bassine
de collecte de I'huile avec support sur roues et filtre 5
microns (pcs.100 inclus). Production de pommes frites:
27 kg/h (inclus 1 Elément de jonction top mod.TPA-7) e
ES FREIDORA ELECTRICA ELECTRONICA CON
PANTALLA TACTIL DE 7”. CONSERVACION A
110 °C O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON
O SIN FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR
HASTA 100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA.
SENSOR DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO
DE ACEITE. BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE
CALIENTE, MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA DEL
TANQUE, VACIADO DEL TANQUE. CUBA

DE 18 LITROS CM. 31X34X33H - 2 CESTAS
CM.13,5X29X15H. FILTRO Y TAPA PARA
CUBA. CUBETA DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO

DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 27 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-7)

cm. 40x 70,5x 90h
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FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

MOD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA kW 7 kw PREZZO/PRICE
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOITAJE  keal/h VY~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / W

F18-74ETDPS FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen
0815A432 7”. Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C con
o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria fino
a 100 programmi. Sensore presenza e livello massimo
olio. Pompa filtraggio olio a caldo max 180°C, pulizia
vasca, svuotamento vasca. 2 sollevatori cesti integrati.
Vasca 18 litri cm.31x34x33h - 2 cesti cm.13,5x29x15h
- Filtro e coperchio vasca. Bacinella raccolta olio con
supporto su ruote e filtro 5 micron (pz.100 inclusi).
Produzione patate: 27 kg/h (inclusa 1 testata chiusura
piano mod.TPA-7)

EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C with
or without Melting. Possibility to store in the memory up
to 100 programs. Oil presence sensor and maximum
level sensor. Pump for filter the hot oil max 180°C,

Tank cleaning, Tank emptying. 2 Lifter for baskets
integrated. Bowl 18 lts cm.31x34x33h - 2 baskets
cm.13,5x29x15h. Sieve and lid for pan. Oil collection
basin with support on wheels with sieve 5 microns

(pcs. 100 included). Production: 27 kg/h (included 1
Head end filler strip mod.TPA-7)  DE ELEKTRONISCHE
ELEKTRISCHE FRITEUSE mit TouchScreen 7”.
Aufbewahrung bei 110 °C oder Vorbearbeitung bei
160 °C mit oder ohne Melting. Es kénnen bis zu 100
Programme gespeichert wercﬂan. Anwesenheits- sowie
maximaler Olstandsensor. Heif3slfilterpumpe max
180°C, Tankreinigung, Tankentleerung. Integrierte 2
Korbheber. Becken 18 It. cm.31x34x33h - 2 Ksrbe
cm.13,5x29x15h. Einlegesieb und Deckel fir Becken.
Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern und
5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes frites: 27
kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.TPA-7) © FR
FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE & Ecran tactile
7”. Conservation @ 110 °C ou Pré-traitement & 160 °C
avec ou sans Melting. Possibilité d’enregistrer jusqu’a
100 programmes en mémoire. Capteur de présence et
de niveau maximal huile. Pompe filtration huile & chaud
max 180°C, nettoyage cuve, vidange cuve. 2 Elévateurs
paniers intégrés. Cuve 18 It. cm.31x34x33h - 2 Paniers
cm.13,5x29x15h. Filtre, couvercle pour cuve. Bassine
de collecte de I'huile avec support sur roues et filtre 5
microns (pcs.100 inclus). Production de pommes frites:
27 kg/h (inclus 1 Elément de jonction top mod.TPA-7) o
ES FREIDORA ELECTRICA ELECTRONICA CON
PANTALLA TACTIL DE 7”. CONSERVACION A
110 °C O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON
O SIN FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR
HASTA 100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA.
SENSOR DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO
DE ACEITE. BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE
CALIENTE, MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA

DEL TANQUE, VACIADO DEL TANQUE. 2
ELEVADORES DE CESTA INTEGRADOS. CUBA
DE 18 LITROS CM. 31X34X33H - 2 CESTAS
CM.13,5X29X15H. FILTRO Y TAPA PARA
CUBA. CUBETA DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO

DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 27 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-7)

cm. 40x 70,5x 90h

7 16,55 kw 10.309,00
400V~3N 83/0,37
50/60 Hz
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FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA /POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  #kW __ Fkw
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h  V~
Hz

PREZZO/PRICE
PREIS/PRIX/PRECIO
KG /M

F2/18-78ETD FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen

0815A830

304

7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C
con o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria
fino a 100 programmi. Sensore presenza e livello
massimo olio. 2 vasche 18 litri cm.31x34x33h - 4 cesti
em.13,5x29x15h - Filtri e coperchi vasche. 2 bacinelle
raccolta olio con supporto su ruote e filtro 5 micron
(pz.100 inclusi). Produzione patate: 54 kg/h (inclusa 1
testata chiusura piano mod.TPA-7)
EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160
°C with or without Melting. Possibility to store in
the memory up to 100 programs. Oil presence
sensor and maximum level sensor. 2 bowls 18 lts
cm.31x34x33h - 4 baskets cm.13,5x29x15h. 2 Sieve
and lid for pan. 2 Oil collection basin with support
on wheels with sieve 5 microns (pcs.100 included).
Production: 54 kg/h (included 1 Head end filler strip
mod.TPA-7) e DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE
FRITEUSE mit TouchScreen 7”. Aufbewahrung bei
110 °C oder Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder
ohne Melting. Es kdnnen bis zu 100 Programme
gespeichert werden. Anwesenheits- sowie maximaler
Olstandsensor. 2 Becken 18 It. cm.31x34x33h - 4
Kérbe cm.13,5x29x15h. 2 Einlegesieb und Deckel fir
Becken. Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern und
5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes frites:
54 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.TPA-7)
e FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE & Ecran
tactile 7”. Conservation & 110 °C ou Pré-traitement &
160 °C avec ou sans Melting. Possibilité d’enregistrer
jusqu’a 100 programmes en mémoire. Capteur de
résence et de niveau maximal huile. 2 Cuves 18
[:f). cm.31x34x33h - 4 Paniers cm.13,5x29x15h.
2 Filtre, couvercle pour cuve. 2 Bassine de collecte
de I'huile avec support sur roues et filtre 5 microns
(pcs. 100 inclus). Production de pommes frites: 54 kg/h
(inclus 1 Elément de jonction top mod.TPA-7) o ES
FREIDORA ELECTRICA ELECTRONICA CON
PANTALLA TACTIL DE 7”. CONSERVACION A
110 °C O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON
O SIN FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR
HASTA 100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA.
SENSOR DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO
DE ACEITE. 2 CUBAS DE 18 LITROS CM.
31X34X33H - 4 CESTAS CM.13,5X29X15H. 2
FILTROS Y TAPAS PARA CUBA. 2 CUBETAS DE
RECOGIDA DE ACEITE CON SOPORTE SOBRE
RUEDAS Y FILTRO DE 5 MICRONES (PZ.100
INCLUIDA). PROD. PATATAS: 54 KG/H
(INCLUIDA 1 CHAPA DE CIERRE PARA TOP
MOD.TPA-7)
cm. 80x 70,5x 90h

400V~3N

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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Mop. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW__ #kw _ PREZZO/PRICE
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS /DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h V~___ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / M
F2/18- '
/18-78ETDP FI}IGGITRICE ELETTRICA EI;ETTRONICA con Toucthcreen \W 7 32,4kW 15.542,00
0815A831 7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C — e > 400V~3N 129/ 0,71
con o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria o b 50/60 Hz

fino a 100 programmi. Sensore presenza e livello
NUEVO [ olipo. g pompe filtroggigolio a caldo max
NEW 180°C, pulizia vasca, svuotamento vasca. 2 vasche 18
litri cm.31x34x33h - 4 cesti cm.13,5x29x15h - Filtri e
coperchi vasche. 2 bacinelle raccolta olio con supporto
su ruote e filtro 5 micron (pz.100 inclusi). Produzione
patate: 54 kg/h (inclusa T testata chiusura piano mod.
TPA-7)
EN Electric electronic Fryer with a 7 TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C
with or without Melting. Possibility to store in the
memory up to 100 programs. Oil presence sensor and
maximum level sensor. 2 Pump for filter the hot oil max
180°C, Tank cleaning, Tank emptying. 2 bowls 18 lts
cm.31x34x33h - 4 baskets cm.13,5x29x15h. 2 Sieve
and lid for pan. 2 Oil collection basin with support
on wheels with sieve 5 microns (pcs.100 included).
Production: 54 kg/h (included 1 Head end filler strip
mod.TPA-7) ¢ DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE
FRITEUSE mit TouchScreen 7”. Aufbewahrung bei 110
°C oder Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder ohne
Melting. Es kdnnen bis zu 100 Programme gespeichert
werden. Anwesenheits- sowie maximaler Olstandsensor.
2 Heif3slfilterpumpe max 180°C, Tankreinigung,
Tankentleerung. 2 Becken 18 It. cm.31x34x33h - 4
Kérbe cm.13,5x29x15h. 2 Einlegesieb und Deckel fir
Becken. 2 Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern
und 5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes
frites: 54 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.
TPA-7) e FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE
a Ecran tactile 7. Conservation & 110 °C ou Pré-
traitement & 160 °C avec ou sans Melting. Possibilité
d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire.
Capteur de présence et de niveau maximal huile. 2
Pompe filtration huile & chaud max 180°C, nettoyage
cuve, vidange cuve. 2 Cuves 18 It. cm.31x34x33h - 4
Paniers cm.13,5x29x15h. 2 Filtre, couvercle pour
cuve. 2 Bassine de collecte de I'huile avec support sur
roues et filire 5 microns (pcs.100 inclus). Production de
pommes frites: 54 kg/h (inclus 1 Elément de jonction
top mod.TPA-7) « ES FREIDORA ELECTRICA
ELECTRONICA CON PANTALLA TACTIL DE
7”. CONSERVACION A 110 °C O TRABAJO
PREVIO A 160 °C CON O SIN FUSION.
SE PUEDEN ALMACENAR HASTA 100
PROGRAMAS EN LA MEMORIA. SENSOR
DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO DE
ACEITE. 2 BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE
CALIENTE, MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA DEL
TANQUE, VACIADO DEL TANQUE. 2 CUBAS
DE 18 LITROS CM. 31X34X33H - 4 CESTAS
CM.13,5X29X15H. 2 FILTROS Y TAPAS PARA
CUBA. 2 CUBETAS DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO
DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 54 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-7)
cm. 80x 70,5x 90h

305

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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MOD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA ~ $kW __ #kw
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h VY~
Hz

PREZZO/PRICE
PREIS/PRIX/PRECIO
KG / M

F2/18-78ETDPS FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen
0815A832 7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C con
o senza Melting. Possibilita di inserire ir|1 mﬁmoric fino
a 100 programmi. Sensore presenza e livello massimo
NUEVO g™y ZZong\pe filtraggio o|iopc1 caldo max 180°C, pulizia
NEW vasca, svuotamento vasca. 4 sollevatori cesti integrati. 2
vasche 18 litri cm.31x34x33h - 4 cesti cm.13,5x29x15h
- Filtri e coperchi vasche. 2 bacinelle raccolta olio con
supporto su ruote e filtro 5 micron (pz.100 inclusi).
Produzione patate: 54 kg/h (inclusa 1 testata chiusura
piano mod.TPA-7)
EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C
with or without Melting. Possiiﬂity to store in the
memory up to 100 programs. Oil presence sensor
and maximum level sensor. 2 Pump for filter the hot oil
max 180°C, Tank cleaning, Tank emptying. 4 Lifter for
baskets integrated. 2 bowls 18 lts cm.31x34x33h - 4
baskets cm.13,5x29x15h. 2 Sieve and lid for pan.
2 Oil collection basin with support on wheels with
sieve 5 microns (pcs.100 included). Production: 54
kg/h (included 1 Head end filler strip mod.TPA-7)
o DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE FRITEUSE mit
TouchScreen 7”. Aufbewahrung bei 110 °C oder
Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder ohne Melting. Es
ksdnnen bis zu 100 Programme gespeichert werden.
Anwesenheits- sowie maximaler Olstandsensor.
2 Heif3slfilterpumpe max 180°C, Tankreinigung,
Tankentleerung. Integrierte 4 Korbheber. 2 Becien
18 lt. cm.31x34x33h - 4 Kérbe cm.13,5x29x15h. 2
Einlegesieb und Deckel fir Becken. 2 Olauffangbecken
mit Halterung auf Rédern und 5-Mikron-Filter (Stk.100
inbegriffen). Pommes frites: 54 kg/h (inbegriffen
1 Abschluss-Element mod.TPA-7) e FR FRITEUSE
ELECTRIQUE ELECTRONIQUE & Ecran tactile 7.
Conservation & 110 °C ou Pré-traitement a 160 °C
avec ou sans Melting. Possibilité d’enregistrer jusqu’a
100 programmes en mémoire. Capteur de présence
et de niveau maximal huile. 2 Pompe filtration huile
& chaud max 180°C, nettoyage cuve, vidange
cuve. 4 Elévateurs paniers intégrés. 2 Cuve 18 |t.
cm.31x34x33h - 4 Paniers cm.13,5x29x15h. 2 Filtre,
couvercle pour cuve. 2 Bassine de collecte de I'huile
avec support sur roues et filtre 5 microns (pcs.100
inclus). Production de pommes frites: 54 kg/h (inclus 1
Elément de jonction top, mod.TPA-7) » ES FREIDORA
ELECTRICA ELECTRONICA CON PANTALLA
TACTIL DE 7”. CONSERVACION A 110 °C
O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON O SIN
FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR HASTA
100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA. SENSOR
DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO DE ACEITE.
2 BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE CALIENTE,
MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA DEL TANQUE,
VACIADO DEL TANQUE. 4 ELEVADORES
DE CESTA INTEGRADOS. 2 CUBAS DE
18 LITROS CM. 31X34X33H - 4 CESTAS
CM.13,5X29X15H. 2 FILTROS Y TAPAS PARA
CUBA. 2 CUBETAS DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO
DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 54 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-7)
cm. 80x 70,5x 90h

7 33,1 kw

50/60 Hz

400V~3N

19.608,00
149 / 0,71

BR50-78ETF/I BRASIERA ELETTRICA 50 LT. RIB. MANUALE fondo inox 5 10.5kw

08070835  con coperchio A 400V~-3N
EN Electric 50 lts. manual tilt. brat pan Stainless steel - “ﬁ 50/60 Hz
bottom with lid ® DE Elektrische Kippbratpfanne 50 :;“

L
Lt. Man. Kippung boden aus crnst. mit deckel ® FR —_
Sauteuse ér;cfrique 50 . basc, manuel fond inox avec 4 ‘
couvercle © ES SARTEN ELECTRICA 50LT. ABAT. S}

MANUAL FONDO DE ACERO INOX. CON
TAPA

cm. 80x 70,5x 90h

306

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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MOD.
COD.

FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE

kW Fkw

PREZZO/PRICE

keal/h Vo PREIS/PRIX/PRECIO

Hz

KG / M

F18-94ETD
0915A430

418

FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen
7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C

con o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria
fino a 100 programmi. Sensore presenza e livello
massimo olio. Vasca 18 litri cm.31x34x33h - 2 cesti
cm.13,5x29x15h - Filtro e coperchio vasca. Bacinella
raccolta olio con supporto su ruote e filtro 5 micron
(pz.100 inclusi). Produzione patate: 27 kg/h (inclusa 1
testata chiusura piano mod.TPA-9)

EN Electric electronic Fryer with a 7 TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C with
or without Melting. Possibility to store in the memory up
to 100 programs. Oil presence sensor and maximum
level sensor. Bowl 18 lts cm.31x34x33h - 2 baskets
cm.13,5x29x15h. Sieve and lid for pan. Oil collection
basin with support on wheels with sieve 5 microns
(pcs.100 included). Production: 27 kg/h (included 1
Head end filler strip mod.TPA-9) e DE ELEKTRONISCHE
ELEKTRISCHE FRITEUSE mit TouchScreen 7”.
Aufbewdhrung bei 110 °C oder Vorbearbeitung bei
160 °C mit oc?er ohne Melting. Es kénnen bis zu 100
Programme gespeichert wertﬁen. Anwesenheits- sowie
maximaler Olstandsensor. Becken 18 It. cm.31x34x33h
- 2 Kérbe cm.13,5x29x15h. Einlegesieb und Deckel
fir Becken. Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern
und 5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes
frites: 27 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.
TPA-9) * FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE
& Ecran tactile 7. Conservation & 110 °C ou Pré-
traitement & 160 °C avec ou sans Melting. Possibilité
d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire.
Capteur de présence et de niveau maximal huile. Cuve
18 It. cm.31x34x33h - 2 Paniers cm.13,5x29x15h.
Filtre, couvercle pour cuve. Bassine de collecte de I'huile
avec support sur roues et filtre 5 microns (pcs.100
inclus). Production de pommes frites: 27 kg/h (inclus 1
Elément de jonction top, mod.TPA-9) ¢ ES FREIDORA
ELECTRICA ELECTRONICA CON PANTALLA
TACTIL DE 7”. CONSERVACION A 110 °C

O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON O SIN
FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR HASTA
100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA. SENSOR
DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO DE ACEITE.
CUBA DE 18 LITROS CM. 31X34X33H - 2
CESTAS CM.13,5X29X15H. FILTRO Y TAPA
PARA CUBA. CUBETA DE RECOGIDA DE
ACEITE CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y
FILTRO DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA).
PROD. PATATAS: 27 KG/H (INCLUIDA 1
CHAPA DE CIERRE PARA TOP MOD.TPA-9)
cm. 40x 90x 90h

# 1595kwW 5.459,00
400V~3N 69 /0,46
50/60 Hz

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




LOTUS - 90

MOD.
COD.

FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ Fkw

VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h V-~
Hz

PREZZO/PRICE
PREIS/PRIX/PRECIO
KG /

F18-94ETDP
0915A431

FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen
7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C con
o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria fino
a 100 programmi. Sensore presenza e livello massimo
olio. Pompa filtraggio olio a caldo max 180°C, pulizia
vasca, svuotamento vasca. Vasca 18 litri cm.31x34x33h
- 2 cesti cm.13,5x29x15h - Filtro e coperchio vasca.
Bacinella raccolta olio con supporto su ruote e filtro 5
micron (pz.100 inclusi). Produzione patate: 27 kg/h
(inclusa 1 testata chiusura piano mod.TPA-9)

EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C
with or without Melting. Possiﬁﬂity to store in the
memory up to 100 programs. Qil presence sensor

and maximum level sensor. Pump E)r filter the hot

oil max 180°C, Tank cleaning, Tank emptying. Bowl

18 lts cm.31x34x33h - 2 baskets cm.13,5x29x15h.
Sieve and lid for pan. Qil collection basin with support
on wheels with sieve 5 microns (pcs.100 included).
Production: 27 kg/h (included 1 Head end filler strip
mod.TPA-9) e DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE
FRITEUSE mit TouchScreen 7”. Aufbewahrung bei 110
°C oder Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder ohne
Melting. Es kdnnen bis zu 100 Programme gespeichert
werden. Anwesenheits- sowie maximaler Olstandsensor.
Heif3slfilterpumpe max 180°C, Tankreinigung,
Tankentleerung. Becken 18 lt. cm.31x34x33h - 2

Kérbe cm.13,5x29x15h. Einlegesieb und Deckel fiir
Becken. Olauffangbecken mit Halterung auf Réidern und
5-Mikron-Filter (Sﬁ(.]OO inbegriffen). Pommes frites: 27
kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.TPA-9) © FR
FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE & Ecran tactile
7". Conservation & 110 °C ou Pré-traitement & 160 °C
avec ou sans Melting. Possibilité d’enregistrer jusqu’a
100 programmes en mémoire. Capteur de présence

et de niveau maximal huile. Pompe filtration huile &
chaud max 180°C, nettoyage cuve, vidange cuve. Cuve
18 It. cm.31x34x33h - 2 Paniers cm.13,5x29x15h.
Filtre, couvercle pour cuve. Bassine de collecte de
I'huile avec support sur roues et filtre 5 microns

(pcs. 100 inclus). Production de pommes frites: 27 kg/h
(inclus 1 Elément de jonction top mod.TPA-9) e ES
FREIDORA ELECTRICA ELECTRONICA CON
PANTALLA TACTIL DE 7”. CONSERVACION A
110 °C O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON
O SIN FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR
HASTA 100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA.
SENSOR DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO
DE ACEITE. BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE
CALIENTE, MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA DEL
TANQUE, VACIADO DEL TANQUE. CUBA

DE 18 LITROS CM. 31X34X33H - 2 CESTAS
CM.13,5X29X15H. FILTRO Y TAPA PARA
CUBA. CUBETA DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO

DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 27 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-9)

cm. 40x 90x 90h

400V~3N

7 162kw

8.362,00
79 /0,46

50/60 Hz

419

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



LOTUS - 90

MOD.
COD.

FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE

BkW _ Fkw

PREZZO/PRICE

keal/h  V~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG /

F18-94ETDPS FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen

0915A432

7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C con
o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria fino
a 100 programmi. Sensore presenza e livello massimo
olio. Pompa filtraggio olio a caldo max 180°C, pulizia
vasca, svuotamento vasca. 2 sollevatori cesti integrati.
Vasca 18 litri cm.31x34x33h - 2 cesti cm.13,5x29x15h
- Filtro e coperchio vasca. Bacinella raccolta olio con
supporto su ruote e filtro 5 micron (pz.100 inclusi).
Produzione patate: 27 kg/h (inclusa 1 testata chiusura
piano mod.TPA-9)
EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C with
or without Melting. Possibility to store in the memory up
to 100 programs. Oil presence sensor and maximum
level sensor. Pump for filter the hot oil max 180°C,
Tank cleaning, Tank emptying. 2 Lifter for baskets
integrated. Bowl 18 lts cm.31x34x33h - 2 baskets
cm.13,5x29x15h. Sieve and lid for pan. Oil collection
basin with support on wheels with sieve 5 microns
(pcs. 100 included). Production: 27 kg/h (included 1
Head end filler strip mod.TPA-9) e DE ELEKTRONISCHE
ELEKTRISCHE FRITEUSE mit TouchScreen 7.
Aufbewahrung bei 110 °C oder Vorbearbeitung bei
160 °C mit oder ohne Melting. Es kénnen bis zu 100
Programme gespeichert werc?en. Anwesenheits- sowie
maximaler Olstandsensor. Heif3lfilterpumpe max
180°C, Tankreinigung, Tankentleerung. Integrierte 2
Korbheber. Becken 18 It. cm.31x34x33h - 2 Kérbe
cm.13,5x29x15h. Einlegesieb und Deckel fir Becken.
Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern und
5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes frites:
27 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.TPA-9)
¢ FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE & Ecran
tactile 7. Conservation & 110 °C ou Pré-traitement &
160 °C avec ou sans Melting. Possibilité d’enregistrer
jusqu’a 100 programmes en mémoire. Capteur de
résence et de niveau maximal huile. Pompe filtration
Euﬂe a chaud max 180°C, nettoyage cuve, vidange
cuve. 2 Elévateurs paniers intégrés. Cuve 18 .
cm.31x34x33h - 2 Paniers cm.13,5x29x15h. Filtre,
couvercle pour cuve. Bassine de collecte de I'huile
avec support sur roues et filtre 5 microns (pcs.100
inclus). Production de pommes frites: 27 kg/h (inclus 1
Elément de jonction top, mod.TPA-9) ¢ ES FREIDORA
ELECTRICA ELECTRONICA CON PANTALLA
TACTIL DE 7””. CONSERVACION A 110 °C
O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON O SIN
FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR HASTA
100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA. SENSOR
DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO DE ACEITE.
BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE CALIENTE,
MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA DEL TANQUE,
VACIADO DEL TANQUE. 2 ELEVADORES DE
CESTA INTEGRADOS. CUBA DE 18 LITROS CM.
31X34X33H - 2 CESTAS CM.13,5X29X15H.
FILTRO Y TAPA PARA CUBA. CUBETA DE
RECOGIDA DE ACEITE CON SOPORTE SOBRE
RUEDAS Y FILTRO DE 5 MICRONES (PZ.100
INCLUIDA). PROD. PATATAS: 27 KG/H
(INCLUIDA 1 CHAPA DE CIERRE PARA TOP
MOD.TPA-9)
cm. 40x 90x 90h

7 16,55 kW

400V~3N

50/60 Hz

10.395,00
89 /0,46

420

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




LOTUS - 90

MOD.
COD.

FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA /POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA
VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE

SkW_ Fkw
keal/h V.
Hz

PREZZO/PRICE
PREIS/PRIX/PRECIO
KG / M

F2/18-98ETD FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen
0915A830

7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C
con o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria
fino a 100 programmi. Sensore presenza e livello
massimo olio. 2 vasche 18 litri cm.31x34x33h - 4 cesti
em.13,5x29x15h - Filtri e coperchi vasche. 2 bacinelle
raccolta olio con supporto su ruote e filtro 5 micron
(pz.100 inclusi). Produzione patate: 54 kg/h (inclusa 1
testata chiusura piano mod.TPA-9)
EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160
°C with or without Melting. Possibility to store in
the memory up to 100 programs. Oil presence
sensor and maximum level sensor. 2 bowls 18 lts
cm.31x34x33h - 4 baskets cm.13,5x29x15h. 2 Sieve
and lid for pan. 2 Oil collection basin with support
on wheels with sieve 5 microns (pcs.100 inc|uc£d).
Production: 54 kg/h (included 1 Head end filler strip
mod.TPA-9) ¢ DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE
FRITEUSE mit TouchScreen 7. Aufbewahrung bei
110 °C oder Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder
ohne Melting. Es kénnen bis zu 100 Programme
gespeichert werden. Anwesenheits- sowie maximaler
Olstandsensor. 2 Becken 18 lt. cm.31x34x33h - 4
Kérbe cm.13,5x29x15h. 2 Einlegesieb und Deckel fiir
Becken. Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern und
5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes frites:
54 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.TPA-9)
e FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE & Ecran
tactile 7. Conservation & 110 °C ou Pré-traitement &
160 °C avec ou sans Melting. Possibilité d’enregistrer
jusqu’a 100 programmes en mémoire. Capteur de
résence et de niveau maximal huile. 2 Cuves 18
ﬁ. cm.31x34x33h - 4 Paniers cm.13,5x29x15h.
2 Filtre, couvercle pour cuve. 2 Bassine de collecte
de I'huile avec support sur roues et filtre 5 microns
(pcs.100 inclus). Production de pommes frites: 54 kg/h
(inclus 1 Elément de jonction top mod.TPA-9) o ES
FREIDORA ELECTRICA ELECTRONICA CON
PANTALLA TACTIL DE 7”. CONSERVACION A
110 °C O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON
O SIN FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR
HASTA 100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA.
SENSOR DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO
DE ACEITE. 2 CUBAS DE 18 LITROS CM.
31X34X33H - 4 CESTAS CM.13,5X29X15H. 2
FILTROS Y TAPAS PARA CUBA. 2 CUBETAS DE
RECOGIDA DE ACEITE CON SOPORTE SOBRE
RUEDAS Y FILTRO DE 5 MICRONES (PZ.100
INCLUIDA). PROD. PATATAS: 54 KG/H
(INCLUIDA 1 CHAPA DE CIERRE PARA TOP
MOD.TPA-9)

cm. 80x 90x 90h

7 39kW

400V~3N

9.843,00
118 /0,89

50/60 Hz

421

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

MoD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ #kw PREZZO/PRICE
CoD. DIMENSIONI/ DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/ DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOITAGE/VOITAJE  keal/h  V~__ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / W
F2/18-
/18-98ETDP FI}lGGITRICE ELETTRICA EISETI'RONICA con Toucthcreen \W 5 32,4kw 15.650,00
0915A831 7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C e > 400V~3N 138 /0,89

Eon o senza Melting. Possibilita di inserire ir} m(lelmorio

ino a 100 programmi. Sensore presenza e livello

INUEVO sy olsa. S23 pompe Filfroggict)olio a caldo max

NEW 180°C, pulizia vasca, svuotamento vasca. 2 vasche 18

litri cm.31x34x33h - 4 cesti cm.13,5x29x15h - Filtri e
coperchi vasche. 2 bacinelle raccolta olio con supporto
su ruote e filtro 5 micron (pz.100 inclusi). Produzione
patate: 54 kg/h (inclusa 1 testata chiusura piano mod.
TPA-9)
EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C
with or without Melting. Possiﬁﬂity to store in the
memory up to 100 programs. Oil presence sensor and
maximum level sensor. 2 Pump for filter the hot oil max
180°C, Tank cleaning, Tank emptying. 2 bowls 18 Its
cm.31x34x33h - 4 baskets cm.13,5x29x15h. 2 Sieve
and lid for pan. 2 Oil collection basin with support
on wheels with sieve 5 microns (pcs.100 included).
Production: 54 kg/h (included 1 Head end filler strip
mod.TPA-9) ¢ DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE
FRITEUSE mit TouchScreen 7”. Aufbewahrung bei 110
°C oder Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder ohne
Melting. Es kénnen bis zu 100 Programme gespeichert
werden. Anwesenheits- sowie maximaler Olstandsensor.
2 Heif3slfilterpumpe max 180°C, Tankreinigung,
Tankentleerung. 2 Becken 18 lt. cm.31x34x33h - 4
Kérbe cm.13,5x29x15h. 2 Einlegesieb und Deckel fisr
Becken. 2 Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern
und 5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes
frites: 54 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.
TPA-9) o FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE
& Ecran tactile 7. Conservation & 110 °C ou Pré-
traitement & 160 °C avec ou sans Melting. Possibilité
d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire.
Capteur de présence et de niveau maximal huile. 2
Pompe filtration huile & chaud max 180°C, nettoyage
cuve, vidange cuve. 2 Cuves 18 It. cm.31x34x33h - 4
Paniers cm.13,5x29x15h. 2 Filtre, couvercle pour
cuve. 2 Bassine de collecte de I'huile avec support sur
roues et filtre 5 microns (pcs.100 inclus). Production de
pommes frites: 54 kg/h (inclus 1 Elément de jonction
top mod.TPA-9) e ES FREIDORA ELECTRICA
ELECTRONICA CON PANTALLA TACTIL DE
7”. CONSERVACION A 110 °C O TRABAJO
PREVIO A 160 °C CON O SIN FUSION.
SE PUEDEN ALMACENAR HASTA 100
PROGRAMAS EN LA MEMORIA. SENSOR
DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO DE
ACEITE. 2 BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE
CALIENTE, MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA DEL
TANQUE, VACIADO DEL TANQUE. 2 CUBAS
DE 18 LITROS CM. 31X34X33H - 4 CESTAS
CM.13,5X29X15H. 2 FILTROS Y TAPAS PARA
CUBA. 2 CUBETAS DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO
DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 54 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-9)
cm. 80x 90x 90h

50/60 Hz

422

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

LOTUS - 90

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ Zkw

VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h Vo~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz

PREZZO/PRICE

KG / M?

F2/18-98ETDPS FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen
0915A832

7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C con
o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria fino
a 100 programmi. Sensore presenza e livello massimo
olio. 2 pompe filtraggio olio a caldo max 180°C, pulizia
vasca, svuotamento vasca. 4 sollevatori cesti integrati. 2
vasche 18 litri cm.31x34x33h - 4 cesti cm.13,5x29x15h
- Filtri e coperchi vasche. 2 bacinelle raccolta olio con
supporto su ruote e filtro 5 micron (pz.100 inclusi).
Produzione patate: 54 kg/h (inclusa 1 testata chiusura
piano mod.TPA-9)

EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C
with or without Melting. Possiﬁi“ty to store in the
memory up to 100 programs. Oil presence sensor

and maximum level sensor. 2 Pump for filter the hot oil
max 180°C, Tank cleaning, Tank emptying. 4 Lifter for
baskets integrated. 2 bowls 18 Its cm.31x34x33h - 4
baskets cm.13,5x29x15h. 2 Sieve and lid for pan.

2 Qil collection basin with support on wheels with

sieve 5 microns (pcs.100 included). Production: 54
kg/h (included 1 Head end filler strip mod.TPA-9)

o DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE FRITEUSE mit
TouchScreen 7”. Aufbewahrung bei 110 °C oder
Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder ohne Melting. Es
kénnen bis zu 100 Programme gespeichert werden.
Anwesenheits- sowie maximaler Olstandsensor.

2 HeiBslfilterpumpe max 180°C, Tankreinigung,
Tankentleerung. Integrierte 4 Korbheber. 2 Becﬁen

18 It. em.31x34x33h - 4 Kérbe cm.13,5x29x15h. 2
Einlegesieb und Deckel fir Becken. 2 Olauffangbecken
mit Halterung auf Réidern und 5-Mikron-Filter (Stk.100
inbegriffen). Pommes frites: 54 kg/h (inbegriffen

1 Abschluss-Element mod.TPA-9) e FR FRITEUSE
ELECTRIQUE ELECTRONIQUE & Ecran tactile 7”.
Conservation & 110 °C ou Pré-traitement & 160 °C
avec ou sans Melting. Possibilité d’enregistrer jusqu’a
100 programmes en mémoire. Capteur de présence

et de niveau maximal huile. 2 Pompe filtration huile

& chaud max 180°C, nettoyage cuve, vidange

cuve. 4 Elévateurs paniers intégrés. 2 Cuve 18 It.
cm.31x34x33h - 4 Paniers cm.13,5x29x15h. 2 Filtre,
couvercle pour cuve. 2 Bassine de collecte de I'huile
avec support sur roues et filtre 5 microns (pcs.100
inclus). Production de pommes frites: 54 kg/h (inclus 1
Elément de jonction top, mod.TPA-9) ¢ ES FREIDORA
ELECTRICA ELECTRONICA CON PANTALLA
TACTIL DE 7”. CONSERVACION A 110 °C

O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON O SIN
FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR HASTA
100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA. SENSOR
DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO DE ACEITE.
2 BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE CALIENTE,
MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA DEL TANQUE,
VACIADO DEL TANQUE. 4 ELEVADORES

DE CESTA INTEGRADOS. 2 CUBAS DE

18 LITROS CM. 31X34X33H - 4 CESTAS
CM.13,5X29X15H. 2 FILTROS Y TAPAS PARA
CUBA. 2 CUBETAS DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO

DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 54 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-9)

cm. 80x 90x 90h

# 33,1 kw

50/60 Hz

400V~3N

19.716,00
158 /0,89

423

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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MOD.
COD.

FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA

SkW _ Fkw

PREZZO/PRICE

VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h Y~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG

F25-94ETD
0915B430

424

FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen
7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C

con o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria
fino a 100 programmi. Sensore presenza e livello
massimo olio. Vasca 25 litri cm.31x51x33h - 2 cesti
cm.13,5x45x15h - Filtro e coperchio vasca. Bacinella
raccolta olio con supporto su ruote e filtro 5 micron
(pz.100 inclusi). Produzione patate: 35 Kg/h (inclusa 1
testata chiusura piano mod.TPA-9)

EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C with
or without Melting. Possibility to store in the memory up
to 100 programs. Oil presence sensor and maximum
level sensor. Bowl 25 lts cm.31x51x33h - 2 baskets
cm.13,5x45x15h. Sieve and lid for pan. Oil collection
basin with support on wheels with sieve 5 microns
(pcs.100 included). Production: 35 Kg/h (included 1
Head end filler strip mod.TPA-9) ¢ DE ELEKTRONISCHE
ELEKTRISCHE FRITEUSE mit TouchScreen 7”.
Aufbewahrung bei 110 °C oder Vorbearbeitung bei
160 °C mit oder ohne Melting. Es kdnnen bis zu 100
Programme gespeichert wercien. Anwesenheits- sowie
maximaler Olstandsensor. Becken 25 It. cm.31x51x33h
- 2 Kérbe cm.13,5x45x15h. Einlegesieb und Deckel
fur Becken. Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern
und 5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes
frites: 35 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.
TPA-9) o FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE

& Ecran tactile 7. Conservation & 110 °C ou Pré-
traitement & 160 °C avec ou sans Melting. Possibilité
d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire.
Capteur de présence et de niveau maximal huile. Cuve
25 It. cm.31x51x33h - 2 Paniers cm.13,5x45x15h.
Filtre, couvercle pour cuve. Bassine de collecte de I'huile
avec support sur roues et filtre 5 microns (pcs.100
inclus). Production de pommes frites: 35 kg/h (inclus 1
Elément de jonction fop, mod.TPA-9) ¢ ES FREIDORA
ELECTRICA ELECTRONICA CON PANTALLA
TACTIL DE 7”. CONSERVACION A 110 °C

O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON O SIN
FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR HASTA
100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA. SENSOR
DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO DE ACEITE.
CUBA DE 25 LITROS CM. 31X51X33H - 2
CESTAS CM.13,5X45X15H. FILTRO Y TAPA
PARA CUBA. CUBETA DE RECOGIDA DE
ACEITE CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y
FILTRO DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA).
PROD. PATATAS: 35 KG/H (INCLUIDA 1
CHAPA DE CIERRE PARA TOP MOD.TPA-9)
cm. 40x 90x 90h

# 22,05 kW

400V~3N

5.674,00
72/ 0,46

50/60 Hz

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

MOD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA ~ $kW _ Zkw PREZZO/PRICE
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE ~ keal/h  V~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / M

F25-94ETDP FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen ‘ » 23kwW 8.577,00
09158431 7" . Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C con ; 400V~3N 82/ 0,46

o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria fino 50/60 Hz
a 100 programmi. Sensore presenza e livello massimo
olio. Pompa filtraggio olio a caldo max 180°C, pulizia

vasca, svuotamento vasca. Vasca 25 litri cm.31x51x33h ' I ‘
- 2 cesti cm.13,5x45x15h - Filtro e coperchio vasca.
Bacinella raccolta olio con supporto su ruote e filtro 5
micron (pz.100 inclusi). Produzione patate: 35 Kg/h h
(inclusa 1 testata chiusura piano mod.TPA-9)

EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C

with or without Melfing. PossiEﬂi to store in the
memory up fo 100 programs. Oil presence sensor

and maximum level sensor. Pump for filter the hot

oil max 180°C, Tank cleaning, Tank emptying. Bowl

25 lts cm.31x51x33h - 2 baskets cm.13,5x45x15h.
Sieve and lid for pan. Oil collection basin with support
on wheels with sieve 5 microns (pcs.100 included).
Production: 35 Kg/h (included 1 Head end filler strip
mod.TPA-9) e DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE
FRITEUSE mit TouchScreen 7”. Aufbewchrung bei 110
°C oder Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder ohne
Melting. Es kénnen bis zu 100 Programme gespeichert
werden. Anwesenheits- sowie maximaler Olstandsensor.
Heif3slfilterpumpe max 180°C, Tankreinigung,
Tankentleerung. Becken 25 It. cm.31x51x33h - 2

Kérbe cm.13,5x45x15h. Einlegesieb und Deckel fiir
Becken. Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern und
5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes frites: 35
kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.TPA-9) © FR
FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE & Ecran tactile
7". Conservation & 110 °C ou Pré-traitement a 160 °C
avec ou sans Melting. Possibilité d’enregistrer jusqu’a
100 programmes en mémoire. Capteur de présence

et de niveau maximal huile. Pompe filtration huile &
chaud max 180°C, nettoyage cuve, vidange cuve. Cuve
25 It. cm.31x51x33h - 2 Paniers cm.13,5x45x15h.
Filtre, couvercle pour cuve. Bassine de collecte de

I'huile avec support sur roues et filire 5 microns

(pcs. 100 inclus). Production de pommes frites: 35 kg/h
(inclus 1 Elément de jonction top mod.TPA-9) o ES
FREIDORA ELECTRICA ELECTRONICA CON
PANTALLA TACTIL DE 7”. CONSERVACION A
110 °C O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON
O SIN FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR
HASTA 100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA.
SENSOR DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO
DE ACEITE. BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE
CALIENTE, MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA DEL
TANQUE, VACIADO DEL TANQUE. CUBA

DE 25 LITROS CM. 31X51X33H - 2 CESTAS
CM.13,5X45X15H. FILTRO Y TAPA PARA
CUBA. CUBETA DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO

DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 35 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-9)

cm. 40x 90x 90h

425

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA /POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA

kW Fkw

PREZZO/PRICE

VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h V-~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG

F25-94ETDPS FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen

0915B432

NUEVO
NEW

7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C con
o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria fino
a 100 programmi. Sensore presenza e livello massimo
olio. Pompa filtraggio olio a caldo max 180°C, pulizia
vasca, svuotamento vasca. Sollevatori cesti integrati.
Vasca 25 litri cm.31x51x33h - 2 cesti cm.13,5x45x15h
- Filtro e coperchio vasca. Bacinella raccolta olio con
supporto su ruote e filtro 5 micron (pz.100 inclusi).
Produzione patate: 35 Kg/h (inclusa 1 testata chiusura
piano mod.TPA-9)

EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C with
or without Melting. Possibility to store in the memory up
to 100 programs. Oil presence sensor and maximum
level sensor. Pump for filter the hot oil max 180°C,
Tank cleaning, Tank emptying. 2 Lifter for baskets
integrated. Bowl 25 lts cm.31x51x33h - 2 baskets
cm.13,5x45x15h. Sieve and lid for pan. Oil collection
basin with support on wheels with sieve 5 microns

(pcs. 100 included). Production: 35 Kg/h (included 1
Head end filler strip mod.TPA-9) e DE ELEKTRONISCHE
ELEKTRISCHE FRITEUSE mit TouchScreen 7.
Aufbewahrung bei 110 °C oder Vorbearbeitung bei
160 °C mit oc?er ohne Melting. Es kénnen bis zu 100
Programme gespeichert werc?en. Anwesenheits- sowie
maximaler Olstandsensor. Heif38lfilterpumpe max
180°C, Tankreinigung, Tankentleerung. Integrierte 2
Korbheber. Becken 25 It. cm.31x51x33h - 2 Kérbe
cm.13,5x45x15h. Einlegesieb und Deckel fir Becken.
Olauffangbecken mit Halterung auf Radern und
5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes frites:
35 kg/h (inbegriffen 1 Absch?uss-ﬂemenf mod.

TPA-9) o FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE
& Ecran tactile 7. Conservation & 110 °C ou Pré-
traitement & 160 °C avec ou sans Melting. Possibilité
d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire.
Capteur de présence et de niveau maximal huile.
Pompe filtration huile & chaud max 180°C, nettoyage
cuve, vidange cuve. 2 Elévateurs paniers intégrés. Cuve
25 It. em.31x51x33h - 2 Paniers cm.13,5x45x15h.
Filtre, couvercle pour cuve. Bassine de collecte de
I'huile avec support sur roues et filire 5 microns

(pcs. 100 inclus). Production de pommes frites: 35 kg/h
(inclus 1 Elément de jonction top mod.TPA-9) e ES
FREIDORA ELECTRICA ELECTRONICA CON
PANTALLA TACTIL DE 7”. CONSERVACION A
110 °C O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON
O SIN FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR
HASTA 100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA.
SENSOR DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO
DE ACEITE. BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE
CALIENTE, MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA

DEL TANQUE, VACIADO DEL TANQUE. 2
ELEVADORES DE CESTA INTEGRADOS. CUBA
DE 25 LITROS CM. 31X51X33H - 2 CESTAS
CM.13,5X45X15H. FILTRO Y TAPA PARA
CUBA. CUBETA DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO

DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 35 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-9)

cm. 40x 90x 90h

# 22,65 kW

400V~3N

10.610,00
92 /0,46

50/60 Hz
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Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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MOD.
COD.

FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ Fkw

VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE keal/h vV~
Hz

PREZZO/PRICE
PREIS/PRIX/PRECIO
KG

F2/25-98ETD FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen
0915B830

7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C
con o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria
fino a 100 programmi. Sensore presenza e livello
massimo olio. 2 vasche 25 litri cm.31x51x33h - 4 cesti
cm.13,5x45x15h - Filtri e coperchi vasche. 2 bacinelle
raccolta olio con supporto su ruote e filtro 5 micron
(pz.100 inclusi). Produzione patate: 70 kg/h (inclusa 1
testata chiusura piano mod.TPA-9)
EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160
°C with or without Melting. Possibility o store in
the memory up to 100 programs. Oil presence
sensor and maximum level sensor. 2 bowl 25 lts
cm.31x51x33h - 4 baskets cm.13,5x45x15h. 2 Sieve
and lid for pan. 2 Oil collection basin with support
on wheels with sieve 5 microns (pcs.100 inc|u<fed).
Production: 70 kg/h (included 1 Head end filler strip
mod.TPA-9) e DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE
FRITEUSE mit TouchScreen 7”. Aufbewahrung bei
110 °C oder Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder
ohne Melting. Es kdnnen bis zu 100 Programme
gespeichert werden. Anwesenheits- sowie maximaler
Olstandsensor. 2 Becken 25 It. cm.31x51x33h - 4
Kérbe cm.13,5x45x15h. 2 Einlegesieb und Deckel fir
Becken. Olauffangbecken mit Halterung auf Réidern und
5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes frites:
70 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.TPA-9)
e FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE & Ecran
tactile 7. Conservation & 110 °C ou Pré-traitement &
160 °C avec ou sans Melting. Possibilité d’enregistrer
jusqu’a 100 programmes en mémoire. Capteur de
résence et de niveau maximal huile. 2 Cuves 25
ﬁ. cm.31x51x33h - 4 Paniers cm.13,5x45x15h.
2 Filtre, couvercle pour cuve. 2 Bassine de collecte
de I'huile avec support sur roues et filtre 5 microns
(pcs. 100 inclus). Production de pommes frites: 70 kg/h
(inclus 1 Elément de jonction top mod.TPA-9) e ES
FREIDORA ELECTRICA ELECTRONICA CON
PANTALLA TACTIL DE 7”. CONSERVACION A
110 °C O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON
O SIN FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR
HASTA 100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA.
SENSOR DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO
DE ACEITE. 2 CUBAS DE 25 LITROS CM.
31X51X33H - 4 CESTAS CM.13,5X45X15H. 2
FILTROS Y TAPAS PARA CUBA. 2 CUBETAS DE
RECOGIDA DE ACEITE CON SOPORTE SOBRE
RUEDAS Y FILTRO DE 5 MICRONES (PZ.100
INCLUIDA). PROD. PATATAS: 70 KG/H
(INCLUIDA 1 CHAPA DE CIERRE PARA TOP
MOD.TPA-9)
cm. 80x 90x 90h

400V~3N

7 44,1 kW

10.273,00
126 /0,89

50/60 Hz

427

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

MOD. DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA  $kW _ Fkw PREZZO/PRICE
COD. DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES VOLTAGGIO/VOLTAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE ~ keal/h Y~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz KG / M3

F2/25-98ETDP FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen

0915B831 7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C
?on o senza Melting. Possibilita di inserire inI mtlalmorio
ino a 100 programmi. Sensore presenza e livello

INUEVO sy o|iF:3. g pompe Fi|frqggict)o|io a caldo max

NEW 180°C, pulizia vasca, svuotamento vasca. 2 vasche 25

litri cm.31x51x33h - 4 cesti cm.13,5x45x15h - Filtri e
coperchi vasche. 2 bacinelle raccolta olio con supporto
su ruote e filtro 5 micron (pz.100 inclusi). Produzione
patate: 70 kg/h (inclusa 1 testata chiusura piano mod.
TPA-9)
EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C
with or without Melting. Possibility to store in the
memory up to 100 programs. Oil presence sensor and
maximum level sensor. 2 pump for filter the hot oil max
180°C, Tank cleaning, Tank emptying. 2 bowl 25 lts
cm.31x51x33h - 4 baskets cm.13,5x45x15h. 2 Sieve
and lid for pan. 2 Oil collection basin with support
on wheels with sieve 5 microns (pcs.100 inc|ucﬁed).
Production: 70 kg/h (included 1 Head end filler strip
mod.TPA-9) e DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE
FRITEUSE mit TouchScreen 7”. Aufbewahrung bei 110
°C oder Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder ohne
Melting. Es kénnen bis zu 100 Programme gespeichert
werden. Anwesenheits- sowie maximaler Olstandsensor.
2 Heif3slfilterpumpe max 180°C, Tankreinigung,
Tankentleerung. 2 Becken 25 It. cm.31x51x33h - 4
Kérbe cm.13,5x45x15h. 2 Einlegesieb und Deckel fir
Becken. 2 Olauffangbecken mit Halterung auf Rédern
und 5-Mikron-Filter (Stk.100 inbegriffen). Pommes
frites: 70 kg/h (inbegriffen 1 Abschluss-Element mod.
TPA-9) * FR FRITEUSE ELECTRIQUE ELECTRONIQUE
& Ecran tactile 7”. Conservation & 110 °C ou Pré-
traitement & 160 °C avec ou sans Melting. Possibilité
d’enregistrer jusqu’a 100 programmes en mémoire.
Capteur de présence et de niveau maximal huile. 2
Pompe filtration huile & chaud max 180°C, nettoyage
cuve, vidange cuve. 2 Cuves 25 It. cm.31x51x33h - 4
Paniers cm.13,5x45x15h. 2 Filtre, couvercle pour
cuve. 2 Bassine de collecte de |'huile avec support sur
roues et filtre 5 microns (pcs.100 inclus). Production de
pommes frites: 70 kg/h (inclus 1 Elément de jonction
top mod.TPA-9)  ES FREIDORA ELECTRICA
ELECTRONICA CON PANTALLA TACTIL DE
7”. CONSERVACION A 110 °C O TRABAJO
PREVIO A 160 °C CON O SIN FUSION.
SE PUEDEN ALMACENAR HASTA 100
PROGRAMAS EN LA MEMORIA. SENSOR
DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO DE
ACEITE. 2 BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE
CALIENTE, MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA DEL
TANQUE, VACIADO DEL TANQUE. 2 CUBAS
DE 25 LITROS CM. 31X51X33H - 4 CESTAS
CM.13,5X45X15H. 2 FILTROS Y TAPAS PARA
CUBA. 2 CUBETAS DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO
DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 70 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-9)
cm. 80x 90x 90h

7 44,6 kW 16.080,00
400V~3N 146 / 0,89
50/60 Hz

428

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FRIGGITRICI ELETTRICHE DIGITALI

MOD.
COD.

DESCRIZIONE/DESCRIPTION/BEZEICHNUNG/DESCRIPTION/DESCRIPCION
DIMENSIONI/DIMENSIONS/ABMESSUNGEN/DIMENSIONS/DIMENSIONES

POTENZA/POWER/LEISTUNG/PUISSANCE/POTENCIA ~ $kW 7 kw

VOLTAGGIO/VOITAGE/SPANNUNG/VOLTAGE/VOLTAJE  keal/h Vv~ PREIS/PRIX/PRECIO
Hz

PREZZO/PRICE

KG / M

F2/25-98ETDPS FRIGGITRICE ELETTRICA ELETTRONICA con TouchScreen

0915B832

NUEVO
NEW

7". Conservazione a 110 °C o Prelavoro a 160 °C con
o senza Melting. Possibilita di inserire in memoria fino
a 100 programmi. Sensore presenza e livello massimo
olio. 2 pompe filtraggio olio a caldo max 180°C, pulizia
vasca, svuotamento vasca. 4 sollevatori cesti integrati. 2
vasche 25 litri cm.31x51x33h - 4 cesti cm.13,5x45x15h
- Filtri e coperchi vasche. 2 bacinelle raccolta olio con
supporto su ruote e filtro 5 micron (pz.100 inclusi).
Produzione patate: 70 kg/h (inclusa 1 testata chiusura
piano mod.TPA-9)

EN Electric electronic Fryer with a 7” TouchScreen.
Conservation at 110 °C and preworking at 160 °C
with or without Melting. PossiEﬂi to store in the
memory up to 100 programs. Qil presence sensor

and maximum level sensor. 2 pump for filter the hot oil
max 180°C, Tank cleaning, Tank emptying. 4 Lifter for
baskets integrated. 2 bowl 25 lts cm.31x51x33h - 4
baskets cm.13,5x45x15h. 2 Sieve and lid for pan.

2 Oil collection basin with support on wheels with

sieve 5 microns (pcs.100 included). Production: 70
kg/h (included 1 Head end filler strip mod.TPA-9)

¢ DE ELEKTRONISCHE ELEKTRISCHE FRITEUSE mit
TouchScreen 7”. Aufbewahrung bei 110 °C oder
Vorbearbeitung bei 160 °C mit oder ohne Melting. Es
kénnen bis zu 100 Programme gespeichert werden.
Anwesenheits- sowie maximaler Olstandsensor.

2 Heif3slfilterpumpe max 180°C, Tankreinigung,
Tankentleerung. Integrierte 4 Korbheber. 2 Becﬁen

25 It. cm.31x51x33h - 4 Kérbe cm.13,5x45x15h. 2
Einlegesieb und Deckel fir Becken. 2 Olauffangbecken
mit Halterung auf Rédern und 5-Mikron-Filter (Stk.100
inbegriffen). Pommes frites: 70 kg/h (inbegriffen

1 Abschluss-Element mod.TPA-9) e FR FRITEUSE
ELECTRIQUE ELECTRONIQUE & Ecran tactile 7”.
Conservation & 110 °C ou Pré-traitement a 160 °C
avec ou sans Melting. Possibilité d’enregistrer jusqu’a
100 programmes en mémoire. Capteur de présence

et de niveau maximal huile. 2 Pompe filtration huile

& chaud max 180°C, nettoyage cuve, vidange

cuve. 4 Elévateurs paniers intégrés. 2 Cuve 25 .
cm.31x51x33h - 4 Paniers cm.13,5x45x15h. 2 Filtre,
couvercle pour cuve. 2 Bassine de collecte de Ihuile
avec support sur roues et filtre 5 microns (pcs.100
inclus). Production de pommes frites: 70 kg/h (inclus 1
Elément de jonction top, mod.TPA-9)  ES FREIDORA
ELECTRICA ELECTRONICA CON PANTALLA
TACTIL DE 7”. CONSERVACION A 110 °C

O TRABAJO PREVIO A 160 °C CON O SIN
FUSION. SE PUEDEN ALMACENAR HASTA
100 PROGRAMAS EN LA MEMORIA. SENSOR
DE PRESENCIA Y NIVEL MAXIMO DE ACEITE.
2 BOMBA DE FILTRADO DE ACEITE CALIENTE,
MAXIMO 180 °C, LIMPIEZA DEL TANQUE,
VACIADO DEL TANQUE. 4 ELEVADORES

DE CESTA INTEGRADOS. 2 CUBAS DE

25 LITROS CM. 31X51X33H - 4 CESTAS
CM.13,5X45X15H. 2 FILTROS Y TAPAS PARA
CUBA. 2 CUBETAS DE RECOGIDA DE ACEITE
CON SOPORTE SOBRE RUEDAS Y FILTRO

DE 5 MICRONES (PZ.100 INCLUIDA). PROD.
PATATAS: 70 KG/H (INCLUIDA 1 CHAPA DE
CIERRE PARA TOP MOD.TPA-9)

cm. 80x 90x 90h

400V~3N

# 453 kW

20.146,00
166 /0,89

50/60 Hz

BR80-98ETF/I BRASIERA 80 LT. RIB. MANUALE Vasca fondo inox con

09070835

coperchio

EN 80 lts. manual tilt. brat pan - Stainless steel bottom
with lid e DE Kippbratpfanne 80 It. - Man. Kippung

- inox boden. mit Deckel ® FR Sauteuse 80 It. basc.
manuel - Fond inox avec couvercle © ES SARTEN
80 LT. ABAT. MANUAL - FONDO DE ACERO
INOX. CON TAPA

cm. 80x 90x 90h

- = 400V~3N
B
s @

@

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.

7 12kw

6.150,00
156 /0,89

50/60 Hz

429



MAOQUINARIA PARA COCCION

FREIDORAS A GAS SIN GRIFO GAMA ECO

(GAS FRYERS WITHOUT GRIFF ECO RANGE)

* X

REFERENCIA MTT20 REFERENCIA MTT21

REFERENCE REFERENCE

[ aos o [ g o
POTENCIA
@ PPO%V.I;ENCIA 3 KW @ POWER 3 +3KW
T GaRacioa 0L YEl  CAPACIDAD oL+T0L
» MEDIDAS EXTERNAS
Fh  MEDRARENIERNAS 290x520x445 mm 7R EXTeRuAL igksUReS 580x520x445 mm
FEAUTURES
s NS L
&

-Construidas en acero inox 304.

-Facil limpieza con extracion de cuba.
-Gas butano / propano.

-Grifo regulador de la potencia del gas.

MAQuH\IoK

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.

-Constructed in stainless steel 304.
-Easy cleaning with extraction of Cuba.
-Gas butane / propane.

-Tap regulator of the gas power.



MAOQUINARIA PARA COCCION

FREIDORA A GAS DE SOBRE MESA CON GRIFO PLUS EGO
(GAS FRIDGE OVER TABLE WITH GRIFO PLUS EGO)

5lll'll‘lll‘l'llllllllll"YYI

L ——— N

REFERENCE

REFERENCIA MS9100 ]

r GRIFOS i
@ POTENCIA 8 KW
T g 2
G5 MEDIDAS EXTERNAS 350x680x610 mm

MAGUINOX

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



MAOQUINARIA PARA COCCION

FREIDORA A GAS DE SOBRE MESA CON GRIFO PLUS EGO
(GAS FRIDGE OVER TABLE WITH GRIFO PLUS EGO)

REFERENCIA MS9001

REFERENCE

’a ===l

TAPS ,
CIA
Fonts B8 K

9@

géz:ﬁtvllDAD 12412 L
MEDIOAS EXTERNAS 665x680x610 mm
CARACTERISTICAS
FEAUTURES
F AN LA
|Rirss————| =1 N
-Construida en acero inox 304. -Built in stainless steel 304.
-Tipo de gas propano/butano. -Type of propane / butane gas.
-Provista de grifo de vaciado para mejor manejo y limpieza. -Provided with drain tap for better handling and cleaning.
-Grifo regulador de gas. -Grifo gas regulator.
-Chispero automatico de encendido. - Automatic ignition switch.
-Botdn de apagado/encendido. -Button on / off.
-Provista de llama piloto con reset. -Provided pilot light with reset.
-Vélvula de seguridad. -Security valve.
-Patas regulables en altura. -Adjustable height shoes.
-Termopat de seguridad. -Termopat of security.
-Posibilidad de afiadir a gas natural con coste adicional. -Possibility of adding to natural gas with additional cost.

MAaUINOX

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



MAOQUINARIA PARA COCCION

FREIDORAS ELECTRICAS SOBREMESA CUBA EXTRAIBLE SIN GRIFO EGO

(ELECTRIC FRYERS EXTRAIBLE CUBA TABLE WITHOUT TAP EGO )

3 &2
)
@ E-G-O st
’ : Creado en

* EUROPA X

REFERENCIA MF104 REFERENCIA MF105

REFERENCE REFERENCE

& &

GRIFOS I
[ o agos o
W)  POTENCIA 3.2 KW, 400V @)  POTENCIA 32632 KW
T CARACIDAR LiTROS e T CARACIRAR LTROS et
T GATAGRAD ACETE 1oL THI  GAGACIRAD ACETE 10+10L
@Td)  MEDIDAS EXTERNAS G
MEDIDAS EXTE 370x440340 mm MEDIDAS EXTERNAS J00x440x340 mm
I\ MEDIDAS DE CESTAS A\ MEDIDAS DE CESTAS
BASKET MEASURES

BASKET MEASURES

MAGUINOX

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




MAOQUINARIA PARA COCCION

FREIDORAS ELECTRICAS SOBREMESA CUBA EXTRAIBLE SIN GRIFO EGO
(ELECTRIC FRYERS EXTRAIBLE CUBA TABLE WITHOUT TAP EGO )

@ EGO

REFERENCIA MF102 REFERENCIA MF103

REFERENCE REFERENCE
[ ses o [ oo o
@ oo @ oreven 0K
YU SARACIDAR LITROS L Y SARACIDAR LITROS 9L
T i e o T g
=2
MEDIDAS EXTERNAS 275x430x290 mm MEDIDAS EXTERNAS 550x430x290 mm
& y\g}g%é\SSUDREESCESTAS 180x210x100 mm & y\g}g%%\ssUDRESCESTAS 180x210x100 mm

CARACTERISTICAS
FEAUTURES
| 2 S

-Construidas en acero inoxidable.

-Freidora aptas para los bares , restaurantes y grandes colectividades.
-Equipadas con CONTACTOR Y TERMOSTATO E.G.O de bulbo inoxidable ,
muy sensible que desconecta la corriente cuando el aceite alcanza la
temperatura deseada, en ese momento apaga la luz piloto.
-Termostato de seguridad regulado a 210° c.

-Termostato ajustable de 100-180 °c E.G.O.

-1 0 2 cuba gastronorm en acero inoxidable con tapa.

-Limpieza rapida y facil.

-Patas ajustables.

-Provistas con CABLEADO INNIFUGO.

MAQUINOX

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.

-Built in stainless steel.

-Fryer suitable for bars, restaurants and large communities.
-Equipped with contactor and THERMOSTAT E.G.O of stainless
bulb, very sensitive that disconnects the current when the oil
reaches the desired temperature, the pilot light is turned off at that time.
-Safety thermostat regulated at 210° c.

-Adjustable thermostat 100-180 °c E.G.O.

-1 or 2 stainless steel bow! with lid.

-Quick and easy cleaning.

-Adjustable legs

-Provided with WIRING INNIFUGO.

208



MAOQUINARIA PARA COCCION

FREIDORAS ELECTRICAS SOBREMESA CUBA CON GRIFO PLUS EGO

(ELECTRIC FRYERS CUBA TABLE PLUS WITH TAP EGO )

Creado en

* EUROPA X

REFERENCIA MF106 REFERENCIA MF107

REFERENCE REFERENCE

I orreos | I orros S|
TAPS TAPS
@  orenen o @ oo i
TN GARACIRaR HRos oL TN GAAEIRAD HRos 010t
T g wae ot T i e L
@Td]  MEDIDAS EXTERNAS i
MEDIDAS EXTE 280x460x325 mm MEDIDAS EXTERNAS 5704460325 mm
I\ MEDIDAS DE CESTAS I\ MEDIDAS DE CESTAS
BASKET MEASURES BASKET MEASURES

MAGUINOX

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




MAOQUINARIA PARA COCCION

FREIDORAS ELECTRICAS SOBREMESA CUBA CON GRIFO PLUS EGO
(ELECTRIC FRYERS CUBA TABLE PLUS WITH TAP EGO )

REFERENCIA MS8109 REFERENCIA M8110
REFERENCE REFERENCE
[ aes ; [ oes :
@ e @ oo 5
TH  Gapaciapurmos L T Sapscoapurmos oL
o CAPACIDAD ACEITE 7L il CAPACIDAD ACEITE 12412 L
MEDIDAS EXTERNAS 340x540x410 mm MEDIDAS EXTERNAS 690x540x410 mm
& MEDIDAS DE CESTAS 240x250x130 mm & MEDIDAS DE CESTAS 240x250x130 mm
CARACTERISTICAS
FEAUTURES
& N LA
e ] 1IN
-Construidas en acero inoxidable. -Built in stainless steel.
-Freidora aptas para los bares , restaurantes y grandes colectividades. -Fryer suitable for bars, restaurants and large communities.
-Equipadas con CONTACTOR Y TERMOSTATO E.G.O de bulbo inoxidable,  -Equipped with contactor and THERMOSTAT E.G.O of stainless
muy sensible que desconecta la corriente cuando el aceite alcanza la bulb, very sensitive that disconnects the current when the oil
temperatura deseada, en ese momento apaga la luz piloto. reaches the desired temperature, the pilot light is turned off at that time.
-Termostato de seguridad regulado a 210° c. -Safety thermostat regulated at 210° c.
-Termostato ajustable de 100-180 °c E.G.O. -Adjustable thermostat 100-180 °c E.G.O.
-1 02 cuba gastronorm en acero inoxidable con tapa. -1 or 2 stainless steel bow! with lid.
-Limpieza rapida y facil. -Quick and easy cleaning.
-Patas ajustables. -Adjustable legs
-Provistas con CABLEADO INNIFUGO. -Provided with WIRING INNIFUGO.
-Equipadas con grifo de drenaje. -Equipped with drain tap.
-Cuba fija. -Cuba fixed.
-Swit de seguridad bajo el cabezal para un correcto funcionamiento. -Swit security under the head for proper operation.

M/AauINOX

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



SNACK (panini grill, fry-top y freidoras)

CARACTERISTICAS TECNICAS

Modelo panini grill GRILLET16 GRILL ET24 GRILLETD16
Ancho mm 450 520 520
Fondo mm 430 470 470
Alto mm 310 310 310
Alimentacion Ph/V 2x230 2x230 2x230
Potencia total kw 2x0,9 2x1,1 4x0,6
P.V.P. € 248 324 403
Modelo fry-top eléctrico FRYTOP 30E FRYTOP 50E FRYTOP 70E
Ancho mm 270 510 700
Fondo mm 520 520 520
Alto mm 210 210 210
Alimentacion Ph/V 2X230 2x230 2x230
Potencia total kw 1,5 2x1,5 2x1,5
P.V.P. € 169 247 322
Modelo freidora FRYER 2x8 Lts

Ancho mm 535

Fondo mm 400

Alto mm 200

Capacidad Litros 2X8

Alimentacion Ph/V 2X230

Potencia total kW 2x2,5

PV.P. € 312

Ref. 4.3.5.0+ Los precios pueden estar desactualizados. Lléma}aes al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




Mod. GRILL ETD16

Mod. FRYTOP 30E

Mod. FRYER 2x8 LTS.

LINEA SNACK:

Gama snack eléctrica de sobremesa compuesta de panini grill, fry-top y freidoras. Gama profesional muy versatil y funcional, disefiada para adaptarse
a cualquier necesidad. Ideal para pequefios negocios con niveles medios de consumo. También se pueden utilizar en venta ambulante, ferias o
mercados.

PANINI GRILL:

Panini grill: Profesional, compacto y fabricado en acero inoxidable y superficie de coccién en hierro fundido. Dotado de un termostato regulador de
la temperatura y piloto de encendido.

FRY TOP ELECTRICAS:
Fry-top: Profesional compacto y fabricado de acero inoxidable y superficie de coccién de placa de acero. Disponible en tres medidas. Dotado de un
regulador de la temperatura y piloto de encendido.

FREIDORAS ELECTRICAS:
Feridora: Profesional compacta y fabricada de acero inoxidable. Dotada de un termostato y un piloto de encendido por cuba. Con una potencia de
hasta 2.500W por cuba el aceite alcanza rapidamente la temperatura deseada. La cubierta contribuye a mantener la temperatura a la vez que protege
de salpicaduras de aceite. Disponen de una cesta por cuba, con asas resistentes al calor.

Los precios pueden estar desactualizados. Llémanosﬂ91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.




Freidoras

FA

CARACTERISTICAS PRINCIPALES

«  Construida totalmente en acero inoxidable AISI 304 (18/10), espesor Tmm

*  Cuba interior embutida de AISI 304, sin angulos y con las marcas de MAX-MIN del nivel de aceite
*  Cabezal eléctrico extraible para facilitar su limpieza

«  Termostato de trabajo regulable hasta 200 °C / 20 A

+  Termostato de seguridad con rearme manual 230 °C / 20 A

* Resistencia blindada en acero inoxidable

«  Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el aceite en el cabezal

«  Cesta reforzada en malla y varilla en acero inoxidable AISI 304 (18/10), segun normativa sanitaria
+ Patas antideslizantes

*«  Modelo FA10: Con grifo para evacuar el aceite y fondo cuba inclinado para su evacuacion total

CARACTERISTICAS TECNICAS

Cédigo Modelo Dimensiones Potencia Voltaje Capacidad Cesta Raciones Peso Precio
Pxt | L x P xH (mm €
157399 FA4 180x425x180 2 230 4 120x240x85 20 4 230
157400 FAB 265x425x225 3 230 6 210x235x95 30 6 238
157401 FAG+6 530x425x225 3+3 230 6+6 210x235x95 60 12 442
157410 FA8 265x425%x225 4 230 8 210x235x110 45 7 286
15741 FA8+8 530x425x225 4+4 230 8+8 210x235x110 90 12 532
157412 FA10 265x425x225 4 230 10 210x235x110 50 8 316
157413 FA10+10 530x425x225 4+4 230 10+10 210x235x110 100 13 591
157414 FA;%(TVAX 265x425x225 6 230 10 210x235x110 75 10 714
157415 MF,&A9<02+318V 530x425x225 6+6 230 10+10 210x235x110 150 20 1.326
157416 FAl%g]VAX 265x425%x225 6 400 10 210x235x110 75 10 755
157417 MFAA;CZS&/ 530x425x225 6+6 400 10+10 210x235x110 150 20 1.393
12 Los precios pueden estar desac!llzadgsomallsn?arlos%al S‘lla%? 030&?90 SRR R NSy Barcelona (Espana)

para consulfar los precios en vigor
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Freidoras
|

SISTEMA DE AGUA' Y ACEITE

Desde 1962 nuestro sistema de fritura en AGUA y ACEITE ha sido la principal diferencia respecto al resto del
mercado y serd uno de nuestros pilares en nuestras nuevas freidoras.

El sistema de AGUA y ACEITE nos permite que todos los residuos producidos de la fritura se deposite en el
fondo de la cuba, donde estd el agua, el agua estd en el fondo de la cuba al ser mas pesada que el aceite que
este siempre estd en contacto con el alimento. En el agua se van depositando todos los residuos hasta que al
final de la jornada se evacuan junto con el agua mediante el grifo al exterior de la freidora.

El agua de reposicion se vierte en la freidora sobre el aceite y al descender al fondo de la cuba nos hace una
labor de limpieza del aceite, arrastrando los residuos que estan en el aceite, estas acciones hace que la vida
del aceite sea mayor.

Durante el proceso de fritura con nuestro sistema de AGUA y ACEITE nos permite freir distintos alimentos
sin mezclar sus sabores, cuando introducimos las cesta cargada en el aceite apreciamos gue se desprenden
particulas gque al mismo tiempo se van depositando en el fondo de la cuba donde estd el agua, asf evitar el
recalentamiento de estas particulas en el aceite y no contaminar dicho aceite.

RESIDUOS
FRITURA

RESIDUOS
FRITURA

FILTRO

FILTRO

SISTEMA DE ELEVACION

El nuevo sistema de elevacion consta en situar la cesta con la fritura en los diferentes niveles opcionales que
hay en el filtro de la cuba, con el fin de sumergir la cantidad necesaria para poder freir los alimentos. Este
sistema nos permite las siguientes ventajas:

- Incrementar Produccidén: Con poca potencia tenemos una respuesta rapida, ya que calentamos un menor
volumen de aceite.

+  Durabilidad del Aceite: Al no calentar en cada fritura todo el volumen de aceite, este tiene una mayor
duracion

14 ,%v. Cornijsa, 1- 22 Pla%? 0398?90 Santa oIPma Cervelld : Barcelona (Espafa)

Los precios pueden estar desacll ados. Llamanos al 91 para consultar los precios en vigor.



F Movilkeik

CUBA EMBUTIDA

Movilfrit incorpora en toda las gamas de freidoras las nueva cubas embutidas, tanto en los modelos sencillos
como dobles con catos redondeados para facilitar su limpieza y con el disefo necesario para evacuar todo el

aceite y no dejar ningun residuo.

También hemos incorporado en todas las freidoras de 20 y 30 litros un deposito para cada una, sea sencilla
como doble. Este deposito es para poder evacuar todo el aceite y agua de la cuba.

-

Cuba modelo 10+10 Cuba modelo 20 Deposito de residuos

FILTRO DE RESIDUOS

En todas nuestras nuevas freidoras hemos incorporado de serie el filtro de residuos, este filtro queda colocado
en el fondo de la cuba donde almacena los residuos de la jornada.

Es recomendable que al final de la jornada se extraiga y se pueda limpiar, en los modelos FHM (modelos Agua
y Aceite), siempre estd en contacto con el agua, con el fin de no requemar los residuos y no contaminar los

sabores de la fritura.

Filtro Apoyo resistencia en filtro Apoyo cesta para escurrir

El filtro lleva diferentes posiciones para poder colocar la cesta para calentar la cantidad de aceite que uno
estime, al mismo tiempo también lleva un refuerzo de apoyo para gue la resistencia siempre este en el mismo
plano de trabajo, con el fin de evitar basculaciones en la cesta.

También en el filtro, la varilla superior sirve para apoyar la cesta para escurrir todo el aceite sobrante que hay

en la cesta.

R (+34 4 4 49758 fri t tral@ ilfrit.
@& (+34) 936 3O]_ossgremo en)e%tBar esSrslctugllzado Ll\gr\ﬁV%cr)Ts]% g‘{ %6 08% 04 pg \éce)rqsgl?acrelgsrgr ecio g\éh Hgé}‘?m



Freidoras

FHM (Agua y Aceite)

CARACTERISTICAS PRINCIPALES

Construida totalmente en acero inoxidable AISI 304 (18/10), espesor Tmm
Cuba interior embutida de AISI 304, sin angulos y con las marcas de MAX-MIN del nivel de aceite
Escurridor embutido frontal en la cubeta para depositar el aceite sobrante en la cuba

Sistema de agua y aceite: permite el ahorro de aceite y no mezcla sabores

Cabezal eléctrico extraible para facilitar su limpieza

Termostato de trabajo regulable hasta 200 °C / 20 A

Termostato de seguridad con rearme manual 230 °C /20 A

Resistencia blindada en acero inoxidable

Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el aceite en la cuba

Con grifo incorporado para evacuar el aceite

Sistema elevacion MANUAL de la cesta para calentar el volumen de aceite necesario para freir
Cesta reforzada en malla y varilla en acero inoxidable AISI 304 (18/10), segun normativa sanitaria
Filtro de residuos en el fondo de la cuba

Un contenedor de vaciado extraible en la parte inferior de la freidora (mod.20/20+20/30/30+30)
Patas regulables en altura y antideslizantes

Mayor duracion del aceite ¢
Ahorro de energia -
Permite freir sin mezclar sabores -

CARACTERISTICAS TECNICAS

Cédigo Modelo Dimensiones Potencia Voltaje Capacidad Cesta Raciones Peso Precio
X P x H (mm) kw Agu : t Total < P x H(mm) K €

117060 FMIO  400x600x350 4 230 3 10 13 200x280x100 60 14 794

17061  FMIO+I0  600x600x350  4+4 230  3+3 10410 13413 200x280x100 120 27 1584
FHMIO

17062 S0 40046004350 6 230 3 10 13 200x280x100 100 18 1184

117063 FH;";&“O 600x600x350  6+6 230  3+3 10410 13413 200x280xI00 200 34  2.366
FHMIO

17064 o0 200x600x350 8 400 3 10 13 200x280x100 100 18 1.230

117065 FHISSV”O 600x600x350  8+8 400  3+3  10+10  13+13  200x280xI00 200 34  2.486
FHM20

117066 P20 400x700x850 6 230 5 18 23 280x290x130 150 28  1.468

17067 FHZ‘;&QO 800x700x850  6+6 230  5+5 18418  23+23  280x290x130 300 51  2.795
FHM20

117068 20 400x700x850 7 400 5 18 23 280x290x130 150 28 1.559

117069 FH%SVQO 800x700x850  7+7 400  5+5 18418  23+23  280x290x130 300 51 2.895
FHM20

117070 AN20 400x700x850 15 400 5 18 23 280x290x130 260 38 2.140

n7on FHT,SAOXQO 800x700x850 15415 400  5+5  18+18  23+23  280x290x130 520 71 4137

17072 FHM30  400x900x850 22 400 7 23 30 BOX(B;Q?X”O 310 44 2.302

117073  FHM30+30 800x900x850 22422 400  7+7  23+23  30+30 BOXSXZSX“O 620 86  4.574

16

Cornisa, 1- 22 Plan 08690 Santa Coloma Cervello - B celona (Espaf
Los precios pueden estar desac!llzados T_Ialm?anos al 91816? 03 g?para congu Itar los Srecelcg\s/ en vigor ar a (Espafia)
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CARACTERISTICAS PRINCIPALES

«  Construida totalmente en acero inoxidable AISI 304 (18/10), espesor Tmm
*  Cuba interior embutida de AISI 304, con cantos sanitarios y con las marcas de MAX-MIN del nivel de aceite
«  Escurridor embutido frontal en la cubeta para depositar el aceite sobrante en la cuba
«  Cabezal eléctrico extraible para facilitar su limpieza

«  Termostato de trabajo regulable hasta 200° C / 20A
»  Termostato de seguridad con rearme manual 230° C / 20A
*  Resistencia blindada en acero inoxidable
+  Sistema de fijacion de la cesta para escurrir el aceite en la cuba

*  Con grifo incorporado para evacuar el aceite
«  Sistema elevacion MANUAL de la cesta para calentar el volumen de aceite necesario para freir

. Cesta reforzada en malla y varilla en acero inoxidable AISI 304 (18/10)
«  Filtro de residuos extraible en el fondo de la cuba

+ Un contenedor de vaciado extraible en la parte inferior de la freidora (mod.20/20+20/30/30+30)

+ Patas regulables en altura y antideslizantes

CARACTERISTICAS TECNICAS

Cédigo Modelo Dimensiones Potencia Voltaje Capacidad Cesta Raciones Peso Precio
157060  FAMIO 400x600x350 4 230 13 200x280X100 60 14 753
157061  FAMIO+IO 600x600x350 4+4 230 13413 200x280x100 120 27 1.493
157062  FAHMIO 230V 400x600x350 6 230 13 200x280x100 100 18 1154
157063 L oHMIONO 600x600x350 6+6 230 13413 200x280x100 200 34 2.259
157064 FAHMIO 400V 400x600x350 8 400 13 200x280x100 100 18 1.213
157065 001010 600x600x350 8+8 400 13413 200x280x100 200 34 2.369
157066  FAHM20230v  400x700x850 6 230 23 280x290x130 150 28 1.425
157067 hoHMA0T20 800x700x850 6+6 230 23423 280x290x130 300 51 2.725
157068  FAHM20 400v  400x700x850 7 400 23 280x290x130 150 28 1.503
157069  F00M2020 800x700x850 747 400 23+23  280x290x130 300 51 2.837
157070  FAHM20 MAX  400x700x850 15 400 23 280x290x130 260 38 2.045
157071 [AM2020 800x700x850  15+15 400 23423 280x290x130 520 71 3.872
157072 FAHM30 400x900x850 22 400 30 130*5;;;*“0 310 44 2.300
157073 FAHM30+30 800x900x850 22422 400 30+30 130*&28*“’ 620 86 4162

18 Cornisa, 1- 22 Pla 90 Santa Coloma Cervelld : Barcelona (Espana)

Los precios pueden estar desac!llzad

o0s. Llamanos al 91

1670568

para consulfar [os precios en vigor.
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Freidoras equipadas con un termostato
EGO, un termostato de seguridad, luces
piloto indicadoras y zona fria.

Las unidades de calentamiento se quitan
y ponen facilmente para facilitar la
limpieza.

Temperatura vaiable hasta 190 °C.

Las cubas llevan asas entrantes méviles
(15070, 15071, 15000, 15001).

The deep fat fryers equipped with EGO
thermostat, thermal cut-out, indicator lights,
cold zone.

The heating unit is easily removable and thus
facilitating maintenance and cleaning.
Variable temperature control up to 190 °C.
Removable inner pan with recessed handles
(15070, 15071, 15000, 15001).

Les friteuses sont équipées d'un thermostat
EGO, un thermostat de sécurité, des voyants
lumineux et une zone froide.

Resistance amovible pour faciliter le
nettoyage.

Température variable jusqu’a 190 °C.

Les cuves, avec anses pliables, sont amovibles
(15070, 15071, 15000, 15001).

Fritteuse hergestellt ausgestattet mit EGO-
Thermostat, ein Sicherheitsthermostat,
Kontrolllichter und kalte Zone.

Zur besseren Reinigung lassen sich die
Hitzeelemente einfach herausnehmen und
zusammenbauen.

Variable Temperatur bis 190 °C.

Die Frittierkérbe werden mit abnehmbaren
Griffen geliefert (15070, 15071, 15000, 15001).

¥

0S precios p

a

Freidora 5 Its / 5 Its fryer /
Friteuse 5 Its / 5 Liter Fritteuse

Freidora 5+5 Its / 5+5 [ts fryer /
Friteuse 5+5 Its / 5+5 Lijter Fritteuse

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

Mango termoresistente /
Thermo-resistant handle /

* 132cm

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

Manche thermorésistant / e e 32am
Hitzebestandiger Griff = £ |

Control de temperatura /
Temperature control /

Contréle de la température / a8
Temperaturregler 38,5cm /5 CM
o
REF Lts v w Hz ¢u @ REF Lts v w Hz gu @

P15.070 5,00 230 2.000 50/60 238,35 1
Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 21 x 14 x 12,5 cm

Freidora 8 Lts / 8 Lts Fryer /
Friteuse 8 Lts / 8 Liter Fritteuse

P15.071 5,00+5,00 2x230 2x2.000 50/60 481,25 1
Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 21 x 14x 12,5 cm

Freidora 8+8 Lts / 8+8 Lts Fryer /
Friteuse 8+8 Lts / 8+8 Liter Fritteuse

INOX - ST/STEEL

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL EDELSTAHL
18/10 18/10
34cm 34cm
£ 1 43 cm
m
REF Lts Vv w Hz €u @ REF Lts v w Hz v @

P15.000 8,00 230 3.250 50/60 298,55 1
Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 24 x 18 x 14 cm

Freidora 8 Lts con grifo de vaciado /
8 Lts fryer with drainage tap /

Friteuse 8 Lts avec robinet vidange /

8 Liter Fritteuse mit Ablaufhahn

P15.001 8,00+8,00 2x230 2x3.250 50/60 602,30 1
Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 24 x 18 x 14 cm

Freidora 8+8 Lts con grifo de vaciado /
8+8 Lts fryer with drainage tap /

Friteuse 8+8 Lts avec robinet vidange /
8+8 Liter Fritteuse mit Ablaufhahn

q3

INOX - ST/STEEL

q3

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL EDELSTAHL ==
18/10 18/10 42cm
42 cm
Grifo de drenaje /
Drain valve /
Robinet de vidange / J
Ablasshahn G i
50cm
50 cm \
\ 59 cm
29cm
REF Lts v w Hz & [ REF Lts v w Hz €u @

P15.002 8,00 230 3.250 50/60 43510 1
Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 24 x 18 x 14 cm

e %4%'-‘: nos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor. 299

P15.003 8,00+8,00 2x230 2x3.250 50/60 753,95 1
Medida cesta / Basket size / Mesure panier / Frittierkorbgrosse 24 x 18 x 14 cm

oujadas
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CAFETERIA-BUFFET FREIDORAS INDUSTRIALES

Freidoras industriales

Freidora industrial serie gastronom, cuba soldada y freidoras de pie.

» Amplia gama de freidoras industriales eléctricas.

» Fabricadas en acero inoxidable.

» Capacidad de 3 a 14 Litros. Modelos simples y dobles.
» Modelos de sobremesa y de pie.

SERIE GASTRONORM
Cuba de acero inoxidable desmontable para su mejor limpieza

Las freidoras compactas de la serie Gastronorm son eléctricas y de sobremesa. Todos los modelos estan fabricados en acero
inoxidable y equipados con termostato regulable de 0 a 190°C, termostato de seguridad e indicador luminoso de sefial de temperatura.

| CARACTERISTICAS | F3 | F3+3 | F8 | F8+8 | F10 | F-10+10 |
CAPACIDAD (LiTROS) 3 3+3 6 6+6 7 7+7
POTENCIA (W) 2.700 2x2.700 3.285 2x3.285 6.000 2x6.000
DIMENSIONES CESTA (um) | 125x230x100 | 2x(125x230x100) | 205x240x100 | 2x(205x240x100) | 240x260x100 | 2x(240x260x100)
DIMENSIONES

EXTERIORES (vm)

PESO NETO (k) 5 9 6.5 12 8 15

180x420x360 360x420x360 270x420x360 530x420x360 325x530x360 655x530x360

FREIDORA F-3

Serie Gastronorm. 3 litros

Freidora compacta con cuba desmontable.

PVP
[5130022 | Freidora F-3 230/50-60/1 230,72€
b - Cesto.

FREIDORA F-3+3

Serie Gastronorm Doble. 3+3 litros.

Freidora compacta con cubas desmontables.

PVP
[5130027 | Freidora F-3+3 230150-60/1 438,78€

Incluido

- 2 cestos.

Los precios pueden estar desactualizados. Llém 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FREIDORA F-8

Serie Gastronorm. 6 litros

Freidora compacta con cuba desmontable.

PVP
[5130032 | Freidora F-8 230/50-60/1 293,55€

h

— > - Cesto.

FREIDORA F-8+8

Serie Gastronorm Doble. 6+6 litros.

Freidora compacta con cubas desmontables.

PVP
[5130037 | Freidora F-8+8 230/50-60/1 554,14€

- 2 cestos.

FREIDORA F-10

Serie Gastronorm, 7 litros. Trifasica.

Freidora compacta con cuba desmontable. Gran potencia.

PVP
[5130042 | Freidora F-10 400/50-60/3N 534,57€

= > - Cesto.

FREIDORA F-10+10

Serie Gastronorm Doble, 7+7 litros. Trifasica.

Freidora compacta con cubas desmontables. Gran potencia.

PVP
[5130047 | Freidora F-10+10 400/50-60/3N 1.044,42€

- 2 cestos.

Los precios pueden estar desactualizados. Lléw 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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CAFETERIA-BUFFET FREIDORAS INDUSTRIALES

FREIDORAS DE SOBREMESA CON CUBA SOLDADA
Modelo con cuba soldada y provisto de grifo de vaciado

Las freidoras con cuba soldada de sobremesa Sammic estan provistas de grifo de vaciado. Fabricadas en acero inoxidable de gran
calidad, estan equipados de termostato regulable y de seguridad, asi como de pilotos indicadores de encendido y temperatura.

| CARACTERISTICAS | FE-8 | FE-8+8 | FE9 | FE-9+9 | FE12 | FE-12+12
CAPACIDAD (LITROS) 8 8+8 8 8+8 12 12+12
POTENCIA (W) 3.000 2x3.000 6.000 2x6.000 9.000 2x9.000
DIMENSIONES CESTA (mv) | 190x245x110 | 2x(190x245x110) | 190x245x110 | 2x(190x245x110) | 235x270x115 | 2x(235x270x115)

DIMENSIONES
EXTERIORES (wv)
PESO NETO (ka) 125 23 125 23 17 32

290x550x295 580x550x295 290x550x295 580x550x295 400x700x310 800x700x310

FREIDORA FE-8

Cuba soldada. 8 litros. Modelo monofasico.

Freidora de cuba soldada provista de grifo de vaciado.

PVP
[5130116 | Freidora FE-8 230/50-60/1 913,61€

- Cesto.

FREIDORA FE-8+8

Doble cuba soldada. 8+8 litros. Modelo monofasico.

Freidora con dos cubas soldadas provistas de grifo de vaciado.

PVP
| 5130118 ‘ Freidora FE-8+8 230/50-60/1 1.934,34€

- 2 cestos.

FREIDORA FE-9

Cuba soldada. Capacidad: 8 litros. Modelo trifasico.

Freidora de cuba soldada provista de grifo de vaciado.

Gran potencia.

PVP
[5130120 | Freidora eléctrica FE-9 400/50-60/3N 1.069,14€

- Cesto.

Los precios pueden estar desactualizados. Llém 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FREIDORA FE-9+9

Doble cuba soldada. 8+8 litros. Modelo trifasico.

Freidora con dos cubas soldadas provistas de grifo de vaciado.

Gran potencia.

PVP
:g | 5130125 ‘ Freidora eléctrica FE-9+9 400/50-60/3N 1.934,34€

&

- 2 cestos.

FREIDORA FE-12

Cuba soldada. Capacidad: 12 litros. Modelo trifasico.

Freidora de cuba soldada provista de grifo de vaciado.

Gran potencia.

PVP
[5130122 | Freidora FE-12 400/50-60/3N 1.215,40€

- Cesto.

FREIDORA FE-12+12

Doble cuba soldada. 12+12 litros. Modelo trifasico.

Freidora con dos cubas soldadas provistas de grifo de vaciado.

Gran potencia.

PVP
:g [5130127 | Freidora FE-12+12 400/50-60/3N 2.124,89€

&

- 2 cestos.

Los precios pueden estar desactualizados. Lléw 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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CAFETERIA-BUFFET FREIDORAS INDUSTRIALES

Las freidoras con cuba soldada de pie Sammic estan provistas de grifo de vaciado. Fabricadas en acero inoxidable de gran calidad,
estan equipados de termostato regulable y de seguridad, asi como de pilotos indicadores de encendido y temperatura.

CARACTERISTICAS . FE15 | FE15415

CAPACIDAD (LiTRoS) 14 14+14
POTENCIA (W) 9.000 2x9.000
DIMENSIONES CESTA (mm) 273x270x115 2x(273x270x115)
DIMEN SIONES EXTERIORES (mm) 375x655x985 750x655x985
PESO NETO (k) 31 58

FREIDORA FE-15

-8 M I i n I . 14 litros.
- JQ_QM odelo de pie con cuba soldada 0S
———, Freidora de cuba soldada provista de grifo de vaciado.
— Gran potencia.
PVP
| 5130130 ‘ Freidora FE-15 (9Kw) 400/50-60/3N 1.578,99€
L L Jncluido |
- Cesto.
J

s Modelo doble de pie con cubas soldadas. 14+14 litros.

q FREIDORAS FE-15+15

=— S Freidora de doble cuba soldada provista de grifos de vaciado.

"‘—'-——_______‘__—*_ Gran potencia.

PVP
[5130135 | Freidora FE-15+15 (2 x 9Kw) 400/50-60/3N 2.919,02€
L [ Incluiido |
|
"Ij a - 2 cestos.

Los precios pueden estar desactualizados. Llém 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FREIDORAS ELECTRICAS PROFESIONALES

FREP-4 FREP-4+4 FREP-7 FREP-7+7
FREP-7 FREP-7+7 FREP-10T
CON GRIFO CON GRIFO CON GRIFO

MODELO CESTA (mm) CAPACIDAD POTENCIA CONTACTOR PESO  TENSION PVP €
ancho fondo alto (Litros) (Kw) (Kg) (V/Hz)
FREP-4 sin grifo 118 235 110 4 3 NO 4 230/50 165
FREP-4+4 sin grifo 118 235 110 444 3 NO 8 230/50 301
FREP-7 sin grifo 206 224 110 7 35 Sl 7 230/50 237
FREP-7+7 sin grifo 2056 224 110 7+7 243,5 S| 14 230/50 485
FREP-7 con grifo 205 224 110 7 35 S| 75 230/50 288
FREP-7+7congrifo 205 224 110 7+7 23,5 Sl 15 230/50 544
FREP-10Mcon grifo 253 263 110 10 6 S| 79 230/50 480
FREP-10Tcongrifo 253 263 110 10 75 S| 79 400/50 502
FREP-10+10T con grifo 253 263 110 10+10 27,5 Sl 15,7 400/50 998
PORTES PAGADOS
FREP-4 FREP-4+4 FREP-7 sin grifo FREP-7+7 sin grifo
sin grifo sin grifo FREP-7 con grifo FREP-7+7 con grifo
180 4% 360 49° 265 41° 530 41°
FREP-10M FREP-10T FREP-10+10T
con grifo 345 con grifo 345 con grifo 345
355 495 335 495 50 495
Caracteristicas

e Construidas en acero inoxidable AISI 304 18/10.
o Temperatura méaxima 195°C.
e Cabezal desmontable.

€S

e Termostato de temperatura ceramico.
e Termostato de seguridad.
e Dotadas de contactor, excepto FREP-4 y FREP-4+4.

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FREIDORAS ELECTRICAS DE e T
SOBREMESA FRE POTENCIADAS EUROPA

FRE-8 PLG CONTACTOR DE FRE-8 PLG
26 AMPERIOS

FRE-10 PLGTRI FRE-10+10 PLG TRI

MODELO CESTA (mm) CAPACIDAD POTENCIA DIMEN. CONTACTOR PESO TENSION PVP€
ancho fondo alto (Litros) (Kw) CUBA (Kg) (V/Hz)
FRE-8 PLG 195 215 120 8 45 GN 1/2 200 S| 8 230/50 505
FRE-8+8 PLG 2x/195 215 120 2x8 2x4,5 2x GN 1/2 200 S| 14 230/50 1.006
FRE-10 PLG TRI 255 255 120 10 8,5 GN 2/3 200 S| 1" 400/11/50 740
FRE-10-10 PLGTRI ~ 2x/255 255 120 2x10 2x8,5 2x GN 2/3 200 S| 20 400/I1150  1.462
PORTES PAGADOS
FRE-8 PLG FRE-8+8 PLG FRE-10 PLG TRI FRE-10+10 PLG TRI
525 525 550 550
312 620 372 740
Caracteristicas

o Termostato de sequridad TRIFASICO.

e Piloto de puesta en marcha luminoso.

e Piloto de temperatura luminoso.

e CONTACTOR DE 26A.

e Proteccion de resistencia en acero.

e Grifo de vaciado de 3/4’con sistema de seguridad.

e Construccion en acero inoxidable.

e Resistencia en acero inoxidable.

e Termostato regulable hasta 190°C.

e Termostato seguridad 240°C.

e Cabezal desmontable (con micro-switch) para
facilitar la limpieza de la cuba.

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor. CE
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FREIDORAS ELECTRICAS PROFESIONALES

7

FREIDORA CON CESTA
LARGO ESPECIAL
(320mm) PARA PESCADO

DOTADA DE AMPL[A
ZONA FRIA
FES-8LG PESC FES-4+8LG
FES-8LG TRI FES-8+8LG TRI
FES-8LG MONO
MODELO CESTA (mm) CAPACIDAD  POTENCIA  CONTACTOR  TENSION PESO PVP€ 300 300
ancho fondo alto (L (Kw) 1) (Ka)
520 420
FES-8LG PESC 150 320 120 8 34 NO 230V/50Hz 8 452 210 450
FES-4+8LG 130/210 235 100 4/5+7/8 21+3 NO 230V/50Hz 14 599 FES-8LG PESC FES-4+8LG
FES-8LG TRI 210 235 100 7/8 6 Sl 400V I 50H 8 585
FES-8LG MONO 210 235 100 7/8 6 Sl 230V/50Hz 8 637 370 370
FES-8-+8LG TRI 20 23 100 x7/8 56 Sl 400VII50H 155  1.048 270 420 540 420
PORTES PAGADOS FES-8LG TR FES-8+8LGTHI
) FES-8LG MONO
accesorios
DESCRIPCION PVP €
CESTA 150x320x120 48
CESTA 130x235x100 35
CESTA 210x235x100 48
Caracteristicas
e Construidas en acero inoxidable. e Termostatos cerdmicos de seguridad y trabajo.
e Dotadas de zona fria de 25 mm. e Dotadas de contactor, excepto FES-8LG PESC y FES-4+8LG
e Grifo de vaciado de la cuba. e Temperatura de trabajo 50°-190°C.
o Resistencias en acero inoxidable. * Robusto grifo de vaciado de 3/4”.

CE Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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FREIDORAS ELECTRICAS SOBRE MUEBLE

FREP-10TM FREP-10+10TM
MODELO CESTA (mm) CAPACIDAD POTENCIA CONTACTOR PESO  TENSION PVP €
ancho fondo alto (Litros) (Kw) (Kg) (V/Hz)
FREP-10TM 253 273 110 10 75 si 18 400/50 864
FREP-10+10TM 253 273 110 10+10 27,5 S 32 400/50 1.426
PORTES PAGADOS
FREP-10TM FREP-10+10TM
650 650
400 800
Caracteristicas
e Construidas en acero inoxidable de uso alimentario. e Sefalizador luminoso de temperatura.
® Resistencia en acero inoxidable.  Botdn ON/OFF con proteccion.
eTermostato de temperatura de 0°C a 180°C. e Cuba en acero inox AlSI 304 con tapa en acero inox.
e Cabezal desmontable para facilitar la limpieza de la cuba. e Pies regulables.
e Termostato de seguridad. e Dotadas de contactor.

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.

€S
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FREIDORAS A GAS DE SOBREMESA
SERIE 600

SV 63 FRG 280
300 600
SV 66 FRG 280
500 600
SV 66 FRG
FREIDORAS A GAS DE SOBREMESA SERIE 600 accesorios
MODELO CESTA (mm) CAPACIDAD POTENCIA  PESO  PVP€ ‘
ancho fondo alto (L) (Kw) (Kg) 2Er AL LT
CESTA PEQUENA DE 110x255x110 64
SV6SFRG 230 2% 110 8 68 245 1319 CESTA GRANDE DE 230x255x110 79
SV 66 FRG 230 255 110 8+8 26,8 42 2188
CAMBIO DE INYECTORES: + 88 Euros PORTES PAGADOS
Caracteristicas
eConstruida en acero inoxidable AISI 304. e Dotadas de llama piloto y encendido piezo- e Termostato de seguridad.
e Grifo de vaciado del aceite colocado en el frontal, eléctrico. * De serie se suministra predispuesta para gas
con prolongacion de descarga en dotacion. e Valvula termostatica con termopar. natural. Se suministran inyectores para cambio
* Quemadores en acero con llama horizontal. * Regulacion de la temperatura a gas propano/butano.

hasta 190°C.

CE Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



ELECTRIC
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SLE46P SLE66P

SLE66F
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PROFESIONAL @ ' SLE46M SLE46C SLE46FO x
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SLE46R 7 SLE66R o
SLES6R z
w
<
w
z
o
LINEA SNACK LIFE -ELECTRICA-
FRY-TOP SNACK LIFE -ELECTRICA- DESCRIPCION MEDIDAS TIPO POTENCIA VOLTAJE PESO
SLE36F FREIDORA QLITROS 300X600X300 ELECTRICO 7.5KW 400 V 18 KG
DESCRIPCION TIPO DE MODULO MEDIDAS TIPO POTENCIA VOLTAJE PESO ,
SLE46F-M FREIDORA 12LITROS 400X600X300 ELECTRICO oKW 230V 25KG
FRY-TOP 400 ACERO 400X600X300 ELECTRICO 4.8KW. 400 V 45KG ,
SLE46P SLE46F FREIDORA 12LITROS 400X600X300 ELECTRICO KW 400 V 28 KG
FRY-TOP 600 ACERO 600X600X300 ELECTRICO 6.4KW 400V 60 KG ,
SLE66P SLEGGF FREIDORA 9+9 LTROS 600X600X300 ELECTRICO 15KW 400V 28 KG
FRY-TOP 800 ACERO 800X600X300 ELECTRICO 9.6KW 400 V 75KG ,
SLE86P SLE46M MANTENEDOR GN2/3 150 400X600X300 ELECTRICO 1.0KW 230V 22 KG
FRY-TOP 400 - CROMO CROMO 400X600X300 ELECTRICO 4.8KW 400V 45KG - ; ,
SLE46R SLE46C BAKIO MARIA GN2/3 150 400X600%X300 ELECTRICO 0.65KW 230V 20 KG
FRY-TOP 600 - CROMO CROMO 600X600X300 ELECTRICO 6.4KW 400 V 60 KG ,
SLE66R SLE46U CUECEPASTAS 400%600X300 ELECTRICO 5.0KkW 400V 28 KG 225
FRY-TOP 800 - CROMO CROMO 800X600X300 ELECTRICO 9.6KW 400V 75KG ,
SLE86R SLE46FO 2 FOGONES 400X600%X300 ELECTRICO AKW 400V 25KG

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



CABEZALES SAYL

CONSTRUIDA CON LOS MEJORES COMPONENTES PARA OBTENER LA MAXIMA FIABILIDAD CABEZALES FREIDORA POTENCIA VOLTAJE PVP EXTRA CONTACTOR
BUILT WITH THE BEST COMPONENTS FOR THE MAXIMUM RELIABILITY

CONSTRUITE AVEC [ES MEILEEURS COMPOSANTS POUR OBTENIR UNE FIABILITE MAXIMALE cBac RS 800w 2300 130€ +10s€
CBSG F8G / F88G 3.000W 230V 145€ +105€ REJILLA PERFORADA EN CUBA
CB10 F10 3.500W 230V 158 € +105€ GRIFO DE VACIADO EN CUBA PERFORATED GRID
GRILLE PERFOREE DANS LA CUVE
CB15 F8 / F15 3.500W 230V 177 € +105€ EN MODELOS INDICADOS
: DRAINING TAP IN SELECTED
MODELS
ROBINET DE VIDANGE DE LA
CUVE SUR LES MODELES
FABRICADAS EN ACERO INOX TERMOSTATO DE TEMPERATURAS CABEZAL EXTRAIBIE CON MICROINTERRUPTOR DE DESCONEXION INDIQUES. %?EEOZ\?ALBDLESI%?D\”ABLE
MANUFACTURED IN AIS| 304 STAINLESS STEEL TEMPERATURE THERMOSTAT " REMOVABLE HEAD WITH A DISCONNECTION MICRO SWITCH e
FABRIQUE EN ACIER INOX THERMOSTAT DE TEMPERATURES TETE EXTRACTIBLE AVEC MICRO INTERRUPTEUR DE DECONNEXION

PROFESIONAL o
(9]
o
-
(9]
“w
-
w
w
<
o
o
[~}
w
o
F88G &
FREIDORAS ELECTRlCAS SAYL
CAPACIDAD POTENCIA VOUTAJE ~ COTAA  COTAB  COIAC  COTAD  COTAE CON GRIFO _ FREIDORAS ELECTRICAS ECO
B i1 —
4UTROS 1.800W 230V 175 325 420 230 295 [
FAG FAF N e CAPACIDAD POTENCIA VOLTAJE DIMENSIONES DIMENSIONES CESTA ~ GRIFO
- .
' \"'\. " h
F44G 4+ 41TROS 1.800W + 1800W 230V 350 325 420 230 295 FA4F o | ) H“1 F6X 6 LTROS 3.000W 230V-50Hz 290x440x290 200x220x100 NO
s o
13 g
F8G O 000 250y 265 523 420 250 298 F8F FOX 9 1TROS 3.000W 230V-50Hz 310x480x345 200x220x100 sl
8 + 8 UTROS 3.000W + 3.000W 230v 530 325 420 230 295 ~
F88G * : +3 F88F . | F66X 646 LTROS 3.000W 230V-50Hz 310x480x345 200x220x100 NO
. o
F10G @RS 8500 2509 &5 925 A0 250 295 F10F R . F99X 049 LTROS 3.000W 230V-50Hz 310x480x345 200x220x100 S 239
- LY

Los precios pueden estar desactualizados. LIamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



SWISS MADE

Freidoras

Modelos

-bajo pedido-

Componentes de primera calidad
Valentine ha elaborado una freidora de sobre-mesa que responde a las es-
pectativas mas exigentes, con componentes y acabados de primera calidad.

CABEZAL TF-3

NUEVA SERIE TF SILOFRIT VMAX
= Totalmente construida en acero inox

Cub butid i in soldad angul dondead g
uba embutida en una pieza, sin soldaduras, con angulos redondeados Mod. TF-3 NOVEDAD ..o 540 €
= Con grifo de vaciado (salvo mod, TF-3) MO TF-5 vt 750 €
1V1[ofo I I ST AR 792 €
= Chasis y cuba desmontables para facilitar la limpieza MOG. TE-101..ccviceireerirennirennieeni st 995 €
VI[oLo PRI T 1.245 €
= Didlogo sistema para un rendimiento maximo (salvo mod. TF-3) Mod. Silofrit VMAX ... ... 1.490 €
Mod. TF-55........... ... 1,495 €
= Termostato de seguridad con boton de rearme Mod. TE-77.. 1520 €
« Model r— : : Mod. TF-5T . .. 7150 €
odelos encastrables no varia precio Mod. TE-7T go5€
= S|LOFRIT. Mantenedor de fritos Mod. TF-55T ....cccocreererierennnnen iR 1.495 €
MOd. TF-77T ..ooovvrrriere et 1.690 €

40 VALENTINE

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



Mod. TF-55 Mod. TF-10 Mod. TF-77

Dialogo Sistema: Termostato de 3 contactos - Sistema patentado. (Excepto Mod. TF-3)

evitando los tiempos muertos de reaccion del termostato. Este sistema
exclusivo de Valentine representa un ahorro de 30 a 50 segundos en
cada fritura.

Evita la bajada de temperatura que se produce normalmente al
introducir la cesta con producto ya que automaticamente el piloto
verde encendido esta dando orden de calentar con toda su potencia,

Facil limpieza Freidoras encastradas

Totalmente desmontable cabezal, cuba y chasis.
Los dos Ultimos lavables en lavavajillas.

MODELO TF-3 TF-5 TF-7 TF-10 TF-13 SILOFRIT V-MAX

Dimenensiones Freidora (mm.) 200x 390 x 180-310 213 x 415 265-420 280 x 415 x 265-420 360 x 415 x 265-420 560 x 415 x 265-420 398 x 600 x 265

Dimensiones cesta (mm,) 155X 236 x105 155 235 X105 220235108 5x2xily 00XZHXIM

Capacidad litros cuba 3 415 55/7 8/10 12,5/ 14 itros 26

Potencia (kw) 8 3,6 3,6 6,9 6,9 085

Voltaje / Fases (v) 1x230 1x230 1x230 3x400v+N 3x400 +N 1x230

Produccion (kg / h) 6 8 8 14 14

MODELO TF-55 TF-17 TF-5T TF-7T TF-55T TF-17T

Dimensiones Freidora (mm.) 420 x 415 x 265-420 560 x 415 x 265-420 213 x 415 x 265-420 280 x 415 x 265-420 420 x 415 x 265-420 560 x 415 x 265-420

Dimensiones cesta (mm.) 2x (155235 x105) 2x%(220x235x108) 155x235x105 220x235x108 2x(155x 235 x105) 2x(220x235x108)

Capacidad litros cuba. 4/5 2x(B5/7) 4/5 55/7 4/5 2x(65/7)

Potencia (kw) 2x3,06 2%3,6 3,6 46 72 2x4,6

Voltaje / Fases (v) 1x230 2x(1x230) 2x400 1x230 3x400 2x(1x230)

Produccion (kg / h) 16 16 8 8 16 16
AGSA Catdlogo tarifa 2021
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SWISS MADE

Freidoras super rapidas

Cuba inox:

Embutida de una pieza sin soldaduras, con angulos redondeados,
facilitando la limpieza.

Cono de vaciado:

Con zona fria de recuperacion de residuos.

Grifo de bola:

Con seguridad, facil de manipular.

Ahorro de energia - Dialogo Sistema:

Aumento de productividad gracias al sistema de potencia
programada. Aislamiento maximo para un rendimiento al 100% y
ciclo para fundir grasa.

Resistencias:

Pivotantes hacia arriba, mejorando el acceso a la cuba para su
mejor limpieza y mantenimiento.

Temperatura:

Bajada automatica de la temperatura del aceite en modo “stand-
by”. Modelo atin mas potente “Turbo” para patatas congeladas.
Espacio para la tapa en la puerta.

Economia de aceite:

Capacidad de aceite disminuida para una total optimizacion.
Estanqueidad:

IPX-4

Seguridad:

Sistema de seguridad mejorado gracias a la desconexion de la
freidora si se levantan las resistencias.

Frecuencia 50 - 60 Hz

Maniobra eléctrica a baja tension 24 v.

= Modelos especiales para barcos:
Serie MARINE cumplen normativas Mod. EVO-2525

internacionales de navegacion maritima

“SOLAS” Detalle

Cuba embutida
A S—

“m Modelo EVO-600:

Bomba filtraje y ruedas de serie 'y el
Mod. EVO-200 ......ovevriiiieieirienns 2.695 €
Mod. EVO-200 T ..o 2.825 €
Mod. EVO-250
Mod. EVO-250 T ..o 3.040 €
Mod. EVO-2200 ......cccovvrriireieiiiranns 4.680 €
Mod. EVO-2200 T ..o 4.980 €
Mod. EVO-2525 ......ccoveviiiicieiiinenns 4,925 €
Mod. EVO-2525T ..o 5195 €
Mod. EVO-400 ......ccooevrriiieieirienn 4.080 €
Mod. EVO-400 T ..o 4.450 €
Mod. EVO-600 ......coveevririireiririnanns 6.600 €
Voltaje 3x 230 v... e+ 3%
B esorios SILOFRIT VMAX .....occoroecoecreso 1490 €
CONSUNAT PAGING......cevvvererrreeeeeeeeenneee 46 Soporte VMAX ... 1.053 €

42 VALENTINE

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



EV0 200

EV0 2200 EV0 250 EV0 400

EV0 2525

670

EVO200T  EVO2200T EVO250T EVO 4007 EVO 2525 EVO600
~199— 398~ 28— 308~ 49 598 i
i — f —t f t f—F—t
= ) ) = ) =
" e uebe e ° sebs  eibe eona @
o = o o e
T 0|0 0|0 | I "
e g U Ui g U § k{ .
52— ) A2
MODELO EV0-200 EV0-2200 EV0-250 EV0-400 EV0-2525 EV0-600*
Capac. Cuba (litros) 7-8 2x7-8 9-10 15-18 2x9-10 25-28
Potencia (kw) 7,2 14,4 7,2 14,4 14,4 21,6
Voltaje 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T
Amperios 10 20 10 20 20 32
Dimen. Freidora (mm)  200x600x850/900 400 x 600 x 850/900 250 x 600 x 850/900 400x600%850/900 500 x 600 x 850/900 600 x 600 x 850/900
Dimen. Cesta (mm) 157 x 280 x 130 2x 157 x280x130 202 x280x 130 350 x 280 x 130 2x202x280x130 2x255%280x 130
Produccion (kg / h) 19-23 38 - 46 19-23 38 - 46 36 - 46 57 - 68
Carga max. cesta 3/4 (kg) 1,25 2%1,25 1,25 25 2%1,25 3,25
N° de Cubas 1 2 1 1 2 1
N° de Cestas 1 2 1 102 2 102
MODELO EV0200 T EV0 2200 T EV0O 250 T EV0 400 T EV0 2525 T VMAX
Capac. Cuba (litros) 7-8 2x7-8 9-10 15-18 2x9-10 26
Potencia (kw) 11 22 11 22 22 0,85
Voltaje 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T 1x230
Amperios 16 32 16 32 32 3,7
Dimen. Freidora (mm) 200600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 250 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 500 x 600 x 850/900 398 x 600 x 265/696
Dimen. Cesta (mm) 157 x 280 x 130 2x157x280x130 202x280x130 350x280x 130 2x202x280x130
Produccion (kg / h) 26 - 32 52 - 64 26 - 32 52 -64 52 - 64 =
Carga méx. cesta 3/4 (kg) 1,25 2%1,25 1,25 2%1,25 2x%1,25 .
N° de Cubas 1 2 1 1 2 1
N° de Cestas 1 2 1 102 2

* Modelo EVO-600 con bomba de filtraje y ruedas de serie

ROMAGSA Catalogo tarifa 2021
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SWISS MADE

Freidoras super rapidas

Una fritura permanentemente analizada y corregida, para una
calidad perfecta en todos los casos.

Gracias a una sonda situada en la cuba, la computadora de la
freidora analiza permanentemente el estado de la fritura.

Una sefial sonora indica cuando los alimentos estan listos. La
“computer” puede regular el elevador automatico de cestas
(opcional).

37 programas. 4 ya pre-grabados con mend, temperatura y tiempo
de fritura.

Nuevo disefio, claro y facil de utilizar.
Aislamiento perfecto.

Temperatura controlada electronicamente.

Zona parametros:

Producto

Temperatura

Tiempo

Fritura

Timbre

Porcentaje polarizacion particulas (opcional)

Zona
roducto
% digitos)

ON / OFF

PVP
Mod. EVO C 250 .........c.coooerennai e 4130 €
Mod. EVO C 250 T .....coovevevererimnnaniattt 4230 €
Mod. EVO C 2200 .... 1120
’Tn? progranas m?: ] MOd. EVO C 2200 T wvooerceescsve 7.270€
Elegir nm. programas (de 1 a 4) ~ disminuye MOG. EVO C 2525 ...oucvvvvereeenr 7.330 €
(enter Mod. EVO C 2525T . (61815 <
Mod. EVO C 400 ......cccoveverererinnaniniattt 5.695 €
Mod. EVOC400T oo 5.840 €
*Mod. EVO C 600 11.900 €
Accesorios
CoNSUAr PAGING..........ovoeverrvereereeserereras 46 * Modelo C-600 con bomba de filtraje,

elevador y ruedas de serie

44 VALENTINE

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.



5

Mod. EVO C 250

Con elevador

EV0 2200 EV0 250

EV0 400 EV0 2525

Mod. EVO C 2200

Con elevador y bomba de filtraje

Mod. EVO C 2200

Detalle Panel de Mandos

EVO 22007 EVO 2507 EVO 400T EV0 25257 EV0 600 e
s AT e
8€g 8
]

I L]

<157!| | «157=| ||'=-202</ «

169/ <160~ |--218—| 368~/ g1/ L8 - 568

.38~ 28~ 308~ - 496 . 598
MODELO EVO C 250 EVO C 2200 EVO C 400 EVO C 2525 *EVO C 600
Capac. Cuba (litros) 9-10 2Xx7-8 15-18 2x9-10 25-28
Potencia (kw) 7,2 14,4 14,4 14,4 21,6
Voltaje 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T
Amperios 10 20 20 20 32
Dimen. Freidora 250 x 600 x 8507900 400 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 500 x 600 x 850/900 600 x 600 x 850/900
Dimensiones Cesta 202 x280x 130 2x157 x280x 130 350x280x130 2x202x280x 130 2x255x280x 130
Produccion (kg / h) 19-23 38 - 46 38 - 46 36 - 46 57 - 68
Carga max. cesta 3/4 (kg) 1,25 2x1,25 2,5 2x1,25 3,25
N° de Cubas 1 2 1 2 1
N° de Cestas 1 2 102 2 102
MODELO EVOC250 T EVO C 2200 T EVOC 400 T EVO C 2525 T
Capacidad Cuba (litros) 9-10 2Xx7-8 15-18 2x9-10
Potencia (kw) 11 22 22 22
Voltaje 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T 3x400+N+T
Amperios 16 32 32 32
Dimensiones Freidora 250 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 400 x 600 x 850/900 500 x 600 x 850/900
Dimensiones Cesta 202 x280x 130 2x157 x 280 x 130 350x280x 130 2x202x280x 130
Produccion (kg / h) 26 - 32 52 -64 52 -64 52 - 64
Carga max. cesta 3/4 (kg) 1,25 2x1,25 2x1,25 2x1,25
N° de Cubas 1 2 1 2
N° de Cestas 1 2 102 2

* Modelo C-600 con bomba de filtraje, elevador y ruedas de serie

AGSA Catdlogo tarifa 2021
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SWISS MADE

Accesorios Freidoras

La mas completa gama de accesorios

- La bomba de filtraje sube el aceite a la cuba sin necesidad de - La cesta desciende automaticamente a la cuba al accionar
manipular el recipiente de vaciado. el temporizador. Sube automaticamente al finalizar el tiempo
- Después de cada servicio, el aceite pasa por el filtro y el indicado.
micro-filtro. Limpiamos el aceite y prolongamos su vida. - BOMBA FILTRAJE Especial para celiacos. Equipada con 2

bombas independientes.

ACCESORIOS / MODELO EV0-200 EV0-250 [EV0-250T EV0-2200 EV0-2200T EV0-2525 EV0-2525T EVO-400 EVO-400T EV0-600

Bomba de filtraje de aceite 1.670 € 1.670 € 1670 € 1670 € 1670 € 1670 € 1670 € 1670 € 1670 € 1670 €

Elevador de cestas individual 1.300 € 1.300 € 1.300 € -- -- -- -- -- -- --

Elevador de cestas doble oL ok - 2.600 € 2.600 € 2.600 € 2.600 € 2.600 € 2.600 € 2.600 €
Microfiltro 65 € 65 € 65 € 65 € 65 € 65 € 65 € 65 € 65 € 65 €
Fondo trasero 90 € 0 € 90 € € € 90 € 90 € € 0 € 90 €
Mod. MARINE “SOLAS” 955 € 955 € 955 € 1.050 € 1.050 € 1.460 € 1.460 € 1.050 € 1.050 € 1.050 €

“Safety of Live at Sea”

Especial para barcos

e Especialmente concebidas para su utilizacion en embarcaciones.

e Cumplen normativas internacionales de seguridad de navegacion maritima “SOLAS”.
 Dimensiones y caracteristicas idénticas a la serie EVO.

e Patas especiales con anclaje al suelo.

Freidora encastrada Mod. Evo-250 + Evo-2200 Elevador de cestas y bomba filtraje Micro-filtro

46  VALENTINE
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Freidoras para encastrar serie EVOLUTION
Dimensiones de encastre

Dimensiones Freidoras Standard Dimensiones Freidoras con
bomba filtraje y/o elevador
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Precios Freidoras de Encastrar
Serie EVO Serie EVO Computer
PVP PVP
Mod. EVO E 200 Mod. EVO EC 250 ....cocveveveeecciie 4130 €
Mod. EVOE 200T ..oooovviiiccrccene 2.825 € Mod. EVOEC 250 T .ocvvveevveeicerae 4230 €
Mod. EVO E 250 ...........corenereniiis 2.860 € Mod. EVO EC 2200 .......cocvvvvevierrnns 7120 €
Mod. EVOE 250 T ..oovviicieicicee 3.040 € Mod. EVO EC 2200T .. !
Mod. EVO E 2200 ........cocooveveveririinns 4.680 € Mod. EVO EC 2525 ......ocvovvevvevierns 7.330 €
Mod. EVOE 2200 T ..o 4.980 € Mod. EVO EC 2525 T ..o 7.635€
Mod. EVO E 2525 ... 4925 € Mod. EVO EC 400 .......cocvovveveercernns 5.695 €
Mod. EVOE 2525 T ..o 5195 € Mod. EVOEC 400 T ...cvevevveevcea 5.840 €

Mod. EVO E 400

*Mod. EVO EC 600 11.900 €

Mod. EVOE 400 T ..o 4,450 €
Mod. EVO E 600 .........ooorrrrerreriiis 6.600 €
Accesorios VOItZIE 3 X 230 V eovvveeeereeeseeeeeessseeeenes +3%

Consultar PAGING...........oevevererererersrarennens 46
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¥, Hostelerial0.com

Si este documento no incluye las marcas o productos que fabrica o distribuye

tu empresa, notificanoslo en contacto@hostelerial0.com.

Estaremos encantados de incorporarlas.

Los precios pueden estar desactualizados. Llamanos al 91 161 03 04 para consultar los precios en vigor.
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