Horno Rational: el horno que se escapa de lo común
No son hornos multifunción habituales. Son una experiencia excepcional en sí misma.
Los modelos Self Cooking Center se definen por ser un sistema de cocción inteligente que detecta cada alimento, calcula el proceso de cocción e informa al chef de qué productos está cocinando en cada momento.  Algo extraordinario para solo un horno.
Se trata, además, de un producto multidisciplinar extremadamente flexible, capaz de cocinar en un mismo espacio y al mismo tiempo diferentes categorías de alimentos; desde carnes, pescados o pasta, hasta bollería, sin mezclar los sabores. 
Un equipo de vanguardia que rompe moldes estableciendo el máximo nivel de potencia en cocción, eficiencia energética, rapidez y facilidad de uso.
Horno inteligente
Los hornos Rational sienten las condiciones de la cámara de cocción y la consistencia de los alimentos. 
Detectan el tamaño, la cantidad y el estado del producto calculando automáticamente el dorado adecuado. 
Piensan y prevén, intuyendo  durante la cocción el proceso para conseguir el resultado deseado. 
Aprenden de las costumbres a la hora de cocinar y las pone en práctica. E incluso se comunican con el usuario a través de la pantalla de control, diseñada para un manejo ergonómico donde chef y máquina establecen un diálogo visual.
Un horno que traspasa las fronteras
Varios chefs internacionales y nacionales ya cuentan con esta maquinaria entre sus filas destacando de este producto como “un equipo con la más alta tecnología” asegurando que “es capaz de cocinar en poco tiempo platos de diferentes tipos, deliciosos y de la más alta calidad”.
Insisten además en la practicidad de los hornos, con incluso un modo de cocción nocturna que permite a los cocineros llegar a la mañana siguiente con una gran parte de la producción lista.
Modelos
· El origen de toda la tecnología del SelfCookingCenter nace con el CombiMaster Plus y el CombiMaster Plus XS: un aparato robusto, fácil de manejar, que convence por su funcionalidad y su aptitud para ennoblecer la calidad de los más exquisitos platos. 
· SelfCookingCenter : la revolución en este tipo de hornos inteligentes, un aparato que va más allá de la cocina y que revoluciona el mercado intuyendo lo que el cocinero desea. 

· SelfCookingCenter XS: la misma inteligencia en menos espacio. La versatilidad de SelfCookingCenter en tan solo 55,5 cm de profundo y 65,5 de ancho. 
Vive la experiencia SelfCooking
Si aún no dispones de uno de estos equipos o no terminas de entender el funcionamiento de este espectacular producto,  nosotros te invitamos a una demostración. Y es que hay que verlo para creerlo.
Para ello, antes de nada, debes rellenar este formulario a través del cual tendrás acceso  a los eventos que Rational realiza a lo largo de toda España. Podrás conocer en primera persona las características, probar el Self Cooking Center, y recibir asesoramiento sobre sus necesidades y cómo implementar el uso de este excepcional producto en tu negocio.
Además, podrá acceder a un presupuesto propio sobre el que le asesorarán y en el que nosotros podremos ajustar el precio lo máximo posible a sus posibilidades, ya que tenemos los mejores precios del mercado.
[bookmark: _GoBack]Y si ya dispones de esta extraordinaria maquinaria registrándote podrás recibir cursos de dos horas de duración con consejos y métodos que facilitarán su trabajo en sus cocinas. 




