
LAVA-UTENSILIO
S Y PERO

LAS

Descripción Comercial  
De 12 y 26 litros de capacidad. Programables.
Indicado para el descalcificado del agua utilizada para alimen-
tar máquinas.

 9 Descalcificadores particularmente destinados a satisfacer la exi-
gencia en el sector del bar, restauración, hotelería y en todas las 
aplicaciones donde se requiere un uso de agua de calidad.

 9 Aumenta el rendimiento de las instalaciones y la duración de los 
equipos.

 9 Descalcificación por medio de resina alimentaria de intercambio ióni-
co, aportando la propiedad de absorber el exceso de cal y magnesio 
presente en el agua.

 9 Provistos cilindro de fibra de vidrio y válvula “autotrol”.
 9 Equipado con válvula electromecánica de tiempo y dotada de un 
temporizador que permite programar el número y la frecuencia de 
las regeneraciones.

 9 Programación semanal: el temporizador permite la programación 
para un mínimo de 1 regeneración semanal y un máximo de 1 diaria.

 9 Fases de la regeneración: - Contracorriente - Toma de agua salada 
- Aclarado lento - Aclarado rápido, restauración de la salmuera - 
Operación

 9 Uniones rápidas para la conexión con la salmuera.
 9 Uniones para la toma de agua: ½”, ¾” con mezclador, 1” con mez-
clador.

 9 Sistema de bypass que permite la utilización del agua no descalci-
ficada.

 9 Diseño compacto. 

Especificaciones

Volumen interior: 26 l
Alimentación eléctrica: 230 V / 50-60 Hz / 1 ~ 
Enchufe: EU
Dimensiones exteriores 
320 x 500 x 1120 mm 
Peso neto: 32 Kg
Dimensiones del embalaje 
350 x 500 x 1180 mm 
Peso bruto: 35 Kg.   
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www.sammic.es
Fabricante de Equipos para Hostelería
Basarte, 1
20720 Azkoitia, Spain

ventas@sammic.com
Tel.: +34 943 15 70 95
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https://hosteleria10.com

