
CATÁLOGO GENERAL MOVILFRIT 2014 · PIZZA40

 AMASADORA

 LAMINADORA

CÓDIGO MODELO DIMENSIONES (MM) POTENCIA TENSIÓN CAPACIDAD PESO DE LA MASA DIMENSIONES CUBA PESO NETO

L P H W V L KG MM KG

340001 AMA 20T 420 720 640 750 400 22 18 Ø360 X 210 94

340005 AMA 20VV 420 720 640 750 230 22 18 Ø360 X 210 94

340003 AMA 30T 460 840 730 1500 400 33 25 Ø400 X 260 126

340006 AMA 30VV 460 840 730 1500 230 33 25 Ø400 X 260 126

340004 AMA 40T 490 860 730 1500 400 42 38 Ø450 X 260 130

340007 AMA 40VV 490 860 730 1500 230 42 38 Ø450 X 260 130

CÓDIGO MODELO DIMENSIONES (MM) POTENCIA TENSIÓN PESO DE LA MASA DIÁMETRO PIZZA PESO NETO PRECIO

L P H W V GR MM KG €

343000 LAM 30 430 500 630 250 230 80-210 Ø140 - Ø310 30 1.098

343001 LAM 40 530 530 730 370 230 210-600 Ø260 - Ø400 37 1.280

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

AMA20M

LAM30

MODELO T
 Con cabezal abatible
 Cuba extraíble
 Ruedas de nylon
 Temporizador
 Rejilla protectora y cuba en acero inoxidable AISI 304
 Dotación: Espiral y rompepasta

 Construida totalmente en acero inoxidable AISI-304
 Se pueden colgar en la pared
 Tiene dos pares de rodillos para presionar la masa
 Con pedal eléctrico

MODELO VV
 Con cabezal abatible
 Cuba extraíble
 Ruedas de nylon
 Temporizador
 Rejilla protectora y cuba en acero inoxidable AISI 304
 Dotación: Espiral y rompepasta
 Velocidad Variable

Waka
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