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ASADOR MAXITERM 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

▲    ASADOR MAXITERM, LA MEJOR ELECCIÓN PARA CARNE A LA PIEDRA. 

▲Los Asadores Maxiterm, están diseñados y fabricados para poder servir la carne a la piedra con 
elegancia, distinción y limpieza. 

▲Compuesto por un contenedor fabricado totalmente de Acero Inoxidable con cámara anti-térmica 
que permite un excelente aislamiento evitando pérdidas de calor. 

▲La piedra blindada en Acero Inoxidable con asas, convierte el Asador en un producto de larga 
duración, pues las grietas en las piedras no serán un obstáculo para seguir utilizando el Asador, ya que 
la piedra siempre quedará compacta. 

REF. DESCRIPCIÓN DIMENSIONES 
(MM.) 

PRECIO € 

MG.9000 ASADOR MAXITERM COMPLETO GRANDE MED. TOTAL 270 X 420 X 
60 

104,72 

COMPUESTO     

MG.9001 CONTENEDOR MAXITERM CON CÁMARA ANTI-TÉRMICA A. 
INOX. 18/10 

 42,36 

MG.9002 PIEDRA BLINDADA PULIDA CON ASAS A. INOX. 18/10 MED. 
TOTAL 

200X 310X 30 62,36 

MP.9003 

COMPUESTO   

    ASADOR MAXITERM COMPLETO PEQUEÑO MED. TOTAL        220 X 350 X50         98,56 

MP.9003 CONTENEDOR MAXITERM CON CÁMARA ANTI-TÉRMICA A. 
INOX. 18/10 

 39,28 

MP.9004 PIEDRA BLINDADA PULIDA CON ASAS A. INOX. 18/10 MED. 
TOTAL 

160 X270X 30 59,28 
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ASADOR ECO- BLINDADO 
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ASADOR ECO-BLINDADO 

 

 

 

 

 

 

 

REF                          DESCRIPCION                                        DIMENSIONES  MM               PRECIO                         

EB.9005 ASADOR ECO BLINDADO COMP.                 270X450X70                               84,70 € 

COMPUESTO  

EB.9006  PIEDRA BLINDADA CON ASAS  200X310X30 49,70 € 

EB.9007  SOPORTE VARILLA CON BANDEJA  35,00 € 

 

  

- EL ASADOR ECO BLINDADO ES UNA DELAS MEJORES ELECCIONES PARA CARNE A LA PIEDRA. 

ESTAN DISEÑADOS Y FABRICADOS PARA PODER SERVIR LA CARNE A LA PIEDRIA CON 

ELEGANCIA, DISTINCIÓN Y LIMPIEZA. 

- LA PIEDRA BLINDADA EN ACERO INOXIDABLE CON ASAS, CONVIERTE EL ASADOR EN UN 

PRODUCTO DE LARGA DURACIÓN, PUES LAS GRIETAS EN LAS PIEDRAS NO SERÁN UN 

OBSTÁCULO PARA SEGUIR UTILIZANDO EL ASADOR, YA QUE LA PIEDRA QUEDARA 

COMPACTA. 
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