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Cocinas Modulares

Una gama de cocinas con infinitas posibilidades y combinaciones, capaces de satisfacer
desde las necesidades de cocinas mas compactas en espacios reducidos, hasta coci-
nas de gran formato con una gran capacidad de produccion.

Accesorios

Gran variedad, completando
las posibilidades y usos que
ofrece cada médulo.

Sistema de union ente médulos
Perfecta alineacion entre médulos
para un disefio uniforme y facil
limpieza.
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Cocina Puente
Hornos Puertas Configuracion
Posibilidad de incorporar hornos estandar en Embutidas de una pieza para puente con médulos
todas las series, y hornos HG en serie 900. completar los modulos con suspendidos de hasta
Calor directo o conveccion. soporte. 2,4 metros.

Limpieza Versatil Soluciones Robustez
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Soluciones para diferentes
SERIES

S600 EV
S750 EV

S900 EV
S1000 EV

Nuevos Mandos

Encimeras Cubas embutidas Borde higiénico

Desde 1,5 mm a3 mm de Cubas embutidas de una pieza Elementos perfectamente

espesor dependiendo de la en acero inoxidable de soldados al plano de trabajo.
serie. AlSI 316.

Estructura Zocalo embellecedor
Toda la estructura interna Disefio en bloque, evita que la
fabricada en acero inoxidable suciedad se acumule debajo de
AlSI 304. los mddulos.
MODULOS TIPO FORMATO
Ancho de: Para: Conjuntos:
® 400 mm e Sobremesa e Mural
® 800 mm e Con Soporte e Central
® 1200 mm e Con Horno e Suspendida




Cocina a gas

La cocina por excelencia, potente, robusta y versatil. Ofrece multiples modos de utilizacion y cocciones.
Diferentes anchos de médulos en cada serie, adaptados a la necesidad de fuegos, y con opcion de

horno, soporte o sobremesa.

S600 EV
S750 EV

S$900 EV
S$1000 EV

Version Chef

C h f S750 EV
e S900 EV

Cuba de agua S1000 EV

N

Quemadores

Fundicion especial, corona de doble llama auto-estabilizada.
Extraibles para una facil impieza.

Protector piloto y termopar para evitar derrames de suciedad.

Serie Chef

Cuba de agua recoge grasas impidiendo que la suciedad se
quede pegada.

Provista de entrada y desague de agua.

Frontal

Frontal ergondmico para un buen manejo de los mandos.
Disefio con funcion de proteccion de los mandos.

Cajon recoge grasas para una facil impieza.

Limpieza

Todos los elementos son extraibles para una facil limpieza.
Bateas recoge grasas con proteccion de piloto y termopar.
Parrillas supletorias para ollas y sartenes de pequefio tamafio.




Hornos

Disponibles en todas las series en version a gas o eléctrico.
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Construccién Base quemador
Guias embutidas con 60 mm de separacion y cantos redon- Base de hierro fundido para una buena transmision y retencion
deados para una facil limpieza y deslizamiento de las bandejas. del calor.

Céamara de coccién en acero inoxidable.




Caracteristicas Tipos de Horno
e Capacidad 4 Bandejas GN 1/1 0 4 de 530 x 600 mm. e Estandard: 530 x 750 x 330 mm
e Distancia entre guias 60 mm. e HG: 735 x 750 x 330 mm
e Version a Gas : Potencia de 5 kW con encendido
piezoeléctrico.

e \fersion eléctrica: Potencia de 6 kW configurado con una
resistencia arriba y otra abajo pudiendo utilizar una 0 ambas
alavez.

¢ Modelo estatico, sin circulacion de aire forzado.

e Modelo Ventilado a Conveccion, dotado de un ventilador que
se puede usar a voluntad para homogeneizar la temperatura
en la camara de coccién y acelerar el tiempo de coccion.

Cool Down

Punto de fijacion para mantener
la puerta entreabierta. Evitamos la
acumulacién excesiva de vapor y
refrigeramos la camara de coccion.
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Cocinas a gas
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Cocinas a gas Efficient Line

260 mm Sobremesa
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Soporte
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850 mm Soporte + Horno 850 mm
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Planchas Fry Top a gas
400 mm 800 mm
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Planchas Fry Top eléctricas

Tipos de plancha

- Lisa
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Freidoras Eléctricas Wok a Gas Hornos
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Bano Maria Cuecepastas Muebles neutros con Cajon
g 400 mm 400 mm § 400 mm 800 mm
5 SBMEG0 SCPEGO | 4 5 SMNG5 gy | SMNGS
e} J P 9 p o
o o
18 '/ 2,5 Kw '/ 4,5 Kw T&
g BMEG0 CPE60 % MN65
o &
o (7]
&
o
18 '/ 2,5 Kw '/ 4,5 Kw §






